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ia Revue Agricole 
DE VILE MAURICE 


Editorial 


L’Elevage des Bovidés et la Boucherie 


En tout Mauricien, il y a un wareae amateur. C’est a qui voudrait 
avoir une ferme, mettre sa propre poule au pot, consommer les eufs de 
ses poules, boire le lait de sa vache, sinon €leyer des animaux pour 
s’enrichir. 

Le role de celui qui nourrit la société ne perdra jamais son Save 

le besoin @aliments prime tous les autres besoins, surtout par ces temps 
de vie chere. 
En dehors de Vélevage si difficile et spécial des équidés, devenu 
aléatoire par le développement de la traction automobile; en dehors de 
Vélevage des oiseaux de basse cour, qui nécessite des connaissances 
spéciales sur les maladies vermineuses de ces oiseaux ; il existe vn 
élevage qui remplit un double but: satisfaire a la traction lente par 
charrette dans des mauvais chemins et a la fourniture de la viande pour 
la boucherie. 

Il s’agit de V’élevage des bovidés, qui avait autrefois une importance 
considérable, pour Ja production du fumier de ferme, pour les transports 
lents et les travaux de charrue. Le boeuf, avec quelques injections de 
soamin résiste mieux que le cheval ou la mule au surra. 

On envoyait alors a la boucherie tous Jes animaux, beeufs invalides 
ou vaches stériles, inaptes 4 Ja production du travail ou du lait. 

Les agronomes frangais du sitcle dernier en étaient arrives a consi- 


‘dérer le bétail comme “ un mal nécesswire.”’ 


A Maurice, avant la crise du surra, qui fit substituer les tramways a 
la traction animale, les usines avaient chacune une grande écurie de 
mules et de beeufs de travail, considérés alors comme indispensables a la 
culture de Ja canne et & son transport &Vusine. Le betail était aussi un 
mal nécessaire. 

Le fumier de pare était la base de feats culture rationnelle et écono- 
mique de la canne. La main d’cuvre A bon marché permettait de 
manipuler de grosses masses de fumier. 

Enfin le surra vint et les usiniers apprirent a ne plus briler leur 
paille de canne. Le chimiste leur avait enseigné que la composition dufumier 
ne différe pas beaucoup de celle de ia paille decanne mouillée et pourrie, 
qui lui sert de base, 


‘ ae émes 

Dés lors, on se résolut & entouir les bape wie hemes mpoat 
employer des engrais chimiques concentres % : au 
des mauvaises herbes pour en faire des composts. : ; : 

s + ‘i « out remplacé Vancienne trace 

Les réseaux de tramways étendus out remp : 

a) i égervé hemins difficiles, inaccessibles au tramw: 
animale, qui est reservee aux ¢ eee a og Suachts 
Les tracteurs, surtout le Clétrac, ont chassé des champ 
ae lourds camions remplacent avantageusement les ear a = 
tirés par des animaux. Seul le roulier indien a conserve son bee : ad 
assure une certaine indépendance et lui rapporte gros en temps de © | 

La boucherie s’est ressentie de cette modification des moours iud 
trielles. Ht cependant la viande des bovidés est toujours appréciée com 
aliment, par au moins un tiers de la population. oe 

Il y a bien le boeuf malgache, qu’on sacrifie plus ou moins émacie 
fatigué, par les longs voyages sur terre et sur mer. : 

Puisque le boeuf occupe encore une certaine place dans Pindust 
sucricre, comme béte de travail, il importerait de s’inspirer des bom 
méthodes zootechniques, pour son élévage. ; 

Hin Kurope, trois genres d’intermédiaires se chargent de cet éleva 

liyaWabord Véleveur, qui produit des génisses et des veaux, | 
seront plus tard des vaches, et des boufs de travail, aprés castration « 
veaux. I] lui faut des prairies riches en légumineuses (luzerne, tréfle et 
de fagon a ce que ces jeunes v trouvent les matidres azotées protéiqu 
indispensabies 4 la constitution et &la charpente des muscles jusq 
VPage adulte, caracterisé par la soudure des épiphyses osseuses. 

A ce moment, interviennent deux intermédiaires: le producteur 
lavt et celui qui utilise le beuf pour son travail. 

Les fonctions de reproduction, de location et de travail mécanic 
nécessitent la possession d’animaux adultes forts et vigoureux. 

On wattend pas Qailleurs que la vache soit stérile ou le bo 
infirme, pour revendre ces animaux & un dernier intermédiaire : 
nourrisseur, dont le rdle est d’engraisser les animaux pour la bouche: 
bien avant la période de leur déchéance physiologique. 

Ici intervient Vhygiéne alimentatre. ~Les médecins hygiénis 
recommandent de s’abstenir de consommer la viande @animaux for 
obliges & la chasse, de beaucoup courir avant d’étre tués, (cerf, lidv: 
La viande des animaux fatigués est en effet chargée Vacide urique et 
principes toxiques, C’est un poison pour certains malades. 

Le bout, engraissé en stalle, par le nourrisseur, donnera une via: 
de boucherie bien supérieure a celle du beuf, qui voyage huit ou 
milles pour arriver & abattoir ou pour chercher sa nourriture. 

La qualité de la viande varie d’ailleurs avec la race des bovidés. 
ne © vane pari 9 ea Hee 8 Beanee pour Ta bouchers, 
couches de eraisse, , ; sees Sont entrelardés de min 

Au contraire, le Durham 
en dehors des masses muscul 
une viande moins savoureuse au gotit. 

Notre boeuf, ie zébu, livré a la boucher 
donne une viande mediocre, 


(short horn), donne une graisse en ma: 
aires, graisse qui fond & la cuisson et la: 


2 . oucherie sans aucun engraissems 
de qualité inférieure, 


“ wae 
On peut, toutefois, beaucoup Paméliorer, A Maurice, en dehors des 

ss paturiges, il existe sur le marché beaucoup d’aliments riches en 
et en féculents, qui seraient trés utiles pour Vengraissement 
thodique en stalle. 

_ Outre les tourteaux oléagineux de coco et de pistache, si utiles pour 
vaches laitiéres, on peut trouver du manioc, des patates, du mais, du 
lascuit, des bouts blancs de cannes, des sons de riz ete. 

_ L’industrie de la boucherie a été, jusqu’ici, livrée 4 des industriels, 
1 au courant des méthodes zootechniques modernes. ~ 

Le boucher s’inquiétait peu dela commodité du consommateur, de 
-préférences ou nécessités hygiéniques. Il se contentait de faire un 
néfice en revendant de la viande de vaches trop vieilles, de boeufs A la 
te cassée ou de beeufs malgaches étiques, nouvellement debarqués dun 
yage pénible sur mer. ’ 

Une propriété de Est de Maurice, riche en paturages, vient de 
andre Vinitiative d’engraisser pour la boucherie quelques-uns des 
sufs eréoles qu’elle produit. 

Le boeuf est transporté 4 labattoir dans la charette, qui doit le 
mener mort, afin de lui éviter ies fatigues, nuisibles a la qualité de la 
unde. 

Il faut espérer que cet exemple sera bientdt suivi, par ceux qui 
ecupent de l’industrie de la boucherie. 

En attendant, il serait nécessaire de créer dans toutes les villes et les 
incipaux centres ruraux des chambres frigorifiques, ot lair doit étre 
uintenu sec, % une température de 6° 4 8° Centigrade. 

_ Ces chambres permettrait 4 la viande de boucherie, et aussi au 
isson, d’attendre un ou deux jours, avant la distribution chez le 
nsommateur. 

Dans les pays tropicaux, en été, beaucoup de troubles gastriques 
ivent étre attribuées a la consommation de viandes mal cuites, gardées 
3qu’au lendemain du jour de la réception. 

Dans nos campagnes, on n’a souvent de la viande que deux fois la 
maine, et la régle est de consommer assez souvent de la viande achetée 
cuite la veille. 

- Avec des chambres frigorifiques, le consommateur peut acheter la 
antité de viande strictement nécessaire pour une journée. L’institution 
ine telle méthode de conservation est done aussi intéressante pour 
leveur que pour le consommateur. | 
La substitution animale rend la vente des beufs de charroi plus 
ficile au producteur de beeufs eréoles ; et, orientation vers lengraisse- 
mt pour la boucherie ne peut qu’étre intéressante pour le producteur 
consommateur. Celui-ci est fatigué de consommer de la viande de 
sufs maleaches de qualité inférieure, au point de vue nutritif et 
stronomique. 

Lélevage du bétail ne nécessite pas un grand labeur. 

Caton, oracle en son temps, fit cette réponse mémorable : “ Pour 
venir bien riche, i] faut bien paitre ; pour étre moyennement riche il 
ut moyennement paitre, pour étre seulement riche, il faut mal paitre.’ 

Depuis Caton, il est vrai, les choses ont quelque peu changé ; les 
mmunications internationales, trop faciles ou trop rapides, ont répandu 
ns le monde entier des maladies parasitaires ou microbiennes du bétail, 


— 4 os 
: % erte que leur 
Les planteurs Mauriciens se souviendront de ’énorme P q 
ti i 7 e. 
a causé Vintroduction du surra, di au try pais ne Ge 1s pote a 
Nous avons connu aussi la fievre afleuse. ly P Oe aaitae 
nous épargnera, ainsi que la morve, qui sevit ac 
épidémique en Angleterre. ; iv ee 
: eeieete de nos jours doit étre plus avisé. Avec some Pl : : “Aas 
il écarte des animaux les mouches et autres insectes suscep 
i ies a bétail. 
communiquer les maladies @ son eh Tai : pone 
Le département d’agriculture, qui s interesse en ce momen 
ie i rager -des primes et des concours, la 
yaches laitiéres, devrait encourager, par | p ga age: teary is 
production du bon lait et de la bonne viande de ouc ene: Sia is 
alors verrions-nous eréer ici cette industrie du ehobie si uti . Ame 
1 i 7 7 Is 7a] as * 
besoins alimentaires, et on se disputerait l’acquisition des ler prix 
concours d’animaux de boucherie. 


L. GIRAUD, 


Ingénieur Agronome. 


Mémoires Originaux 


Essais d@’Engrais 


Dans les deux derniers numéros de la Revug AGRICOLE nous avons 
reproduit les études du Dr Stocklasa sur la radio-activité du Nitrate de 
Soude. 

Les avantages incontestables de Yemploi de ce sel trouvent dans les 
conclusions de ce savant l’explication probable des résultats souvent sur- 
prenants que l’ Agriculture a enrégistrés, 

Cette théorie déduite des recherches sur la for 
du Nitrate au Chili, vient confirmer les données obt 
comparée de l’azote sous ses diverses formes. 

Depuis cing ans que nous nous oceupons dune facon guivie de ees 
essais d’engrais, nous avons fait voir limportance de élément azoté dans 
la végétation de la canne : nous avons montré la nécessité de mettre a la 
disposition de la plante Vazote immédiatement assimilable afin quelle 
puisse se développer @une facon vigoureuse dds son jeune Aee. Nous 
avons établi que de tous les sels chimiques azotés le nitrate de soude 
donne les meillears rendements, 

_, Nous avons prouvé par des rechere 
dition de nitrate est beaucoup moins éleyée qu’on ne le eroit eénéralement: 


nous avons enumeré les travaux faits par Muntz, Roussel et les autres 
démontrant que le nitrate remonte a la superficie plus rapidement qu’il 
ne descend dans le sol, ° 


Les planteurs ont compris toutes les ressources offertes par le nitrate 
de soude et l’emploi de ce sel Sest acer 


: ru durant ces trois derniér 6 
dances proportion éleyée, s derniéres années 


mation des gisements 
enues de l’application 


hes de laboratoire que la déper- 


J 
E 


am 5 oe 


Les expériences continuées en 1922 et 23 ont donné des résultats 
favorables. Avant de les énumérer, nous exposerons les travaux faits 
tant en Amérique qu’en Hurope sur la comparaison entre les divers azotes. 

A la Station Expérimentale de New Jersey en Amérique Mrs 
J. G. Lipman et A. W. Blair se sont livrés pendant vingt ans d des essais 
suivis sur les engrais azotés c-d-d fumier de ferme, sulfate d’ammoniaque, 
nitrate de soude et sang desséché. 

Ces-engrais ont été appliqués 4 raison de 16 Tonnes de fumier a 
Pacre — 320 Ibs de nitrate de soude — 242 Ibs sulfate d’ammoniaque et 
381 Ibs de sane désséché. 

Ces expériences faites en vases ont été suivies et répétées chaque 
année depuis 1898 jusqu’en 1917 inclusivement. 

Le rendement en matiére séche a été en moyenne pour les dix 
premieres années c-a-d de 1898 a 1907 : 


Controle. 149.8 grammes 
Fumier de ferme 309.04 
Nitrate de Soude 236.85 $5 
Sulfate d’?Ammoniaque 257.15 ee 
Sang desséché 207.4 os 


Dans la seconde période de dix années de 1908 i 1917 les résultats 
ont été les suivants : 


Contréle 128.3 grammes 
Fumier de ferme 280.04 eo 
Nitrate de Soude 243.12 ut 
Sulfate d’Ammoniaque 201.28 A 
Sang desséché 184.72 ‘ 


Le vase “ contréle ” avait recu de la potasse, de la chaux et de acide 
phosphorique, aucun azote. 

L’on ne doit pas conclure de ces données que le fumier a produit le 
meilleur rendement, car il a été employé 4 raison de 16 T. a l’acre ‘et le 
cotit de cet engrais dépasse de beaucoup celui de la quantité des autres 
sels employés, ce qui n’implique pas nécessairement une utilisation plus 
efficace de l’azote employé. 

Les auteurs ont recherché quelle pouvait étre la proportion de azote 
absorbée par les récoltes : la moyenne des 20 années a été : 


Fumier ... ae ye been 0/0 
Nitrate de Soude sac, Oana box 
Sulfate Ammoniaque ... 47.48 _ ,, 
Sang desséché ... Fe BOLO every 


L’on est en droit de se demander pourquoi la perte est aussi élevée, 
ear si l’on prend le nitrate de soude comme ¢étant 100 Pon s’apergoit que 
les autres engrais ont été absorbés dans les proportions suivantes : 


Nitrate de Soude eo LUO 
Sulfate 7Ammoniaque... 76.1 
Sang desséché ... ep eee 


Fumier ... we ee Zirh 


woe 6 me 


nement doit étre un des fae- 


Tl est probable que la perte par entrai ST tion dlovéen valuaatlia 


teurs de déperdition, mais ceci n’explique pa 
les autres engrais. ote x 3 5 

Un Boi belge M. Schreiber aprés expériences ai poegrhes = eon 
que action de la soude contenue dans le nitrate de soude q ae 
ij é tité correspondante de potasse. 

i 20 p.c. de la valeur dune quantite corresp Ao Gat See 
quand 100 kilos de nitrate contenant 39 p- ¢. de soude es : PE los de 
une récolte, Paction de cette soude _Cauivaut a 35 ¢ * a ee Pe 
potasse, ce qui n’est pas négligeable. C’est ateay te ee Sa 
la supériorité du nitrate pour certaines cultures qui deman 

tasse. : eek 

a M. Damseaux, aprés un grand nombre d’expériences, ee a 
conclusion que sous des conditions agricoles normales 60 p. c. oo aZO : 
appliqué au sol sous forme nitrique est absorbe dans les récoltes : 
45 p.c. sil s’agit d’azote ammoniacal. En d autres termes, suivant cet 
expert, l’efficacité de l’azote quand il est appliqué sous Ja forme ammonia- 
eale est 75 p.c. seulement de ce quw’il est appliqué sous la forme nitrique. 

Ces données confirment les chiffres obtenus par Lipman et Blair. 

D’aprés certains auteurs, il a été constaté que 20 % de Vazote 
ammoniacal du sulfate d’ammoniaque, ne se transforme pas en azote 
nitrique. I] ne serait pas étonnant que cette partie qui parait perdue 
soit absorbée par les organismes inférieurs du sol qui le rendraient 
ensuite sous une forme complexe peu utilisable par la végétation et aussi 
sous forme gazeuse, 

On peut se rendre compte de la vraisemblance de cette hypothése 
quand on songe que le sulfate d’ammoniaque doit subir la nitrification et 
que cette transformation n’a lieu qu’aprés un certain temps et suivant 
certaines conditions de température, humidité ete... Par contre, lazote 
nitrique agit immédiatement et donne aux plantes la vigueur nécessaire 
pour résister 4 la maladie et continuer leur période de végétation. 


Done, quand les cannes demandent un tonique au début de Vhiver, 
seul le nitrate de soude peut le fournir, car en dehors des raisons précitées 
Pammoniaque ne peut nitrifier au fur et A mesure que le froid s’accentue 
et la perte peut étre plus élevée que celle indiquée plus haut, 


Russell et Richards, dans leur étude “The Ch anges taking place 
during the storage of farm yard manure ” ont démontré dans des ex- 
periences de laboratoire avec du fumier, qu’en dehors de la perte par 
volatilisation de Vammoniaque, il y a une perte s’élevant & 15 0/o de 
) ‘ , . , : . . : 
Vazote total et que cette perte était due principalement 4 Vazote cazeux. 

o . . A . jane : . ert . 
Is Supposent que Paction. simultanée des micro-organismes anaérobies 
et aérobies doit entrer en jeu. 
ah u ost-bles que oe que ces changements doivent aussi avoir lieu 
ng ie sol en presence des divers engrais qu’on y Incorpore : d’ailleurs 
des essais de laboratoire lont déji démontré, 

Russell dans son ouvrage “ Soil conditions and Plant Growth ” 

ce ¢ z M 
re an of the Broad We yin plots receives annu 

nure per acr 7a ; 
ya d m: per acre containing 200 pounds of nitrogen, Only a little 
rainage can be detected and there is ho reason to suppose that any 
considerable leaching out of nitrates occurs, but the loss of nitrooen 7 
ang a ’ ' the loss of nitrogen is 
enormous, amounting to nearly 70 p.c. of the added quantity 


écrit: 
ally 14 T. of farm- 


a 


yo, 


‘ The condition for this decomposition appears to be copious aeration, 
such as is produced by cultivation and the presence of large quantities of 
easily decomposable organic matter ”’. 


Tl est permis de déduire de toutes ces données que la perte 
est moindre dans le nitrate de soude parce que son azote est 
immédiatement assimilable. . 

Cette rapide absorption donne a la plante une poussée 
vigoureuse et accroit ainsison pouvoir d’assimilation. 


Dans la transformation des sels @’ammoniaque en nitrates ainsi que 
de azote organique, il y a une perte assez sensible d’ammoniaque volatile 
et Vazote gazeux. [1 faut~iussi ajouter la perte par entrainement car la 
transformation de ’ammoniinque et de Vazote organique prend un temps 
assez long suivant les conditions climatériques et les conditions du sol. 

L’important travail de JLipman et Blair démontre @une fagon saisis- 
sante Vavantage considérable qu’offre le nitrate de soude comparé aux 
autres sources azotées. 


En Hurope, Vutilité reconnue du nitrate de soude n’est pas moindre, 

En Allemagne le professeur Wagner de Darmstadt écrit : 

« Quoique la consommation d’azote ait augmenté depuis la guerre. 
les quantités employées sont encore insuffisantes car les récoltes enlévent 
plus aux sols qu’on ne leur restitue.” 

Se basant sur des milliers d’expériences le Dr Wagner affirme qu’avec 
des applications suffisantes d’azote il serait possible d’obtenir un rende- 
ment en plus, de 1.03 quintaux par hectare, ear Pazote estle principal 
facteur de la production. 

D’apros ses essais, sans acide phosphorique il y a une diminution de 
rendement de 3 quintaux, sans potasse de 2 quintaux et sans azote de 
8.7 quintaux. 

Le Dr Wagner insiste sur la possibilité d’augmenter les rendements 
en Allemagne en employant plus d’azote: ‘* Aussi longtemps quw’il sera 
impossible & V’industrie nationale d’augmenter sa production et ses 
besoins @azote, il est indispensable davoir recours au Nitrate de Soude. 
Quoique le mark soit sans valeur, il sera toujours préférable de payer 
le nitrate cher que d’importer du blé étranger. 

Chaque quintal de nitrate employé diminuera Vimportation de 309 
kilos de grains.” 


A PUniversité de Halle, le professeur Schneidewind montre leftica- 
eité du nitrate de Soude sur diverses cultures. Hn comparant les rende- 
ments et en prenant le nitrate de soude comme 100 on obtient : 


Nitrate de Soude ... a bee “ie Fis 100 
Sulfate d’Ammoniaque ... r: or; ff 86 
Nitrate d’Ammoniaque ... os Er .. 86 
Urée né oe ae K iy, i 71 
Nitrate durée __... a . oe ak 80 


Cyanamide... a “st es rer ae 74 


ame: hie 
Pp. 

Hin Angleterre Dr Sir J. Russell, directeur de Rothaimsted écrivait 
en Janvier 1920 au sujet de linfluence du nitrate de soude et du sulfate 
d@’ammoniaque en agriculture : 

« The rs Plaats are quite distinct, and although they are often 
interchangeable it is by no means always possible to use one instead of 
the other. Nitrate of soda is quicker acting than ammonium sulfate and 
therefore, in many cases, more useful. Further it does not exhaust lime 
like Sulphate of Ammonia and can therefore be used on light soils 
deficient in this substance. On the other hand ammonium sulphate is 
considered distinctly superior for certain valuable crops such as potatoes, 
malting barley etc...... és = 

Nous avons depuis longtemps fait observer aux planteurs le danger 
d’employer du sulfate d’ammoniaque seulement comme fertilisant ou d’en 
mettre de trop fortes proportions dans les mélanges en raison de son 
action sur la chaux dans le sol. 

Sir J. Russell dit que ce sel appauvrit les terres en chaux et nous 
appelons 4 nouveau l’attention des agriculteurs sur ce fait. Dehérain, dont 
Vautorité comme savant est reconnue, écrit : “‘ Sur un sol manquant de 
chaux, le sulfate d’ammoniaque ne devra pas étre employé. Seuls les sols 
robustes contenant de la chaux conviennent réellement au sulfate d’am- 
moniaque. Quant aux sols ot le nitrate de soude peut-étre employé, il 
n’est pas nécessaire de les choisir aussi scrupuleusement que pour le 
sulfate ammoniaque ; en fait, le nitrate de soude convient a tous les sols et 
leur donne une exubérance de végétation qui n'est produite par aucun autre 
enyrais. 

Nous pourrions multiplier les citations d’anteurs en renom sur l’im- 
portance et les avantages de l’emploi du nitrate de soude. Nous croyons 
inutile d’insister. Nos planteurs sont assez avisés et expérimentés pour se 
rendre compte des conclusions qui s’imposent de tous ces travaux. 

Les résultats des essais comparatifs que nous avons publiés depuis 
plusieurs années démontrent bien, que le Nitrate de soude a une influence 
marquée sur la végetation de la canne. Suivant les conditions climatériques 
cette influence peut étre plus ou moins eflicace, mais elle permet une 
résistance plus grande a la sécheresse comme on peut le constater en ce 
moment dans les champs nitratés. 


Nos eseais ont été suivis dans les mémes champs et les mémes localités. 


Puainss WitHens 


tah Rendement & Suer Glue 
epee Sucre ag Glucose 
Bape Varpent kilos % cannes /Utet % sucre 
150 kilos Nitrate de Soude 22,200 14.05 87.8 be 
200+ Ws en ee K 24,700 14.16 88.2 ho 
DBO is 21,360 13.82 88.1 = 
BOD, # es 29,530 13.92 88.2 i 
Seconde série . 
150 kilos mélange 14,290 14.63 88.3 3.26 
75 5, Nitrate de Soude 13.270 13.54 86.8 3.40 
150 ,, Nitrate de Soude 16,800 13,30 86.7 3.12 


oe De 


Granp Port 
Rendement Sucre | Glucose 
a Varpent % Pureté citas, 
, kilos Cannes Sucre 
A. 150 kilos Mélange 15.630 16.72 92.4 0.91 
150 ,, Nitrate de Soude 15.500 15.08 91.8 L.6g 
100 ,, Salpétre 14.900 15.72 91.6 1.67 
100 ,, Ammoniaque 14.400 16.64 92.6 0.84 
B. 75 kilos Nitrate de Soude 14,520 16.07 91.8 2.24 
(inact ies 4 15.300 16.89 92.9 1.80 
Tobgt Aas “ 15-720, «1607 9141, a0? 
Z200 3... iY me 16.130 16.31 91.7 2.09 
C. 150 kilos Sulfate Ammoniaque 17.130 15.17 &7.4 3.08 
200 4, Nitrate de Soude 16.870 15.00 87.5 3.30 
75  ,, Ammoniaque 15,525 14.51 85. 3.6L 
100 ,, Nitrate de Soude 15.170 14.59 86.8 4.51 
Seconde série 
A. 150 kilos Nitrate de Soude 16590 kilos a Vargent. 
100, %» 0 15760 ,, > 
150 ,, Mélange 14980 _,, Fi 
B. 150 kilos Mélange 18990 .,, 
300 rp) 3 21900 oP) 33 
SAVANNE 
Rendement Sucre Glucose 
a Varpent 4mes Répousses a Varpent % Pureté of 
kilos Cannes Sucre 
A. 75 kilos Nitrate de Soude 21.110 14.87 87.07 4,1 
100" po es BEML yb ate sist! és oy. i 
Tin ee 8, _ 22670 1444 86.84 4.2 
S006 wv, fs sy 22.890 14.37 86.77 4.2 
B. 100 kilos Nitrate de Soude 21,140 
75 4, Sulfate Ammoniaque 21.840 
200 ,, Nitrate de Soude 21,350 
150 ,, Sulfate Ammoniaque 23,980 
3mes Repousses 
C. 150 kilos Mélange C. B. 29.909 14.70 88.48 80 
200 ,, i" i) 93940 15.08 8848 2.9 
250 ,, ie i535, $7,680 . Id 1988.84 > 2.7 
300, ‘ ry 26.080 14,80 89,45 2.2 


a 


wn 10 oe 


Hl est tres intéressant d’observer que toutes les Sgr wait ie 
‘propriété ont été guanées avec 200 kilos du mélange C. B. a | age “mn 
moyenne de rendement de toutes les 3mes repousses a urge be 
de cannes a l’arpent tandis que la parcelle d’essai a jc saat ee prsivia 
soit pratiquement le méme chiffre. I] est probable que Papplica ” 
quantité plus forte a bien produit une augmentation de rendement. 

Si nous comparons les chiffres des champs d’expériences, nous Ma 
qwun surplus de 100 kilos de mélange a produit 3 T. de cannes en plus. 
— A 30 Rs. la tonne, nous avons une recette de 90 Rs. contre une dépense 
de 30 Rs.— . 

Hn 4mes Repousses, la moyenne générale est de 22575 kilos de cannes 
i Yarpent avec 200 kilos de mélange C. B. tandis que le Nitrate de soude 
seul a donné 22030 kilos 4 arpent. whe ; 

1] est donc incontestable que azote provoque une végétation vigou- 
reuse qui permet 4 la plante d’assimiler les autres éléments du sol. 


PamMpLEMOUSSES 
t Rendement 4 Sucre . Glucose 
A V'Arpent Parpent kilos % cannes Pareis o/o sucre 
A 200 kilos mélange 16700 15,87 91.1 2.9 
200, ») te75 kilos 
Nitrate de soude 23200 15.68 91.7 2.8 
200 .,, x +150 kilos 
Nitrate de soude - 17200 16.42 91.6 2.8 
5 200 kilos mélange 18100 15.14 90.1 3.0 
oe 21100 15.57 923 99 
ORS ys 24.600 15.20.2) 91.3 |Fae 


Les résultats sont.’ peu prés les mémes que ceux de l’année derniére. 
Nous constatons dans le champ B Vinfluence @un excédent de 
mélange sur le rendement. 


Frace 


Cette année aucun apport de nitrate n’a été fait. 

Les champs sous expérience ont été traités comme tous les terrains 
de la propriété. Nous avons voulu nous rendre compte si le nitrate pou- 
vait produire un excédent de récolte’ a la coupe une année aprés son 
application suivant la quantité employée. 

Nous avons relevé sur un méme champ divisé en deux les chiffres sul- 
vants, le nitrate ayant été appliqué en 1921 pour la coupe de 1922, tandis 
que pour la coupe de 1923, les cannes n’ont regu que le mélange. 

No. 1 7% kilos Nitrate de Soude... — «. 17055 kilos 

No. 2 150 oe) ” 9 eee nae so. ©6 9850 

Il est difficile d’expliquer cette différence de 2 
_surunméme terrain autremen 
Je nitrate de soude c.a.d, dépl 
activité etc, 
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800 kilos & larpent 
t que par les réactions que peut produire 
acement de la potasse insoluble, radio- 


wt LL soe 


Les résultats de cette année confirment ceux déji obtenus dans les 
diverses localités ot: la canne est cultivée. Les études du Dr Stocklasa sur 
la radioactivité du nitrate de soude expliquent en partie Vinfluence 
incontestable de ce sel sur la végétation des plantes. 

A Maurice, les planteurs ont compris lavantage que l’on peut en 
retirer. Nous avons vu des cannes nitratées pendant trois annéeggne pas 
se ressentir de la sécheresse qui a sévi en Octobre et Novembre. 

Les statistiques montreront lemploi croissant du nitrate de soude et 
Pon ne peut que souhaiter voir son usage se répandre davantage. 


Importations 
1910-11 7s si Kee webu be 
1911-12 fee de wnt VAD 55 
1912-18 cbs - strane dette 
1913-14 at ns Soe DME Uys 
1914-15 sr ssn way HBG 4, 
1915-16 ~ ... was ... 1048 ,, 
1916-17 & Se sity LB00—.3 
1917-18 ss ds ba wOBaces 
1918-19 si xi we i hay 
1919-20 is ie Ha, GALL 55 
1920-21 ss a peeyond 2 5, 
1921-22 = is ... 3066 ,, 
1922-25 he i 4. 5600%;, 


P. pk SORNAY. 


Détérioration de la Canne Uba entre le moment 
de la coupe et Pécrasement aux moulins 


Oren 


Les observations sur la détérioration de la canne Uba ont été faites 
pendant les mois de roulaison, de Mai a N ovembre et elles ont porté sur 
la perte de poids que subit la canne depuis la coupe jusqu’au passage 
aux moulins, sur la diminution de la richesse de la canne, sur la baisse 
du quotient de pureté et sur Vaugmentation du coefficient glucosique. 

Pendant les mois de roulaison de cette année 4 Natal, la quantité de 
pluie tombée a été minime en comparaison des années précédentes. C'est 
une année tres sche qui aura des effets plutot désastreux sur les coupes 
a venir, car les cannes ne sont coupées qu’aprés une végétation de pres 
de deux ans et celles devant former la coupe prochaine sont fort en 
retard ainsi que les repousses. ; 5 

Le régime des pluies dans I’ Afrique du sud est des plus capricieux, 
si lon peut le dire, et lorsqu’aprés une journée aceablante par les vents 
chauds on s’attend 4 recevoir une bienfaisante ondée, on est trés surpris 
de voir une bourrasque séche de poussiére et puis calme plat et ciel bleu ; 
les nuages amassés ont été vite dispersés et lon se dit; @ la prochaine. 


= 12 


La pluie tombée du ler Avril au ler Octobre de cette année n’a marqué 
que 5’.83 contre 20’.05 l’année derniére et 12’.74 en 1921. 


x. 7 = = A 

Certains planteurs coupent leurs cannes aprés les wise See grit 
@autres briilent leurs champs avant la coupe. Cette secon ? rie 8 
faire, la plus répandue malheureusement, est contre Sabie 5 bend 
la culbure en ce sens que la matidre organique accumulée re ; oe 
la véoétation de la plante est détruite en un instant na e se eae 
compter la destruction de bon nombre d insectes utiles et la ca —_ : 
de la crotite de terre. I] faut ajouter que le cott de la main d’ceuvre es 
assez élevé et que le dépaillage des cannes ne se fait pas sans frais, vu 
Padhérence trés grande de la paille séche a la canne ; tous ces frais, qui 
ne sont pas entiérement balancés par le prix auquel les cannes are 
achetées par les usiniers, prix basés sur la vente des sucres, font que les 
planteurs préférent briler et couper a moins de frais. La facgon de pro- 
céder & la coupe des cannes est particulidre 4 Natal. Comme le planteur 
ne doit envoyer 4 Pusine qu’un poids de cannes au pro rata de la totalité 
de sa coupe, il faut qu’il coupe journellement cette quantite ; mais comme 
il ne peut arréter le feu juste aprés avoir briilé ce qu’il lui faut, il arrive 
que la quantité brilée correspond & 2, 3, 5, 6 jours de chargement et 
méme plus. I] arrive done que les cannes brulées restent plusieurs jours 
soit sur pieds, soit coupées aux champs, soit sur les “ sidings * de 
chargement et pendant ce temps la canne subit sa lente détérioration, 
Ces cannes restent done souvent dans les champs ou aux sidings avant 
d’étre chargées dans les wagons des propriétés ou ceux du Chemin de fer 
du Gouvernement, ou les wagons chargés restent plusieurs jours avant 
que les cannes ne passent aux moulins, il s’ensuit une perte de poids 
pour le planteur avant la pesée car les cannes sont achetées au poids 
et une perte pour l’usinier quand les cannes restent plusieurs jours avant 
@étre écrasées. 

La saison ayant été particulidrement stche cette année, la détériora- 
tion de la canne n’a pas été sentie trop vivement, mais quand commencera 
la saison pluvieuse, elle sera plutét rapide. 


De nombreux essais ont été faits sur les cannes briilées et aussi non 
brilées ou dépaillées de manidre } se placer dans les conditions normales 
du travail, 

Les cannes ont été examinées dans toute leur longueur, d’autres ont 
été sectionnées en 3, 4, 5 parties égales, d’autres en proportions variables 
pour le bas, la partie moyenne et la partie supérieure. Des cannes ont été 
tenues & Vabri sous température uniforme pendant les essais, d’autres 
ont été laissées & Pair, exposées aux intempéries, 3 la chaleur du jour et 

4 la fraicheur et a Phumidité de la nuit. ' 


Des cannes et des rejets, (Bullshoots ou Babas), ont été examinés 
4 4 . . . 

separément aussi bien que les cannes droites et les cannes tordues, ram- 
pantes, provenant des mémes champs. 

L’échantillonnage a été fait aussi uniformément que possible, de 
facon A avoir une bonne moyenne de la qualité, de la longueur et de la 
grosseur des cannes formant Je chargement des wagons. 

Toutes les cannes ont été pesées avec soin et me 
neeuds comptés, afin de connaitre la quantité de sue 
de longueur par unité de poids et par feuille, 


surées, le nombre de 
re produit par unité 


te 3 


La premiére partie de cette étude porte sur la perte de poids subie 
aprés la coupe par toutes les cannes brilées et dépaillées, entiéres, section- 
nées, droites, courbes, etc. 

Toutes les cannes ont été nettoyées et débarrassées de toute paille 
adhérant trés fortement a la tige. Les différents lots ont été préparés de 
telle sorte que chacun contenait un certain pourcentage, une certaine 
proportion de chaque canne échantillonnée. 

Par exemple, quand les cannes devaient former cing lots, toutes les 
cannes, quel qu’en soit le nombre, ont été sectionnées en cinq parties 
égales ou parties proportionnelles et chaque lot recevait une. partie ; de 
cette facon chaque lot recevait 1/5 du nombre de cannes et aussi 1/5 de 
chaque canne. 


Le ler tableau indi que la perte en poids moyenne du lerau 18e jour. 


Jours 


1.26 19.49 


2.55 


4.54)5.06 je.72 77 s.89 9.36 ‘9.90 T1159 | inns 
La perte qui n’était que de 1.26 o/o aprés le ler jour, a été de 19.49 

o/e aprés 13 jours. 

Tazsieac II 


Jours 


i) i ete ee a ce 


11.40 


1.22 | 2.50 | 3.95 | 4.55 | 6.17 | 6.71 | 8.21 | 9.40 | 9.05 


etacnanennnnnanane nee anne nant nme ee Ae me 


Le tableau IL montre la perte subie par les cannes dépaillées en 
général de 1.22 o/o, aprés le ler jour, & 11.40 o/o aprés le 12me jour. 


Tasueau III 


Jours 
1| 2 sfsfsjefr js] ofu | eis 
1.37]2.62 |5.23]5 52|9.27| 8.08] 10.25| 9.85 |12.54 |15.92 [22.80 | 19.49 


Cy tableau montre que les cannes briilées ont perdu 1,37 o/o de leur 
poids aprés le ler jour et 19.49 o/o aprés le 13e. aig 4 

La perte de poids a été plus forte dans les cannes brilées. Les petites 
différences constatées sont dues aux moyennes des différents essais. I] est 
visible que toutes conditions égales Vailleurs, la perte est plas forte dans 
les cannes brilées que dans les dépaillées, 


— 14 me 


ies ee ase 
Le tableau IV donne un apercu des essais faits sur les cannes entieres 
et propres. 


Jours 
oy Mea in os Bes 2 | 13 


Dépaillées | 4.19 | 5.15 | 4.67 | 5.56 
Briilées 5.15 | 7.52} 9.501 9.05 | 15.86 | 21.48 | 19.49 


Dans ces essais, les cannes entiéres ont été distribuées aussi unifor- 
mément que possible. 

Dés le début, la perte se fait voir plus forte dans les cannes brilées, 
0.96 0/o ou pratiquement 1 o/o, que dans les dépaillées et aprds 6 jours, 
la différence s’éléve 4 3.49 de plus que dans les dépaillées. 

_ Le tableau V montre la différence qui existe entre les cannes droites 
et les courbes, (dépaillées et brilées), 


Jours 
Dépaillées | Poids | Longueur | 1 | 7 | 9 
_ Droites | 1426 grams : 7’—6” 1.09 6.18 7.90 
‘Courbes 1034 ,, 8’—4" 1.39 8.07 9.24 
a 
Tableau VI-—Cannes droites et cannes courbes brilées, 
Jours 
‘Sy o) ne ae 
Brilées | Poids | Longueur 4 | 6 | 8 
ey ok iota 
Droites 1610 crams: | 8’—0" | 3.71 6 | 7 
Courbes 1288, | 86" | 4.19 $8 | 10114 
aes 


Les cannes droites dépaillées ont perdu moins 
trant une différence de .20 dans le pourcentage 
accusant 1.34 en moins apras le 9e, Les eanne 
.41 en moins dans le pourcentage apres le 


Dans le tableau VIL les cannes droit 
comparées entre elles, 


que les courbes mon- 
apres Je premier jour et 
annes briilées droites ont perdu 
premier jour et 2.23 aprés le 8e. 
es, dépaillées et brilées, sont 


; ll ee 


Jours 
Cannes droites 1 4: | 6 | 7 | 8 9 
Dépaillées 1.09 Te ace 6.18 7.90- 


Baléce iB 8.71%, \) 6.66 a 7,91 


Tableau VIII.—Cannes courbes, dépaillées et brilées. 


Jours_ 


Cannes Courbes 1 | 4 | 6 | 7 | ie | 9 


Dépaillées 1,39 ies ag 8.07 xe 9.24 


Brilées oe 4,12 7.30 Ki 10.14 


Ce eee 


Dans ces deux tableaux, la canne brilée accuse une perte plus forte. 


Les cannes méres et les cannes “ Babas”’ ont aussi été comparées. 
Toutes ont été sectionnées en 3 parties égales et distribuées également 
dans chaque lot. Les tableaux [X et X donnent les moyennes de poids de 
longueur et de perte. 


Jours 
ereemees ti) oeeva oss Say) VOI SUE bg et 
Dépaillées | Poids | Longueur | Laas | 3 | 5 
Cannes 1118 grams:| 8’—10}" {| 3.50. | 4.93 7.51 
Babas 1102 0% 5; 9 i— O87} 2,20 3.97 6.10 
Briilées 
Te a ae ee ae ee 
Cannes LOE tgs 87 — 0” 1.88 4.64 6.82 
Babas 1077: 55 8’ — 38} 3.26 6.04. 8.95 


a LT 
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Tasteav X 
Jours 
Cannes | Poids | Longueur 1 | 3 | 5 
| 51 
“Brilé 1118 grams | 8’ — 103” 3.50 4,93 7. 
Aa ee ese | g—o | 188 | 464 | 6.32 
Moyenne | 1065 sy, | ev — 5’ | 2.69 | 4.79 | 7.17 
Jours 
Babas | Poids | Longueur | 1 3 | 5 
| 
) 
Dépaillés 1102 grams : 9’—03” 2.20 | 3.97 6.10 
Bralés 1077". x31 | 3.26 | 6.04 8.95 
| : / 
Moyenne 1089 grams: 8’—8” | 2.78 | 5.42 | 7.53 
. 


Le Baba dépaillé a perdu moins que la canne, mais quand il a été 
touché par le feu, la perte est alors plus considérable, mais la moyenne de 
perte des cannes dépaillées et brtlées est moins forte que celle des Babas* 


La canne dépaillée montre une perte plus élevée que la canne brilée, 
ceci peut provenir de la cire couvrant les neuds, fondant par la chaleur, 
et se répandant sur la surface des entrenceuds, qui ferme les pores de 
Vécorce et protege ainsi la canne, d’ot diminution de l’évaporation ; mais 
Popposé est observé dans les Babas ot la perte aprés le feu est plus forte 
que lorsqwils sont dépaillés. Trés probablement, lécorce du Baba étant 
moins fibreuse que celle de la canne, sous l’action de la chaleur excessive, 
se fendille, craque et laisse la porte ouverte & une plus grande évapora- 
tion, d’ou perte plus considérable que dans le Baba dépaillé, 

, Les cannes sectionnées et examinées séparément ont permis de con- 
naitre les pertes respectives, 


Des lots ont été faits de partie inférieure, 20 0/0, de partie médiane 
6U o/o, et de partie supérieure, 20 o/o. = 


Le tableau XI fait voir qu’il n’y a pas réellement une différence 
appreciable entre les différentes sections, il y a variation dans les pertes 
mais apres 9 jours, la partie supérieure est celle qui a le moins perdu, | 


cme Pike 

Jours 
Canne dépaillée | 1 | 2 | eee 7 9 
20 o/o Bas e1.200\° 926 } 803 |. 4.97 1. 8.91 10:39 
60 of/o Milieu 118. ] 9.29 } 8.49 | 8.68) 7.88 | 10.14 
20 o/o Haut 1.00 | 2.12 | 3.29 | 4.48 | 7.54 9,22 


2 


Faisant une moyenne des pertes, le haut figure pour 4. GL o/o, milieu 
pour 471 o/o et lo bas pour 4.99 o/o. Tlen est de méme des résultats 
obtenus en trongonnant la canne en morceaux de 25 o/o pour le bas, 
50 ofo pour le milieu et 25 o/o pour le haut, ot la partie inférieure de la 
canne a accusé une perte plus forte que la partie médiane et celle-ci plus 
élevée que la partie supérieure. 

Il semblait intéressant d’examiner des cannes tenues a4 Vabri et 
d’autres exposées aux intempéries. Les cannes dépaillées et les brtilées 
ont été sectionnées en 4 parties égales et distribuées également en 4 lots, 


Tableau XII.— Cannes conservées a Vabri & une température 
uniforme. 
Jours 
. eae! ee ae: 
Cannes dépaillées | 1.34 5.38 7.68 9.40 
brilées | 1.34 4.97 8.78 10.00 
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Pas de différence au début ; aprés le 4e jour perte inférietire dans les 
briiiées, mais apres le 6e jour, Vinverse se produit le 8e jour donne 
6 27 o/o de perte pour les brulées et 5.94 0/o pour les dépaillées. 
Tableau XIV.—Cannes laissées 4 i’air pendant toute la durée des 
essals. 


Jour's 
3 5 7 
Cannes dépaillées 1.66 7.89 10.79 
1h brtilées 5.47 9.56 10.83 


Les cannes brilées ont subi une perte plus forte pendant tout le temps 
des essais. 

Le tableau XV résume les résultats obtenus en sectionnant les 
cannes depaillées et briilées en 3 parties égales et distribuees également, 


a ee ae 


[2 Peal cary nets 


2 | F ‘ 
Dépaillées | 2.68 | 3.88 | 4.45 | 7.89 6. 
Brulées 2 OF apres 7 


5.34 | 9.36 | 


7 Moyenne 


t wee een eee 


Le dernier tableau contient les résultats de tous les essais faits sur 
les cannes sectionnées, parties égales, parties proportionnelles, etc. 


Jours 
ay 3 | 3 | ‘A | 5 | 6 | 7 | B Lid | Moyenne 
me a 
rs ee —, 
Dépaillées [1.21 |2.50 3.89 14.43 16.92 17.15] 8.21 ly 41} 9.05 | 5.86 
i 39 |4.69 |9.16 |8.26 10.25 (9.35 | 12.54 7.07 
| | 


- Brulées ee wt Byee 


De tous les essais précédents, les conclusions suivantes sont déduites: 

lo.— La canne dépaillée perd de son poids journellement. 

26,— La canne brilée perd du poids en plus forte proportion que la 
canne dépaillée. 


30.— Que la canne scit sectionnée ou non, la perte est plus forte 
dans la canne brilée que dans la canne dépaillée. 


40.— Que la canne soit ibritée ou non, la brulée perd plus que la | 
dépaillée. : 


50.— Que.la canne soit droite ou couchée, la perte est plus forte dans 
la canne brulée. 


Kn (autres mots, en toutes circonstances, la canne brilée perd plus 
de poids que la canne dépaillée, 


Les résultats de la détérioration de la canne dans sa composition 
seront condensés dans la 2e partie de cette étude, 


L. Fouqurrnaux pe FROBERVILLE, 
Darnall, 
10 Décembre 1923. 
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os Le cocotier en Malaisie 
‘ Jene parlerai dans cet article que de la culture du cocotier telle 


bx qu'elle se pratique sur la cdte occidentale de la péninsule malaise. C’est la 
¥ quon trouve les terres lui convenant le mieux par leur richesse souvent 
_ phénoménale ainsi que leur situation idéale sur la mer et sur les cours 
4 eau qui facilitent singuliérement pour elles la question de transport. 


_ Srruation.— Autant que possible, les planteurs choisissent des terres 
situées A proximité (un cours d’eau quelconque ou de la mer. Hn le 
faisant, ils ont en vue |: solution de plusieurs problémes : d’abord celui 
du transport d’hommes et de denrées sur la propriété, plus tard celui 

de Vexportation du coprah produit. hnfin les cours d’eau et la mer 
recoivent les eaux de drainage de la propriété dont les terres sont par 
endroits souvent si basses, que j’en sais qui sont au dessous du niveau des 
grandes marées des 6quinoxes. 


, Naiure pu rerrain.— Les meilleures terres 4 cocotier sont, sans 
eontredit, celles possédant un sous sol argileux et contenant un certain 
poureentage de sable. Cet argile est bleudtre. En séchant il prend une 

; teinte grise et l’on y apercoit alors le sable qui s’y trouve. Ces sous-sols 
sont tres faciles @ drainer. Ils sont recouverts d’une épaisse couche 
de terre végétale qui contient Gnormément d’humus. Il en existe 
des milliers e des milliers d’arpents et recouverts d’une forét dense, 
a la yvégétation superbe. Avant que n’y pénétre Vhomme avec sa 
cognée, ces foréts ne sont en somme, et pendant une grande partie de 

Pannée, que d’immenses marécages. Une fois la forét détruite, le terrain 
drainé, le cocotier y vient merveilleusement. ai vu des terres de cette 
eatégorie sur les cdtes occidentales du Lower Perak et du Selangor. J’en 

ai rencontrées aussi sur les cdtes orientales du Pakang. Toutes ces 

: provinces forment partie des Etats malais fédérés. Le détroit de Malacca 
draine les deux premitres tandis que le golfe de Siam recoit les eaux de 
la derniére. 

PRe&PARATION DU TERRAIN.— II est trés important, avant de vattaquer 

a la forét, de connaitre 4 peu prés la nature et la topographie du terrain. 
Il est done bon, dans ce but, de diviser le plan de la propriété en bloes 
de 500 acres anglais dont la ligne de base court, disons, du nord au sud, 
A Paide d’une boussole prismatique on fait ouvrir dans la forét une brisée 
de base, courant dans la méme direction. De distance en distance on 
ouvre @autres brisées situées 4 angle droit de la premicre et placées a des 
intervalles réguliers : éloignées, par exemple, de 660 pieds anglais lune 
de Pautre. C’est 1A une bonne distance pour plusieurs raisons. D’abord 
les brisées situées i cette distance suffisent pour donner une idée de la 
topographie du terrain. Puis, si ’on établit, des drains dans ces brisées 
ceux-li auront vite fait de drainer la forét. Cela permettra Vobtenir un 
abattis plus régulier, un briilis plus parfait. Mnfin, sia 660 pieds de distance 
on fait ouvrir d’autres brisées et creuser (autres drains, on aura ainsi 
obtenu automatiquement des champs carrés d’une contenance de 10 acres 
anglais. Cela facilitera énormément la besogne du planteur quant au 


contrdle des travaux 4 venir tels que ceux d’abattis, de jallonnage, de 
plantation et de nettoyage. ; 

Les drains qui entourent ces champs de 10 acres ont 6 pieds de largeur 
au niveau du sol, 31 de largeur & la base ce qui donne aux berges une in- 
clinaison de 45° et ils sont profonds de 44 pieds. Ils cotitent $6 la “ chaine ” 
de 66 pieds anglais et sont généralement creusés par des Jayanais ou par 
des Chinois. 

Pendant qu’ont lieu les travaux de drainage, on abat la forét, Ce 
travail est fait par des Chinois ou des Malais et coiite entre il et 15 dollars 
Vacre. On commence par abattre tous les petits arbres, les lianes et toute 
cette végétation plus ou moins dense qui recouvre ces sols. Puis on 
s’attaque aux géants centenaires qui sont souvent, trés souvent méme, 
hauts de 1504 200 pieds. On laisse agir les drains et le soleil pendant trois 
mois, Von brile de Juillet & Septembre, mois considérés les moins 
humides de l’année, en Malaisie. 

La forét abattue briile parfois pendant quinze jours. On a alors 
devant soi d’immenses champs de cendre grise ou fument des squelettes 
Warbres noircis tandis que de distance en distance, de vieux trones 
tachent le gris de l’étendue d’ow s’élavent des fumées blanches et bleues. 
Mais souvent une forte pluie vient arréter le brilis. I] faut alors empiler 
le bois restant et y remettre le feu jusquw’A déblaiement du terrain ot Von 
ne laisse que les trones trop gros pour étre bralés. La chaleur et la pluie 
auront tot fait de les désintégrer. Mais ils constituent une source de 
dangers car bientét, lorsque la décomposition s’y mettra, en sortiront des 
coléoptéres et des carias qui attaqueront les cocotiers et en tueront 
beaucoup si VPhomme ne réussit pas a les exterminer. C’est pourquoi il 
vaut mieux payer plus cher au moment de J’établissement d’une planta- 
tion et débarrasser complétement le sol de tout débris végetal. 

Drainacu.—Les drains de 6 pieds situés A 10 chaines d’intervalle ne 
sauraient sutfire qu’aé un séchage préliminaire du sol. Avant de planter 
il faut parfaire le drainage. Dans ce but on unit entre eux les drains de 
6 pieds par autres ayant 4 pieds de largeur au ras du sol, 14 pieds de 
largeur i la base et 3 pieds de profondeur. Il ne faut pas ménager la 
dépense sous ce rapport : on peut drainer trop peu, jamais trop. Selon la 
nature du terrain et la quantité @eau a capter, on creuse i distances 
variables des drains de 10 pieds de large qui captent les eaux des plus 
petits drains et se jettent a leur tour dans d’autres de 12 p. X 6p. de 
protondeur et de 5 p. de largeur a la base. Seuls ces derniers se jettent 
= la mer ou dans un cours @eau queleonque. Lorsque les terres sont trés 
basses et qu’il ya danger de les voir recouvrir de Peau de mer qui, par 
tes hautes marées Y pourrait pénétrer en remoutant le cours des drains. 
ae ee a Ec d en établissant des portes A eau a Pembouchure 

Peet ee ae DOUCHE: ys! e sont des plateformes de coneret sur lesquelles 

. Aiba airy ode bent berges et que relie entre eux une porte 
Ss abaissant a Taide Vune vis d’Archiméde. 

dehemaie es wee i igre ss de i2 pieds de acon quils puissent 

poco’ Cnaneyie baa oh oe la propriété d une pluie de trois 

il oy fact ay me se Hits ils répondent trés bien a leur but. 
toujours avoir on ay ; ge : pecans fay ae drainage et il faut 
Doty Kta gale lee i ert pour cette branche si I on veut réussir. Je 
a eae pms Wau moins quatre plantations de cocotiers d’un 
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total de plus de 8,000 acres qui furent ruinées par suite de négligences 
dans le drainage. Avec plus d’expérience de cette partie, leurs adminis- 


 trateurs en eussent fait des propriétés modéles. 


PSprnimRes wr CHorx Drs cocos.— On achdte localement les cocos pour 
la plantation. Il faut examiner les “yeux” par lesquels sortiront les 
pousses et rejeter ceux qui ne sont pas sains. Il faut aussi rejeter 
Sans pitié les noix qui ne sont pas presque rondes. Lee pointues ne valent 
rien et ne produisent jamais autant de coprah que les rondes. On fait 


_biner la terre pour en faire des plates-bandes sur lesquelles on dispose 


las noix. L’arrosage eat inutile, car il pleut traés souvent. Les cocos 
protégés du soleil germent, dit-on, plus vite que les autres. 

Prantation.— Les jeunes plants, Agés de trois & quatre mois, se 
plantent 4 30 pieds de distance, ce qui en donne quarante-huit 4 Vacre. 
On pousse parfois le raffinement jusqu’’ faire le jalonnage a la boussole 
prismatique. 

Cela fait que tout est d’une précision géométrique, et les arbres, 
plus tard, ressemblent 4 ceux d’un verger bien entretenu. On ne creuse 
jamais de fossés et l’on n’enterre jamais le plant. Un coup de pioche dans 
Vhumus que l’on a entassé autour du jalon et l’on dépose dans cette petite 
eavité le eoco germé qu’on presse avee les pieds. I] faut qu’un peu de la 
noix sorte de terre. Si Pon enterrait profondément, avec la pluviométrie 
élevée, toutes les plantes pourriraient. j 

Enrrerien Ev cunturEs.— Les administrateurs anglais tiennent: a ce 
que les plantations soient parfaitement propres et qu’onn’y trouve jamais 
une herbe. C’est 14 une manie un peu extraordinaire, surtout si Pon 
considére que Ja grande partie de argent dépensé est affectée a ce “ clean 
weeding ”’ cher aux cceurs de ces messieurs, alors que les travaux de cul- 
ture coutent comparativement peu de chose, et sont & notre avis beaucoup 
plus importants. De temps 4 autre, on bute et l’on bine les entrelignes. 
On ne fume jamais—il n’y aurait aucune nécessité de le faire, tant les 
terres sont riches— En somme les travaux d’entretien se composent du 
« clean weeding ”, de binage, de butage, de curage des drains. Enfin, une 
équipe spéciale s’occupe des déprédations que causent les coléoptéres, les 
carias et différentes autres nuisances. Le cocotier a de nombreux ennemis 
qui sont de taille 4 lui faire beaucoup de mal, mais je ne puis en parler 
dans cet article sans lui donner des airs de livret. ..... 

RaPpPorT BT RENDEMENT.— Le cocotier, dans ces régions privilégiées, 
commence a rapporter a l’Age de trois ans. On peut certainement récolter 
les noix avant que la plantation ne soit vieille de quatre ans. La 
moyenne de rendement 4 l’arbre est généralement estimée de 10a 15 
noix pour la lére année de récolte, de 15 pour la seconde, de 20 pour la 
troisiéme et puis, selon les endroits, de 40 4 60 noix jusqu’a la sixiéme. 

Apres 6 ans de rapport on estime le chiffre annuel moyen a& 60 noix 
par arbre. Cela donnerait une moyenne de 2,580 noix par acre. L’unité 
de mesure est le picul qui équivaut A 1334 lbs anglaises. On estime qwil 
faut 250 cocos au picul de coprah, Cela équivaudrait a 11) piculs par 
acre (annuellement) et,’ $8 par picul le prix brut obtenu serait de 
$ 93.58 par acre. 

J’ajoute que tous ces chiffres sont trés bas; que jai vu 150 noix 
produire un picul de coprah; enfin qu’il est ridicule de penser qu’un 
cocotier ne puisse rapporter une moyenne annuelle de plus de 60 no1x, 


vot 99 ee ~ 


Surtout actuellement, on obtient des prix beaucoup plus élevés que $& 
pour un picul de coprah. Les frais généraux, sous une administration 
éclairée, ne devraient pas dépasser annuellement plus de $48 par acre, 
ce qui laisse une marge trés respectable de profits. L’emploi de la charrve 
et des herses est inconnu sur Jes plantations de cocotiers: 11 diminuerait 
de moitié les frais généraux. 

Raconre pr Faprication.— On réunit les fruits miirs dans les drains. 
On Jes attache ensemble a laide d’une corde et ils sont ainsi dirigés vers 
« Pusine” ow ils sont coupés en deux et séchés soit au soleil, soit 4 étuve. 
Au soleil on obtient un coprah sec et blanc, mais qui se desséche plus 
lentement qu’ Pétuve. Celui de ’étuve est tout aussi bon. Ces deux 
genres de coprah sont enclins, cependant, 4 prendre le moisi. II suffirait 
peut-étre de les passer dans une étuve oti Yon brilerait du soufre pour 
prévenir ces moisissures. Le cutt de la fabrication est trés peu élevé et 
n’arrive pas & 25 cts du dollar par picul. On emballe dans des saes de 
goni et Pon expédie sur un des deux marchés de Penang ou de Singapour. 

Conclusion.— L’industrie du coprah, bien administrée, devrait étre 
parmi les plus rémunératrices du monde, en raison précisément de la 
quantité d’industries secondaires qui pourraient l’accompagner et réduire 
au néant ses frais généraux. Par exemple, au lieu de vendre du coprah on 
pourrait fabriquer de ’huile de coco. Le résidu de la fabrication engraisse 
merveilleusement pores et beeufs. Le surplus qui n’en pourrait étre ainsi 
consommé ferait retour directement aux champs sous forme de fumier. 
On importe dans la péninsule malaise annuellement des beeufs et des 
pores valant plusieurs dizaines de millions de dollars. Cet argent irait 
aux planteurs-éleveurs. Le planteur de cocos, la-bas, aime trop lesthétique 
et la propreté de ses champs : il aurait grand avantage A les recouvrir de 
pois dassolement au lieu de les laisser se dénuder et se durcir a la pluie 
et au soleil. Les charrues, en enfouissant annuellement ces léeumineuses 
ajouteraient encore ala richesse déja trés grande de ses champs. Il y 
gel lor dis forte faire dave ce Due Bho faa 
a eae. st pers > ne semble vouloir se donner la peine de les 
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Société des Chimistes 
DE MAURICH 
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Procts VERBAL DE LA Reunion pu Comrre pu 5 Diicempre 1925, 


— 


Cette réunion a eu lieu A Institut, a 144 h., sous ‘la présidence de 


’ M. P. de Sornay, président. 


Membres présents: MM. L. Baissac, F.N. Coombes, A. Daruty de 
Grandpré et D. d’Emmerez de Charmoy. é 

Les proces verbaux des deux derniéres réunions sont adoptés. 

Le Président lit une lettre de M. E. Haddon, donnant sa démission 
de membre du Comité de Rédaction de la Ruvuw Agricoue. Le Comité 
nomme M. L. Baissac a la place de M. KH. Haddon. 

Le Comité fixe la réunion générale annuelle au mercredi 16 Janvier 
prochain, 4 14 heures, et prie le Seerétaire de préparer Ja liste des 
membres ayant les qualités voulues pour former partie du Comité de 1924. 

Le Comité examine un mauuscrit que M. 4. Haddon a adressé au 
Président en lui demandaut de le faire publier dans Vorgane de la Société 
des Chimistes (La Revuz Acricour). 

Le Président lit copie de la lettre qu’il a adressée 4 M. Haddon pour 
lui accuser réception de son manuscrit et lui dire qu il ne pouvait le faire 
publier sans en référer au Comité, ce manuserit étant une protestation 
contre le Procés Verbal de la réunion du 25 Juillet dernier, réunion a 
laquelle M. Haddon n’a pas assiste. 

Le Comité prend de nouveau connaissance de la lettre par laquelle: 
M. Haddon a donné sa démission de membre du Comité de la Societe. 
Cette lettre ne mentionnant pas le Comité des Analyses, le Comite reste 
WVopinion que la convocation adressce 3, M. Haddon par le Secrétaire, 
pour la réunion du 25 Juillet dernier était parfaitement justifiée. 

Le Comité prie le Secrétaire de transcrire 4 M. H addon le texte de 
la lettre sus-mentionnée ; de lui faire savoir que la relation qwil fait des 
pourparlers au sujet de sa table de Concordances winfirmant nullement 
celle contenue au Procés-Verbal de la réunion du 25 Juillet dernier, le 
Comité considére inutile la publication de lettres qui ne sont @aucun 
intérét documentaire. Le Comité prie aussi le Secrétaire de faire savoir a 
M. Haddon que M. Baissac ayant démontré sur quelles bases sont établies 
et calculées les tables de Concordances, le Comité acceptera toute com-~ 
munication que M. Haddon voudra bien faire sur les détails des opérations 
qui ont motivé ses conclusions. . ‘ 

Le Comité contie au Secrétaire le soin de retourner i M. Haddon son 
manugerit en lui demandant de le modifier selon les indications ci-dessus 
s'il en désire la publication. 

Le Président communique aux membres les eorrespondances échan- 
eées avec le Directeur V Agriculture au sujet des récompenses & attribuer 
3 des recherches originales par les Chimistes et les employés de sucrerie 
suivant le plan qu il avait presente a une réunion du Board du College 
d’ Agriculture. 


— 24— 
~ T pronose d’accepter la combinaison du Dr. Tempany de ne consti- 
tuer ed oe fond coadnroreaat Rs 1000, pélévées de la taxe affectée au 
Collage Agricole, la contribution de la Société des Chimistes, et celle de 
la Chambre d’ Agriculture. : / ; Hash 

Ce fond sera géré par le Comité du Collége qui représente les intéréts 
des corps participant au fond. Ce comité agira comme comite des récom- 
penses et disposera de ces sommes sans en référer au gouvernement. 

Tl reste convenu que les éléves les plus méritants du Collége recey- 
ront des médailles ou autres récompenses; et une somme substantielle 
sera attribuée au meilleur travail qui sera présenté au Concours, le choix — 
du sujet restant lvbre. : 

Le Comité approuve les dispositions prises par le Président, de 
concert avec le Dr Tempany et vote une somme de Rs. 150 en participa» 
tion a ce fond. 


L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée. 


-L. BAISSAC, P. pe SORNAY, ; 
Secrétaire. Président. 


DEPARTMENT OF AGRICULTURE 
REDUIT 
4th September 1923. 


Members of the Agricultural College Board, 


_ The question of creating a Prize Fund for Students of the Agrieul- | 
tural College has been informally discussed on several occasions. I now 
have the honour to suggest to Members that a definite move should be 
made to establishing such a Fund and that an appropriation of Rs. 1,000 
should be made from the Sub Head “ Contingencies ” for this purpose. 
; It is for discussion whether this appropriation might not be sup- 
plemented by inviting subscriptions from local public bodies and leading 
members of the Community, 

In this connection I have further to lay before the Board a proposal 
from Mr. de Sornay, president of the Société des Chimistes, for the 
institution of a competition among local Chemists and Agriculturists 

” 1 yjq y 4 4 M be 4 : 
Mr. de Sornay has suggested that a contribution from College Funds 
with this object in view might be made also. 

inpy ns ‘ + Ss 7 ” favonny — : xis 
Sa wie proposal 4s worthy of favourable consideration and it is for 
c Agere whether ouce the Prize Fund has been. constituted whether a 
contribution may suitably be made from it tows: a 
con! 1ade towards the e 
individual research among chemists in additior dine Seen 3 
iedaduste p eicbindaucRan eee sts In addition to providing prizes and 

: decal mts. Lt is pr oposed to discuss the question at a meeting 
of the Board to be held on Friday, September 7th, 1923 


H. A. TEMPANY, 
Director of Agriculture 
Chairman, 
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DEPARTMENT OF AGRICULTURE, 
REDUIT, 
MAURITIUS. 
13 September 1923. 


Dear Mr, de Sornay, 


Following the meeting of Friday last I have to inform you that T 
have reported proposals in relation to the Prize Fund to the Government. 
Talso annex draft of a letter which I propose to send officially to the 
Chamber of Agriculture and the Société des Chimistes inviting contribu- 
tions to the Fund. Kindly let me know if you approve. 

In relation to your proposal for the competition among Chemists T 
have been thinking over the matter and suggest that it might perhaps 
be arranged on the lines shown in the annexed memorandum. 


Yours sincerely, 


H. A. TEMPANY, 
Director of Agriculture. 


Memorandum relative to Prize Competition Scheme 
among Sugar House Chemists and Estate Employes 


Under the auspices of the Mauritius Agricultural College, the 
Chamber of Agriculture and the Société jes Chimistes it is proposed to 
hold a Prize Essay Competition for Sugar House Chemists and Estate 
Employés. . elo 

A prize of Rs 500 from the College of Agriculture Prize Fund will 
be awarded in this competition provided candidates of sufficient merit — 
present themselves; the prize will be awarded for an essay on some 
subject of current interest and importance in relation to the cultivation 
of the Sugar Cane, the manufacture of Sugar or the Chemistry of Sugar 
House Products. . 

Hssays submitted must be of not less than 2,000 words in length 
and they must embody the results of original observations or research on 
the part of the writer or present a reasonable discussion of some point 
or process of importance in the agriculture or manufacture of sugar. 
The choice of the subject will be left to the discretion 6f competitors 
who will however be required to notify to the authorities in charge of 
the competition the subject of their essay by a date to be notified later 
and it shall be within the discretion of the authorities to decide whethe1 
the subject chozen is suitable. 


competition. ae 
Nors.—This memo is not intended to be the final form in which it is 
published but is put forward as a basis for discussion. 
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REDUIT, 
MAURITIUS. 
October Sth, 1923. 
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Competitors will be required to produce a declaration that the w 
18 Pr iecly their own production and to conform to any further ere 
which may subsequently be laid down in relation to details of the 
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The President, 
Société des Chimistes, 
Port Louis, 
Sir, 


Ata meeting of the Agricultural College Board held on Friday 
September 7th, the question of inaugurating a Prize Fund in connection 
with the Mauritius Agricultural College was discussed. It was decided 
that the sum of Rs 1,000 should be appropriated from funds provided for 
the Agricultural College to form the nucleus of this Fund and that 
contributions should be invited from various public bodies. 

I have accordingly to bring the scheme to the notice of the Soeiété 
des Chimistes and to invite a contribution to this object, the laudable 
character of which will, I am sure, be fully appreciated. 

' The general character of the proposal is summarised in the annexed 
minutes, it will be observed that in addition to providing prizes for the 
College of Agriculture, it is proposed that a sum should be appropriated 
from the Fund once it is constituted to provide prizes for competitions 
among Hstate Chemists and Employés in accordance with the plan of 
Mr. de Sornay, 

. I am, 
Sir, 
Your obedient servant, 


H. A. TEMPANY, 
Director of Agriculture. | 


a ee 
Procés verbal de la réunion générale annuelle. 


Cette réunion a eu lieud l’Institut, Mercredi le 16 Janvier & 14 heures, 
sous la présidence de M. P. de Sornay, président. 

Membres présents: Les Hon. M.M. Maurice Martin et le Dr. Tempany, 
MM. Baissac, G. Ducray, D. d’Emmerez de Charmoy, R. Dumée, L. Giraud, 


VY. Goupille, A. Hugnin, E. Lagesse, R. Le Maire, J. Monpoulan, L. 


Régnaud, et A. Wiehé fis. Se sont fait représenter : MM. Pierre Robert 
et A, Wiehé. : 

Le procés verbal de la réunion précédente est adopté. Le Président 
prononce les paroles suivantes : 


Messieurs, 


Nous n’avons pas eu occasion de nous réunir souvent cette année et 
nous serions restés sans aucune communication de nos sociétaires, si le 
Dr. Tempany n’avait pas réservé & notre Société de lui faire connaitie 
avant publication son importante étude sur “ L’Effet de la mélasse sur 
la Culture de la Canne ”’. Ce travail fait en collaboration avec notre 
collégue F. Giraud a paru dans le No. 10 de la Revur Acricoxe : il est 
@une valeur réelle. C’est un document important qui permettra a 
dautres chercheurs de s’appuyer sur ces données pour éclaircir davantage 
les phénoménes curieux de l’influence de la mélasse sur la végétation. 
Nous devons remercier 4 nouveau le Dr. Tempany et Giraud des progres 
que leurs investigations ont fait faire 4 cette question. 

J’ai le tras vif regret de constater que nos collégues se désintéressent 
quelque peu de notre Société. Chaque année c’est a erand’peine que 
Pon obtient les résultats des usines pour le contréle mutuel. Suivant 
coutume les cireulaires ont été envoyées dans le but de recueillir les 
chifftes de 1922. La campagne de 1923 est terminée et nous n’avons regu 
que trois réponses. C’est plutdt décourageant pour ceux qui veulent bien 
se dévouer au maintien de notre bon renom et du prestige de notre 
groupement. 

Je me plais 4 vous répéter que notre Société a une importance beau- 
coup plus grande que vous ne le croyez peut-étre. Le gouvernement ainsi 
que le Directeur d’ Agriculture ont toujours fait montre de Ja plus grande 
déférence vis-a-vis de votre Comité de direction. Toutes les questions 
d’Agriculture intéressant le pays lui sont soumises aux fins d’examen et 
W@appréciation. Vous conviendrez done que votre Société a une valeur et 
de influence. Laisserez vous péricliter ce bien que vos ainés et vous 
mémes avez conservé depuis plus de quinze ans? Je ne le crois pas : 
Vous avez tous au cour le désir de donner plus de relief que par le passé 
4 la science et surtout a votre science. 

Votre Comité le comprend si bien qu’il a organisé avec l’assistance 
du Directeur d’Agriculture un fond de récompense destiné & primer 
d’une somme substantielle toute recherche originale qui sera soumise au 
concours préparé a cet effet. ; 

Depuis 1913 ce projet me tenait au ccour ; la collaboration du 
Directeur d’Agriculture et de mes collégues si dévoués du Comité m’a 
permis de le réaliser. Des sommes versées par les planteurs au Collége 
d’Agriculture, Rs. 1000 seront préleyées dans le but de récompenser 


mt 23 oe : 
le meilleur travail’ sur des questions se vattachant a la culture et a 
Vindustrie de la Canne, A ces Rs, 1000 seront ajoutées les contributions 
de la Chambre d’ Agriculture et de la Société des Chimistes. Le Directeur 
d’Agriculture se propose de décerner des médailles d’encouragement 
aux meilleurs éléves de cette Ecole. , re : 

 C’est un devoir et un plaisir pour nous de vous parler oda Collége 
d’Agriculture fondé au Réduit cette année. C’est une institution d’utilité 
publique appelée 4 rehausser le niveau d’instruction de nos agriculteurs > 
a donner des connaissances plus générales et plus approfondies & nos 
chimistes, en un mot a sauvegarder l’intérét de notre industrie mére. 
Pour ma part, je n’ai pas hésité & préter au Dr. Tempan y mon concours 
le plus effectif. Des conférences ont été faites et le Collége a commencé 
en septembre.avec un nombre d’éléves encourageant. Nous rémercierons 
le Dr. Tempany de ses efforts pour mener a bien cette tiche. 

Nous avons eu 4 enrégistrer la démission de notre collégue 
KE. Haddon du comité de direction. Les raisons de son retrait ont été 
exposées dans un procés verbal d’une réunicn du Comité des Analyses et 
du Comité de Direction. 

Ce procés verbal publié dans la Revur Acricotr vous a pleinement 
renseignés sur le sujet de la controverse quia surgi relativement aux 
corrections 4 faire 4 la Table de Concordances. Votre comité désireux de 
sauvegarder sa responsabilité dans une question aussi importante a de- 
mandé a Haddon un supplément d’informations sur les méthodes adoptées. 
Notre collégue s’est obstiné & refuser toute entrevue avec ceux désignés 
pour en causer. Nous craignons que Haddon n’ait cru sa personnalité 
visée tandis qu’un principe seul était en jeu. I] nous reste A exprimer nos 
regrets qu’un des plus anciens de nos membres ait pensé devoir nous 
priver de son appui et de son concours. 

Nous avons eu Vavantage d’avoir parmi nous au mois de Septembre, 
le professeur Jadin. La Société Inia offert un champagne dhonneur 
et lui a dit toute son admiration pour son ceuvre. ; 

Je ne terminerai pas sans vous dire un mot des communications de 
notre Collégue Baissac i la Chambre WV Agriculture sur ‘son voyage 
d’études & Java, 4 Hawaii, & La Louisiane et autres pays sucriers. Nous 
vous conseillerons de les consulter sachant que par leur documentation 

abondante, elles vous seront d’une grande utilité, 
: Au moment de quitter la présidence, je remercie bien vivement mes 
collegues du Comité de leur précieux concours. Je remercie le Directeur 
d’Agriculture de Vintérét qu'il porte & notre Société et je fais appel au 
bon vouloir de tous. N’ayons en vue qwun objectif, qu’un programme : 
expansion et les progras de la Science, le renom toujours plus grand de 
la Société des Chimistes de Maurice. (Appl.) + 

L’hon. M. Martin retnercie le Président en son nom e 
membres présents, de Pintérét qu’il prend a la Société qui a tant fait 
depuis sa fondation et quia encore beaucoup A faire. Tl parle de Pincident 
de la table de concordance de M. Haddon et dit qwil regrette que ves 
occupations ne lui aient pas permis de se rencoutrer dvee M. Haddon 
comme il laurait voulu pour ticher de faire disparaitre la fausse im pres- 
sion sous laquelle notre colldgue semble rester. 

MM. Adrien Wiehé et A. Daruty de 
wuditeurs pour l'année courante, f 
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_ L’on proeade ensuite au dépouillement des votes. 


_ Nombre de Bulletins : 54. 
ont obtenu ; Serie A. 


L. Baissae .., rts} rE yee ih ... 40 voix, élu, 
J. Doger de Spéville... if rat 6H) FeaaP Ol OGL te 
F. N. Coombes dy = we we BO BSH p er cn o> 
ibe Giraud ABS sate nia aac nae On 32 yy 5) 
G. Clarence ... el ee etal P = hs eect ss ” 


M. Martin ... we a fae ae rey heat 
Ki. Haddon... Ld eral de PR e Se ‘ 
J. Manes... 13, R. Dupont, et L. Fauque ... 12, V. Goupille .., 10 


-L. Pitot ... 9, M. Drouin et Philippe Fayd’herbe ... 7. 


Hib Série B. 
,»  D. D’Emmerez de Charmoy eos woh ‘Se 22 voix élu. 
P. Montoechio. .... ae oo ps Es cm wh ota? weber 
A. Daruty de Grandpré ... fa fe Pie asta! bon 5s 
F. Paturau et H. Genéve... 9 


a ae a es 

A. Tennant 8. A. Dalais, A. Hugnin 6. A. Wiehé, J.J. Gibson 5, 
F. Rouillard, R. Desvaux, M. d’Unienville et EH. Noél 4.) M. Lagesse, 
—. Pastor, M. de Chazal et Sir Henri Leclézio 3 voix. 

Le Président déclare le Comité pour 1924 ainsi constitué: 
MM. L. Baissac, F. N.. Coombes, G. Clarenc, A. Daruty de Grandpré, 
D. D’Emmerez de Charmoy, L. Giraud, P. Montocchio, J. de Spéville et 
lui-méme, comme président sortant. 

M. Volsy Goupille donne avis d’une demande de modifization aux 
Statuts. I] soumettra au Comité ses idées et priera celui-ci d’étudier la 
question afin qu’elle soit soumise 4 l’assemblée générale annuelle prochaine, 

L’état de situation qui présente un solde créditeur de Rs. 1239.06 est 
adopté, sur la propopition de M. M. Martin secondé par M. L. Giraud. 


Lordre du jour Ctant épuisé, la séance est levée a 15 heures. 


Le Secrétaire, Le Président, 
L. BATSSAC. P. pp SORNAY. 


mel 


Procés Verbal de la réunion du Comité du 23 Janvier, 1924. 

Cette réunion a été tenue d l'Institut 4 13.30 hres sous la présidence 
de M. P. de Sornay, Président. 

Membres présents : MM. L. Baissac, D. d’Kmmerez de Charmoy et 
L. Giraud. S’est excusé : M. Daruty de Grandpré. ; 

Le procés verbal de la réunion préeédente est lu et adopte. 

Le Comité nomme MM. Léopold Giraud et Jacques Manes membres 
du “ Board of Examiners ” pour l’Enrégistrement des Chimistes, et 
Vhon. M. Martin et M. Léopold Giraud pour representer la Societe au 
Board du Collége d’ Agriculture. Le Seerétaire est prié de communiquet 
ces deux nominatious au Directeur de l Agriculture. 

MM. Octave d’Hotman, chimiste, Rosalie, Pamplemousses ; Roger Laval, 
chimiste, ass. technique 4 la section de chimie du Département d’Agri- 
culture, Réduit ; F. Berchon, chimiste, Curepipe ; Léon de Froberville, 
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chimiste, Solitude, Terre Rouge ; Adrien Hardy, chimiste, Moka, tous 
présentés par MM. de Sornay et Baissac sont admis membres de la Société. 

Sur la proposition de M. Giraud, secondée par M. d’Emmerez, il est 
décidé qu’en principe, le Comité se réunira le premier mercredi de chaque 
mois, 4 13.30 hres. et que tous les membres de la Soeiété sont invités a 
assister aux réunions. hae 

M. @’Emmerez, secondé par M. Giraud, propose que les contributions 
de tous ceux qui désirent concourir aux prix et récompenses (voir procés 
verbaux réunions précédentes) soient adressées par les concurrents, sous 
un pseudonyme et tappées a la machine ; de cette fagon il sera impossible 
au jury de savoir de qui vient la contribution. Le pli cacheté contenant 
le nom du concurrent ne sera ouvert par le jury que pour les contributions 
primées. Les autres seront détruites et resteront anonymes, 4 moins que 
le concurrent aprés lattribution des récompenses et la publication des 
noms des lauréats en décide autrement, en faisant connaitre volontaire- 
ment son pseudonyme au jury. 

Ces précautions sont prises pour enlever toute crainte aux concurrents 
d’une critique de la part des membres. Le Comité espére que de cette 
facon les jeunes et les timides n’auront plus aucune crainte de se voir 
eritiquer. 

Les Hon. Fempany, Martin et MM. Coombes et Giraud sont nommés 
metnbres de ce jury qui fixera tout ce qui a trait aux prochains concours. 


La question de modifications des statuts présentée par M. Goupille, 
de méme que celle des droits sur l’alcool pur pour Pusage des laboratoires, 
sont renvoyées a la prochaine réunion. 

Le bureau pour année courante est constitué comme suit : 

M. F. N. Coombes, président ; L. Giraud, vice-président ; L. Baissac, 
Secrétaire, J. Doger de Spéville, ass. secrétaire et D. d’Emmerez de 
Charmoy, trésorier, 

M. d’Emmerez souhaite au nom du Comité, bon voyage au Président 
gortant, M. de Sornay qui part avec Madame de Sornay pour la France, 
pour cause de santé. Il remercie M. de Sornay de la part toujours active 
qu il a prise dans la direction de la Société et espdre que Pannée prochaine 
j] Nous reviendra en excellente sant‘ et formule le méme vyeeu en ce qui 
c oneerne Madame de Sornay. 


M. de Sornay remercie. 


L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée, 


Le Secrétaire : Le Président sortant: 
L. BAISSAC. P. pr SORNAY. 


—_———_____. 


Extraits des Publications Hxtérieurs 


Influence du formol sur les végetaux supérieurs 


par BE. et G. Niconas 


En expérimentant le formol sur des haricots cultivés, les auteurs ont 
constaté qu’a la dose de 321 mg par litre, le formol constitue pour la 
plante “un aliment ; celle-ci, en présence de cette substance, accuse en 
effet un poids supérieur & celui du témoin. A noter toutefois que tant que 
la chlorophylle ou matidre verte des plantes n’est pas ou est insuflisam- 
ment formée, le formol exerce une action toxique ; mais, dés que la 
chlorophylle peut jouer son réle photocatalyseur Vinfluence devient 
favorable. 

(Savoir). 


Qu’est-ce qu'un Chou-Fleur ? 


Le chou cultivé (Brassica oleracea L.), est la plante potagére qui 
offre le plus de variétés, soit par ses feuilles (choux pommés, choux frisés 
ou de Milan), soit par ses bourgeons (choux de Bruxelles), soit par ses 
_ tiges en partie souterraines (choux raves et rutabagas). Le catalogue 
général de graines de la Maison Vilmorin-Andrieux, ne mentionne guére 
moins de 150 variétés de choux, Or, parmi celles-ci, les variétés de choux- 
fleurs n’avaient pas encore été étudiées scientifiquement. On ignorait 
jusqwici en quoi consiste la ““pomme » blanche est qui leur partie comes- 
tible. 

M. Coupin vient de présenter a Académie des Sciences, une étude 
sur ce sujet. Sur des coupes minces faites dans un chou-fleur, il a pu 
retrouver la structure indubitable des tiges. La “ pomme ” est constituée 
par des rameaux tres nombreux, trés divisés et arrétés dans leur erois- 
sance. 

On reconnait aussi l’existence de toutes les petites feuilles réduites a 
des écailles. Mais il ne semble pas y avoir trace de fleurs... 4 moins qu’on 
ne doive considérer comme telles des sortes de verrues arrondies et 
minuscules disséminées un peu partout, a la surface des rameaux. Ainsi, 
vraisemblablement, le chou-fleur n’a de floral que son nom. Plus 
prosaiquement, c’est une simple tige monstrueusement hypertrophice. 

Un autre caractére du chou-fleur est @étre dépourvu de matiére 
verte ou chlorophylle, bien qu'il soit exposé & la lumiére. OC’est encore un 
signe de maladie. ; ; 

Qu’advient-il, maintenant, dun chou-fleur qu’on ne cueille pas a 
temps. Les rameaux nains qui composent sa “ pomme ” se mettent a 
pousser, & verdir, et finalement portent de vraies fleurs. 

On peut done en conclure, avec M. Coupin, quun chou-fleur est une 
plante monstrueuse dont les rameaux subissent un arrét temporaire de 
développement et présentent, pendant un certain temps, des signes 


certains de dégenéreacence. wae 
(Savorr.) 
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Comment une plante peut etre inoffensive pour les 
animaux et intoxiquer Vhomme par leur intermédiaire 


Plusieurs cas d’empoisonnement furent coustatés, voici peu de temps, 
a Cagliari. Ils parurent d’abord un peu mystérieux ; mais les recherches 
de M. R. Binaghi permirent bientét d’incriminer certains laits de brebis 
et surtout de chévres, devenus toxiques dans des circonstances qui restent 
curieuses, encore qu’elles aient déja été observées autrefois. : , 

Lanalyse des laits montra 4 M. Binaghi la présence d’euphorbione 
et de gommes-résines des euphorbes et, pour cette partie technique des 

travaux italiens, il faut renvoyer au Giorn. chim. ind. applic. (T. IV. p. 260). 
qui vient de les publier. Les bétes laitiéres avaient donc brouté les plantes 
vénéneuses, dont les principes toxiques se retrouvaient dans le lait. 

Les euphorbes sont trés nombreuses en espéces, dont toutes sont 
dcres et vénéneuses 4 des degrés cependant divers. Elles sont abondantes 
en France ; et, en Sardaigne, |’ Euphorbia dendroides, |’ Euphorbia characias 
et l’Euphorbia pinea sont trés communes. - 

Nos bestiaux, d’ordinaire, ne touchent guére aux euphorbes si ce 
n’est quand elles sont fort jeunes et quant ils ont faim ; mais en Sardaigne, 
il faut noter que l’Huphorbia pinea en particulier est vert encore en été, 
alors que la plupart des autres plantes sont desséchées. Les brebis, les 
chévres surtout s’en nourrissent et peuvent s’en nourrir sans péril ; mais 
les accidents de Cagliari montrent, une fois de plus, que le lait des 
animaux nourris de la sorte est redoutable aux hommes. 

Ces accidents en remettent d'autres en mémoire, plus curieux encore, 
Il s’agit des observations qu’ont. jadis publiées quelques médecins, 
@empoisonnements survenus chez des mangeurs (escargots. Ceux-ci 
avaient été cueillis sur dey haies ott Pépurge croissait en abondance. 

Cornevon . rapporte que ces escargots déterminérent les mémes 
symptomes que ceux qu’aurait produit Pingestion de ’épurge elle-méme. 
Ici, le mécanisme de ’empoisonnement est resté inconnu, car on n’a pu 
déterminer si la chair des mollusques incriminés était nuisible par impré- 
gnation du principe vénéneux de la plante ou sides débris d’euphorbe 
n’étaient pas restés dans leurs corps par suite d’un nettoyage insuffisant. 


(Savoir.) 


Le Manganése est indispensable a la croissance 
des plantes 


; Faire produire au gol tout ce quwil peut donner est, & la fois, urgent 
et indispensable. Les travaux récents des agronomes s’y emploient du 
reste avec succés et, i ce propos, il convient de signaler les recherches 
ayant pour but d’élucider le réle bienfaisant que joue le mangandse dans 
la croissance des plantes. L’emploi de ce corps, comme fertilisant en 
agriculture, ne date que de quelques années et se fonde sur un mécanisme 
encore imparfaitement élucidé. 

M. Gabriel Bertrand a su mettre en lumidre le mécanisme de son 
action et montrer que son rdle biochimique est lié \ celui des phénoménes 


ee 


eo 


om 33 mee 


respiratoires. L’oxygéne est indispensable aux végétaux, qui le puisent 
dans Vatmosphére et dans l’eau, pour le fixer sur certaines matidres 
organiques. Or, a la température ot végdtent les plantes, cette fixation 
de Poxygéne par les cellules vivantes ne saurait se faire directement ce) 
faut un intermédiaire actif pour suppléer 4 ce défaut de chaleur, ct cet 
intermédiaire est un produit complexe, une oxydase, susceptible de fixer 
Poxygéne pour le rétrocéder aux plantes. Dans le monde végétal, 
Poxydase la plus répandue est une laccase, relativement riche en man- 
ganése et les quantités d’oxygéne qu’elle est susceptible d’absorber sont 
proportionnelles & sa teneur en manganése; si artificiellement on lui 
retranche ce métal, on la prive du méme coup de sa faculté d'absorption, 
quelle recouvre dés qu’on lui restitue son manganese, 


Cette constatation, on le congoit, revét une singuliére importance 
pratique. Le manganése étant nécessaire & loxydase qui, elle-méme, est 
indispensable 4 l’accomplissement de phénoménes essentiels dans la vie 
des végétaux, on ne peut pas contester qu’il soit indirectement nécessaire 
aux plantes. Sans doute, dans la plupart des sols, il en existe de faibles 
quantités ; mais, outre que tous les sols n’en contiennent pas, il est 
permis de supposer qu’il ne se trouve pas toujours sous la forme directe- 
ment assimilable. 

Cette hypothése emprunte du reste une singuliére force aux résultats 
obtenus dans des expériences de grande culture que M. Gabriel Bertrand 
a citées 4 Pappui de son argumentation. Sur des parcelles de 20 ares, 


ensemencées Wavoine, les rendements des surfaces ayant recu, en plus 


des engrais donnés aux témoins, 50 kilogrammes de sulfate de manganese 
a 31,68 0/0, ont été plus élevés de 22,5 0/0, correspondant a 17,4 0/0 
pour le grain et 26 0/0 pour la paille. Sur des betteraves, M. Garola a 
pu, par des fumures au sulfate et au chlorure de manganése, augmenter 
de 50 0/0 environ le poids total et le poids de sucre. Sur des betteraves 
aussi, M. Stoklasa a obtenu, en Bohéme, une augmentation trés nette des 
rendements, par ’emploi du manganése. 

Certes, tout n’est pas déterminé encore au point de vue du meilleur 
emploi cultural du manganése. Les doses, la forme, l’époque et le mode 
@enfouissement qui conviennent 4 cet engrais restent 4 préciser ; mais 
le point vraiment important, 4 savoir son incontestable utilité, est 
désormais acquis. En sera-t-il ainsi pour le bore, le zinc, lV’alumine en 
lesquels certains voient aussi des fertilisants de Vavenir ? I] serait 
prématuré de donner une réponse ferme a une question aussi importante 
et aussi pauvre encore en données scientifiques. 


Henry AUBERT, 
(Savorr.) 
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Une nouvelle Perle 


LA PERLE DE COCO 

Celle-ci n’a aucunement la prétention de coneurrencer les perles fines 
ni méme les japonaises. Hlle est bien blanche comme du lait, mais elle 
manque totalement de nacre et par conséquent d’orient. Elle est cepen- 
dant constituée, comme les autres, de carbonate de chaux. 

On la trouve dans quelques noix de coco, trés raves d’ailleurs, et 
@autant pius difficile a se procurer que les indigénes des pays ou pousse 
- le cocotier considérent les noix en question comme des talismans auxquels 
us attribuent des vertus surnaturelles. 

Les noix qui contiennent cette perle sont, dit M. Huenger (Amster- 
dam), des noix “ aveugles ” c’est-a-dire ne possédant pas des pores ger- 
minatifs. Cette structure particuliére fait que lembryon est obligé de 
rester dans la noix et s’y pétrifie par dépot de sels caleaires. Telle est 
Vorigine de ces perles. 

(Savoir). 


Une nouvelle réaction colorée 

Elle est due i M. A. Zlataroff et destinée A déceler dans les eaux la 
présence de acide azoteux. 

Le principe de la réaction est ie fait, connu déja, que Vaddition de 
rouge neutre a une solution de nitrite en milieu chlorhydrique ou sulfuri- 
que, détermine la formation dune coloration bleue intense. 

La technique est simple.— A 10 cc. de Veau di examiner, on ajoute 
2 ou'3 ce. Vacide chlorhydrique ou sulfurique et 1 ou 2 cc. d’une solution 
aqueuse de rouge neutre 4 0,002 on 0,003 pour 1,000. On a, ou on n’a pas 
Ja réaction colorée bleue caractéristique, suivant que Peau contient, ou ne 
contient pas, dazotites. 

__ la réaction de A. Zlataroff serait trés sensible, puisqu’elle décéle 
déja 0,00005 d’acide azoteux par litre d’°eau.— Un autre de ses avantaces 
serait de n’étre pas influencée par le fer, ni par le manganése, que les 
eaux renterment assez souvent. 


(Savoir). 


Des causes de la coloration du sulfate (Vammoniague 
On sait que les agriculteurs donnent la préterence au sulfate 
d ammoniaque blane ou “ bon gris *. Il ya done utilité a connaitre, 
pour les éviter, les causes les plus frequentes de la coloration du sulfate. 
Voici comment MM. René Masse et Auguste Baril les exposent dans 
leur ouvrage sur lPindustrie du gaz (tome LI, traitement des sous-produits), 
paru recemment chez Gauthier-Villars : 
Jne teinte erise provie rT & ier 
Uns teinte grise provient d’un excés de matiéres goudronneuses 
entrainees dans le saturateur ; 


Une teinte bleue provient de Ja formation de ferrocyanure de fer 
(bleu de Prusse), provoquée par VPaction des cyanures de l’eau ammonia- 
cale sur les sels de fer se trouvant dans lacide sulfurique ; 

Une teinte rouge provient dela présence de sulfoeyanure de fer 
formé par l’action des sulfocyanures contenus dans les particules d’eaux 
ammoniacales qui peuvent étre entrainées dans le saturateur. 

knfin, une teinte jaune est due au sulfure d’arsenic formé par 
Vaction de hydrogéne sulfuré, provenant du sulfhydrate d’ammoniaque 
existant dans les eaux, sur de V’acide sulfurique obtenu avec des pyrites 
arsenicales. 

Ces inconvénients peuvent étre supprimés en évitant de pousser A 
fond la saturation du bain et en empéchant les entrainements mécaniques 
par linterposition d’un séparateur entre la colonne et le saturateur. 

Le sulfure jaune d’arsenie peut étre éliminé ultérieurement en 
ajoutant au bain acide une certaine quantité de goudron. Ce dernier 


corps remonte ala surface en entrainant le sulfure d’arsenic et le tout 


est enleyé périodiquement au moyen d’un instrument en forme de louche, 


P Engrais. 


Les microbes ne sont pas tout dans la fertilité du sol 


Il y a dans le sol, comme chacun sait, de trés nombreux microbes 
(jusqu’a 25 millions par gramme de terre), dont les ung sont utiles, les 
autres malfaisants, mais qui, au total, nous rendent de grands services. 
Mais ily aaussi d’autres petits habitants dans la terre: ce sont les 
protozoaires, animaux trés petits, qui obéissent 4 la loi générale de la lutte 
pour la vie, détruisent les microbes pour pourvoir 4 leur propre substance. 

Or, il faut bien le dire, cette lutte a lieu 4 nos dépens. Les premiéres 
victimes des protozoaires sont, en effet, les bons microbes du sol, ceux qui 
transforment en ammoniaque, les matiéres organiques azotées et. ceux, 
plus utiles encore, qui sont les agents de la nitrification, e’est-a-dire ceux 
qui transforment l’azote ammoniacal en azote nitrique ou nitrate, assimj- 
lable par les plantes. 

Aussi, est-il venu 4 l’idée de certains chercheurs, de favoriser les 
microbes du sol en luttant contre les protozoaires par toutes sortes de 
procédés, ; i 

Les uns, partant du principe que les microbes résistent mieux & la 
chaleur que les protozoaires, ont pratiqué une sorte de stérilisation, en 
portant le sol 4 une température de 120°, et ils ont en effet constaté que, 
dans ce cas, les microbes prédominaient. 

D’autres ont pensé que les microbes se défendraient mieux que leurs 
ennemis contre certains agents chimiques toxiques, et c’est ainsi qu’on a 
entendu parler de désinfection du sol, par certains corps comme le sulfure 
de carbone, ou Vhydrogéne sulfuré. Ici encore, les conclusions ont été 
Waccord.avec le principe : les protozoaires, plus délicats, ont ete détruits 
en grande majorité, alors que les microbes bientaisants ont résisté ; il 
s’en est suivi un travail plus intense de la part des microbes, d’ow est 
résulté un accroissement de récolte, en relation directe avec l’azote 
organique transformé en Nitrate, 
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D’autres, enfin, ont songé a favoriser les microbes du sol, en leur 


fournissant des aliments de choix, d’origine organique, pour leur permettre 

de lutter avantageusement contre leurs adversaires. Bien que vraisem- 

blablement trés cofiteuse, cette méthode peut encore étre admise, et il 

est certain que notre premier devoir est de favoriser ceux qui travaillent 
our nous. ; j : 

ui Mais i] ne faudrait pas croire, ou feindre de croire, comme semblent 


le faire certains apdtres des microbes, que les récoltes soient sous la 


dépendance unique des microbes du sol. _ [soko 

Tl y a aussi, dans la terre, des actions physiques, des réactions 
chimiques, qui aboutissent a la désintégration des substances composées 
et qui mettent peu 4 peu a la portée des plantes, des éléments utiles. . 

Il ya enfin des conditions défavorables a existence et a lactivité 
des microbes, contre lesquelles nous ne pouvons rien, telles que la tem- 
pérature, ’humidité, ete. | 

Kt ceux qui comptent sur les microbes pour remplacer les engrais 
complémentaires (car c’est li qu’aboutissent leurs séduisantes, mais 
inexactes théories), ont tout simplement oublié que c’est précisément au 
moment ov la plante a le plus besoin d'azote nitrique, que le microbe nitrijiea- 
teur est le moins capable de lua en fournir. 

C’est en effet au début du printemps au réveil de lu terre, que les 
plantes ont cette favm d’azote que tous les savants ont constatée ; or, a 
cette époque, la vie microbienne est nulle, parce que le sol dont le réchauffe- 
ment est lent, est encore trop froid. 

Rien a cette période critique de la vie des plantes (qui se traduit par 
je jaunissement caractéristique du blé) ne peut remplacer un apport direct 
de Nitrate. 

C’est précisément li une des grandes supériorités du Nitrate de Soude ; 
c’est qu’il remplace les microbes défaillants, et qu’il agit immédiatement, 
et quelles que soient les conditions extérieures, alors que tous les autres 
engrais azotés ne peuvent avoir d’efficacité que lorsque les microbes ont 
repris leur travail. 

Par ailleurs, les engrais complémentaires — et le Nitrate de soude est 
de ceux-li — exercent une influence heureuse sur les phénoménes physiques 
et chimiques dont le sol est le sige, et aident A la mobilisation des 
éléments minéraux inactifs. 

[l serait inexact de penser que les microbes, si on les aide, peuvent 
remplacer les engrais complémentaires azotés : outre que les procédés 
employés jusqu’a présent pour favoriser les microbes, sont d’une appli- 
cation trés difficile pour la culture, ils ne peuvent rien contre les éléments 
climatériques sur lesquels nous n’avons aucune action. 


Pb. ©. 
Journal “ U0 Engrais ”. 
N. R. Ces conclusions montr 


ent Vimportance qu’il y a & Maurice de 
nitrater les cannes un peu avant Phiver afin d’empécher le ralentissement 
dle la vécétation. 


L’Epopée du Sucre de Raisin: 


_ Vindustrie sucriére connut, de mii huit cent cing 4 mil huit cent 
treize, huit années de luttes épiques au sujet de la possibilité de fabriquer 
du sucre solide de raisin. 

Car, sous le premier Hmpire, la matidre sucrante extraite du raisin 
faillit bien devenir le succédané définitif du suere de canne. Les 
premiéres tentatives pour extraire le sucre des betteraves n’avait pas 
donné de résultat satisfaisant, et VInstitut étart plutot opposé ‘a ce 
procédé. D’autre part, le sucre cotitait fort cher, et, par suite du blocus 


‘continental de mil huit cent six, décidé a Berlin, Napoléon se vit dans 


Pobligation @encourager les chercheurs par la promesse de grandes 
récompenses. 

Ce fut le professeur. Proust qui onvrit Ja bataille et qui obtint le 
prix de cent mille francs et la Légion Vhonneur pour son mémoire sur 
le suere de raisin, paru en mil huit cent cing. 

Dans cet ouvrage, ow il joignait 4 l’aridité scientifique un agréable 
lyrisme, il affirmait nettement la possibilité de fabriquer du suere solide 
et cristallisé au moyen du sue de raisin. II débutait par cette phrase 
savoureuse : 

“Un suere d’une espéce nouvelle, dont Vexistence n’avait été 
soupgonnée jusqu’ici que collectivement avec ces substances douces et 
agréables que l’on savait faire le fond de la saveur de nos fruits, tel est 
celui que les raisins viennent nous offrir.” 

Aprés avoir énuméré les substances qui contiennent du gucre eris- 
tallisable, la betterave, dont il doute encore, les travaux de Maregraff 
et d’Achard lui paraissant encore incertains, l’érable, la silique du 
carouge, le miel et les fruits d’Hurope, il fait cette constatation dans le 
style de Bernardin de Saint-Pierre : 

“Tous les hommes ont droit au sucre comme aux autres productions, 
puisque la Providence qui fit naitre le riche 4 cdté de indigent Va prodi- 
gué sur la terre : cependant, combien, dans cette chaine de conditions 
qui sépare le tréne de la charrue, en voyons-nous auxquels V’état des 
choses permette aujourd’hui d’en faire usage ?” 

Ktant professeur 4 Madrid, Proust fit ses expériences surtout sur les 
raisins d’Hspagne et sur les muscats, trés chargés eu sucre ; le fuencarral, 
Palvilla, les raisins d’Aragon et de Jaen. [1 en obtint une ‘‘ moscouade ” 
dont il vante les propri¢tés : 

** Hille s’associe parfaitement, dit-il, au lait, au chocolat, elle les 
sucre agréablement et sans leur imprimer aucune odeur particuliére qu’on 
puisse lui objecter comme au miel jaune dont on aime rarement de 
trouver le parfum dans les boissons.” 

A la vérité, il eonvenait que le sucre, de raisin était plus pulvérulent 
que celui de canne; mais on pouvait le rafliner, et alors, apres trois 
cristallisations, il avait “‘ une saveur franche sans mélange d’odeur ni 
darriére-gotit d’aucune espéce, tel en un mot que doit étre un sucre pur.” 

Le sucre de raisain était done créé, et il ne manquait plus que d’en 
entreprendre la fabrication industrielle en grand. Mais Proust avait 
compté sans un adversaire redoutable qui n’était autre que Vancien 
apothicaire-chef de ’hdtel royal des Invalides, Pagronome célébre pour 
avoir vulearisé en France, sous Louis seize, la culture de la pomme de 
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terre, Parmentier, devenu alors membre de I’Institut et qui exercait une 
sorte de dictature sur lesprit scientifique. D’un caractére difficile, qui 
Vavait fait surnommer le “ bourru bienfaisant ' Parmentier était alors 
complétement aigri par la maladie ; il avait adressé, en mil huit cent 
quatre, une lettre au journal Le Monitewr, pour attirer son oe 
sur lintérét qu’il y avait, pour la population francaise, a employer la 
confiture de raisiné et le sirop de raisins en guise de sucre, car il ne 
eroyait pas lui non plus au sucre de betteraves. Lorsque parat le travail 
de Proust, il ne put admettre que l’on pit fabriquer du sucre véritable 
au moyen des raisins, et, dans une seconde lettre au meme journal, en 
1808, il revint 3 la charge, proclamant lexcellence de son sirop et de ses 
confitures, au dela desquels il ne voyait pas de recherches possibles : 


«Tl est constant, dit-il, que, sans mon état valétudinaire, ces pré- 
parations auraient été cette année dun usage journalier dans la 
pharmacie des hospices civils de Paris.” : : 

Pendant ce temps Proust recueillait des partisans: Vallée, un de ses 
amis, faisait paraitre, 4 Pusage des paysans, un traité élémentaire sur le 
sucre de raisin, et Fouques, chimiste manufacturier, qui demeurait en 
hotel Bretonvilliers, dans I’Ile-Naint-Louis, se déclarait absolument 
convaincu par les essais de Proust. ; : 

D’autre part, Charpentier de Cossigny, dans un mémoire sur le sirop 
et le sucre de raisins, penchait vers les idées de Parmentier : 

“ J’avoue, disait-il, que l’échantillon quia été présenté a la Société 
@agriculture comme du sucre extrait de raisins et qui n’était pas concret 
m’a paru étre une mélasse combinée avee la substance qui forme la lie 
des vins, et non du sucre.” 

Puis un certain Dr Ménuret écrivait également au Moniteur pour lui 
exprimer tout sen scepticisme au sujet du sucre de raisins : 


“Quoi qu’on ne puisse caleuler et limiter les prodiges que la chimie, 
dans sa marche lumineuse et rapide, peut produire, il est difficile d’ima- 
giner qu’on puisse faire d’une maniere profitable assez de sucre avec le 
suc des raisins.” 

Parmentier écrit alors sa fameuse Instruction sur les moyens de 
suppléer le sucre, dans laquelle, ne voyant toujours rien au dela de son 
sirop ét de ses confitures, il emploie un curieux lyrisme pour rallier les 
cultivateurs 4 ses opinions : 

“‘C’est aux bien-aimées d’Olivier de Serres, dit-il, ce patriarche de 
Pagriculture francaise, que je recommande particuliérement l’objet de 
cette instruction, O femmes estimables qui ne sollicitez aucun éloge et les 
meritez tous, quelle que soit Popinion vulgaire qui voudrait vous ridicu- 
liser, ne rougissez point d’étre surprises apprétant yous mémes tout ce 
que vous offrez sur vos tables ! 


“ Rien de plus délicieux que les mets préparés par vos mains ! Il n’y 
a pas d’occupation plus. conforme aux meurs et au bonheur de la société 
que celle a laquelle vous consacrez la plupart de vos instants. Inspirez & 
vos filles le gout du ménage et formez-les dés leur enfance aux talents qu il 
faut pour bien conduire lintérieur de leurs maisons. Qu’elles apprennent 
Part de régner sur tout ce qui les environne par la douceur, la vigilance 
et la bonté, si elles veulent devenir comme vous des épouses vertueuses, 
des méres tendres, des maitresses compatissantes, en un mot de bonnes 


ay on 


. ménagéres. Heureux celui qui aura l’avantage de posséder je cour dune 
femme qui vous ressemblera.”’ cP ; 

Pendant ce temps, l’idée de Proust continuait son chemin: En Italie, 
Pogei publiait un traité fort complet sur l’extraction du sucre de raisins. 
Fouques renouvelait le récit de ses expériences. Laroche, en Dordogne, 
se déclarait également partisan du sucre de raisins ainsi qu’un autre 
italien nommeé Giuntini. Par contre Aglada se ralliait 4 Vidée du sirop. 

Quant a Parmentier, il écrivait mémoire sur mémoire, déployant une 
grande activité malgré son Age et ses infirmités. Ht il ne dissimulait pas 
son dépit de trouver des contradicteurs.. Dans une nouvelle lettre au 
Moniteur il's’en plaignait amérement et il écrivait : 

“ Tandis, monsieur, que quelques personnes cherchent a. déprécier 
mon travail relatif aux sirops et conserves de raisins, pour se. consoler 
sans doute du peu de succés de leurs promesses, des méres de famille 
accoutumées a faire leurs raisinés et leurs vins cuits s’occupent d’en 
étudier les principes et se disposent & les mettre en pratique. Un savant 
médecin consacre par de beaux vers latins l’utilité de ce travail. Tous 
viennent en foule m/’offrir de publier leurs résultats comme moyen 
d’étoufter le cri de la prévention, de l’injustice et de la jalousie... ”’ 


Cependant, au milieu de l’année mil huit cent dix, Proust et Fouques 
gagnaient la partie. Le ministre de Vintérieur, Montalivet, adressait a 
Napoléon un mémoire sur “une expérience trés satisfaisante” sur le 
suere de raisin, dans lequel on lisait cet alinéa décisif : 

“M. Proust, chimiste habile a extrait du sirop de raisin un sucre 
concret. M. Fouques a trouvé les moyens de le blanchir et de lui donner, non 
le brillant, mais la consistance et la couleur du sucre de cannes ”’. 

Le mémoire contenait aussi d’autres paragraphes qui font venir eau 
a la bouche : 

« Javais, dit le ministre, fait préparer des crémes, des compotes de 
pommes et des glaces au sucre de canne et au sucre de raisin. I a été 
reconnu : 

« Que les mémes mets contenant le double de sucre de raisin étaient 
un peu moins sucrés que ceux de méme nature qui ne contenaient qu’une 
dose de sucre de canne, 

“ Que les crémes et les giaces avaient une saveur parfaite et compa- 
rable & celles des mémes préparations au sucre de canne, sans aucun 
arriere-gotit. La couleur seule en différait un peu, mais sans avoir rien 
que d’agréable a l’cil. Les glaces étaient un peu moins prises, mais cela 
dépendait peut-étre de la manipulation. 

“ J’avais fait aussi préparer du café, de la limonade et de lorgeat 
au sucre de canne et au sucre de raisin. L’orgeat et la limonade ont paru 
tout a fait comparables aux mémes boissons sucrées au sucre de canne. 
La couleur était un peu plus foncée. Le thé a été trouvé fort bon et 
wayait rien perdu de son parfum délicat.- Le caté a d’abord paru 
inférieur au café ordinaire, mais il était mal préparé et, sucré avec du 
suere de canne, il était méme moins bon qu’on ne le prend ordinairement.”’ 

La conséquence de ce succulent mémoire fut le décret de Saint-Cloud 
du dix-huit juin mil huit cent dix, qui contenait comme articles essentiels : 

“ Tl est accordé une somme de cent mille francs au sieur Proust et 
une de quarante mille au sieur Fouques en forme de gratification ata 
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titre encouragement pour ta découverte quils ont faite du suecre 
de raisin. Reape. 
“Tlg seront tenus d’employer ces deux sommes a établir des 


fabriques de sucre de raisin dans la partie de nos départements méridio- 


naux qui sera désignée par notre ministre de l’intérieur. : 
“€ T) geront tenus de donner le secret de leurs procédés qui sera rendu 

public, et envoyé a tous les préfets de nos départements vignobles.” 

Parmentier ne se releva pas de ce coup. Il entreprit encore de con- 
tester ‘excellence du sucre de raisins. Dans un compte rendu qwil fit du 
mémoire de M. de Bournissac, il disait encore avec obstination : 

< Pavoue que j’ai quelques doutes provenant toujours de la difficulte 
de bien faire cristalliser et ensuite de priver le sucre de Valeool qu’il 
retient. Pour cette dernitre partie je dois rendre justice a Pauteur et 
avouer que le moyen qu’il emploie est trés ingénieux.’™ * 

Puis il publiait encore un traité sur la fabrication du sirop de raisins, 
et il faisait dire par Clavel, dans le compte rendu de cet ouvrage : 


<¢ Mais comme le sucre de raisin sous forme solide est le résultat du 


travail dans un laboratoire, il y a lieu de présumer que dans les pays de 
vignoble la consommation en sera plus abondante sous forme sirupeuse.”’ 

Le vingt-deux aott, Napoléon faisait répartir une prime de 200,000 
franes entre douze fabriques de sucre de raisins, et alors, les travaux, 
aussi bien théoriques que pratiques prirent une trés grande extension. Le 
fameux Mathieu de Dombasle trouva un moyen de hater la cristallisation 
du sucre de raisin. Tingy, Sérullas, Privat de Méze et quantité d’autres 
firent des observations fort curieuses ; et Parmentier, sans abandonner 
son opinion sur le sirop et le raisiné, offrit un prix de cent frances 
pour concours sur le meilleur procédé de fabrication de ces produits, 
auquel le ministre des Arts et Manufactures ajouta cing cents franes. Le 
concours eut un certain succés ; les eoncurrents s’étaient dissimulés, 
suivant lusage, derriére de curieuses devises latines et grecques : 

Mustum que candidos coquit in latices 
: et 
Quam dulces discant effundere vina sapores 
et aussi ce vers d’Homére : 
Ceci est une source de nectar et d’ambroisie. 

Ce fut Siret, éléve de pharmacie de Paris, qui remporta le prix pour 
son mémoire, et Parmentier eut encore la consolation de voir un autre 
pharmacien, Astier, attaché 4 la Grande-Armée, se rallier & ses idées. 

_ Puis, par suite de la levée du blocus, en mil huit cent treize, Vindus- 
trie du sucre et du sirop de raisins cessa tout & coup ; le suere de canne 
arriva en quantité en Europe, et & des prix trds bas, Les usines fermérent, 
et Parmentier, privé soudain de Pun de ses sujets Vactivité, mourut dans 
la méme année. Ce fut la fin d’une des plus curieuses et des plus courtes 
phases de V’industrie sucriére en France, qui avait suscité des compéti- 
tions fort vives, et une véritable lutte homérique. 


Journal des Fabricants de Sucre. 
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Nous etimes Voccasion récemment de préparer, pour 1’Exposition 
Impériale Britannique, une série de courbes avee des chiffres extraits de 
nos archives et s’étendant de 1813 4 1923. Nous avons pensé que quelques 
unes de ces statistiques intéresseraient les lecteurs de la Revue Agricole. 


Production Sucriére 


Prenons Vabord notre production sucriére. Nous en donnons plus 
loin une représentation graphique pour un siécle. Malheureusement, ila 
fallu réduire considérablement l’échelle du diagramme pour adapter au 
format de la Revue, ce qui nuit un peu & la clarté de la courbe. Presque 
toutes les vicissitudes de l’histoire de notre pays peuvent se reconnaitre 
sur ce graphique. D’abord, grandes sécheresses en 1823 et en 1842. 
L’émancipation des esclaves en 1835 est contemporaine a larrivée des 
premiers immigrants indiens. Cette immigration ne devient importante 
qu’a partir de 1843 et Papport abondant de main d’ceuvre se traduit par 
une marche fermement ascendante de la production sucricre. Hn 1848, la 
baisse de la courbe accuse l’effet d’un cyclone compliqué d’une épizootie. 
L’activité agricole qui eut pour résultat la création de la chambre d’Agri- 
culture en 1853 se traduit, sur la courbe, par une hausse a grande allure 
de 1849 a 1853. 


De 1853 4 1892, cesta dive pendant 40 ans, nous sommes sur un 
plateau, mais de grandes fluctuations Ge production caractérisant cette 
période : 1854, 1856, 1862, choléra; la fidvre en 1867 ; de grandes séche- 
resses en 1866, 1870, 1886; de violents cyclones, en 1868 (le fameux 
“ coup de vent de 8 jours ” de nos anciens), en 1874, 1879 et enfin le 
mémorable cyclone de 1892. 


Je fameux cyclone qui mit le pays A deux doigts de sa ruine produisit, 
4 Vinverse des lois de la mécanique, une réaction économique bien plus 
forte que son action destructive. Aprds le désastre on se mit a Pouvrage 
avec une ardeur extraordinaire et, assistance généreuse du gouvernement 
aidant, les résultats furent vraiment admirables. _ De ce moment, nous 
voyons notre courbe de production prendre une marche ascendante a un 
taux inconnu jusqu’alors et, de ce cyclone célébre date vraiment Tere de 
prospérité dont la colonie jouit jusqu’aujour@hui. 

Pourtant, bien des difficultés se présentent encore et, tous les cing 
ans environ, on éprouve quelque malheur: grande sécheresse en 1897, 


cyclone en 1902, nouvelle sécheresse en 1907, cyclone en 1911, eyelone a 
la fin de mai en 1916, secheresse en 1921. La grande épidémie de Surra 


en 1903 fut un bien pour un mal, On construisit des tramways, se débar- 
rassant ainsi, une fois pour toutes, d’une cause d’ennuis pour lavenir. 
C’est ainsi que récemment, de grandes difficult¢s de main-d’couvre con- 
duisirent nos planteurs 4 utiliser dans une mesure inconnue jusqu’alors, 
la culture mécanique et, 4 notre humble avis, c’est dans cette vole que 
Von trouvera une plus grande sécurité pour ’avenir et non dans un retour 
en arriére a l’ancienne immigration idienne, 
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Superficie sous culture Sueriere 


Ces chiffres sont, forcément, moins détaillés que les précédents. Nous 
nous sommes basés pour la construction du graphique ci-apres sur les 
données de M. Henri Robert, reproduites par M. Pierre de Sornay dans 
gon ouvrage sur la Canne & fucre a I’He Maurice. _ 

Nous voyons sur ce graphique, trois époques bien nettes correspon- 
dant, dans les grandes lignes, 4 la courbe moyenne de production. De 1823 
3, 1846-48 environ, la superficie sous culture sucriére augmente, quoique 
3 un taux assez faible. La masse d’{mmigrants réguliérement jetés dans 
la colonie & partir de 1843-44 augmente énormément la main-d’ceuvre et 
Ja superficie sous culture s’accroit rapidement jusqu’a vers 1863. Puis 
nous atteignons un plateau. Insidieusement, immigrant indien prend 
racine et devient petit propriétaire du sol. Les grands domaines s’effritent, 
comme rongés par des milliers de petits assaillants et passent, par lam- 
beaux, aux mains des nouveaux venus. Le petit propriétaire indien cultive 
mal la terre et son assistance, d’ailleurs précieuse, n’augmente plus sen- 
siblement la production. Pour résister a la concurrence de la betterave, 
c’est dans l’usine que l’on cherche un terrain de combat. 


Nombre dusines dans la Colonie 


La marche ascendante, puis descendante, du nombre d’usines a sucre, 
comparée & la marche de la courbe de production indique clairement les 
progres realisés dans cette branche. Si nous pouvions étre mis en pré- 
sence de l'un des petits moulins en marche vers 1825 nous serions sans 
doute trés étonnés. I] serait intéressant de reconstituer, pour le cinéma- 
tographe, un de ces comiques petits moulins “ & la Malartie * et de 
filmer ensuite une de nos puissantes usines en marche. La projection 
sur l’écran, des deux scénes, ferait comprendre mieux que toutes les 
descriptions, le progrés accompli en cent ans. 
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Nous donnons dans le tableau suivant, A des intervalles de 5 ans le 
nombre d@’usines en marche avec la nature des moteurs employés. 


avert s see eecnyeceteecnenemmenatene cence sense 68688 ee 


Années | Usines mues par Tora. 
des animaux} le vent | Peau la vapeur 

1823 62 0 88 | 7 157 
1828 20 ) 105 51 176 
1833 11 0 87 Cog. 167 
1838 7 0 66 130 208 
1843 5 2 65 158 230 
1848 0 4 45 195 244. 
1853 1 1 40 218 260 
1858 0 1 29 258 288 
1863 0 } 0 26 277 303. 
1868 0. 0 14 262 276 
1873 0 0 6 217 223 
1878 0 0 0 188 188 
1883 0 0 6 1638 163 
1888 0 0 0 158 18 
1893 0 0 0 104. 104 
1898 0 0 0 100 100 
1903 0 | 0 0 80 80 
1908 0 | 0 0 66 66 
1913 0 0 0 59 59 
1918 0 0 0 56 56 
1923 0 0 0 51 51 


enfance de Vindustrie, le moteur animal 
dle bien plus important que la vapeur. 
les cannes sortant des cylindres étaient 


enclos de jardins ! 
jamais en grande faveur. 


nous avions encore une 


Comme on le voit, pendant I’ 
(beeuf, cheval ou Ane) jouait un r 
Tl faut ajouter, qu’a cette Epoque, 
généralement employées a construire des 

Le vent, comme puissance motrice, ne fut 
Pourtant il tint plus longtemps que Vanimal : 


“‘ usine ’ a vent en 1862. 
L’eau lutta longtemps contre la vapeur. Aussi tard qu’en 1374 nous 


voyons quelques moulins 4 eau. Aujourd’hui encore, “ Riche-en-Eau ”’ 
utilise la force hydraulique dans son usine. 

Tl n’est pas impossible que dans un avenir peut-étre pas tres éloigné, 
la force hydraulique dont nous disposons ne soit utilisée de nouveau dans 
Pindustrie sucriére ; mais cette fois ce sera par Vintermédiaire de 
Péleetricité. Il y a a Maurice des chutes d’eau suffisamment puissantes 
pour faire marcher des usines et, avec des endiguements judicieux, on 
arriverait 4 régulariser le débit malheureusement capricieux de nos prin- 


cipaux cours d’eau. 
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Le systéme de réservoirs 4 la Nicoliére, pour Virrigation, du Nord, 
aménera une masse énorme d’eau des hauteurs de Pile au niveau de la 
mer pratiquement. Cette chute de potentiel équivaut a un travail consi- 
dérable. Ne serait-il pas possible d’utiliser, au moyen des turbines, une 
partie au moins de l’énergie qui sera ainsi perdue. Cela ne pourra évidem- 
ment nuire en rien a Virrigation elle-méme. ; 

Mais revenons 4 nos usines. Comme on le verra par le graphique 
donné, notre chiffre maximum est atteint en 1863. A cette date, il y avait 
303 usines en activité dans le pays. La production sucriére était alors de 
125 mille tonnes, environs la moitié du chiffre actuel. A partir de 1868, le 
progrés devient continu car la lutte contre la betterave entre dans une 
phase critique. C’est d’abord le traitement chimique des jus que l’on 
améliore. Puis on passe du moulin unique au moulin double. Le morcelle- 
ment des terrés aux indiens devient général. Vers 1888, le premier et le 
second moulins sont trés généralement employés. Le triple effet 
commence 4 étre apprécié. Enfin, 10 ans plus tard, nous voyons appa- 
raitre le 5me moulin. Une !plus grande importance est donnée a 
Pappareil 4 évaporer, imbibition est généralement pratiquée. On peut 
dire sans beaucoup se tromper, que c’est surtout 4 l’usinier que l’on doit 
les trés grands progrés constatés depuis 1893. 


Statistiques financiéres et commerciales 


La prospérité générale de notre pays est indissolublement liée 
a celle de Pindustrie sucriére. Nous avons vu comment cette dernidre 
avait progressé depuis ses origines. Si nous considérons maintenant la 
courbe des revenus généraux du gouvernement nous y reconnaissons une 
analogie évidente avec la courbe de production quoique les grandes varia- 
tions y soient naturellement tras amorties. Le coup de prospérité énorme 
de ces derniéres années apparait i sa juste valeur. En extrapolant un peu 
la courbe on voit que les revenus gouvernementaux retomberont bientét 
& leur valeur normale, soit 15 millions de roupies enyiron. 

La valeur des exportations est liée non seulement A la quantité de la 
production mais aussi & son prix de vente. Alors qu’avant la guerre cette 
valeur atteignait tout juste 40 millions de roupies elle s’élave aprés 1914, 
par bonds successifs, jusqu’i prds de 160 millions de roupies par an. 

Nos exportations dans l’Inde ont aussi subi, du fait de la Guerre, 
une perturbation profonde. Depuis 1860, ces exportations augmentaient 
une facon continue et nous devenions, de plas en plus, tributaires de la 
Péninsule. Mais, lorsque la guerre éclata, la. métropole nous prt nos 
sucres et nous voyons la courbe Vexportation dans l’ Inde tomber, brusque- 
ment, d’une hauteur considérable. Hn i921, seulement 6 o/o de la valeur 
de nos produits y allaient. L’année 1922 accuse une augmentation notable 
mais il semble que ce soit seulement une oscillation de peu de durée. 


Conclusion 
‘De ce rapide examen de quelques uns des facteurs principaux de notre 
oe economique, il se dégage nettement un sentiment doptimisme. 
ous voyons que la prospérité du pays augmente, en dépit de bien des 


eauses adverses, d’une facon continue. Hn cent ans, notre production 
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sucriére est devenue 25 fois plus forte. La superficie sous culture est, 
aujourd’hui, 7 fois plus grande qu’en 1823. Les revenus du gouvernement 
ont décuplé, 

Evidemment, il y a une limite au progrds matériel surtout pour un 
aussi petit pays ; néanmoins, il y a tout lieu de penser que cette limite esti 
encore assez loin d’étre atteinte et toute histoire du passé est le plus stir 
garant des efforts que l’on fera dans l’avenir. 


| M. K. 


Instruction Agricole 


Collége d’Agriculture 


Le premier terme, selon le nouveau programme du Collége, a pris 
fin le 22 décembre dernier. Le travail fourni a été satisfaisant et les 
résultats des examens trimestriels ont montré que les étudiants avaient 
en général, profité de leurs cours. oF v 

Le programme élaboré a été exactement suivi malgré que le personnel 
soit encore incomplet et les différents chargés de cours, en dépit de leurs 
multiples besoenes officielles, ont répondu aux nouvelles exigences avec 
un enthousiasme digne d’éloges. : 

I] est intéressant de noter que pendant ce premier terme, 181 cours 
@une heure chacun ont été faits, Les étudiants ont fait du travail pratique 
au laboratoire pendant 163 périodes de deux _heures en moyenne et les 
démonstrations pratiques aux chargps et aux usines ont occupé 31 périodes 
de deux a trois heures. 

Un programme spécial de conférences, Glaboré par le personnel du 
College et par le Comité Consultatif, vise 4 donner aux employés de 
propriétés sucriéres les moyens de se perfectionner dans leurs branches 
spéciales, champs ou usine, pendant l’entre-coupe. Les détails de cette 
série de cours sont donnés dans le programme ci-joint. Cette mesure a 
aussi pour but de faciliter leurs études aux candidats aux ‘examens en 
Technologie sucriére du City and Guilds de Londres et 4 l’examen local 
Venrégistrement comme chimiste agricole. 

Le succés de cette mesure a été trds encourageant : 22 nouveaux 
étudiants se sont fait inscrire, dont 5 pour travailler au laboratoire a des 
exercices pratiques spéciaux. Le total des étudiants fréquentant l établis- 
sement s’éléve A 35. Ce chiffre dépasse déja la vapacité actuelle du Collége 
et un certain nombre de demandes ont dti étre refusées faute de place. 
Parmi les nouveaux inscrits, se trouvent un certain nombre (anciens 
éléves de la premiére Hecole d’Agriculture qui ont voulu suivre les cours 
nouvellement inaugurés. a, 

L’érection du nouveau bitiment progresse d’une facon satisfaisante. 
Le rez de chaussée a été terminé & la fin de décembre et Pon travaille 
maintenant a l’étage. On espére terminer le batiment lui-meme en joe 
prochain, Le matérie] uécessaire en ameublement et appareils a ete com- 
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mandé st quand tout sera récu, le nouveau collége sera tout 4 fait moderne 
at ben aiabitts &u but que Pon aen vue. Le plan originel du batiment a 
été modifié en vue de construire un étage sur le laboratoire de chimie ‘ce 
qui permettia d’avoir, en plus, un atelier pour le travail manuel, une salle 
dé‘cduts additionnellé et un “ hall ” pour les étudiants. — 

‘On pense cotiiniéncer le travail dans 1é nouvean collégé en janvier 
1925. A cet effet, le commenéément ‘de Vannée d’études sera changé de 
septembre 4 janvier, ce qui permettra une meilleure adaptation aux 
travaux réguliers des étalissements sucriers. —a ; 

Les résultats acquis permettent d’anticiper que |’Institution répondra 
aux espérances que l’on a fondées sur elle et que le Collage d’ Agriculture 
deviendra, avec le temps, non seulement la pépiniére ot se recrutera dans 
Pavenir le personnel des établissements, mais encore un lieu de réunion 
ou se retrouveront les anciens étudiants et tous ceux qui s’intéressent aux 
progrés de l’Agriculture dans ce pays. sh 


PROGRAMME 


DES COURS SPECIAEX 

_ Pendant la période s’étendant dé janvier A juin 1924, il sera fait au 
Collége @’Agriculture des séries de conférences auxquelles pourront étre 
admis les employés d’Etablissements sucriers ou toutes autres personnes 
désirant acquérir des connaissances spéciales en Science Agricole. Chaque 
série de conférences forme un ensemble complet et Te systéme a été éla- 
boré de fagon 4 s’adapter aux besoins de ceux qui voudraient se spécialiser 
dans certaines branches de la Science Agricole. Les conférences com- 
prendront : 

L’Agriculture en général, la culture de la Canne, les éléments du 
génié rural, les éléments de I’élevage et de art vétérinaire, la Technologie 
suecriére et la Chimie agricole. | 

On trouvera ci-aprés des détails sur les conférences ainsi que le 
programme des sujets traités, 


A, AGRICULTURE GENERALE SLEMENTAIRE. = Ce cours 
comprendra environ 20 conférences. Tl s’adresse spécialement aux em- 
ployés de propriétés qui n’ont recu d’autce part aucune édueation scienti- 
fique. O’est ainsi une initiation aux éléments des Sciences qui s’appliquent 
4 Agriculture. Le programme est comme suit : 

_Pkemrire Partin — (1 et 2). Les différents états de la matidre : 
Solide, liquide et gazeux. Les éléments chimiques. Les mélanges 
mécaniques. Les comiposés chimiques, L’atmosphére et sa composition. 
L eau et sa composition, Les Acides, les bases, le carbone, acide car- 
bonique, et les carbonates, L’azote, Vacide nitrique et les Nitrates. Le 
Chlore, Pacide hydrochlorique et les Chlorures. Le Soufte, Pacide 
sulfurique et les sulfates, Les équations en chimie. : 

_ et 4) La vie animale et végétale dans ses rapports, avee l’atmos- 
phere et ’eau, Comment les corps des animaux et des végétaux sont faits 
et quels sont leg éléments qui entrent dans leur composition, | 


_— 
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_' La maniére dont; les échanges sont faits et la dépendanca mutuelle 
entre les animaux et les végétaux. | | < 
(©): Laplante, la graine. Les différentes. parties de la. graine.et, lay, 
réserve de nourriture pour: la plante dans la graine. La germination, et, 
les caractéres extérieurs de la,graine. 
(6) La racine, sa constitution et son utilité. Was 
(7) Anatomie et utilité de la tige. Bourgeonnement et greffe. 
(8); a, feuiNe, anatomie et utilité. 
(9), La fleur, anatomie et, utilité. 
(10), Le fruit, anatomie et. utilité, Dissémination. 
(11) Nutrition de Ja plante. é HIMET Ey 
DeuxizmMe Parrizs—(12) Le sol, sa formation, Différentes natures de. 
sol. Eléments principaux constituant les sols. be rare 
(13) L’eau dans le sol, transmission de eau du sol dans la plante. 
(14) Les changements qui ont lieu dans le sol. Comment: la: nourri- 
ture de la plante peut ¢tre variée par le sol et emmagasinée dans le sol. 
(15) La cultivation, but et méthode. 
(16) Fertilisants, définitions, buts. 
(17 et 18) Les différentes espéces de fertilisants, naturels et. artificiels. 
(19) Les cultures. L’Agriculture dans ses rapports avec la produc- 
tion des cultures. Différentes cultures. 
(20) Les Herbes. 
Les conférences seront faites par M.C. A. O’€onnor, Instructeur 
Agricole, les mardis 4 10 a.m. eee not 
B. LA CULTURE DE LA CANNE.—Ce sujet occupera.une dizaine 
de conférences. On y détaillera les méthodes de culture de la, canne telles 
qu’eHes sont pratiquées 4 Maurice et on comparera ces méthodes a, celles 
qui sont en vogue dans d’autres pays. Le’ programme du cours ‘est 
comme suit : 
Culture de la Canne : Préparation de la terre, plantation, fumure, 
nettoyage, binage, récolte, transport.— Les repousses.—Choix des variétés. 
Cannes de graines, “ sports ”. | 
Irrigation : But et méthodes. . 
Comparaison des méthodes de plantations usitées & Maurice avec 
celles d’autres pays. : 
Cott’ des opérations agricoles. , 
Les conférences seront faites par Mr. Louis Baigsac, Technologiste 
sucrier, les mardis 4 11 a.m. 


C.. PRATIQUE ELEMENTAIRE, DE L?BLEVAGE..—. Ce cours 
sera denviron 20 conférences. On y décrira les principes. généraux 
de Péleyage avec, des démonstrations pratiques, Le programme. est: comme 
suit : 

Hlevage : Bestiaux, chevaux, ines, moutons, pores, chévres; les races 
les plus importantes ou qui pourraient acquérir de l'importance a: Maurice ; 
caractéres distinctifs de ces races. Maladies principales. des. troupeaux. 
Moyens de les reconnaitre. Premiers soins dans les cas de blessure et 
dans les accouchements, Hygiéne de l’étable.. Les, paturages et.le bain 
antiseptique.. Races Jaitiéres.; caractéres d’une. bonne vache laitiére. 
Hygiene de, la laiterie. La fabrication du- beurre et du fromage.: Les 
grandes lignes de l’élevage des oiseaux de bagse-cour, 


-| = Pratiqne ¢ Le travail de la ferme. Démonstration des caractéres prin- 
cipaux des animaux. Connaissauce de Vage par les dents. Les frottis et 
leur examen. Démonstrations et travail pratique, relativement aux 
paturages, au bain, a la laiterie, et au poulailler. ; 

Les conférences seront faites par Mr. F. E. Lionet et Mr. D. 
a@’Emmerez, les mardis a midi. 


D. LES ELEMENTS DU GENIE RURAL.—Sur ce sujet il y aura 
une vingtaine de conférences. On y enseignera les éléments du génie et 
de la construction des batiments dans leurs rapports avee P Agriculture. 
Ces cours seront suivis avec le plus de profits par ceux qui possédent déja 
les éléments des-‘mathématiques, de la mécanique et de la physique. Le 
programme de ces cours est comme suit : 

"Génie rural: Travail, Energie, Puissance. Sources d’énergie. 
Générateurs et machines 4 vapeur. Moteurs a pétrole, & essence, a gaz. 
Moteurs électriques. Roues hydrauliques et moulins a vent. Mesure et 
transport de l’énergie. Utilisation de l’énergie dans les opérations 
agricoles. Construction de machines agricoles. Travail pratique et 
démonstrations au cours des conférences. 

Construction des batiments: Matériaux usités dans la construction 
des bitiments 4 Maurice. Architecture des constructions rurales. Plan 
des constructions rurales. 

Les conférences seront faites par Mr. Guy le Roy, Ingénieur, les 
mercredis 4 2 p.m. 


E. TECHNOLOGIE SUCRIERE.— 


(1) Saccharose, dextrose, lévulose: Composition chimique et réaction 
sous l’influence de la chaleur, des acides, des alcalis et des ferments. 

(2) La Canne & Sucre : Son anatomie et sa composition dans leurs 
rapports avec extraction du sucre. Eléments constitutifs de la canne. 
Evolution de ces éléments au cours de la fabrication du sucre. 

(3) Extraction du jus. Moulins, Diffusion. 

(4) Défécation des jus et défécateurs. Usage de l’acide sulfureux et 
de Pacide phosphorique. Filtration et filtres. 

(5) Concentration des jus. Evaporateurs 4 multiples effets. Entraine- 
ment dans l’évaporation. Moyens de reconnaitre lentrainement et de I¢é 
prévenir. Incrustations. 

(6) Crystallisation. Cuite. Les vides et les malaxeurs. 

(7) Méthodes de cuisson et de turbinage. Turbinage de la masse 
cuite. Turbines. Claircage. Emballage et emmagasinage. La mélasse et 
son utilisation. t 


(8) Fabr ication du sucre de consommation directe. Avantages et 
désavantages des différents procédés. 
' a) Progrés récents dans extraction du jus, dans la clarification, 
ans Vevaporation, dans la cuisson et dans le turbinage. Détérioration 
du sucre. Kpuisement de la mélasse. 

: i) drome os sucres bruts. Claircage, refonte, défécation, filtra- 
1on. JINOIr animal et charbons véoét e ilisati * réutili 
bol SS pee s végetaux. Leur utilisation et leur réutili- 

i sie on dans la raftinerie et la production de granulés, cubes, &c. 
7 (I ) ae de la vapeur dans l'industrie. Valeurs calorifiques de la 
agasse, de la meélasse, du-charbon de terre, des huiles et du bois, 
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Construction et régime des fourheaux brolant ces combustibles, Types da 
générateurs. Consommation de vapeur pour chauffer, évaporer et cuire, 
“ Vapeur supplémentaire.” Causes de pertes de chaleurs et moyens d’y 
remédier, . 

(12) Principes de la construction et de Vusage des machineries et 
appareils dans les usines et dans les raftineries. 

(13) Construetion et capacité dune usine ou dune raffinerie, prin- 
cipalement: les m ulins, les appareils 4 purifier, les évaporateurs, les 
malaxeurs et les turbines. 

(14) Analyses du suere. Détermination du saccharose, des sucres 
réducteurs, des matidres séches, des cendres dans les différents produits 
de Pusine ou de la raffinerie, 

(15) Contrdle chimique et calenls. Composition des produits 
chimiques employés dans la fabrication. 

Les econféreness seront faites par Mr. Louis Baissae, les mardis 4 
2 p.m. et les mercredis A 10 a.m. 


I, CHIMIE AGRICOLE AVANCEE.—Ce cours embrassera une 
vingtaine de conférences sur les sujets avancés en chimie agricole, Ces 
conférences s’adressent surtout aux candidats & examen final pour 
Penrégistrement des Chimistes Agricoles. Le programme est le suivant. 

Pertilité du sol: Concentration des ions WVhydrogéne relativement 
4 la nature du sol. Colloides des sols. Biologie des sols. Considérations 
avancées sur les questions de fertilisants. Les éléments de la Chimie de 
la fermentation. Chimie des hydrocarbones, des purines, des protéines. 
Les aleaioides et les principaux éléments constitutifs des huiles essen- 
tielles. Analyse des principaux produits agvicoles, des huiles, des graisses, 
des cires, du thé, du café, du caoutchoue, du tabac, du cacao, des huiles 
essentielles, des combustibles, des huiles Jubrifiantes. 

Progrés récents dans la Chimie de l’Agriculture et de la fabrication 
du sucre. 

Les conférences seront faites les jeuddis i 2 p.m. 

Ces séries de conférences se paitagent en trois groupes : 

Le groupe I, comprenant (A), (B), et (0), s’adresse principalement 
aux jeunes employés sur les établissements sucriers. 

Tie groupe IT, comprenant (B), (D), et (2), s’adresse aux employés 
(usine ayant déja eu une certaine expérience. 

Le growpe ILI, comprenant (B), (D), et (F), intéressera particuliére- 
ment les candidats 4 l’examen final pour J’enrégistrement comme 
Chimistes Agricoles. 

Le cours de Technologie a été élaboré de facon & faciliter aussi les 
moyens a ceux qui voudraient passer l’examen du “ City & Guilds ” de 
PInstitut de Londres, en Technologic sucridre. 

On fera des examens a la fin de chaque sévie de conférences et on 
délivrera des certificats de compétence & ceux qui ’auront mérité. 

Aucune restriction n’est apportée quant di l’admission aux différentes 
séries de conférences et ceux qui le desireraient pourront choisir parmi 
les séries celles qui leur conviennent le micux ou les suivre toutes. 

Le droit & acquitter pour chaque série de conférences, est comme suit : 

Pour chaque série de conférences, le droit sera de huit roupies, 
excepté pour la série (#) pour laquelle il sera réclamé un droit de deuze 
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Youpies. On réclamera au total pour la série de conférences formant 
le groupe I, un droit d’entrée de quinze roupies et, pour la série formant 
le groupe II, un droit d’entrée de vingt roupies. hes 

De plus, on prendra, avec ceux qui en témoigneraient le désir des 
arrangements spéciaux pour autoriser un nombre restreint de eandidats 
au dipléme de l’enrégistrement, de travailler dans le laboratoire de 
chimie, a certains jours. : vey: 

Par suite du manque actuel de place, le nombre d admissions aux 
différents cours est limité et les demandes seront acceptées suivant Pordre 
de leur réception. c rt 7 

Toutes les séries de conférences, excepté la série (F'), seront faites 
en francais. aA ; ; ; 

Ceux qui suivront les conférences, bénéficieront d’une réduction sur 
leur cotit de transport par chemin de fer. 

~ - =! . A ca . 

Les demandes d’admission doivent étre adressées au “ Registrar 

Agricultural College, Réduit.” 


La Canne et sa Culture 


Problemes irrigation 


La trés grande augmentation de la superficie actuellement irriguée 
& Maurice et extention de cette superficie lorsque le projet de la Nico- 
liére aura été réalisé, jusqu’au total respectable de 12,000 arpents, demande 
qu'une étude plus approfondie soit faite des méthodes Virrigation. Ceci a 
été déja_pratiquement reconnu, attendu qu’en 1921 des fonds ont été 
votés par le gouvernement pour ’établissement d’une station expérimen- 
tale 4 Médine dans le but de pousser A fond les études sur Pirrigation. I] 
n’y a pas assez longtemps que cette station Vexpériences existe pour 
permettre den tirer des conclusions bien définies, mais il y a quelques 
points importants qui méritent d’ctre notés. 

Tl est A remarquer que ces mémes points ont attiré pas mal d’atten- 
tion dans les autres parties du monde ; on peut citer Acet égard un 
article. récemment publié par le “ Hawaiian Sugar Planter Experiment 
Station ” et reproduit dans “ ?International Sugar Journal ” ot lon 
passe en revue les principes et les méthodes de Pirrigation de Ja canne & 


Hawaii. 
Un bulletin au sujet de l’Trrieation A Maurice * fut publié en 1916 
par Mr. F. A. Stockdale M. A., alors Directeur de Agriculture & Maurice 
dans lequel Vauteur, attira Pattention sur certains. points saillants du 
sujet qui nous oceupe, 
On a pensé qu il serait intéressant et utile de donner un br 
de récentes observations importantes au 
subséquemment poursuivies 4 Maurice. 
Dans toute irrigation bien organisée, 
sont Vabord @obtenir, de Peau employée, | 
possible et ensuite, den établir la distr 


ef apercu 
point de vue des expériences 


les principaux buts 4 atteindre 
Ja plus grande somme de travail 
ibution de facon a supporter le 


* Département de PAgr-culture, “ Série Générale ” No, 6. 
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moins de perte possible. La proportion utile a la plante, de l’eau ainsi 
employée est quelquefois appelée “ Travail agricole de l’eau.” 

Les deux principales, pour ne pas dire les deux.seules causes de perte 
Veau dans Virrigation sont la perte causée par Vinfiltration dans le sous 
sol et la perte par évaporation. 

Relativement @ la premiére cause, seulement une certaine partie de 
Peau peut étre retenue dans le sol et étre utilisée par la plante, le reste 
sinfiltre dans le sous sol et est perdu; e’est cette perte par infiltration 
qui est la cause principale de ’emploi de quantités excessives d’eau. 

La seule méthode pratique qui s’est développée dans les pays comme 
Maurice est Virrigation en rigoles, par Jaquelle Peau est conduite dans le 
champ au moyen de rigoles paralléles. Dans le cas des vierges ce sont les 
sillons mémes dans lesquels les cannes sont plantées et, dans le cas des 
repousses, les rigoles sont dans les entrelignes. Dans ces conditions il est 
évident qwil s’¢tablit une infiltration continuelle tout le temps que l’eau 
court jusqu’aux extrémités des rigoles, et plus long sera le parcours, plus 
grande sera la quantité d’eau perdue par infiltration. 

De plus, il y a la question de perte dans les canaux distributeurs 
avant que eau n’atteigne le terrain a étre irrigué ; les expériences faites 
tant a Hawaii qu’a Maurice ont démontré que Jes pertes attribuables a 
cette cause sont considérables, s’élevant dans certains cas a plus de 50 o/o 


- du total. 


L’importance des pertes dues a infiltration daus les canaux collec- 
teurs et distributeurs commence a étre reconnue dans tous les pays: 
pratiquant l irrigation. 

Une autorité sur Virrigation dans I’Inde a déclaré que dans un cas 
extréme la perte d’eau causée par Vinfiltration et Vévaporation avait 
atteint 95 o/o et cela, avant d’atteindre les champs. Afin d’éviter de telles 
pertes il est essentiel de rendre les canaux étanches une fagon ou dune 
autre ; & Hawaii ou a tenté plusieurs expériences parmi lesquelles on peut 
citer Vemploi des plaques en cim-nt armé sur les parois intérieures des 
eanaux, l’emploi du platre retenu par de la toile métallique, le tout étant 
fixé par des crampons aux parois des canaux et enfin, ’emploi du bois. 

De toutes ces méthodes celle quia produit les meilleurs effets a 
Hawaii fut Vemploi des plaques en ciment armé ; seulement, il fallut 
faire des joints 4 racords entre les plaques afin d’éviter qu’elles ne se 
lézardent par suite des changements de température. 

En dehors des pertes dans les canaux principaux il y a encore les 
pertes auxquelles nous avons fait allusion plus haut et qui se produisent 
dans les canaux distributeurs et dans les sillons eux-mémes. 

La perte réelle pour un endroit donné due a Vinfiltration dépendra en 
dernier ressort du caractére du sol et du sous sol de cet endroit, lequel 
earactére sera une fonction de la composition physique de ce sol. Dans 
les sols sablonneux et graveleux le taux d’infiltration sera trés élevé 
tandis que dans les sols argileux, il sera faible. Hn dehors de cela, 
la condition chimique du sol aura un effet marqué et la quantité Vhumus 
contenue dans le sol pourra aussi modifier le taux (infiltration dans 
une large mesure. 

Afin de réduire ces pertes 4 un minimum, il y a lieu de considérer 
spécialement la maniére dont l’eau est donnée au champ et, sous ce rapport, 
il existe plusieurs détails importants, 
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iin premier lieu il est (importance capitale que le taux d’écoulement 
de Peau ne soit pas trop élevé yu qu’un courant trop rapide endommagerait 
le sol en en enlevant les parties les plus fines. Par conséquent, la méthode 
adoptée partout comme étant Ja plus pratique est de laisser ] eau courir 
le long des sillons disposés de telle fagon que chaque sillon soit a un 
niveau uniforme. 

Pour atteindre ce but, les champs sont disposés de tacon telle que les 
sillons au lieu d’étre en lignes droites, suivent les contours c’est-a-dire les 
lignes de méme niveau ; les travaux préliminaires a faire sur un champ 
destiné a étre irrigué consistent ainsi a en prendre @’abord le niveau et 
ensuite, tirer les lignes pour les sillons le Jong des contours. Ensuite, il 
faut s’assurer que eau n’aura pas un trop grand parcours A faire car il 
est évident que pour un sol donné, le pouvoir absorbant pour leau étant 
ib peu prés constant, la quantité d’eau absorbée sera en raison directe de 
la distance parcourue. De plus, il est clair que, Ja perte due a l’infiltration 
étant & peu pres constante, plus le volume d’eau dans le sillon sera petit 
plus grande proportionnellement sera la perte par infiltration ; il y a done 
avantage a ce que l’eau courant dans les sillons soit d’un volume raison- 
nable. 

La quantité d’eau a étre donnée a telle Epoque dépend de Page de la 
canne car le besoin d’eau est en raison directe de P’état de développement 
de la plante. On a une certaine marge pour varier dans certaines limites 
les intervalles entre lés irrigations ou pour varier le nombre de sillons 
irrigués 4 la tois avec un certain volume d’ean. 

Dans ce but on a sugeéré plusieurs modifications aux systémes 
Vaménagement des champs ; mais le principe reste le méme. On prend 
Peau des canaux distributeurs au moyen des eanaux latéraux, espacés & un 
maximum de 50 pieds et placés & angles droits des artéres distributrices. 

Par Jes canaux latéraux Veau est distribuée suivant différents SYs- 
temes : soit d’un soul cdté, soit des deux, et on irrigue simultanément un 
ou plusieurs sillons, 

A Médine on puise des deux cdtés des latéraux et on irrigue plusieurs 
sillons a la fois. 

Sur ce champ d’expériences, les latéraux,. ou comme on les appelle 
a Hawaii “ straight ditches ’’, sont revétus @une mixture de eoncret ou 
ciment afin d’éviter autant que possible les pertes par infiltration. 


Dans Ja pratique journalidre, il est peu probable que l’on puisse 
adopter ce systéme sur une grande échelle : inais, en tassant la terre des 
wn - wy ODD V6 3 > . , : 
canaux et en s’assurant que le volume eau est suffisant pour réduire la 
proportion Winfiltration & un minimum, on peut obtenir le degré maximum 
Wetticacité, ¥ 
A Hawaii, le systome gencralement adopté différe du préeédent en 
ce que Peau est puisée un seul edté des latéraux ; le systéme décrit plus 
haut est connu sous le nom de Two wa 
appelé * cutting lines,” emploie un seu 
un certain nombre de sillons. 
; Un autre systome est celui connu sous Je nom de “ Ewa ou Renton”. 
Cest une combinaison du “ two way ’’ et du “cutting lines”: par ce moyen 


- economise la main-d’ceuyre en employant la moitié du nombre ordinaire 
@ cunaux, 


y system ” tandis qu’un troisiéme, 
1 canal irriguant successivement 
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Les détails de ces divers systéimes se trouvent-dans Particle mentionné 
plus haut et reproduit dans “ ?International Sugar Journal ”. 

A Maurice tous les systémes Wirrigation employés ont leurs canaux 
distributeurs placés de telle fagon que Veaua a parcourir des distances 
relativement longues et, @’une facon générale, on ne fait aucun effort pour 
suivre les lignes de contour. Une telle pratique entraine de trés grosses 
pertes d’eau par infiltration et, 1: ot les terres A étre irriguées sont 
fosseyées, comme c’est trop souvent le cas, eau d’irrigation doit traverser 
successivement l’épaisseur des tables et se perd en quantité énorme. 

L’évaporation est la seconde cause sérieuse de perte d’eau. 

Aussitot que le sol, aprés avoir été imbibé d’eau Cirrigation, est - 
exposé a l’air, surtout si la température de Vair est plut6t élevée et 
Vatmospheére séche, l’évaporation commence immédiatement et, si rien n’est 
fait pour mitiger cette évaporation, on subit 14 encore de grandes pertes 
(eau. 

Cela est d’une grande importance pendant les premiéres périodes de 
croissance de la canne; a une période plus avancée, lorsque le sol est 
abrité par les feuilles de la canne, l’évaporation est moins active. 

C’est dans le but de réduire ces pertes 4 un minimum qu’on a recours 
a Virrigation nocturne ; & Hawaii et ailleurs la coutume est de remuer 
le sol au moyen (un instrument quelconque aprés Virrigation, de facon 
arompre ce sol dans le but de réduire |’évaporation. Des expériences 
faites dans ce sens 4 Médine ont démontré que cette pratique pourrait 
augm enter dans une large mesure Jes rendements en cannes. 

Honfin ilest de grande importance de s’assurer autant que possible 
(une distribution uniforme de l’eau et les systémes déja mentionnés visent 
aussi ace but. 

Pour obtenir une distribution uniforme, le facteur le plus important 
est Vhomme employé comme irrigueur: un bon irrigueur, bien entrainé 
obtiendra de meilleurs résultats qu’un irrigueur médiocre. 

Dans le but d’obtenir une irrigation uniforme, la pratique 4 Hawaii 
est d’alterner les points ot ’on commence Virrigation. Par exemple, si 
Vona irrigué unchamp Wune certaine extrémité a Vautre, la fois suivante 
on Virrigue de Ja seconde extrémité a la premiere. 

Pour conclure, on peut résumer ainsi les exigences d’un bon systeme 
dirrigation : 

|. Maintenir le “ travail agricole ” de Peau & un taux aussi élevé. que 
possible et réduire 4 un minimum les pertes dues @ linfiltration et a l’éva- 
poration, 

2. S’assurer d’une distribution uniforme de leau. 

3. Htablir les champs de fagon 4 économiser la main d’ceuvre autant 
que possible. ; 

4, Hyiter tout déplacement ou perte de sol par entrainement. 


H. A. TEMPANY. 


Cultures Secondaires 


Notes sur le Cocotier 


Le cocotier (Cocos nucifera), est parmi les arbres remarquables des 
tropiques, celui qui frappe le plus Vattention de Pétranger. lla oa 
appelé avec raison “ le prince des Palmiers ” car, quoi qu il ne soit peu 
étre pas le.plus beau de cette belle famille de plantes, néanmoins, par 
rapport a son utilité pour Vhomme, il est un des premiers du régne 
vegétal. Il faut avoir visité les pays ou le cocotier est cultivé sur une 
grande échelle, pour se rendre compte des multiples emplois de ce 
palmier. Toutes les parties de l’arbre servent a quelque but avantageux. 
Les racines sont employées comme tisanes diurétiques, le trone sert 
comme bois de charpente, on emploie les parties corticales du stipe pour le 
tannage du cuir, les feuilles sont utilisées pour recouvrir les cases et 
aussi, pour fabriquer des chapeaux, paniers, nattes, ete. Avec le pétiole des 
feuilles, les indigénes construisent des casiers et barrages pour la péche. 
En coupant Vextrémité des spathes, ou enveloppes des fleurs, avant l’é- 
panouissement de celles-ci, il suinte un liquide de saveur douce, connu 
sous le nom de “calou;” si on le conserve quelque temps, il ne 
tarde pas a entrer en fermentation aleoolique en donnant une boisson 
semblable au vin de palme. Aprés quelques jours ce vin s’aigrit et 
fournit un vinaigre assez fort. Sion le laisse fermenter, on en fabrique 
de Valcool. Le fruit est trds connu et apprécié partout; le liquide 
laiteux qui occupe le centre du fruit est une excellente boisson 
rafraichissante. L’amande mire contient beaucoup Whuile; cette 
huile est comestible quand elle est fraiche et sert a préparer 
les aliments. Elle devient rance assez rapidement et sert alors pour 
Péclairage et la fabrication des savons. L’amande desséchée produit le 
“copra ’’, ce dernier, aprés Pextraction de Phuile, donne un résidu ou 
““poonac ” riche en matidre azotée: il est pour cela employé pour la 
nourriture du bétail, des pores, poules et autres pensionnaires de la basse 
cour, Dans certains pays, on extrait le jus Vune noix fraiche et on s’en 
sert pour cuire le riz qui acquiert ainsi un gout trés appétissant. Le méso- 
carpe fibreux ou “bourre’” produit une fibre abondante que on extrait 
par une longue macératiou suivie dun battage et d’un séchage au soleil. 
Cette fibre sert & fabriquer des cordes, cables, paillassons, tapis, brosses, 
matelas, sacs, ete. L’endocarpe osseux ou “ eafoule ” fournit des vases 
aux indigénes ; elle est assez dure pour pouvoir étre tournée et sculptée ; 
on en fabrique des chapelets, cuillers, colliers, boutons et une quantité 
Wobjets assez appréciés. Le bourgeon terminal ou “ chou ” est trés 
recherché comme aliment, on en prépare des salades et des achards. 

_ Sol.—Les meilleurs sols sont les riches terrains d’alluvion, bien 
drainés ou les racines peuvent bien se développer. Le cocotier meurt ou il 
reste chétif sion le plante sur un terrain marécageux, les feuilles des 
arbres qu poussent dans un endroit ov il y #un excés d’eau dans le sol, 
sont généralement jaunes et plus ou moins rabougries, 

Le bord de mer sablonneux et les terres des environs convien- 


fient pour les plantations du cocotier ; car ces terrains ont Vavantage dg 
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recevoir Peau riche en matidres fertilisantes provenant daltitudes plus 
élevées de l’intérieur du pays. 

Sur certaines iles des tropiques ou atmosphere est saturée d’humi- 
dité, le cocotier vient admirablement bien car Phumidité de Pair compense 
Ja sécheresse du sol pendant certains mois de ’année, 


Climat.—La température moyenne ne doit pas étre plus basse que 
80°F (26°7 C) et la pluviométrie doit étre au moins de 70 pouces par an. 
La cocotier poussera et rapportera & une plus faible température et avec 
moins de pluie, mais les récoltes seront inférieures. 


Il y a des personnes qui croient que le cocotier aime Veau salée et 
aussi les brises de mer; elles se basent pour cela sur ce qu’on apercoit 
quelquefois, sur le rivage, des cocotiers dont les racines sont battues par 
les vagues, et aussi des groupes d’arbres se penchant. du cdté de la mer, 
quoique la direction générale des vents violents soit en sens con- 
traire. la cause réelle est que la mer est en train d’empiéter sur le 
rivage ; les racines des arbres se trouvant au bord de leau sont décou- 
vertes, les cocotiers sont graduellement minés en-dessous et finissent par 
tomber a la mer. Pour les arbres qui se penchent vers le rivage, cela 
west nullement causé par l’attraction de lair salin, mais plutdt parce 
qwils sont trop rapprochés les uns des autres et cherchent naturellement 
la lumiére pour se développer librement. 


Propagition,—On peut planter les noix directement 4 Vendroit ot 
-les arbres doivent pousser, mais il ya des désavantages a cela car ces 
noix seront probablement volées ; puis la germination n’est pas uniforme, 
ily a plus de nettoyages etc. Le meilleur systeme est de les semer sur 
des planches en pépiniéres. On doit choisir des noix bien mtires provenant 
@arbres sains et prolifiques, selectionnés spécialement pour la repro- 
duction. Ilvaut mieux avoir moins d’arbres, rapportant une bonne 
quantité de cocos tous les ans, qu’un plus grand nombre, de faibles 
rapports ou stériles. ” 

Les cocos sont semés en planches sur quatre rangées, la noix légére- 
ment inclinée, 4 moitié enterrée, et la partie du cdté du germe sous terre. 
Nous avons souvent visité des pépiniéres ot les planches étaient tres 
larges avec prés de dix rangées de noix. Cela west pas a etre imité, ear 
les plants au milieu de la planche n’ont pas Pespace suflisant pour se 
développer ; ils sont longs et gréles, les tiges se cassent facilement lors de 
la transplantation ou a la moindre bourrasque. On recouvre les planches 
de paille ou de feuilles séches afin de conserver Phum idité du sol et acti- 
ver la germination. La pépinidre doit étre entourée d un barrage afin 
@empécher que les animaux ne viennent causer des dégiits. 

Les noix prennent deux A trois mois pour germer ; les jeunes plants 
sont préts 3 étre transplantés quand ils sont dgés de six a huit mois. On 
choisit les meilleurs, tous ceux qui sont chétifs doivent étre rigoureuse- 
ment rejetés car ils ne deviendront pas des arbres vigoureux. Les Arabes 
a Zanzibar taillent toutes les racines des jeunes plants avant la transplan- 
tation : ils prétendent - que ces plants reprennent mieux que Ss1 Von ne 
coupait pas les racines. Nous avons fait des expériences sur différentes 
plantations en plantant alternativement des lignes ou les Peacrnen des plants 
avaient été taillées et d’autres lignes sans les tailler. Les résultats de nos 
observations ont prouv4 qu’il est préférable de ue pas couper les racines, 


Plantation.—Apves que le terrain ait été défriché, il fant tirer des 
lignes 4 30 pieds de distances et marquer avec un piquet lendroit ot l’on 
a intention de planter un cocotier. Les distances varient suivant les pays. 
En plantant a 30 x 30 pieds on obtiendra 44 plants par arpent, les cocotiers 
auront suffisamment d’espace pour se développer, et rapporteront plus de 
fruits que s’ils étaient rapprochés. Les trous doivent étre en moyenne de 
deux pieds de profondeur sur trois de large. Ils sont préparés pendant la 
saison séche afin d’étre préts 4 recevoir les jeunes plants au commence- 
ment des pluies. 

Au moment de la plantation on remplit les trous 4 moitié avec de la 
terre végétale prise autour du fossé ; celui-ci est généralement plus riche 
en humus que la terre retirée des trous. Si les trous sont préparés plusieurs 
mois avant la transplantation, il serait bon d’y mettre des herbes, du 
varech ou autres détritus qui en se décomposant enrichiraient le sol. 

Les jeunes cocotiers aprés avoir été plantés se trouvent 4 un pied 
plus bas que le niveau du sol ; avec le temps, le trou se remplit et l’arbre 
se trouve bien ancré au terrain par ses nombreuses racines. 

Quand une plantation a été régulitrement faite e’est plus facile de 
donner des tiches aux travailleurs pour le nettoyage du terrain et la récolte 
des noix. 

En attendant que la plantation rapporte on peut obtenir des rende- 
ments en plantant du manioc, mais, patates, pistaches etc., dans les 
entrelignes. Le binage nécessité pour ces plantations est favorable 
a la croissance des cocotiers et empéche la pousse des mauvaises herbes. 
Trois ou quatre fois par an, on nettoie un cercle ayant un diamétre de 6 
a 8 pieds autour des plants. Le cocotier commence a fleurir vers la 
cinquiéme année, mais il n’entre en plein rapport que vers la septiéme ou 
dixiéme année depuis sa plantation. I] continue A rapporter jusqu’d 60 
a 80 ans. 

C, A. O, 
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Technologie Sueridre 


La yaleur du controle chimique en sucrerie de cannes 


A une ou deux exceptions prés le contréle chimique a été institué 
dans toutes nos sucreries, T] y atrente ans, le contrdle n’existait que 
dans quelques rares usines, Nous pouvons conclure de ce fait que esprit 
Scientifique s’est beaucoup développé pendant les trente dernidres années, 

Biard, Muller, Ehrmann et un ou deux autres chimistes ont formé 
des éléves qui aprés eux, ont continué ou <tabli le co trole dans quelques 
usines. Plusieurs de nos jeunes gens nous sont vaene (Europe ayee 
des diplomes de chimistes et ont augmenté le nombre des usines con- 
trélées, Enfin, iv partir de 1900, les éléves de Boname se sont joints a ces 
pioniers de la science chimique & Maurice, et Pon peut dire que Pévolu- 
tion réelle remonte & peu pres & cette époque, 


Le contrdle chimique est a la sucrerie ce que la comptabilité est A la 
finance. Nous ne pouvons concevoir une entreprise industrielle sans un 
controle complet des encaisses et des dépenses, en un mot, sans compta- 
bilité. De méme, nous ne pouvons actuellement concevoir une sucrerie 
dans laquelle Pon ne ferait pas la “ comptabilité chimique”. La diffé- 
rence essentieile est que, dans le premier cas, la chose contrélée, Vargent, 
sort et entre sous la méme forme : billets de banque et argent monnayé, 
tandis que dans le second, le sucre sort de Ja sucrerie sous forme de sucre 
cristallisé, mais y entre d’une facon occulte— non directement contrélable— 
en solution dans le jus contenu dans la canne. 

Si Pon peut compter avec précision les billets de banque et les rou- 
pies avant de les dépenser et connaitre ainsi Vencaisse, ‘l’on peut peser la 
canne avec exactitude avant son passage aux moulins et, par analyse 
chimique, déterminer la quantité de sucre contenu dans le poids de cannes 
écrasées. - 

Le premier chimiste qui s’est servi ici dun saccharimétre a été pris 
par quelques-uns pour un... sorcier et par d’autres pour... un malin ou un 
fumiste. Il était difficile aux illettrés de comprendre que Von put déter- 
miner combien un jus contient de sucre, en l’examinant dans une “ espéce 
de lunette éclairée par une lampe”’. 

Plus tard, Von s’est rendu compte qu’il n’y avait la ni mystore, ni 


_fumisterie ; la possibilité de la détermination du sucre non cristallisé 


contenu dans la canne ou le jus qu’on en extrait, était acceptée par tous. 
L’analyse chimique est entrée dans le domaine de la pratique et on voit 
de nos jours un bouilleur ou un autre indigéne sans instruction s’adresser 
au laboratoire pour savoir si telle eau ou telle vapeur condensée ne con- 
tient pas de sucre. 

La précision du dosage du sucre dans la bagasse, les jus et les autres 
produits de la sucrerie, est relativement grande et la méthode de dosage 
souvent simple. Mais cette précision relative et cette simplicité ne 
suffisent pas pour que la “ comptabilité chimique ” de la sucrerie soit 
de ce fait, parfaite. I] faut que les échantillons analysés représentent 
aussi exactement que possible la moyenne du produit examiné, la moyenne 
de fowt le jus extrait par les moulins, de touwle la bagasse, de toute la 
clairce ete, de la journée de travail. La teneur en sucre de la canne variant 
dune tige 4 l’autre et méme dans les différentes parties dune tige, il est 
évident que ces variations existeront, dans les produits provenant des 
eannes. Il est donc de premitre importance que l’échantillonuage soit 
intelligemment et rigoureusement fait; l'on ne saurait y apporter trop 
de soins, Ona une trop grande tendance a croire qwil suffit de quelques 
récipients et d’un ou deux “ chocras” pour que les échantillons soient 
bien pris et que les analyses faites donnent la composition exacte des 
produits de la journée de travail. ‘Tous les billets de banque ef toute la 
monnaie que le caissier-comptable recoit, nont pas la méme valeur : 
toutes les cannes arrivant & la sucrerie n’out pas la méme composition, 

Nous pouvons done déterminer d’une fagon assez précise — industriel - 
Jement précise, dirons nous, la composition des produits par l’échantillon- 
nage et analyse; nous pouvons dire que le jus out la bagasse de tel jour 
de travail contient tant pour ceut de sucre, de méme que le catssier- 
comptable aura déterminé la valeur de ehacun des billets de banque, de 
chacune des piéces de monnaie qu’il aura encaissés. Mats s’il lui suffit 


t 
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‘ ; 4 
de faire une simple addition pour avoir son encaisse, le comptable- 
chimiste devra connaitre le volume ou le poids exact du jus extrait, 
celui de V'can @imbibition mise sur la bagasse, le poids réel de cannes 
écrasées pendant la journée de travail, pour pouvoir calculer a l’aide de 
ces données et de ses analyes, la quantité de sucre contenu dans les 
cannes passées aux moulins pendant la journée, soit, ‘ ’encaisse sucre ”. 


A la tin de Pexercice financier, le caissier-comptable fera la difference 
entre l’argent recu et celui qui lui restera en caisse, il saura le total des 
dépenses faites et justifiera par ses comptes, de l’emploi des sommes 
dépensées. A la fin de la coupe Je chimiste-comptable aura le poids 


. 


du sucre cristallisé sortant de la suererie ; il fera la balance entre le _ 
sucre contenu dans la canne et celui emballé; il établira Je total des 
pertes — mais il ne pourra en donner le détail qu’a Ja condition de 
connaitre le poids exact des écumes, de la mélasse. Ce n’est qu’alors que 
le contréle aura toute sa valeur, que Yon pourra localiser les pertes et 
trouver les moyens de les diminuer et, dans certains cas, de les réduire a 
un minimum ; de méme que ce n’est yue par examen des dépenses 
détaillées que Pou réussit a réduire un “ budget ” et a faire disparaitre 
Jes dépenses inutiles, supertlues ou exagérées. Pour y arriyer, la précision 
des comptes est indispensable. En contréle chimique, celle des différentes 
mesures et pesées Vest tout autant. 


Nous ne voyons pas un caissier-comptable & qui l'on dirait : “ il ny 
“a pas lieu de compter Vargent contenu dans le sac qui vous est remis 
** tous les matins ; contentez-vous d’upe estimation et inscrivez le chiffre 
‘de votre estimation dans vos livres. II n’est pas non plus nécessaire de 
‘““ tenir le détail de vos dépenses ; il est suftisant d’en counaitre le total : 
‘a la balance des comptes nous estimerons les dépenses faites pour chaque 
“item. Cependant, soyez tras fiddle i compter l’argent qui vous reste en 
* cuisse tous les soirs.’’ : 


n 


" 


Ne serait-ce pas i peu prds ce que Von demanderait au chimiste- 
eomptable de faire dans une suererie ot Yon ne péserait nine mesurerait 
Fi cd arrosage mise sur la bagasse, ou le jus serait mesuré avee un soin 
douteux et ott le poids de Ja mélasse et celui des ecumes serait estimé etod 
chaque sac de sucre sortant de la suererie serait pesé exactement 2? 

Dans une prochaine reve nous étudierons Vi | 


influence de ces diverses 

- mesures et pesées sur “ l’encaisse sucre ” ‘ iti 
' e sucre et sur la répartition des 
pertes: * la dépense ”, . ‘ 
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Maladie des Plantes 


Les maladies de la eanne a sucre a Maurice 


te (RED ROT > 


L’Le Maurice est particulisrement favorisée en ce sens qu’elle n’a 
encore été visitGe par aucune des maladies sérieuses qui sévissent ailleurs 
sur la canne a sucre, sa principale source des richesse. Les maladies 
telles que le Fiji, le Séreh et la Mosaique dont une ou plusieurs sévissent, 
et généralement avec intensité, dans presque tout pays cultivant la canne, 
mont, & notre connaissance, jamais attaqué la canne & Maurice en dépit 
du fait que l’on ne fait que trés peu de culture alternante et en absence, 
dans le passé, d’une loi prohibant l’importation des boutures. 

_ Malgré qwil ait été assez heureux jusqu’ici‘ pour étre A Vabri des 
lourdes pertes que ces trois principales maladies auraient pu lui causer, le 
plantenr mauricien observe cependant de temps 4 autre sur ses planta- 
tions des maladies qui, pour n’étre pas sérieuses, varient assez de virulence 
selon les années, et entrainent. parfois des pertes pécuniaires sensibles. 

On observe tous les ans plusieurs de ces maladies d’importance 
secondaire et, quoiqu’elles soient pour l’instant peu inquiétantes, elles 
pourraient dans l’avenir devenir plus sérieuses et les planteurs ne de- 
vraient pas perdre de vue cette possibilité. 

Tout planteur a du.remarquer les effets de la maladie connue gous | 
nom de ‘*‘ Red Rot ” quoique de nos jours elle se rencontre rarement sur 
une assez grande échelle pour causer des pertes pécuniaires. Dans le 
passé cependant cette maladie a séviavec la plus grande intensité et a 
été la cause de la disparition de quelques unes des meilleures variétés de 
cannes de Vile, telles que: Louzier, Bambou, Bois Rouge, Bellowguet et 
Port Mackay. La culture de variétés de cannes offrant une grande résis- 
tance au © Red Rot”? a eu pour résultat de diminuer la virulence de la 
maladie dans unetelle mesure que l’on n’en constate plus les terribles effets 
quoiqu’elle existe toujours dans Vile. Les pertes qu’elle occasionne 
varient avec les années. 

La maladie est causée par un champignon “ Colletotrichum faleatum.” 
Cet organisme fut décrit pour la premiére fois en 1903 a Java ou la 
maladie est connue sous le nom de “ Red Smut”. C’est la maladie la plus 
sérieuse sévissant sur la canne dans |’Inde et on la rencontre dans presque 
tous les pays sucriers. aren 

Les principaux symptOmes extérieurs de la maladie sont le jaunisse- 
ment des feuilles qui se fiétrissent 4 l’extrémité et le long des bords 
jusqu’A la base ; les entrenceuds sont moins longs au-dessus “du siége de 
Vintection. Lorsque la tige est infectée vers le sommet, de nombreux 
bourgeons sortent au-dessous du lieu d’infection. ,; 

Le symptéme le plus typique sur Jequel on puisse baser un diagnos- 
tic se reconnait quand on fend une tige malade, dans lesens de la lon- 
gueur ; il consiste en une coloration rouge des tissus présentant ca et la 


des taches blanches. 
La maladie en progressant cause l’affaiblissement des tissus qui se 


desséchent et forment éventuellement des cavités, 
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Quand la canne est desséchée, les spores du champignon apeyne o 
dant aux graines chez les plantes plus ¢levées dans Péchelle végeta e) 
brisent ’enveloppe de la tige et apparaissent a erappes 
de corps minuscules, noirs et veloutés ou chevelus, juste au- rst a ou 7 
dessous des neuds ” (HE. J. Butler—* Fungi and Disease in plants.’’) : 
présence des masses de spores est un symptome sur lequel on ne pe 
trop se baser car ils sont plutét incertains et ne sont pas produits em abon- 
dance. On doit se garder de les confondre avec les masses de spores noirs, 
courbés et en forme de vrille d’un autre champignon “ Melanconium 
sacchari” lequel ordinairement vit dans les tissus mourants ou morte 
de la canné & sucre, comme conséquence de Vinfection parle “ Red 
Rot ”. Les fructifications du “ Melanconium ” sont trés reconnaissables 3 
elles se frayent un passage 4 travers l’enveloppe de la tige malade et 
apparaissent en profusion. On a cru pendant longtemps que ce champignon 
était la cause d’une maladie spécifique, mais il est maintenant considéré 
comme un saprophyte ou parasite faible vivant sur les tissus de cannes dont 


Vactivité vitale est en décroissance & la suite d’une attaque par le “ Col- — 


letotrichum falcatum ”? ou dune autre cause. 

La tige n’est pas la seule partie de la plante susceptible d’étre 
infectée. Dans beaucoup de cas de Ja maladie on a remarqué le “ Colle- 
totriciium falcatum’? comme parasite sur les feuilles, ou il attaque surtout 
la nervure mediane, chaque point infecté étant entouré dune coloration 
rouge. On pense que c’est sur les feuilles que les spores sont produites 
ad profusion et les autorités sur la question sont d’opinion que ¢’est 
surtout au moyen des spores produites en abondance sur les feuilles 
infectées que la maladie se propage aux tiges saines au-dessus du sol. 

Une canne saine peut étre infectée par ses racines, 4 trayers les 
cilletons ou les jeunes bourgeons, par les déchirures causées par Varra- 
ehage des feuilles encore yertes ou par les blessures pratiquées A l’écorce. 
Etant donné que la majorité des blessures sur les tiges de cannes sont 
faites par des insectes perforants, ces derniers peuvent ¢tre considérés 
comme des disséminateurs possibles de la maladie, Lorsqu’une tige seule 
est atteinte dans une souche, on peut conclure que c’est le résultat dune 
infection aérienne; mais lorsque toutes les cannes d’une souche sont 
atteintes, on peut conclure que ses parties souterraines ont été infectées 
par des spores provenant des fructifications du champignon sur des tiges 
ou des feuilles affectées ou des deux ou encore des spores libérées dans 
le sol aprés décomposition des parties de cannes malades. 

On peut se rendre compte des pertes péecumaires qui peuvent étre la 
consequence des attuques de cette maladie en lisant ce que dit le Dr. E 
Butler dans “ Fungi and disease in plants. ” 

“ Les dommages causés par le “ Red Rot” s*étendent au-deli de la 
perte d’un certain nombre de cannes qui flétrissent. La maladie peut 
exister longtemps avant que les cannes i.e commencent a flétrir, on 
peut voir un champ de cannes en maturité ou trés prés de la maturité 
ou bon nombre de cannes lorsqu’elles sont fendues font voir le symptéme 
caractéristique du rougissement des tissus, quoiqu’elles ne soient pas 
flétries et soient remplies de jus. Les planteurs savent que de telles 
cannes ont un Jus pauvre qui se crystallise difticilement. 

Ceci est dii au pouvoir remarquable que posséde le champignon de 
transformer le sucrose en glucose, La valeur d’une canne au point de yue 
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commercial dépend de la pureté de son jus, c’est-\-dire de ga richesse en 
sucrose comparativement au glucose. Le champignon seeréte une enzyme 
spéciale qui convertit une partie du sucrose en glucose au détriment de 
Pusinier.” 

Les mesures suivantes sont préconisées contre le * Red Rot ” : 

1. Ne planter que des boutures saines. Dans ce but examiner atten- 
tivement toutes les boutures et rejeter toutes celles ayant une coloration 
rouge & l’un des bouts. 

_ 2. Si les boutures sont prélevées d’un champ dans le voisinage duquel 
la maladie a sévi, les boutures doivent étre traitées A la bouillie borde- 
laise avant d’étre plantées. 

3. La ot le pourcentage d’infection n’est pas trop élevé, détruire 
toutes les tiges malades. _ 

4. Déraciner les souches d’un champ ot le pourcentage d’infection 
est élevé. 


E. F, SHEPHERD, 


Notes Entomologiques 


Le Moutoue des Pamplemousses (Phytalus Smithi) 


C’est la larve de ce scarabée, on le sait, qui est responsable des 
dégats que l’on observe dans les champs infestés. Vivant sous terre et se 
nourrissant de matiéres végetales, elle s’attaque aux racines de la canne, 
les coupe et les écorce, les détruit en un mot et prive ainsi cette plante 
d’un de ses organes les plus essentiels. 5 : 

Cette larve provient d’un wuf pondu dans le sol par le scarabée qui 
lui-méme vit sous terre pendant le. jour et n’en sort que la nuit pour 
s’accoupler et se nourrir. L’cuf déposé dans une petite cellule de terre 
éclot au bout d’une dizaine de jours et donne naissance ab une petite larve 
filiforme mesurant 7 par 1} millimetres. Au bout de trois ou quatre mois 
elle a atteint presque sa taille définitive et c’est 4 ce moment qu’elle est 
le plus avide de matidres véeétales. vivantes et cause les plus grands 
ravages. Vers Aoiit, elle cesse de se nourrir, s’enfonce plus profondément 
dans le sol, souvent + plus de 18 pouces. Elle 3’y creuse une cellule dans 
laquelle elle se transforme en nymphe. Cette derniére, immobile dans si 
loge, subit une sorte de refonte de tous ses tissus et lentement se trans- 
forme en scarabée, forme ultime de lespéece qui recommence de méme 
son cycle annuel. Cette espdce est trés prolifique, les femelles étant aussi 
nombreuses que les miles et pouvant pondre de 60475 wuts, ce qui 
revient &dire qu’tne infection initiale peut tre centuplée au bout de 
trois ans. L’insecte est de plus trés sddentaire, vole peu, ne se déplagant 
guére que pour atteindre Vhrbrisseau le plus proche, ot 11 demeure pour 
ainsi dire attaché, jusqu’aux premidres heures du matin, Petit mangeur 
et se contentant de n’importe: quelle espace végétale, le scarabée est par 
lui-méme fort inoffensif, mais par contre, sa Jarve est des plus nuisibles 
en raison du gotit quelle montre pour les racines de cannes, 
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De taille plutdt petite, ces larves ne constitueraient pas un danger 
bien grand si elles étaient disséminées dans le sol au lieu d’étre groupées 
en nombre, parfois considérable, dans le systéme radiculaire de la canne, 
ou les ravages sont en raison directe du nombre de larves. 

La sortie des scarabées du sol commence, en saison normale, en 
octobre et se poursuit jusqu’en mars, atteignant son maximum en 
décembre, alors qu’en période de _ sécheresse, l’éclosion est retardée 
et se produit non plus graduellement mais d’emblée et en masse aussitét 
les premiéres pluies, dans ce cas il n’est pas rare que les captures d’une 
nuit s’élévent a plus de deux millions de scarabées. 

On a encore présent a l’esprit l’émoi causé par la découverte 4 Mon 
Rocher d’un nouvel ennemi de la canne 4 sucre. De 1911-24, plus d’une dé- 
cade a passé et les noires prévisions ne se sont pas réalisées. Est-ce A dire 
que l’on a été prompt 4 s’alarmer, ou que l’on aurait exagéré la nature 
des dégits constatés alors, et que le temps s’est chargé de rétablir l’équi- 
hbre menacé ? Certes non, car jusqu’ici les mesures adoptées A Porigine et 
qui ont eu pour effet de juguler cette peste continuent d’étre strictement 
appliquées. Il n’est pas sans intérét aprés 13 ans d’efforts soutenus, de 
voir dans quelle mesure l’action combinée des Planteurs et du Départe- 
ment de lAgriculture a réussi 4 conjurer le fléau dont notre principale 
industrie était menacée, les moyens mis en ceuyre et les résultats qwils 
nous ont permis d’obtenir. 


D. pD’Emuerrz pe CHARMOY. 
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Notes d’Actualité 
Procédé simple de mesure de Pacidité des sols 


On sait l’importance du réle que joue l’acidité du sol pour la erois- 
sance des plantes et le rendement des récoltes. Chaque espéce a besoin 
dune acidité optima que le eultivateur doit lui fournir soit par des 
amendements caleaires dans les terrains trop acides, soit en choisisant 
parmi les engrais, le sulfate @ammoniaque ou bien le nitrate de Chili, le 
superphosphate ou bien les seories basiques de déphosphoration. 

_ dy a grand intérét a ce que le cultivateur lui-méme puisse, & chaque 
instant, contrdler état de son terrain, 
méthots tite simple werantns fea gemelamements agricole Btats! Unis, 

Dans un tube a essai on ajoute Q 3 er aa a eis eae co 
5ems ° dune solution incolore de 40 rh di ‘aulls-Spancemete ee 
dans un litre Valeool A 95 o/o, Ont et mite ates Ge mete ee 
PRRs Ueeowent fine, rie Le me le tube avec un bouchon et on 

gite plusieurs Lois. Aprés le dépdt des matidares en suspension 
on estime le degré d’acidité Vaprés la couleur du liquide, 
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ime 63 met 
Réaction feat Coulewr 
Trés acide 4-5 Rouge foneé 
Acide 5 environ Rouge 
Faiblement acide 5-6 Rouge clair 
Trés faiblement acide 6a6.5 Rose clair ou incolore 
Traces d’acidité 6.5-—7 
Neutre 7 Toujours incolore. 
_ Alcaline rc 


Lorsque le liquide reste‘incolore on opére avec une solution identique, 
mais colorée avec du chlorure de fer et on ne juge de la couleur qu’au 
bout de 18 & 24 heures aprés avoir agité. Si la couleur rouge adisparu, 
le sol sera environ neutre, P. H.=7. Si la couleur est encore trés visible, 
la réaction sera faiblement acide. Pour déterminer le degré Valcalinité, 
on prepare une serie de solutions colorées avec des quantités croissantes 
de chlorure de fer. Plus de sol est alecalin, plus il absorbe le chlorure de 
fer, | 


(La Nature). 


Une nouvelle source de Potasse 

Les laves des voleans italiens contiennent une grande proportions du 
minéral appelé leucite. Cette substance est un silicate double d’alumine 
et de potasse facilement attaquable par les acides avec lesquels il forme 
des sels Valumine et de potasse. 

Le Docteur Voelker a trouvé qu’en employant la leucite comme 
engrais potassique, on obtenait les mémes effets qu’en employant les 
sels solubles de potasse. 

D’aprés une communication faite par le Professeur J. W. Hinchley 
le 16 novembre 1923, a la ‘* Society of Chemical indastry ” exploitation 
de la leucite pour extraction de la potasse se fait maintenant industriel- 
lement en France et en Italie’; les procédés employés permettent de 
vendre la potasse obtenue a meilleur compte que les sels de Stassfurt, 
méme en tenant compte du frét. 

Dans la région du volean éteint de “ Rocca-Monfina ”, la leucite se 
rencontre sous une forme trés pure qui est exploitée avec avantage, 

Ce gisement qui couvre une étendue de 80 milles carrés contient 
environ un milliards de tonnes de potasse et pourrait suffire & la demande 
actuelle du monde entier pendant plus de cinq siécles. 

On a calculé que toute la chaine des voleans italiens contient plus de 
8 milliards de tonnes de potasse. ; 

Les sous produits de exploitation de la leucite tels que l’alumine 
pure pour la préparation de Valuminium, l’alun et le silicate de soude, ont 
une certaine valeur commerciale réduisant le prix d’extraction de la 
potasse. La leucite d’Italie contient 21.5 0/o de potasse, 23.5 0/o d’alumine 
et 55 o/o de silice, 


jeg 


~ La Fievre Aphteuse en Angleterre 


Pendant les derniers mois de 1923 la fiévre aphteuse a sévi d’une 
fagon épidémique sur une grande étendue en Angleterre. Considérant les 
précautions qu’on prend en Angleterre pour éviter V’importation de bétes 
malades, cette épidemie sévissant sur une aussi grande étendue a donné 
lieu & pas mal d’enquétes. 

Dans le numéro de novembre dernier, du Journal du “ English 
Ministry of Agriculture ” Sir 8. Stockman, Médecin Vétérinaire en chef 
et Mile Garnett discutent la question de la possibilité de l’introduction de 
la fiévre aphteuse par les oiseaux migrateurs. Dans cet article il est fait 
ressortir qu’il existe un rapprochement frappant tant au point de vue des 
saisons que des localités, entre les migrations des oiseaux et l’invasion ou 
la disparition de la fiévre aphteuse en Angleterre. 

Il est admis que ces invasions de la maladie ne correspondent pas 
avec ce qu’on pense étre aes faits connus en ce qui concerne les migrations 
des oiseaux, mais il est reconnu que ces points sont encore obseurs et il 
est possible que des recherches poussées plus loin établiront une correlation 
encore plus étroite entre l’invasion de Ja maladie et la migration des 
oiseaux. 

D’une fagon ou d’une autre la suggestion est trés intéressante et 
ouvre un champ considérable aux recherches relativement A Vétiologie de 
la maladie des animaux. 


L’Elevage du pore. 


ee, ; ; ; : ; ; : 
L élevage du pore en liberté retient Vavantage chaque jour l’atten- 
® 4 S f 7 ee : : ; eg . : 
tion de Péleveur, en Hurope et ailleurs. A Maurice cette industrie qui est 
“< % A . rr .7 . ‘yrs ; a? a e a 
remunératrice pourrait s’étendre avantageusement et, dans certains en- 
pel SRS iy : ps : ~ 
droits, a Riviére Noire par exemple, les vastes terrains incultes convien~ 
draient admirablement 3 Pélevage du pore. 

Nous pensons done intéresser en publiant les note 
en traites d’un article paru rée 
Ministry of Agricultura”, 

Le principe fondamental de Péleva 
a renfermer ces animaux dans des étables pendant toute Pannée mais 
de ie faire paitre soit dans des terrains herbeux soit dans des terres 
arables ou encore dans les bois. On leur donne généralement un abri quel- 
conque, construit & peu de frais, 7 

« ( f a , JA 4 ; 

vies wie ce mode d’élevage n’étant pas répandu, seuls quelques 
raypag a ’ wt pee a, fed >° . 

A "4 e@ ae: ea pratiquaient, andis qwila été maintenant adopté par 
pra hate tous ceux qui élévent le pore dans un but commercial 

: a on laisse les pores paitre dans les bois on perdra leur fumier qui 
Vvaut Deaucoup, a moins toutefois qu’on cultive ces terres subséquemment 
En général il vaux mieux les faire paitre dans des terres a Ble et ila 
sté dor AS ta? ae ae Se ar ottie: 
été eee a on peut faire successivement plusieurs récoltes dans des’ 
berres qu ont trequentées Jes pores. On pourrait dire oénéralement ] 
récoltes qui conviennent aux terres fréquente T . 

t éoal : aux terres fréquentées par les moutons convien- 
pent egalement a celles oi les pores ont été parqués 

e 


8 Suivantes qui sont 
emment dans le “ Journal of the English 


ge du pore en liberté, ¢’est de ne 
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On rencontre certaines difficultés pour ériger le pare dans les terres 
arables.Des claies en fer sur roues conviendraient, mais elle sont cotiteuses. 
Le mieux c’est Vemployer du fil barbelé sur les deux cotés longitudinaux 
et Vinstaller comme clétures transversales des claies que l’on pourrait 
déplacer a volonté. Quant aux abris il faut qu’ils soient aisément trans- 
portables, car pour obtenir une distribution uniforme du fumier il est 
nécessaire de déplacer les abris et les mangeoires a de tréquents intervalles 
chaque jour de préférence. 

- Lélevage des pores dans les pares étroits n’est pas recommandé car 
le sol deviendrait vite boueux et infeeté en hiver ou pendant la saison des 
grandes pluies — surtout aux environs des mangeoires et des abris — 
et les parcs seraient bient6t infectés des vers qui parasitent le‘pore. Il 
est mieux de consacrer a cet Glevage de vastes champs et, pour conserver 
Vherbage, il faudrait de temps 4 autre dter les pores et les remplacer par 
Vautres animaux. I] est trés important que ’herbe soit coupée court au 
moins une fois ’an, Ce but peut étre atteint soit en employant d’autres 
animaux que les pores, soit par la tondeuse. 


Revue Météorologique 


aT ie ; 
Le Temes er ta Cours 

Le mois de Décembre tut jusqu’au 15, plutot défavorable aux cultures. 
A cette date, le passage d’une dépression loin dans le Sud mit fin a 
la secheresse qui régnait depuis Novembre. Le 24, nous observames encore 
des indices d’un lointain cyclone a ’Ouest. Hxcepté dans le Nord, toute 
la seconde quinzaine du mois fut plutét favorable et le total de pluie pour 
Décembre montre généralement un excédent sur la normale. is 

La température fut, pendant ce mois, relativement trés élevée. La 

moyenne des maxima, au Réduit, atteignit 29.6° C et le maximum absolu, 
3 Vombre, 31.3 le 11. La moyeune des minima fut de 19.8 et la moyenne 
mensuelle 24.1, panne. 
’ Le mois de Janvier 1924 débuta avec un cyclone qui faillit nous faire 
passer un vilain quart d’heure. Le centre, forme a notre Nord-Kst, Savanga 
jusqu’au Nord puis, opérant sa courbe, passa a une cinquantaine milles a 
notre Nord-Est, dans la nuit du 5 au 4. Fort heureusement, comme nous 
nous trouvions du coté “ maniable ”’, le vent n’atteignit point de vitesses 
trés grandes et la bourrasque ne causa, somme toute, que trés peu de 
dégats. Nous pensons intéresser le lecteur en donnant, dans la planche 
hors texte, un diagramme montrant la trajectoire approximative du 
météore. Nous avons tracé cette courbe d’apreés les observations de Mau- 
rice combinées 3 celles de Rodrigues que nous a obligeamment passées 
M. Mare Herchenroder, le directeur par intérim de PObservatoire. 

Tandis que le cyclone lui-méme tit tres peu de mal, sau aux cannes 
de grande saison, les conditions climatériques qui suivirent furent trés 
défavorables. Comme c’est généralement le Cas apres les cyclones passant 
2 notre Hst, la température fraichit considérablement et 1 humidite de 
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Vair se maintint A un taux trés bas pendant plusieurs jours. Le 7 et le 8 
nous relevames au Réduit des minima de 15.6 et la moyenne des minima 
fut de 20.1. La température moyenne des nuits pour ce mois, ie plus 
chaud de année, fut de 21.5, pratiquement identique au chiffre analogue 
pour Décembre. La température moyenne du jour fut méme beaucoup 
plus basse qu’en Décembre : 25.5 contre 26.7. La moyenne des maxima 
fut plus basse encore, 28.4.en Janvier contre 29.6 en Décembre. Movenne 
générale du mois, 20.1. Par contre, le régime pluviométrique durant la 
seconde quinzaine de Janvier ne laissa rien 4 désirer et l’[le fut générale- 
ment, abondamment arrosée. Aux Pamplemousses, le total de pluie tombée 
en Janvier excéde la normale de 33 o/o ; 4 Curepipe, de 96 o/o et au Réduit 
de 109 o/o. A Médine, le total de Janvier est de 10 0/o au desscus de la 
normale; mais ¢’est pratiquement le seul endroit du littoral qui fut mal 
partagé : A Port Louis, nous relevames 14.53 pouces et 4 Mahébourg, 9.66. 
Hin somme, la saison jusqu’a présent peut-étre considérée comme normale : 
les avantages de la fin de Janvier compensant probablement les désavan- 
tages du début. I] nous reste bien un petit facteur défavorable di au 
déficit de pluie en Novembre et pendant une partie de Décembre ; mais 
si tout va bien par la suite, ce ne sera qu’un manque A gagner qui passera 


peut-étre inapercu. 
M. KCENIG. 
5 Février 1924. 


Marché des Suecres 


Le Syndicat a vendu les quantités suivantes depuis le 29 Novembre 
1923. 


Novembre 50 1,600: 0. 
1924 


Rs. 24.15 les 100 Ibs. 


Janvier 11 93000" ,, — 21.35 ‘ 
. 
Février 1 40 ,, | — 25.00 7 


Marché des Grains 
en eaten i 


| 
Decembre . Janvier 
1922 1923 19238 1924 
wht Sieh, al eae hy 
Rs Rs | Rs Rs 
Riz 75-kilos ve 16,00 15.50 16.00 15.50 
Son 100 kilos ... 21.00 20 00 22.00 18 00 
Gram 75 kilos ... 18.00 15.00 | 17.00 16.50 
Avoine 100 kilos... 24.00 22.00 26 00 20.00 
Dholl 75 kilos ...| 17.00 faa =P 922.00 14.00 
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La Revue Agricole 
DE LILE MAURICE 
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Editorial 
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La Revue Acricork pe 1’Irn Maurice prenant une extension de 
plus en plus grande, nous avons pensé que le moment était venu d’en 
transformer quelque peu le cadre pour répondre, dans.une mesure plus 
exaete, aux besoins spéciaux des différentes catégories de lecteurs. 


Le but de cette publication est, en somme, d’instruire en intéressant, 
c-a-d, de tenir le public au courant des progrés non-seulement de la 
science agricole, mais aussi des sciences s’y rattachant, d’offrir le moyen 
a nos hommes de science de mettre en lumiére les résultats intéressants 
qu’ils obtiennent souvent dans leurs spécialités diverses et enfin, de fournir 
a tous ceux qui en témoigneront le désir, des données sires, capables 


@étre pratiquement utilisées dans les cas spéciaux qui se présenteront. 


A Vavenir, les articles seront distribués selon le cadre suivant ; 


1. Agronomie générale. 

2. La canne et sa culture. 

3. Technologie sucriére. 

4, Chimie agricole. 

5. Economie rurale, 

6. Cultures secondaires. 

7. Entomologie agricole 

8. Phytopathologie (maladies des plantes). 
9. Zootechnie et médecine vétérinaire. 
10. Horticulture. 

11. Cultures maraichéres. 

12. Enseignement agricole, 

13, Variétés scientifiques. 

14, Notes diverses, 

15, Statistiques. 

16. Météorologie. 

7. Correspondances. 

18, Proces verbaux, 


Il ne sera évidemment pas possible de toujours remplir complete- 
ment le cadre. Mais, si tel ou tel compartiment reste vide dans an 
fascicule, on s’efforcera d’apporter au choix des questions traitées 
suffisamment de variété pour que l’ensemble conserve sou caractero 
Mintérét général, 
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Une rubrique nouvelle que nous introduisons pout répoudre a tlt 
yvéritable besoin est celle intitulée “ petite correspondance. i 
Sous cette rubrique seront briévement donnees des réepohises aux 
questions que nos correspondants nous adressent. Les réponses émaneront 


naturellement de spécialistes compétents. 


Agronomie Générale 
Considératious pratiques sur Pusage rationnel 
de la charrue 
T’usage de la charrue s’est tellement répandu 4 Maurice durant ces 
derniares années quwil nous parait opportun de mettre devant le public 


. , Ta . . . & 3 : i sad , & 
un bref résumé des principales considérations justifiant de Vemploi de — 


ces instruments ; par ld, les planteurs seront a méme de mieux apprécier 
le mode @action des charrues et, en connaissant mieux Jes prineipes 
fondamentaux, d’en obtenir un meilleur travail. 

Les charrues i versoir et les charrues 4 disques sont toutes deux 
employées dans la colonie. Pour le déchicotage, le second modéle est 
zénéralement préféré. Tl faut remarquer que la charrue & disques produit 
‘sur le sol un effet tout différent de celui que produit Ja charrue ordinaire. 

Il convient d’étudier le charruage d’abord par le moyen de la charrue 
\ versoir; Vettet du versoir est double: lo, retourner le sol de maniére 
i. ramener a la surface les couches inférieures et, en méme temps, enfouir 
les couches supérieures avec leurs herbes et le fumier; 20, rompre les 
acrégats de sol. 

Pour ce qui est de V’action retournante d’une charrue sur le sol, la 
fig, 1 montre le changement graduel dans la position de la tranche coupée 
dans le sillon par le passage Wune charrue 4 versoir. Le rectangle ABCD, 
a gauche dans la figure, représente la tranche avant qu’elle ne soit 
touchée par la charrue; AD est la ligne de coupure par le couteau ; 
DC est celle coupée par le soc et BC le cété libre dont le sillon précédent 
a éte séparé. Les trois rectangles successifs A droite représentent les 
positions successives du bloc de terre & mesure que le versoir avance, 
jusquw’a ce que ce bloc se trouve en A’ B’ C’ D’, a droite; E, F, G, sont 
des sillons précédemment travaillés. 

me Pour ce qui est de leffet pulvérisant de la charrue, cet effet est di a 
Hh effort lateral produit sur la tranche parle passage de instrument. Les deux 
forces en Jeu sont la poussée en avant causée par le passage des versoirs 
et la résistance provenant de l’adhérence mutuelle des particules de terre. 
L’etfet de cette action simultanée de deux forces opposées est d’amener 
Ja tranche du sillon i se partager en couches qui glissent les unes sur les 
ek aaa emanate _ livre et c'est cela qui pulvérise la terre. 

apa: rt pres Kine) montre cette action. 

Letiet pulvérisant de la charrue varie avec Pinclinaison du versoir ; 
plus le versoir est incliné, meilleur est Veffet pulvérisant mais plus res- 
tats at Tat snout,” Par coscquet, ls forme a vets 
: livant ch avon un plus grand effet pulvérisant 
ou Wh plus grand eftet retournant, 
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Le travail de Ja charrue & disques est différent on ce que cetie charrue 
a trés peu d’action ‘pulvérisante ; les disques qui rompent le sol peuvent 
tourner 4 mesure que la charrue avance; par le fait, l’effort latéval, 


- produit au passage du versoir par les forces opposées dues A la friction, 


fait presque complétement défaut. On emploie principalement les 
charrues a disques pour les sols qui sont trop secs ou trop mouillés ou 
trop durs pour qu’on puisse y faire passer la charrue \ versoir. 

En somme, le travail fait par la charrue A disques est moins complet 
que celui de la charrue ordinaire mais, d’autre part, la plus. grande 
généralité de son emploi le rend plus particulitrement utile pour les 
conditions locales. 

Au sujet du travail des charrues, la question de l’effort de traction, 
e’est-a-dire de la force nécessaire pour les tirer, n’est pas sans intérét. 
Pour ce quiest des charrues 4 versoir, on peut dire que le travail est le 
plus grand (a) quand la charrue ale versoir trés incliné (b) quand le 
versoir est grand (c) quand le charruage est profond et (7) quand le sal 
est compact. 

Pour ce qui est du dernier point, la charrue avance le plus facilement 
quand elle est ajustée de maniére que la semelle est de niveau de la 
pointe au talon; quand la direction de l’effort est la ligne droite qui 
passe par le centre de résistance, le point d’attache et le point ob effort 
est appliqué ; enfin, quand langle de leffort, c-d-d., Vangle entre 
la direction de l’effort et la ligne de base, est aussi petit que possible. La 
localisation du centre de résistance varie avec la nature du sol, la 
forme de la charrue et la grandeur du sillon, Si Pon pouvait appliquer 
Peffort au centre de résistance la charrue avancerait avee un minimum de 
tirage et serait parfaitement équilibrée. En fait, cet effort est appliqué 
foreément plus ou moins haut, suivant la puissance employée, ce qui 
produit une composante verticale tendant 4 soulever la charrue ; cette 
foree doit étre compensée soit par un ajustement de la charrue soit par 
une pression sur les manches. Voyez la fig: 3, De méme, si l’effort est 
appliqué & droite ou 4 gauche du centre de résistance, il faut agir en 
sens inverse pour que la charrue aille droit. 

La vraie ligne d’effort est toujours dirigée de ce centre au point 
d’application de l’effort ; par le fait tout angle (action, causé par un 
fiéchissement des traits, ou une hausse des traits par le moyen des bretelles, 
une variation dans la longueur de la fléche ou dans la position de la tiche, 
sont autant de causes de perturbation. I] est par conséquent important de 
localiser le centre de résistance. 

Dans le charruage, l’effort le plus grand est fait par le coutean et le 
soc pour séparer du sol la tranche du sillon. Par le fait, le centre d’etort 
doit se trouver plus prés du cété de Vintérieur. De plus, comme la résis- 
tance des bords du soc et de Ja semelle est plus grande que celle du versoir, 
le centre doit se trouver plus prés de la semelle que du sommet du versoir. 

D’aprés Samborn, la charrue donne le plus grand effort quand elle 
est ajustée de facon a ouvrir le plus large sillon qu’elle soit normalement 
capable d’ouvrir. Ceci explique les résultats remarquables d’expériences a 
Utica pour lesquelles 55 o/o de l’effort était employé & couper les tianches, 
35 o/o était absorbé par la friction de la semelle et seulement 10 o/o a 
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retourner le sillon. L’effort moyen d’un certain nombre de charrues 
travaillant en sillon libre fut trouvé de 168 Ibs, l’effort total de 476 Ibs et 
effort, sans versoir, de 434 lbs. La différence entre 168 et 434 fut consi- 
dérée comme étant effort nécessaire pour couper la tranche. Samborn dit 
ailleurs que 42 0/o de l’effort est consommé dans le soc et un autre auteur 
réduit la friction au versoir & 2 0/o seulement. Ces chiffres ne sont pas 
valables dans tous les cas mais méme une idée approximative de la 
division de effort explique bien des faits d’observation. | 

Pour ce qui est de-la dimension du sillon, le bord coupant doit étre | 
aussi petit que possible. Un sillon de 4 x 12 poucesa une ligne de 16 pouces 
4 couper et une section de 48 pouces carrés, soit un rapport de 1 4 3. Unde 
6x14, une ligne de 20 pouces et une superficie de 84 pouces carrés, soit 
un rapport de 14 4.2. Plus large est le sillon, moins importante l’influence 
des bords sur chaque pouce carré de section. Samborn trouve une dimi- 
nution constante d’effort par pouce carré en raison de la profondeur ou de 
la largeur du sillon, jusqu’a la capacité normale de la charrue. Quand on 
outrepassait. les limites d’ajustement en sillonnant trop large ou trop 
serré, trop profond ou pas assez, on perdait 15 a 20 o/o de Veffort, rendant 
le travait plus dur et plus mauvyais. 

Quant aux charrues 4 disques, on dit souvent qu’elles nécessitent 
moins d’effort pour un méme travail que les charrues ordinaires. On n’a 
aucune preuve de la vérité de cette allégation. Cette croyance s’est 
répandue probablement parceque la eharrue 4 disques ouvre un sillon 
moins ‘large que ne le fait la charrue 4 versoir. Cette caractéristique 
donne 4 la charrue 4 disques un avantage sur l’autre car, que le sillon soit 
jarge ou étvoit, avec une charrue a disques on fait toujours le méme 
travail ; d’autre part, comme nous !’avons vu plus haut, si l’on veut faire 
avec une charrue 4 versoir des sillons plus larges ou plus étroits que ceux 
gue la charrue doit normalement faire, on diminue la quantité de travail. 


H. A. TEMPANY. 


Liemploi agricole de Ja chanx 


ne a ar om une substance chimique d’utilité primordiale, aussi 
pour Ja culture que pour la fabrication du suere. 

Il importe de se rappeler. que, sila composition du fumier refldte- 
comme composition organique et minérale la composition du sol, le sol 
reflete, au point de vue minéral, la constitution géologique et chimique 
de la roche, dont il provient. . 

Les pays, comme les Landes d : | 

es pays andes de Bretagne e tascog 
ott les roches ‘granitiques dominent ost a paeatl ee the ma 
’ a N ! >$ ¢ "es ; 
phosphate. eo ate 

Au contrair 3 Worigi oleanic i 

hiecseirs ere re, les. pays a origine volceanique ont des roches riches en 
chaux, Certains basaltes contiennent jusqu’a 12 pour cent de chaux ; seul 
Pétat dagrégation de la roche peut rendre cette chaux momentaném t 
inutile pour la culture, | ‘e 
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A Maurice, on ne se rend pas assez compte de la richesse que repré- 
sente, au point de vue agricole, le sable caleaire de nos plages. 

En Bretagne, la mer rejette par places des sables caleaires descendus 
par la Loire'du plateau central voleanique de la France. . . 

Le massif granitique de la Bretagne se divise en trois régions eul- 
turales, caractérisées par la présence ou l’absence de chaux dans le gol, 

la région voisine de la mer, & culture intensive, s’appelle la 
ceinture dorée ”’. Le voisinage des dépédts calcaires marins et des algues 
marines est la source de fertilité du sol de cette région. f 

- Plus 4 Vintériear, on trouve “ la ceinture argentée ”, la culture com- 

mence a se ressentir du manque de calcaire, )’éloignement~ du bord de 
mer rendant le transport des sables calcaires plus onéreux. » 3 


Enfin, a l’intérieur, on trouve la lande inculte, dont le granit est 
stérile, par le fait du manque de chaux et de phosphate, Onn’y rencontre 
que Je genét, la bruyére, ajone et les plantes des terres acides, ot domine 
la silice. 

En Gascogne, les landes siliceuses sans chaux ne permettent que la 
culture du pin maritime, dont la résine et l’essence de térébenthine-sont 
les principaux produits. ra 

Kn Champagne, au contraire, l’excés de chaux est nuisible a la 
culture. Le sol y est constitué par une ecraie poreuse, carbonate de chaux 
pur, trés perméable, sans argile, aride.. 

Les eaux descendent profondément dans le sous sol diminuant les 
sources d’eau. Le bétail et le sol cultivé manquent d’eau. 

Dans les pays sans caleaire, la matiére organique azotée nitrifie mal, 
s’accumule et arrive 4 constituer des tourbiéres, dont la tourbe ne peut 
servir que comme combustible. 

Dans les pays a sol trop calcaire, l’azote nitrifie trop vite en été et est 
entrainé dans le sous sol poreux, sous forme de nitrate de chaux. 

Dans les pays a tourbe, dans les sols de forét, riches en humus, la 
- chaux vive fait faire des progrés considérables 4 la culture. - 


A Maurice, ot la lave basaltique cellulaire se désagrége assez vite 
sous l’influence de la chaleur et de Vhumidité du climat, les eaux -sont 
calcaires. Les ménagéres le savent: car, sans bicarbonate de soude, les 
légumes, bouillis 4 ’eau naturelle des riviéres et des sources, durcissent ; 
la chaux de l’eau ayant la propriété de se combiner a la légumine des 
légumes pour les durcir. 

Nos récifs coralliens doivent trouver dans les quantités considérables 
de chaux soluble entrainée & la mer, les éléments voulus pour constituer 
le corail calcaire et le sable de nos plages. 

Malegré cette circulation continue de caleaire soluble daus nos sols, 
ceux-ci se trouvent bien de l’emploi de chaux vive et de sable calcaire. 
Cela tient & ce que les grandes pluies tassent beaucoup les terres argilo- 
siliceuses, et le sable calcaire agit souvent comme amendement physique, 
en augmentant la perméabilité du sol cultivé, qui durcit trop vite. — 

Le chimiste distingué Biard avait fait, 4 Alma, des expériences 
caractéristiques a ce sujet, vers 1890. ' ; 

Tl avait trouvé qu’en apportant 4 tonnes de sable fin calcaire, par 
hectare (2.36 arpents), on obtenait les résultats suivants :-— 
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Dépense par hectare. | Sucre produit a l’hectare. 


None banner Phe tare sans sable : 
eit erie. eh : a Rs. 280 3620 kg sucre 


Port Mackay ae pig fe 280 | 4700 5 
i ro sa — 
etre eho} eee : Et Rs. 300 6400 kg sucre 
ca 300 5800 s, 


Port Mackay... nae bs ’ 
70000 kg fumier + 765 kg Salpétre + 


Rs. 397 | 8000 kg sucre 


Sulfate Ammoniaque et Superphosphate :— 
Lousier sce ws nde i 
Port Mackay... ops ve 397 8000 _ 5, 
70000 kg fumier + 965 kg Salpétre + bt 

i t . + 4 tonnes sable :— ; 
eae ; ae me 435 Rs 8800 kilogs 
Port Mackay... af tee 30 9600 — 
70000 ke. fumier + 1930 kg. salpétre, 
ammoniaque et super :— 
Lousier... ae oy 600 Rs 9400 kilogs sucre 


On voit par ces chiffres, l’augmentation de sucre obtenue, dans des 
terres argilo-siliceuses, par lapport de 20 Rs. de sable ;_ par contre un 
exeédent de dépense de sels chimiques de 200 Rs par hectare ne produisit 
aucune augmentation de sucre par hectare, pouvant compenser cette 
dépense extra. 

La chaux éteinte non carbonatée, 4 dose modérée d’une tonne par — 
arpent, peut donner une augmentation de rendement dans les champs ~ 
ou on ne brile pas la paille de canne, & condition de ne pas répéter — 
cette opération trop souvent. | 

“‘ La chaux ”’, dit le paysan francais, “ enrichit le pére et ruine les — 
enfants.” 

DL’agronome anglais fait mieux ressortir la cause du mauyais effet — 
d’un excés de chaux, sans fumure appropriée, quand il nous dit: ‘* Lime 
and lime still, without manure, makes land and farmer poor.” 

L’agriculteur qui se sert de chaux vive comme amendement de ses 
terres, doit done agir avec prudence, s’il ne veut pas “crop the estate ”, 
comme dit l’agriculteur anglais. 

Dans les terres de forét, la chaux est mieux employée que dans les 
terres appauvries par les brilis de paille ; que celle-ci soit brilée pour 
faciliter la coupe des cannes, ou pour chauffer les fours de lusine. 


Un emploi trés reeommandable de la chaux vive est celui que nécassite 
la composition de composts. On constitue ceux-ci, en entassant des couches 
alternantes @herbes ou de légumineuses d’assolement, de chaux vive et 
de terre. 

L’action caustique de la chaux peut détruire les graines des mauyaises 
herbes et la chaux, en se combinant A la matidre organique, donne le 
mélange de composés connu sous le nom @humate de chaux. 


_ Largile colloidale et Vhumate de chaux sont les éléments primordiaux 
de la fertilité des sols cultiyés et.ce sont ces corps qui donnent au sable, 
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eonstitué par les débris rocheux, la echésion nécessaire pout stipportet 
les racines des plantes. Ap 

~~ (est en ces corps qiie réside le * pouvoir absorbant ” des sols pour 

‘les engrais (potasse, ammoniaque).  ~ 

Le carbonate de chaux soluble dans le sol facilite @’ailleurs la bonne 
‘utilisation des engrais chimiques, transformant le sulfate d’ammoniaque 
en earbonate d’ammoniaque et en sulfate de chaux. 

Le superphosphate soluble de chaux est fixé par le carbonate de chaux 
dans le sol A un état de division et d’assimilation, trés propice 4 son 
utilisation par les racines des plantes. 

Qu’on emploie du nitrate de soude ou du nitrate de potasse, on 
retrouve dans les eaux de drainage les nitrates entrainés sous forme de 
nitrate de chaux. 

En un mot, un sol bien cultivé ne doit pas manquer de chaux et, s’il 
est compact, le sable calcaire est le meilleur amendement physique qui 
lui eonvienne. | =e 

Les carbonates de chaux et de magnésie jouent aussi un réle primor- 
dial dans la nitrification des matiéres organiques azotées qui, pour 
se transformer en ammoniaque et en nitrates, ont besoin de subir Paction 
de microbes (ferments nitreux, nitriques etc), qui ne vivent qu’en milieu 
alealin, aéré et chaud, — 

En VPabsence de nitrification des matiéres organiques qui s’accu- 
mulent, par suite de température trop basse ou de manque de terres 
alcalines, les protozaires, les amibes, peuvent se developper et ceux-ci 
peuvent utiliser les nitrates 4 leur profit. Tl en résulte une dénitrification. 

- C’est pour cette raison qu’on recommande de ne pas mélanger des 
nitrates au fumier ou Ade la paille pourrie, mélanges ot labsence 
d’oxygene et la présence d’amibes peuvent amener la réduction des 
nitrates en azote organique — la rétrogradation de V’azote au point de 
vue de son utilité agricole. 

La composition chimique immédiate et totale dune terre ou dune 
roche ne peut donner une idée que de sa puissance de fertilité future, 
car il arrive souvent que les éléments chimiques utiles (potasse solubles 
phosphate de chaux, magnésie etc) soient englobés dans une gangue 

“siliceuse, qui protege ces corps utiles et empéche les racines de_ les 
utiliser immédiatement. 

C’est ainsi que Bondme a trouvé jusqu’a 17 o/o de potasse totale 
dans les cendres de bagasse scorifiées, mais & peine 10 o/o dé cette potasse 
est utilisable, soluble a eau. Ces cendres contiennent, environ 1.5 0/0 
de potasse soluble. ; 

Pendant la guerre, ona eu l’idée en Amérique de broyer finement des 
roches feldspathiques, riches en potasse, pour les utiliser comme engrais 
potassique, ce quia pour effet de diminuer la protection de Venveloppe 
siliceuse qui enrole la substance utile: la potasse. | 

On utilise aussi les phosphates des scortes de déphosphoration, en les 
réduisant en poudre impalpable, ce qui met le phosphate insoluble plus » 
la portée des racines, dont le suc acide attaque méme I’apatite, phosphate 
de chaux compact, trés insoluble dans leau. 

Dans les pays tropicaux, ott la chaleur est extréme et les pluies, 
abondantes, eau exerce d’ailleurs sa puissance sur les roches silicatee 


Yee 

‘ rofondeurs de 100 metres. Il en résulte un dépot. terreus 
Bees seal es Laterite, earaet canon des régions tropicales de 

4 ’Afrique, de Amérique du Sud. if F 

; eee as la latérite, oe de 10 4.60 métres, résulte de Paltéra- 
tion sur place des coulées basaltiques du Dekkan. Dans la zone tempérée, 

i lace la latérite. iat 
_ baie atin en voyant les tufs jaunes des hauts de Moka, me disait, 
il y a une quinzaine d’années, ane ces ane nétaient que des latérites, 
a celles qu’on rencontre a Madagascar. : es 

a ie ie, avant une certaine affinité pour la silice, le silicate de 
chaux étant insoluble, pourrait trés bien activer |] utilisation comme en- 
grais, de la potasse englobée dans des combinaisons silicatées. Dans ce 
cas la chaux vive peut étre employée avec avantage dans le fond des 
fossés de cannes, avant la plantation. mii 

Puisque les influences climatériques sont si puissantes sous les tro- 

piques pour la désagrégation des roches, il y aurait avantage a travailler 
nos tufs par des sous-soleuses, qui souléveraient le tuf en place, sans le 
ramener a la surface. On augmenterait ainsi graduellement l’épaisseur 
de la couche arable dans les régions 4 tufs, 
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Ingénieur Agronome. 


La Canne et sa Culture 


A ees 


Détérioration de la canne Ubaentre le moment de la coupe 
et celui de ’écrasement aux moulins 


— 


Devuxtime PArtiz 


Cette étude forme la suite de la premiére partie qui traitait de la 
perte de poids des cannes aprés qu’elles aient été coupées. 

Elle @ eu pour but de constater V’altération dans la composition de la 
canne et de rechercher les causes de ces altérations durant un certain 
nombre de jours pendant lesquels ces cannes ont été étudiées. 

L’examen a porté sur les cannes dans toute leur longueur, sur celles 
sectionnées en 3, 4 et 5 parties égales et distribuées réguliérement en lots, 
sur d’autres tronconnées en différentes proportions pour le bas, le milieu 
et le haut et chaque purtie examinée séparément, sur les Babas et les 
cannes tordues et couchées, sur les cannes tenues a l’abri et d’autres en 
plein air, ete. 


__Une petite digression en passant afin de rappeler comment le sucre 
est élaboré par la plante. 


Les feuilles de la canne, par la substance verte connue sous le nom 
de Chlorophylle, dang les cellules, décomposent acide earbonique de 
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Pair, sous l’influence des rayoris solaires, prennent le Carbone et libérent 
VOxygéne. Par hydrolyse, les éléments de Carbone retenus sont trans- 
formés en substances hydrocarbonnées, amidon, glucose et ceux-ci, par 
Vaction de la diastase et autres férments solubles existant dans les feuilles, 
sont convertis en sucre eten glucose qui sont acheminés vers la tige 
pendant la nuit. 

Le glucose et l’amidon se trouvant dans la partie supérieure ou partie 
végétative de la tige, sont & leur tour partiellement convertis en cellulose, 
servant 4 lallongement de la plante et 4 la production. de fenilles nou- 
velles, quia leur tour continuent @emmagasiner pendant la nuit les 
hydrates de Carbone fabriqués pendant le jour. Chaque feuille a donc sa 
part 4 prendre dans ce grand travail de transformation et cela jusqu’a ce 
qu’elle soit séche et morte. _ 

Les racines d’autre part absorbent du sol les substances minérales 
dissoutes dans l’eau et nécessaires A la piante pour sa croissance et pour 
Yaugmentation du sucre dans ses cellules. \ 

~ ly aalors une action combinée entre les ‘racines fournissant les 
éléments minéraux nécessaires et les feuilles qui absorbent Vacide car- 
bonique de lair, le convertissant en amidon, glucose et sucre ; celles-ci 
sont done aussi nécessaires que celles-la, et elles ont de plus 4 accomplir 
Pacte de la respiration par les stomates, dans lequel phénoméne, acide 
carbonique est dégagé et l’oxygéne retenu ; cette fonction étant la méme 
que dans le régne animal. 

Plus grande est la surface de la feuille, plus active est l’assimilation 
de l’acide carbonique pour sa transformation ultérieure, plus active est 
Pévaporation et de ce fait, plus forte est la circulation des liquides dans 
les tissus et plus rapide est la croissance de la plante, d’ou les longs 
entrenceuds produits par une période de grande végétation alors que la 
chaleur, la lumiére et ’humidité sont abondantes, tandis que les entre- 
neeuds courts sont le résultat d’une pousse misérable en saison froide et 
seche, ; 

La saison que nous avons eue ayant été exceptionnellement seche 

_ pendant les six derniers mois, les cannes ont accusé une tres forte 
richesse. ; Ay 
lo.—Cannes dépaillées. Des cannes de toute leur longueur ont été 
échantillonnées et divisées en lots aussi uniformément que possible et 
analysées pendant plusieurs jours. . 


Tableau I. 
Richesse initiale ... Apres 1 jour | Aprés 2 jours; 8 jours 9 jours 
12.17 o/o 11.20 o/o 12.94 o/o 3.20 o/o | 10.02 o/o, 


Quoique Péchantillonnage ait été fait avec soin, cependant Vanalyse 
des échantillons aprés 2 jours montre une richesse supérieure a celle ae 
ler jour et 3 jours apres, une richesse plus forte encore ; mais apres 9 
jours, une perte réelle se fait voir, s’éleyant & 17.66 o/o de la richess¢ 
originelle, 
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3o,.— Cannes brilées, Cannes entiéres. 
Tableau IT 


= 


a) Tage <a Apres 1 jour | 3 jours | 7 jours | 8 jours | 10 jours 
nT ei | [4.12 ofo (13.88 De o/o |12.02 0/0 11.00 o/o 
oe ee 


La perte a été de 8.57 o/o sur la richesse primitive apres le 3e jour, 
14,37 o/o apres le 7e, et 21.45 o/o 10 jours apres. 
30.—Cannes dépaillées, sectionnées. 


Tableau III. 
Richesse oar 2 3 4 6 7 8 
initiale.| ~ ° fe 
= i 
18.81 o/o| 13.27 | 12.80 | 12.82 | 12.42 | 12.81 | 12.95 | 12.02 
Perte ,| 3.91 0/o0| 7.31 0/0 | 7.17 ofo |10.06 oo 7.24 0/0 | 6.23 o/o 12.96 o/o 
‘ { LU 


Tableau IV. Cannes brilées, sectionnées. 


Richesse initiale, 1 jour| 2 3 | 4 | 5 | 6 


r [8 


15.19 ofo | 14.61 | 14.55 | 14.44 | 13.81 | 18.75 | 13.60 | 18.73 | 13.37 
3.81%] 4.21 


. 
. 


| 
| 


4.94] 9.08; 9.48| 10.47] 9.61 { 11.98 


Perte 


La chiite dans la richesse dans les cannes dépaillées a été de 1.79 
aprés le 8e jour correspondant & une perte de 12.96 o/o sur le suere ori- 
ginel, tandis que les cannes brilées n’ont accusé qu’une chite de 1.82 ou 
11.98 o/o sur loriginale. 

La perte a done été plus forte dams les cannes dépaillées que dans les 
cannes brulées. Les deux tableaux précédents représentent la moyenne de 
toutes les cannes analysées, dépaillées et brilées, examinées pendant un 
certain nombre de jours ; ceci explique les quelques divergences qui se 
voient, ’ 

Nous examinerons maintenant les différentes proportions dans les- 
quelles les cannes ont été tronconnées. 

4o,—Cannes dépaillées, coupées en bouts de 20 0/o pour Je haut, 
60 o/o pour le milieu, et 20 o/o pour le bas. Ces bouts ont été réguliére- 
ment Nek de fagon & avoir une moyenne de toutes les cannes section< 
nées et les différents lots ont été analysés séparément, 


| | 
“Tableau V. 


rf 


oy 


— 


° | ' ‘ 
Richesse initiale | 1 jour 2 o jae g Perte verte o10 


20 o/o Bas | 15.36 0/o}14.81 0/0 |13.96 0/0 |13.88 o/o 11.50 o/o| 3.86; 25.13 
60% Milieu} 14.99 0/0, 14.27 0/0 18.26 0/0 |13.19 0/o.12.440/o0, 2.55 | 17.01 
20 o/o Haut} 10.66 0/0|10.09 0/o| 7.21 0/o| 9.350/0 7.87 0/0, 2.79 26.14 


eS 


Il y a eu une diminution graduelle de sucre dans les 3 parties aprés 
le 3e jour, la perte ayant été de 9.63 o/o du sucre originel dans la partie 
bagse, 12.01 o/o dans la partie moyenne et 12.29 o/o dans le haut. 


5o.—Cannes dépaillées, sectionnées en 25 o/o, 50 0/0, et 25 o/o res 


25 o/o Haut [11.24 0/0} 9.76 o/o, 9.51 o/o) 


pectivement. 
: Tableau VI. 

Richesse originelle | 5e jour Ee Perte en sucre | Perte o/o 
in nee 
25 o/o Bas 14.66 0/0|13.91 0/0 13.66 o/o 1.00 bevneiG2 
50 o/o Milieu {14.72 0/0|13.59 0/0 12.88 o/o, 1.84. pnd 2.50 

1.73 | 15.39 
| 


Ici la détérioration a été plus sensible dans la partie. haute de la 
eanne. Celle-ci donc a commencé 4 perdre JA ot le sucre est moindre et 
ou le glucose est le plus élevé. 

60.— Cannes briilées et dépaillées sectionnées et distribuées en lots. 

~ Quelques-uns des lots ont été conservés & V’abri et d’autres laissés a Pair 
pendant 7 jours. 
Tableau VII. C annes dépaillées abritées. 


fe wa See ee eee ft 
Richesse orig : | Aprés3jrs.| 5 jours 7 jours Perte | Perte o/o 
- 
14.65 14.02 14.10 12,95 1.70 11.60 
Tableau VIII. Cannes briilées abritées. 
Richesse orig : | 5 6 7 | Perte | Perte o/o 
1499 | 18.88 | 13.04 | 13.73 | 126 | 840 


Le pourcentage de pertes dans Jes cannes dépaillées abritées a ete 
plus fort que celui des cannes briiléeg 1].60 contre 8,40 o/o. 
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Tableau TX. Cannes dépaillées laissées & lair. 
Richesse orig : | 2 jours aprés 4 jours Perte o/o perte 
15.39 13.55 12.97 2 42 15.72 


Tableau X. Cannes brilées, laissées a lair. 


a 


15.79 14.40 | 14.81 |14.28 | 13.96 13.34 2.45 15.51. 


Ici encore, la perte en sucre sur le sucre originel a été plus forte dans 
les cannes dépaillées aprés 4 jours que dans les cannes brilées aprés 6 
ours. ; 
Mais si la comparaison est faite entre les cannes dépaillées abritées 
et celles 4 lair, alors la perte est plus forte dans celles-ci que dans celles-la. 

La méme constatation est faite en ce qui concerne les cannes brilées 
ott la perte est de 8.40 0/o pour les cannes abritées contre 15,51 o/o pour 
celles laissées 4 l’air et cette perte est forte quoique la saison ait été tras 
séche. Il sera intéressant de suivre la dégringolade quand les pluies 
commeneeront. 


80.— Les babas et les cannes, bralés et dépaillés, ont été examinés 
simultanément pendant un certain nombre de jours, 


Tableau XI. Babas dépaillés, 
Se ee ie SL Bee nee ae 


Richesse orig : 6 jours 8 jours Perte Perte o/o 
13.00 | 11.99 1.88 | 1.62 12.46 


Tableau XII. Babas brilés. 


Richesse orig’ : 3 Pane iz jours Perte Perte o/o 
ear | asee | ae | \o.ge ri 
ee ee Se eee Ae nas 8 a AES 
Tableau XIII. Cannes dépaillées, 
Richesse otig | 6 jas 8 jours gate Perte o/o 
i414] 1840 18836) 0.9L 


6.43 


==. 
Tableau XIV. Canneg brilées, 


Richesse orig ; 8jours | 4jours Porto | Parte ofo ; 


14.78 1417...| 18.36 1.42 


a 


Dans ces tableaux, en comparant les Babas et les cannes dépaillés, la 
perte a été plus forte dans les premiers, les pourcentages étant respec- 
tivement 12.46 et 6.43 ; mais dans les mémes brilés, ¢’est Vinverse qui 
se fait voir, la perte dans les babas s’est élevée 45.65 contre 9.60 aprés 
4 jours. La cause de ce qui-semble une anomalie est i étude. 


Résumons les pertes en sucre sur le sucre originel dans les cannes, 
dépaillées et brilées, ? 


Le tableau suivant les expose. 


Tableau XV. 
Apres [1 jour | meyer meets oh ergot TUR ef ay ld gai hig 
_dépaill: | 5.43 |8.65)7.26|6.36 | 8.92 | 10.21 | 11.60 | 15.52 |17,66)..— 
brulées. 4.02 {4.72 4.47 8.80 10.54 12.28 | 10.57 | 15.04 | — | 22.04 


Le pourcentage de pertes est plus faible dans les cannes brialées aprés 
les 3 premiers jours, mais aprés le 4e, le pourcentage augmente. 


Quotient de pureté et Coefficient Glucosique 


Le quotient de pureté est la relation entre les substances totales 
dissoutes et le sucre dans le jus. La baisse du quotient de pureté s’est 
manifestée quand les cannes ont été conservées pendant plusieurs jours. 
Il n’a pas été possible de connaitre la pureté des jus au moment de la 
coupe, parceque, quoique en maintes circonstances, les cannes coupées 
avaient été chargées Je jour méme, trés rarement ces cannes arrivaient 
dans la cour de Pusine le jour méme mais plus souvent, le lendemain 
ou le jour suivant; mais dans les 24 heures, la détérioration de la canne 
n’est pas trés sensible. 

La canne Uba, en son état normal, contient une proportion de glucose 
moindre que la canne ordinaire; c’est ce qui fait que les mélasses ne 
peuvent généralement étre épuisées autant que celles provenant des 
autres cannes. Quand les cannes sont conservées pendant un certain 
temps, le glucose augmente, mais cette augmentation est causée par la 
diminution du sucre, qui a été inyerti et constitue de ce fait une perte. 


Cette transformation se produit. pendant le temps que les cannes ne 
sont pas écrasées et le plus tot elles je sont, le meilleur le rendement, 
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100,—Tableau XVI. Cannes dépaillées, Cannes entiéres. 


s ——__—_—_——nwn_aaQYrY- 
Pureté originelle | Aprés9 jours | Diminution | Perte o/o 
6 ; 74.9" 7.2 8.82 
Coefficient glucos : Augmentation ~ 
3.33 15.09 11.76 353 


Tableau XVII, Cannes brilées 


| 
Pureté originelle_| Aprés 10 jours | Diminution Perte o/o 
9.2 84.3 4.9 5.49 
Ceefficient glucos : | Augmentation 
2.47 7.96 | 5.49 322 


——e 


110.—Tableau XVIFI. Babas et Cannes tordues, Dépaillés. 


Pureté originelle | 6 jours | 8 jours Chite Perte o/o 
Babas 82.8 78.6 76.4 6.4 7.73 
Tordues | 89.5 84.9 84.6 4.9 5.47 
Coefficient glucos : | _Augmentat : ) 
Babas 3.53 6.18 | 10.26 6.73 | 190 
Tordues | 1.52 4.25 “1: 4.85 | Sigg | 219 
Tableau XTX. Briilés. 

Pureté originelle 2 jours 9 jours Chite Perte o/o 
Babas 82.8 82.3 81.3 1.5 1.81 
Tordues | 87.1 86.4 86.1 ov Ered O 1.15 
Coefficient glucos ; Augmentat : 

ss “ 
Babas 2.71 2.76 3.58 0.8 32 
Tordues |..1.70. |. 2:74 2.91 131 71 


— 


Les cannes et les Babas dépaillés ont été examinés le lendemain de 
la coupe, tandis que les brilés n’ont été regus et examinés que 4 jours 
aprés. Ceci explique les différences qui se voient, parceque-les pour- 
centages sont calculés sur les chiffres obtenus le jour de l’écrasement 
comme étant les originaux. Probablement la pureté des cannes brilées 
droites, 82.8, prise comme originelle, aurait été plus forte, car ce chiffre 
est pris 4 jours aprés la coupe, tandis que celle des cannes dépaillées 
représente la pureté le lendemain de la coupe. Ilen est de méme des 
cannes tordues, 


12.—Cannes dépaillées, coupées en 4 morceaux et réunies en 4 lots. 


Tableau XX. 


Pureté originelle | 3 jours | 5 jours | 7 jourg Chite Perte o/o 
92.7 90.0 88.9 87.4 5.3 5.71 
Coeff: gluc : Augmentation 
1.78 2.06 | 3.19 | 4.63 2.85 1.38 


13.—Cannes dépaillées, en 3 sections. Cannes abritées. 


Tableau XXTI, 


Pureté originelle| 3 jours 5 jours 7 jours Chiite {Perte o/o 


S 90.2 87.9 85.8 84.3. 5.9 6.54 
 Cecefficient gluc : 3.86 6.13 6.57 5.18 373 


Tableau XXII.—Cannes a J’air. 


6 originel 2 jours apres 4 jours Chute . |Perte o/o 
ee ayo ae : 84.35 13.8 8.8 A 10.05 
:o i Augmentation 
OEE pe 5.49 13.36 8.66 184 


Tableau XXIII. Cannes brilées, sous abri. 


Pureté originelle | Aprés 11 jours Baisse Perte ofo 
88.1 84.6 ae 3.97 
- Coefficient glucos : Augmentation 


3.29 7.28 4,05 125 


an 


Ea . E 
aa J — t 


tableau XXIV. Les mémesa I’air. 


Pureté originelle 11 jours | Baisse | Perte o/o 
86.2 3.8 4,22 
Augmentation 


__ 90.0 
Ceefficient glucos : | 
3.10 6.74 3.64 117 


Le quotient de pureté des cannes brilées abritées a décrii en moindre 
proportion que les mémes laissées 4 l’air, la perte ayant été de 3.97 o/o 
contre 4.22 o/o, indiquant que la détérioration a été plus active quand les 
cannes étaient exposées aux intempéries de l’air, mais augmentation du 
ceefficient glucosique a été légérement moindre a l’air que sous abri. Cela 
a-t-il été causé par la température uniforme existant 4 lV’abri et favorisant 
une plus grande activité dans Vinversion du sucre, tandis qu’a l’extérieur, 
les variations dans la température ont diminué cette activité ? 


- Les mémes résultats ont été obtenus quand les cannes dépaillées ont 
été examinées. La pureté des cannes a l’air a décri beaucoup plus que 
celle des cannes a l’intérieur, 10.05 contre 6.54 o/o ; mais le pourcentag® 
d’augmentation du glucose a été plus faible & l’air 1840/0 qu’a Pintérieut 
373 0/0. Ces points sont a l’étude. 


140.—Cannes sectionnées en 3 parties. Dépaillées et brilées. 


Tableau XXV.— Cannes dépaillées 20 o/o Bas, 60 0/o Milieu, 


20 o/o Haut. 
Pureté origin: | 6 jours | 8 jours Chite —_| Perte o/o 
20 % 93.7 88.5 | 83.3 10.4 11.1 
Bas | Coeff: glucos : | Augmentation 
. 1.45 4.12 | 9.00 7.55 520 
Pureté Chiite 
60 o/o 92.8 76.5 | 75.4 17.4 18.75 
Milieu | Coeff: glucos : Augmentation 
3.62 7.48 12.64 9.02 249 
Pureté — Chiite 
20 o/o 69.3 50.9 47.0 22.3 $2.18 
Bas Coeff: glucos : Augmentation 
16.20 43.0 60.0 43.80 270 


errno, sapeetnsialiger HRN ~~ wnaets Sn 
‘a Sallllineintitinne seameanciiendi diana da- 2h cheoam anemic’ 
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. 150.— Tableau XXVI.— Autres essais sur Cannes Dépaillées 
Pureté originelle 2 jours Chute Perte o/o 
20 o/o - 89.9 88.9 1.0 1th 
Bas Ceefficient glucosique Augmentation 
2.75 5,64 2.89 105 
= ——+} fees ts 
Pureté Chite 
60 ojo 87.9 81.8 6.1 6.94 
Milieu Ceefficient glucosique Augmentation 
2 9.08 5.86 125 
Pureté Chiite 
_ 20 o/o 68.9 49.1 19.8 28.74. 
Haut Ceefficient glucosique Augmentation 
17.25 41.32 24.07 139 


Pureté originelle | 3-jours | 5 jours Chite Perte o/o 
25 o/o 88.9 | 85,7 85.8 3.1 3.49 
Bas | Cefficient Glue : Augmentation 
real 2.19 4,79 3.58 296 
Pureté Chite 
50 o/o 88.7 82.8 ioe 8.8 9.92 
Milieu | Ceeffi: glucosique Augmentation 
: 6.25 6.92 5,53 898 
Pureté Chiite 
25 o/o 74.7 67.0 61.2 10.6 14.05 
Haut | Ceeffi: glucosique | Augmentation 
11.17 17.98 | 22.48 | — 11,26 101 
deesate 


Des analyses et résultats précédents on déduit que Ja baisse de la 
pureté est moindre dans le bas de la canve que dans la partie moyenne ou la 
partie supérieure, quelle que soit la longueur de la section, indiquant que 
‘a détérioration commence 1a ot le sucre est plus faible et le sucre 
inverti en plus forte proportion. 

Dans le tableau suivant, il est fait un résumé de la relation qui existe 
entre le poids du pied courant de la canne et du sucre qwil contient. 
Quoique les chiffres ne correspondent pas d’une facon rigourense, cepen- 
dant il y a indication que la plus forte quantité de sucre se trouve la ow 
le poids est le plus fort, ce qui est absolument rationnel. Mais !] est curieux 
de constater que le ménte poids du pied courant de caune dépaillee ng 


om 4, oe ‘ ‘ : ™ 


éortespond pas A la méme"quantité de suere que eelui de la canne brilée 5 

il y a une différence en faveur de la canne brilée. , 
’ “Tableau montrant la relation entre le poids du pied courant de la 

canne, briilée et dépaillée, et de la quantité de sucre contenu dans chacun. 


a 


No, | Sucre Poids du pied No. Poidsdu| Suere par pied 
courant 


i 


ordre | par pied Dépaillée Brilée |d’ordre| pied Dépaillée | Bralée 


——<——$—— 


grms. | grms. | grms. grms. grms. | grms, 
172) 12:0} *1 B5cG.. ae 1 75.8 | 12.01 as 
G4) 12,02: | 90:8" fu dee 2 90.3 — 13.33 
3 13:35 ic “So = eee 3 90.8 12.02 —_ 
4 | 13.50 | 110.9 = 4 | %%2 | i967 
5 iS.76, 2 a eee 5-1 96.9. ae 15.54 
6 | 13.96 | 95.2 = 6 | 102.1 + 15.72 — 
yee a0“) 4es0 Bee Tt (ORG 7 eS 16.14 
8 | 15.54 = 96.9 8 110.9 | 13.50 = 
g.*) 78 Og 9 | 113.2')° 1346 == 
10 | (15.77 | 1240-/  — 10 | 113.2 | 15.98 — 
1 |'15.98 | 118.2 * 14 | at9.3") See Mi igee 
{Pe ES ay te ee 103.6 12 121.0 | 18.07 ae 
is esata eee 119:3 13 | 122.2 = 18.38 
14 | 1702°| 192.6 a Ww | 1228) = ly9.24 
i | i738 | — | 1236BL 95 1 19361 i702 Poms 
1g 17.88 | 184.6 =: 16 | 1230] 1450B) — 
7 | S789 7965 be 17 93.6341. 7.3 
18 | 18.07 121.0 — is | 46 | 15.77 thet 
18.38 — ‘| 1232 19 9641 oa 
20 18.68 is0) 4 20 | prt 17.89 bs 
21 | 19.06 a (1 ache 91 |° 197.4 ]- — 20.49 
22' | 19,04 — | 1223 22 | 129.6 a 19.73 
28 | 119.73 — ‘| 1299.6 23 | 130.0] 1868 | — 
24 20.28 — | 136.2 24 154.6 17.88 — 
25 | 20 42 — 127.4 25 135.2 a 20.8 
20 23.46 wns | 158.9 26 158°3" 1] tie 24.10 
Vamenta eee 27 | 1589 | — jogae 
28 2h | 184 | 98 |\185.4 | 9499+] 22 
ae 26,65 a 90) ar, |! ay ar 
201.0 29 | 2010 | — 26.69 
B signifie Babas. ) 
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_ Note sur la culture de la canne A sucre dans la province 


de Tucuman 
(REPUBLIQUE ARGENTINE) 


Dune lettre adressée par M. L. Caravaniez, Ingéniewr agiicolr, & M, 
Max Ringelmann, Professeur & VInstitut National d’Agronomie Coloniale, 
qui a pensé étre utile, en la communiquant, ce dont nous lui somes recon- 
naissants, nous extrayons quelques renseignements intéressants sur la culture 
de la Canne dans la province de Tucwman (République Argentine). 


of Dans la collection de cannes sélectionnées, introduites dans cette 
region par M. L. Caravaniez, en 1918, 4 la suite d’un voyage autour du 
monde, les numéros 36, 234, 218, 228, P.O. J. donnérent de tels résultats 
que les anciennes canneg disparurent presque complétement, remplacées 
par les nouvelles variétés qui sauvérent l'industrie sueriére de la province. 
Parmi celles-ci, on distingue le No. 36, avec un rendement de 100,000 
kilos & hectare (*) dans les bons terrains, non irrigués. Cette caine se 
tient & peu prés droite, ce qui facilite grandement sa culture et aussi la 
récolte ; ces qualités expliquent sa diffusion dans les cultures de la pro- 
vinee. C’est aussi l’une des plus riches avec 12,58 de sucre, et 80,65 de 


pureté. 


Le No, 213 vient ensuite avec une moyenne de 97,000 kilos a I’hec- 
tare, 11,60 de sucre et 81 de pureté. Cette canne est un peu plus tardive 
que le No. 36, moins résistante aux vents et a la sécheresse, ce qui fait 
qu’elle est presque toujours couchée a la récolte et fendue a la base. Hlle 
se distingue facilement du No. 36 par la forme de ses bourgeons et aussi 
par sa couleur plus foncée, violet clair. 

Le No. 234 est une variété précoce par laquelle on commence la 
récolte; elle est plus résistante aux gelées et A la sécheresse que les deux 
autres ; sa production est d’environ 60.000 kilos par hectare, avee 12,54 
de sucre et 83,74 de pureté. Elle est assez difficile a récolter, étant 
souvent couchée, les feuilles se détachant plus difficilement et la base 
étant couverte de racines adventives. 

Depuis quelques années, la Station expérimentale étudie un tres 
grand nombre de variétés de cannes sans que, jusqu’ici, aucune se soit 
montrée supérieure aux Nos. 36 et 213 P.O. J., dans l’ensemble de leurs 
qualités. : 

‘A propos de la culture de Ja canne, un bon matériel est encore a 
eréer. M. Caravaniez a fait construire, en vue de la plantation, une 
charrue pour louverture des raies ou rigoles, qui donne de bons résultats. 
Elle se compose de deux disques opposés, de 0", 80 de diametre, survis 
d’un double soc qui enléve la bande de terre laissée par les disques et la 
rejette de chaque cdté, mais il faut un tracteur pour la trainer. Pour les 
2e, 3e et 4e labours de la canne, entre les rangées, il a fait également 
construire une sorte de herse & disques (16) fonctionnant en ileux rangees 
paralléles et en sens contraires, et pouvant prendre un angle plus ou 
moins aigu suivant la profondeur du labour, Cette machine pulvérise 


ns ee nee 


(*) 42,1 T, & Varpent (N, de la R ) 


bien la terre, détruit toutes les mauvaises herbes, mais il ne faut pas ane 
le terrain soit trop humide ; dans ce cas, en effet, il est parfois agg s 
deffectuer le 3e et 4e labours. Les tracteurs essayés dans la eulture de 
canne, sanf Ala préparation du terrain, n’ont pas donné de résultats 
satisfaisants. . : 

Kn ce qui concerne la fabrication, tous les efforts de ces derniéres 
années se sont portés sur la meilleure extraction du jus au moyen de 
moulins toujours plus grands et de eylindres toujours plus nombreux, 
avec pression hydraulique, imbibition, défibreurs, etc.; la bagasse sort 
alors du dernier moulin presqu’en farine. 
| (L’Agronomie Coloniale) 


Emtire LAROSE, 
Libraire éditeur. 


Technologie Sucriére 


La valeur du controle chimique en Sucrerie de cannes 
(Suzte) 

Dans un article précédent nous ayons attiré l’attention sur Pimpor- 
tance des pesées et des mesures dans une sucrerie. Nous allons étudier 
actuellement leur influence sur la précision des résultats du eontréle 
chimique, — de la comptabilité du sucre. 

Voyous Vabord celle de ’eau @imbibition mise sur la bagasse. Jus- 
gua présent Pou n’a pas trouvé de moyen pratique de peser la bagasse 
dans les suereries, pendant leur marche industrielle. On détermine le 
poids de la bagasse par différenee. Dans une usine ov l'on ne ferait pas 
Vimbibition, c’est A dire ot Von ferait de la pression séche, le caleul est 
simple ; si l’on a un poids de cannes precis et un volume de jus exact 
-— qwil est élementaire de transformer en poids — le poids de la bagasse 
est simplement la différence éntre le poids des cannes et celui du jus 
extrait par les moulins que Von appelle conventionnellement & Maurice 
jas normal” ou en dautres termes : Cannes=Jus Normal Extrait + 
Bagasse ou encore, si nous prenous le poids de cannes comme 100, Jus 
Normal Extrait, + Bagasse=100, mais lorsque l’on fait Timbibition, le 
probleme est un peu plus compliqué, Si Pon peut par un ealeul élémentaire 
déterminer la proportion de Peau de dilution ou Vimbibition que contient 
Je jus extrait par les moulins et séparer le poids de ce jus dilué en poids 
de jus normal et poids d’eau, on ne peut considérer cette eau comme 
étant toute celle qui a été mise sur la bagasse. I] a été démontré, et e’est 
un fait indiseutable, que toute Peau mise sur la bagasse ne se retrouve pas 
dans le jus parcequ’une partie indéterminée est retenue par la bagasse et 
entrainee par elle, quelle que soit la pression exereée par le dernier moulin, 
Hin @autres termes, eau dimbibition mise sur la bagasse se divise en 
deux parties, Vune la plus considérable est extraite par les moulins et 
devient partie constituante du jus, formant le jus dilué, autre reste dans 


> 
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la bagasse, et devient partie constituante de cellé-ci. Le poids de la 
bagasse se trouve done augmenté de cette quantité d’eau retenue, et la 
relation: jus normal extrait + bagasse n’est plus égale 4 100, mais a 
100 plus cette quantité @eau quia été retenue par la bagasse. Lorsque 
Peau dimbibition mise sur la bagasse est déterminée par la pesée ou le 
mesurage, le calcul du poids de la bagasse reste aussi simple que dans 
le cas une suererie & pression séche et s’établit comme suit : 

Cannes + Eau mise sur la bagasse = Jus dilué + bagasse et l’on n’a 
qwune seule inconnue qui est le poids de la bagasse, comme dans le 
premier cas ; si nous avons: 

Cannes = 100 (poids donné par la balance). 

_Hau mise = 22 (connue par pesée ou mesure). 

Jus dilué = 95 ( ditto ditto ). 
Vinconnue bagasse se trouve étre 100 + 22 — 95 = 27. 

Le jus dilué est composé, ainsi que nous l’avons dit, du jus normal 
et de Peau extraite avec ce jus normal et la proportion de celui-ci est 
facile a caleuler. Si dans l’exemple cité, la proportion de jus normal 
extrait est de 80 ou en d’autres termes, si l’on a une “pression” de 80, 
Pon voit que le Jus normal extrait + bagasse n’est pas égal 4 100, mais 
@ 167 (80 + 27 = 107). able 

Dans une sucrerie ot l’on ne mesure nine pése l’eau mise sur la 
bagasse, on se trouve en presence de deux inconnues: le poids de la 
bagasse et celui de eau mise. II n’y a pas de moyens précis dans ce cas, 
de déterminer le poids de la bagasse et l’on doit partir sur une hypothése 
pour le calcul de ce poids. Cette hypothése est la proportion d’eau retenue 
par la bagasse : ¢’est a dire que l’on adopte un “ coéfficient ” représentant 
le poids du jus normal extrait plus celui de la bagasse. Si la quantité 
d’eau retenue par la bagasse était fixée, l'emploi d’un “ coéfficient ” que 
Von déterminerait une fois pour toutes donnerait une précision suftisante. 
Mais comme cette quantité varie dans certaines limites assez sensibles, 
Von n’est jamais stir du “ coéfficient ” choisi. Voyons quelle peut étre 
' Vinfluence de ce “ coéfficient ” sur la détermination de la richesse et sur 
_ extraction aux moulins, e’est a dire sur la. proportion de sucre extraite 

par ceux-ci pour cent de la richesse. On sait que la richesse, ou sucre o/o 
cannes, se caleule en ajoutant le sucre perdu dans la bagasse o/o cannes 
a celui extrait dans le jus o/o cannes. Prenons le cas ou le coéfhicient 
adopté serait 103, et.la pression, ou jus normal extrait pour cent cannes, 
80. L’on aurait comme poids de bagasse 0/0 cannes 103 — 80 = 23. Avee 
une bagasse contenant 40/o de sucre, le sucre perdu dans la bagasse, 
pour cent cannes, serait 0.92. Si le chiffre réel du jus normal extrait + 
bagasse est 6gal & 107 au lieu du chiffre hypothétique de 103, le poids de 
bagasse est de 107 — 80 = 27, et le sucre perdu dans la bagasse o/o 
cannes, de 1.08. Si l’on admet que les 80 o/ode jus normal extrait con- 
tiennent 12 de sucre o/o du poids de la canne (ce chiffre reste invariable, 
étant indépendant du coéfticient adopté), Von aurait caleulé dans le 
premier cas une richesse de 12.0 + 092 = 12.92 et dans le second, on a 
un chiffre réel de 12.0 + 1.08 = 13.08 et le calcul du sucre extrait aux 
moulins pour cent de la richesse donnerait dans un cas 92.8, tandis qu’il 
est en réalité de 91,7, Comme conséquence, par le fait de ne-pas gonnaitre 
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le poids de V’eau mise sur la bagasse, V’on peut avoir une Pe iee 
apparente d’extraction allant jusqu’a 1 o/o provenant d i fs ia on ; 
bagasse trop faible, d’ou une richesse trop faible. Le chiffre ¢ eo es 
peut-étre un extréme pour les conditions du travail des moulins i Maurice. 
Dans les sucreries ot! l’on emploie de V’eau chaude pour Vimbibition, il 
s’en évapore une certaine quantité pendant le trajet de la bagasse entre 
les moulins. Dans le cas ot cette eau a été peste ou mesuree, il s’ensuit 
une cause d’erreur dans le calcul du poids de la bagasse. : Priusen 
Geerligs recommande Vemploi de l’eau froide qui permet d’ayoir un 
poids exact de la bagasse. Son opinion basée sur des essais comparatifs 
(do méme que celle de Noél Deerr) étant que l’on n’obtient pas une extrac- 
tion plus grande par l’emploi de l'eau chaude. i 
Dans toutes les sucreries de Java l’on tient compte de l’eau mise sur 
la bagasse, le plus souvent en la pesant plus rarement en la mesurant. 
Quoique Von puisse avoir des différences atteignant 1 0/o de la 
richesse par lestimation de eau mise sur la bagasse, la détermination 
du poids de cette eau est de moindre importance que celle du poids de 
eannes, de celui du jus, de la mélasse ete, comme nous létablirons 


prochainement. : 
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Amélioration apportée aux Filtres presses 


Nous avons adopté vers la fin du mois d’Octobre de année derniére 
4 l’Usine de I’Ktoile, le plan proposé par Mr E. Haddon, quant au modus 
operandi concernant les Filtres Presses alimentés d’écumes, au moyen 
@un réservoir sous pression de 45 livres permettaut ainsi de charger 
chaque Filtre & Ja méme pression. (No. 10 Revue Agricole Juillet-Aoitt 
1923). Les résultats obtenus furent merveilleux et d'une tangibilité 
vraiment frappante. 

Tl nous fallait renouveler les gonys presque tous les soirs, surtout A 
cette époque ot nous faisions de grosses journées. 

Aussitot ce systéme adopté, nous n’etimes & les échanger que tous 
les 3 ou 4 jours ; d’ot je conclus que le procédé de mon ancien collégue 
et ami, est réellement pratique; il est toujours resté le chercheur que 
j’avais connu Ad Beau Plan. ‘ 

Je profite de occasion pour len féliciter, et conseille fortement 
aux usiniers d’adopter ce genre de travail. 

Le Suma Sel aussi, employé A la dose de 259 grammes par barbot- 
teur a écumes de onze barriques, nous a beaucoup aidés dans la cireons- 
tance comme matidre divisante pour la séparation des colloides, ce qui 
nous permit de diminuer la quantité de chaux, dans la proportion de 8 a 
10 livres par barbotteur. 


Etoile, Sébastopol, A. CAROSIN, 
30 Janvier 1924, 
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Chimie Agricole 


Fermentations et Diastases 


Les fermentations jouent un rdle considérable dans )’Industrie. Elles 
ont suscité des controverses intéressantes et, quoique le phénoméne de la 
fermentation alcoolique ait été observé dés la plus haute antiquité, ce 
n’est qu’au sidcle dernier que la pleine lumiére s’est faite sur le mécanisme 
de ces transformations. | 

Dés 1680 Leuwenhock s’était rendu compte de la forme des levures : 
il s’est borné 4 un examen microseopique sans conséquences. 

Ce n’est que plus tard, en 1828, que nous nous trouvons en présence 
dune déclaration formelle de Cagniard-Latour : “ Les levures sont des 
€tres vivants susceptibles de se reproduire par bourgeonnement, et n’a- 
gissant probablement sur le sucre que par quelque effet de leur végétation 
et de leur vie.” 

L’Allemand Schwann (1835) affirme que la levure consomme le sucre 
et rejette l’alcool qu’elle ne peut utiliser, Malheureusement Schwann n’a 
pas pu appuyer son affirmation par des expériences ; et comme il avait a 
faire face & la vigoureuse opposition de 1’éminent chimiste Liebig, sa 
théorie ne fit pas de chemin. 

Liebig soutenait par contre que les levures étaient des corps inani- 
més, qui agissaient en se décomposant, et en communiquant leur mouve- 
ment de décomposition aux corps fermentescibles. 
~ La question en était 1a, lorsqu’en 1856, Pasteur s’attaqua au probleme 
avec toute la clairvoyance de son génie pénétrant. Il démontra par des 
expériences admirables de simplicité, que les levures sont des cellules 
vivantes, ayant la propriété de dédoubler le sucre en alcool et en acide 
carbonique. Il établit que chaque ferment avait sa fonction propre — en 
d’autres termes, que le ferment alcoolique ne pouvait produire d’acide 
lactique, ni le ferment lactique de l’alcool. 

il résuma ses conclusions en unaphorisme bien connu, ‘la fermentation 
est la vie sans air.” Et effet, si nous ensemengons une couche trés mince dun 
liquide sucré approprié avec de la levure, nous verrons celle-ci se déve- 
lopper activement sans formation d@’alcool: c’est Pair qui a fourni aux 
cellules vivantes ’oxygéne nécessaire 4 leur respiration. 

Si, au contraire, nous privons ces mémes cellules d’oxygéne en les 
torcant & se développer . au fond d’un vase sous une couche épaisse du 
méme liquide sueré, il y aura production rapide d’alcool : c’est la levure 
qui dédouble le sucre et lui prend l’oxygéne dont elle a besoin pour vivre. 

Certains végétaux inférieurs (les Penicellium) se comportant d’une 
facon analogue, Pasteur pensa que le phénoméne était général et que les 
cellules des végétaux supérieurs devaient agir comme les levures si Pon 
tentait de les asphyxier. Dans le but de vérifier son hypothese, Pasteur 
enferma sous une cloche, dans une atmosphére d’acide carbonique, des 
raisins, des prunes, des melons, des feuilles de rhubarbe ete., et il-eut la 
satistaction de constater qwilyavait production (alcool dans les 24 heures. 

Wn observateur consciencieux, il rechercha la présence des levures, 
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eraignant qtie celles-ci hack contribué a fausser l’expérience — 
il n’en trouva pas une seule. er Fares “a 
ae En scare de ces faits il n’hésita pas & voir Peo: la cece yr. 
un phénoméne vital, lié 4 existence des levures. Pua Pare i 
cousidérées comme des cellules spécialisées dans la production de l’alcool, 
et dont le rendement pouvait ¢tre industriel, tandis que les 7 
supérieures possédaient les mémes aptitudes a un degré bien meee re. S 

Un fait cependant restait inexpliqué, était la dispropo: aa en * 
Je poids infime de levure et la quantité considérable de sucre qu’elle pe 

édoubler. m 
Bea tibus (expérimentateurs, Claude Bernard entre autres, avaient 
bien pensé a l’existence probable dune diastase sécrétée par la cellule. a 
est vrai que si nous faisons macérer de la leyure de biére dans de Peau, 
cette eau renfermera bien vite de la sucrise, et deviendra susceptible de 
transformer le saccharose en sucres réducteurs, aprés séparation complete 
d’avec les cellules de levure ; mais ceci ne nous dit pas comment les sucres 
- réducteurs finissent par donner de l’alcool et de acide carbonique. 

C’est Buchner qui va nous l’apprendre en 1897, lorsqu’en triturant 
de la levure de biére avec du sable trés fin et en la soumettant ensuite & 
une pression de 500 atmosphéres, il obtint un liquide renfermant de la 
zymase, laquelle zymase avait la propriété de dédoubler les sucres réduc- 
teurs en alcool et acide carbonique. 

Ainsi donc nous voyons que les ‘diastases sécrétées par la cellule 
vivante peuvent rester a l’intérieur dela cellule qui les a produites, ou 
bien étre rejetées A l’extérieur. Elles sont des composés azotés de nature 
colloide, qui sont élaborés au sein du protoplasme (matiére vivante). Il y 
a.toujours disproportion entre le poids de la diastase et Vimportance de 
Ja réaction qu’elle détermine. Nous voyons par ce qui préeéde que les 
expériences de Buchner sont venues modifier la conception pastorienne. 
Celle-ci attribuait 4 la vitalité du protoplasme le grand réle dans les 
fermentations. Buchner a démontré que les diastases séparées de la 
cellule vivante, étaient capables d’amener les mémes transformations. Il 
y a lieu de faire ressortir cependant, que quoique la théorie de Buchner 
raméne les fermentations dans le domaine des reactions chimiques, ces 
réactions sont d’un ordre spécial puisqwelles dépendent essentiellement 
des diastases qui sont le produit de séerétions protoplasmiques, et que 
les diastases par elles mémes ont des propriétés peu ordinaires. 

On a donné le nom de ferments organisés aux cellules qui sécrdtent 
les diastases, et l’on appelle parfois celles-ci “ ferments solubles ”, Nous 
avons dit plus haut que les diastases sont de nature colloide. Nous 
entendons par li, qu’on les rencontre état de suspension ultra- 
microscopique dans le liquide qui les contient. Ce fait a son importance 
puisqw’il nous dira pourquoi il est tras difficile, sinon impossible, d’obtenir 
les diastases 4 l'état pur, 

_ Ktant donnée une © dissolution ” aqueuse, le moyen le plus simple 
a’en séparer la diastase est de la précipiter par Valcool. L’alcool agit en 
méme temps sur les impuretés qwil entraine avec la diastase, Sans la 
presence Wimpuretés, la diastase resterait en Suspension, ce qui fait voir 
que ’on ne peut pas atteindre un état de pureté idéal. L’étude deg 
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propriétés des diastases se trouve compliquée par la. présence des 
impuretés. Toutefois nous pouvons dire d’une fagon certaine que toutes 
les diastases agissent a la fagon de substances catalytiques, c-a-d, qu’elles 
ont Pair de rester inchangées au milieu des réactions qu’elles provoquent. 
Cependant Vexpérience prouve que les réactions diastasiques se ralen- 
tissent progressivement et peuvent méme étre enrayées si les produits de 
la réaction atteignent une trop forte concentration. 

On peut aussi ajouter. qu’il y a proportionnalite entre le résultat 
obtenu et la quantité de diastase employée. Le milieu qui convient le 
mieux aux réactions diastasiques est en général un milieu acide ; le degré 
d’acidité optima variant avec la levure. Les variations de température 
entrainent aussi des changements d’activité correspondants. Si l’on 
s’écarte trop de la température optima, la levure reste inerte comme si on 
Vavait “ tuée ”. La chaleur humide au-dessus, de 100°C suffit pour “ tuer”’ 
toutes les diastases. Certaines diastases desséchées avec précaution peuvent 
étre chauffées jusqu’a 160°C sans perdre leurs propriétés. 

Le sucre semble exercer une action préservatrice sur la sucrase : celle- 
ci est “ tuée ” a 55°C en absence de sucre, tandis que dans un lquide 
sucré la température fatale est de 75°C. 

Nous voila fixés sur les généralités concernant le mécanisme des 
fermentations. L’utilisation industrielle des fermentations bienfaisantes 
demande des connaissances spéciales pour chaque industrie ; d’autre part 
la Bactériologie se chargera de nous expliquer le rdle des fermentations 

_en Pathologie. 

Avec les notions que nous venons d’acquérir, nous pourrons cepen- 
dant expliquer certains phénoménes courants. Nous saurons, par exemple 
que la chaux (milieu alcalin) entrave la fermentation alcoolique, et qu’un 
jet de vapeur suffit pour détruire non seulement les levures, mais aussi 
les diastases qu’elles sécrétent. De plus, nous serons 4 méme de comprendre 
pourquoi la mousse que l’Anglais connait en sucrerie sous le nom de 
“frothy fermentation ”’, n’a rien de commun avec les fermentations, 
puisque nous n’y retrouvons ni diastases, ni ferments organises. Nous 
savons du reste aujourd’hui que nous avons affaire & une décomposition 
spontanée de produits instables formés par action de la chaux sur les 


sucres réducteurs. 
Puinivey CANTIN, 
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Cultures Secondaires 


Notes sur le cocotier 
(Suite) 

Ennemis du cocotier.— Les ennewis les plus redoutables des jetines 
cocotiers sont des coléoptéres, principalement “ L’Oryctes rhinsceros ”” et 
d@autres du méme genre. LOryctes adulte a des machoires solides avec 
lesquelles il ouvre son chemin a travers le chou ou cceur du cocotier, & le 
recherche de sa nourriture. I] ne mange pas les morceaux de la tige qu il 
déchire, mais les suce afin d’en extraire le jus, et rejette les débrig 
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derriére Jui, On reconnait facilement quan cocotier a été attaqué, | 
observant in tampon composé de ces débris a Pentrée de la galerie fouillée 
par l’insecte. I] est facile de le détruire en ’écrasant sur place avee un 
bois dur, mais il vaut mieux le retirer avee un long fil de fer en forme de 
hamecon, Le désavantage de tuer L’Oryctes sur place est, qu’en pourris- 
sant dans le cour du cocotier, la fermentation du cadavre peut gagner les 


tissus déja attaqués et causer ainsi la mort du plant. 


On doit couper et briler tous les arbres morts ou mourants sur la 
plantation, car la Jarve de “ L’Oryctes ” vit dans les trones pourris ; nous 
en avons souvent compté plus d’une centaine dans un seul trone. 


_ la larve ne cause aucun dégat aux cocotiers, mais il faut la détruire 
afin @’empécher qu’elle ne se transforme en insecte parfait, car l’adulte 
de l’Uryctes cause tous les ans la mort de beaucoup de jeunes arbres et 
retarde considérablement la croissance de milliers d'autres. II faut done 
braler tous les tas de détritus, ou les larves peuvent se multiplier. C’est 
Ja fagon la plus simple et la plus économique de les détruire. 

Il serait avantageux de conserver, pour servir d’appat, quelques 
morceaux de trones pourris dans différents endroits de la plantation. Les 
femelles de |’ * Oryetes”’ viendront y déposer leurs ceufs ; ces piéges 
devront ¢tre visités de temps 4 autre afin de détruire toutes les jeunes 
larves qu’on y trouverait. 

Bud Rot.— La maladie la plus daugereuse et qui cause la mort de 
nombreux cocotiers, s’appelle le “bud rot” ou pourriture du cceur. 
Cette maladie, d’origine bactérieune, attaque rarement les arbres sains, 
mais toujours les cocotiers qui ont déja subi les ravages de /’Oryctes ou 
(autres colégptéres nuisibles. 

Les débris de la tige rongée par l’inseecte fermentent et offrent des 
milieux favorables au développement des bactéries. Ces derniéres, en se 
multipliant, dégagent un gaz d’une odeur infecte ; le cceur du cocotier 
finit par pourrir, causant la mort de Parbre. 

Kn détruisant ?Oryctes, on arrive & diminuer ou méme a éliminer 
completement le bud rot, ; 

Récolte—Les rendements varient selon le sol, le climat, la variété et 
la culture. Certains arbres sont trds prolitiques ; ¢’est pourquoi nous avons 
conseillé de choisir pour la reproduction, les noix provenant de ces arbres. 
Une plantation bien entretenue et contenant des arbres obtenus de noix 
selectionnées doit donner, en moyenne, une centaine de noix par arbre 
chaque annee. La récolte se fait quatre fois par an ; les hommes habitués 
4 ce genre de travail grimpent aux arbres et récoltent les noix mires. 
Ils sont payes pour lo nombre d’arbres auxquels ils montent et non pour 
la quantite de noix récoltées, sans quoi ils seraient tentés de cueillir des 
Cocos qui ne sont pas encore arrivés & maturité, 

Atin de faciliter la réeolte des noix, les cueilleurs font quelque fois 
ota pis oe pour en faciliter Vascension ; cela ne devrait pas 

) Is, Ca Dlessures faites au trone favorisent entrée des spores 
de champignons, @insectes ete, 

Dans certains pays, on préfére laisser les cocos mitrs tomber d’eux~ 
mémes; on les recugille au fur et & mesure, . 


- 
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Aprés la récolte, les cocos sont mis en tas, puig on en extrait la 
-bourre avec un bois dur et pointu ou une pince dont un des bouts est fixé 
au sol. La bourre se détache facilement, puis les eocos sont fendus en 
deux morceaux et exposés au soleil pendant plusieurs jours. On obtient 
ainsi le copra. Si le temps est pluvieux, Vamande est séchée artificielle- 
ment sur des plateaux fabriqués avec des branches de eocotier, Ces pla- 
teaux sont aune hauteur de trois pieds au-dessus du sol_ et ont de 
nombreux interstices afin de permettre 4 la fumée et la chaleur d’atteindre 
Pamande placée au-dessus. On utilise les feuilles, les bourres et les 
cafoules du cocotier pour ce genre de séchage. ond 
' Sur certaines plantations modernes, il existe des sécheries a vapeur 
ou a air chaud pouvant traiter en moyenne prés de trois tonnes de copra 
par jour. Le produit obtenu est uniforme et supérieur au copra séché au 
soleil ou a la fumée. | 
C, A. OCONNOR, 


A. propos de l’arbre i pain 
PAR 
Le Proresstvr J..PIERAERTS 


Directeur du Service chimique du Ministére des Colonies de Belgique 
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Le genre Artocarpus de la famille des Moracées compte, entravtres 
espéces utiles, introduites et parfaitement acclimatées au Congo Belge, 
deux types arborescents 4 floraison monoique, savoir : l Artocarpus integri- 
folia Forst, et V Artocarpuseincisa Horst. 

Le premier, communément appelé Jaquier, possede, ainsi que son 
nom spécifique latin l’indique, des feuilles entiéres ; tandis que le second, 
qui est “‘ ’Arbre A pain ”’, porte des feuilles profondément lobées. 

Les fruits édules de ces deux espéces, que consomment les indigénes 
et parfois aussi les Huropéens, doivent surtout leur valeur nutritive a la 
matiére amylacée qu’ils contiennent. 

L’arbre & pain est préférable au Jaquier 4 titre de plante vivricre, 
non seulement a cause de la saveur beaucoup plus agréable de son fruit, 
mais encore parce que celui-ci ne nécessite aucune manipulation compli- 
quée avant d’étre utilisé pour lalimentation et, en outre, paree que 
convenablement divisé, séché et emmagasiné, ce fruit est susceptible 
- @étre conservé pendant un laps de temps plus ou moins conséquent sans 
erande trace d’altération, C’est notamment pour ces motifs que le service 
de Agriculture s’efforce, depuis plusieurs années déja, 4 propager les 
plantations d’ Artocarpus incisa en notre colonie. 

Aussi est-il 4 prévoir que, dans un avenir plus ou moins rapproché, 
les principales localités servant de résidence a des populations ouvriéres 
de quelqu’importance et ot les conditions culturales requises existent, 


trouveront en leur. voisinage immédiat des peuplements d’arbres @ pain 


qui assureront, pour une large part, aux travailleurs noirs la ration 


alimentaire journaliére dont ils ont besoin. : . 
Quoique peut-ctre moins productif que le bananier et le manioc, 


Varbre A pain peat constituer néanmoins 1a ot il végéte en plus ou moins 


grande abondance, une ressource de premier ordre, capable, si non de 


remplacer complétement, du moins d’étre substitué utilement dans une 
certaine mesure, aux denrées fournies par les deux premiers, qui forment 
en maints endroits la base de l’alimentation de la race noire. f 

Planté dans un terrain rationnellement préparé et fumé, Varbre a 
pain peut produire annuellement et au bout d’un temps relativement 
court (7 ans) plusieurs certaines de fruits d’un poids moyen dépassant 
2 kilogrammes. Une fois atteint, ce rendement se maintient durant bon 
nombre d’années tout en ne proyoquant ni la moindre main-d’cuvre, ni 
le moindre travail d’entretien (1). Comme le fruit de arbre a pain 
ne contient pas de semences, la propagation doit se faire soit par mar- 
cotte, soit par troncons de racines, soit par drageons. 

L’arbre & pain se reproduit également par boutures ; toutefois, ce 
mode de propagation est moins recommandable que les précédents vu que 
les boutures reprennent assez difficilement. : 

Outre le vrai arbre 4 pain, on rencontre également au Congo Belge 
une variété a fruits fertiles, ?Artocarpus incisa var. seminifera, autrement 
dit rimier ou faux arbre & pain, dont le fruit, d'un aspect trés différent 
de celni du vrai arbre & pain (désigné par certains botanistes sous le nom 
W Artocarpus incisa var. non seminifera) renferme de 40 4 50 graines rappe- 
lant notre chataigne (2) tant par leur consistance et leur forme que par 
leur dimension. A cause de sa propagation extrémement facile par semis 
naturel, le rimier est actuellement beaucoup plus répandu au Congo Belge 
que ne lest larbrea pain proprement dit. Or, e’est celui-ci qu’il s’agirait 
avant tout (pour ne pas dire uniquement) de propager; car, 4 moins 
qu éventuellement, par suite de sélection ou de modes eulturaux spéciaux 
on ne parvienne a obtenir un type fournissant un trés gros rendement en 
graines de trés gros calibre, le rimier n’atteindra jamais, en tant que 
plante vivriére, Pimportance de l’arbre A pain, puisque sa graine seule est 
comestible. Notons toutefois que cette graine est fort appréciée et trds 
recherchée par ceux qui la consomment. ; 

Fe eee ace eu, récemment, Poceasion Wanalyser deux échantillons 
e produits ‘ovenant d’arbres 3, pn: Sea 3 : 
robe as ele utes eae se ete Ae da 

Ll ressort 4 Vévidence des chiffres collationnés dans le tableau subsé- 
quent et wuxquels nous ont conduit nos recherches, que la valeur nutritive 
de la partie édale (portion earpienne externe) du fruit de Parbre 4 ain 
mérite détre prise en considération, ‘i 
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Pitas M, Ae nro sar des _essais de enlture faits au jardin bot nique d’Rala 
uletin agricole au Congo belge, juin 1921, p. 282), esti ' i ile a 
g ge, Jat, p. #82), estime que la production annuelle d 
: , apeig | : ’ u 
peso on d'une avenue longue d'un kilomatre dont les arbres seraient plantés 4 10 theta: 
dinteryalle les wns des autres, oscillerait entre 48 et 60 mille kilos de fruits frais 


(24 C’est pour ce motif qae le Rimier est appelé i : 
Oat : ; 8 el . : ar “ 
taignier des Antilles ou chitaignier de Malabar, ppele parfois; arbre & pain chataigne, cha 


Farine Fragments séchés 


de fruits de fruits 

Humidité (100°)... “te ey heer (2 Sb 15,45 
Matiéres séches ... ¥en “4 HL eosoe 84,55 
100 parties de matiéres séches accusent : 
‘Cendres totales (1)... m4 Ah 3,30 : 3,09 
Cendres insolubles dans Peau... os 0,98 0,40 
Cendres solubles dans l’eau ane a 2,32 2,69 
Acide phosphorique (2) P,O; —... es 0,26 0,20 
Azote total ... ae eae 0,55 0,61 
Matiéres azotées corresp. (x 6,25) i 3,44 3,81 
Matiéres grasses (5) ks fo ners 0,95 0,98 
Matiéres résineuses ave ve co 0,10 0,15 
Cellulose... a Ea sas By; 5,82 6,58 
Pentosanes ... sen ain ang re 3,09 3,99 
Furfuroides .. ae LA ox -»  néant traces 
Sucres préformés oA ae . 1,68 1,78 
Sucres solubles dans Valcool & 85° hydro- 

lysables par l’invertine (en Baeehaxoae) 2,28 2,20 
Dextrine... oes os San 5,97 
Matiére amylacée (4) ae Rictee 10.40 70,40 


Les auteurs qui se sont occupés antérieurement de la composition 
chimique des fruits de l’arbre @ pain provenant de colonies frangaises ow 
anglaises, obtinrent des chiffres qui sont, en somme, trés voisins des 
notres. Boname (*) trouva pour le fruit entier : 


Kau hs are das tP ae Bah 70,74 


Cellulose ... ee ie irae fa PAS 1,54 
Cendres ... oan ve bed ee +; 1,01 
Matiéres azotées ... he tes Be ae 0.74 
Matiéres non azotées... ie nie Son aayiate) 
Matiéres grasses ... wa se Fe Ae 0,39 

100,00 


Le méme chimiste a travaillé également la pulpe entiére du fruit 
jont il extraya la farine et la fécule. I] renseigne pour chacun de ces 
produits les teneurs suivantes ’: 


(1) Les taux dalealinité des Corideea: évalués en daxhouate de potasse, correspondent 
respectivement aux 72,00 et aux 88.53 centidmes des cendres totales. 


(2) Ces teneurs caleulées snr condres totrles en représentent les 9.06 et les 6.48 centiimes, 
(3) Extraites par l’éther de pétrole, bonillant 4 moins de 50°, 

(4) La matidre amylacée fut décverminée par la méthode dite “ 4 la diastase ” 

(*) Revue agricole de VIle de La Réunion année 1899. 
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Farine Fécule 
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i ’ i ; : - ae 
2S Matiéres extractives non azotées ... 74,0 78,65 “ae 
“4 _ Matiéres azotées a os es 1,78 . (0,45 ie 
- ae Cellulose we =e He xe 3,23 
eer Hau. +) <.7- aioe ae .. 18,55 20,50 cm 
Ri - Cendres WE 5 wd _ 2,45 0.40 
Bae ' - 
ie 100,00 100,00 | 
FS Pech sae. Reichel, de la Station de Rota (iles Mariannes), assigne aux frag- © 
a ments de fruits desséchés la composition que voici : 
Be sun Blain. 94. bese Svegiete Rae <3. ce ate 
om Substances minérales ... is ae wk 3,20 
er) Matiéres grasses (extraites par |’éther) ei 1,17 
ee — Matiéres albuminoides ... Bos ox, nae 4,09 
eae w- | Amidon" (.;. Le She Ra aot <b ab Dees 
ig ; Hydrates de carbone solubles(sucres, dextrine,ete). 18,36 } 
tee Résidus ... te 3 axe ae nue 7,62 
3 100,00 
4 i - 
. . Selon Ricord Madiana, le fruit de l’Artocarpus incisa var. non semi« 


nifera contient notamment: de la matidre amylacée, de l’albumine > 
végétale, du mucus, de l’eau, du savon végétal, de la résine et du gluten(1) 
uni 2 de la fibrine végétale. 

Pour mieux faire ressortir, au point de vue bromatologique, la réelle 
signification de la farine d’arbre & pain, comparons-la avee des produits 
alimentaires (’une composition analogue tels que le manioc, la farine de 
bananes, la farine de mais et la. farine de riz. 

De Wildeman, dans ses “ Notices sur les plantes utiles ou intéres- 
panies de la flore du.Congo ”, tome I, page 102, relate pour Ja farine de 

ananes ; 


(a) Moyenne de plusieurs anal yses : 


Rau “4 nat x 538 a 14,80 
a 4 vin a 

Matiores azotées ,.. ae = aot a 2,90 

Maticres grasses ... t. ns af ad 5,50 


Amidon... re ae nae 7 _ 77.90 
Cellulose ... As oa fa eK = 1,60 
Cendres .., is! ao : 2,20 


* veer see ae 


(1) T’assertion de Ricord Madiana quant A existence du ginten, dans la farine de l’arbre 
i pain, ne semble pas fondée, ear si ’on sonmet la dite farina a Véprenve “dn nouet ” ins wa 
élimination complete do la matidre amylacée, il ne reste quan résida dan blane grtikérs pet 
rude au toucher, sans la moindre cohérence et qui ne posstde aucune des propriétés de la 


substance & laquelle les céréales et plus particulisvement | 
} In ales : 5 nt le froment, sont redevable 
pouvoir panifiant, ; > ee a 


. ots a ia RAS A i epee, 
Amidon et dextrine io) ee i diey ate on 78,94 
Matiéres grasses ... e wh scahien: Aa 1,14 
Albumine,.. tae Bot 

~ Cellulose, matiére ‘eolorante, t anin, ete. cexpr ra 479 


Cendres (dont 25 o/o Vacide phosphorique) ... 1,263 = 


chiffres subséquents : 


Eau er eee eee SSA) he Son BBR Be 


Matiéres azotées ... ya i, ws = Bsa 3,00 
Graisse : coe te digas 
Matiéres extr actives non 1 azotées ee in White N a 
Cellulose ... nh i ae na eae coe 1,15 


Cendres wee ae Peps 628 1,60 


Matiéres Matiéres 


Eau azotées grasses Amidon Cendres Cendreg 


» Farine de la Céte d'Ivoire. 9,80 1,10 0,25 85,39 2,45 


1,00 
-Farine du Dahomey......... 9,50 2,68 0,25'= 80.02. 2,00, 7 1,580 
_ Farine du Cap Vert......... 12,20 °1,38 0,15 83,77 ~ 2,30 0,20 
— Couae (1) blane deGuyane. 9,00 1,26 O25" Si 82 220. oho. 
Couae jaune de Guyane.,.. 11,30 1,84 0,40 83,46 i 8 aes eg 
— Couac jaune de Guyane... 10,70 2,05 O20. oOa LO ses LOU + Eno 
E La farine de riz, de composition moyenne, comporte : 
- Eau .. 33 di ith ahd soe 318,02) 
zg Matiéres azotées. ... is sob @TiahphgTy3b 
z Graisse a é i P25 
4 Matidres extractives non azotées.. we 77,25 
i Cellulose... rt iE sd ... traces 
- Cendres... Uh: es. xe Ay 20, Be 
E . Dans la farine provenant de mais blanc dégermé, on trouve : 
: Hau .. ; “x3 ey mf, os ne i 
1 Matiéres azotées ae <P AF ee GPeAo 
. Graisse ar ie See Ry 
4 Matiéres extr actives non anotées.. Se RG 
: Cellulose .., ay Bi contd ae ee mmmammat og, fg a 
* ~ Cendres , 1,15 
“if 
= ee RO A pcan o % 
(1) Le couac est de la farine de manioe cuite a Vetat de petits grumeaux, 


Konig admet, pour les constituants de la farine de bananes, les. 


Dans le traité de Jumelle (Les Plantes & tubercules alimentaires, Paris, 
1910), nous trouvons pour le manioc les renseignements suivants : 


>i ~ os 


<4 | 
xe 95 ee 


i wots totalisons les sommes des éléments énergétiques contenus 
dans les produits précédents tout en attribuant aux trois catégories de 
constituants alimentaires : maticres proteiques, graisse et matiéres extrac- 
tives non azotées, des valeurs respectives de 5.5, de 2.5 et de 1, il nous est 
aisé de dresser un tableau comparatif des plus suggestifs, 

Il appert nettement du tableau qui termine cet article : ny 

(a) Que les valeurs alimentaires de la farine de Varbre a pain, de la 
farine de bananes et des produits provenant du manioc sont quasi les 
mans Que, & cause de leur teneur plus notable en matiéeres protéiques, 
les dérivés du riz-et du mais constituent des aliments quelque peu plus 
concentrés que ceux auxquels on les a comparés. ' 

(c) Qu’aucune des cing denrées mises en parallele sous le rapport 


-bromatologique, ne forme, a vrai dire, un aliment complet, c’est-a-dire 


une nowrriture capable d’assurer, a elle seule, une ration convenable et 
suffisante aux populations indigénes et, @ fortiori, aux travailleurs desquels 
on exige un effort physique, un tant soit peu soutenu et vigoureux, © 

Une ration composée a la fois de tarine de manioc, de farine de 
bananes et de farine de fruits d’arbre 4 pain, serait tout aussi déficitaire 
que si elle se trouvait uniquement limitée 4 l’un quelconque de ces trois 
aliments. 

Les farines de banane, de manioc ou de fruit de |’ Artocarpus incisa L. 
ne parviennent pas a réparer a elles seules, et sans ineonvénient s’entend, 
les pertes subies par l’organisme humain sous le jeu de la vie, de l’effort 
musculaire et des conditions de milieu ; on doit leur adjoindre des oléa- 
gineux et des substances riches en matiéres albuminoides, c’est-a-dire des 
pyoduits capables d’assurer a la ration, une relation nutritive et un rapport 
adipo-protéique ne dépassant pas les normes fixées par l’expérience et 
dont dépend principalement le degré de digestibilité. 

Au surplus, les trois féculents qui nous oecupent sont indubitable- 
ment déficients en vitamines. 

Cela dit, nous reconnaissons bien volontiers que les farines étudiées 
constituent des produits de saveur agréable, d’une digestion rapide, d’une 
conservation aisée et dont usage, a titre d’aliment complémentaire, est 
des plus recommandables. 

La diététique a d’ailleurs, depuis un certain temps, mis 4 profit les 
précieuses qualités des dérivés de la banane et du manioe (farine banania, 
phoseao, couac, tapioca, aliment pour arthritiques, ete. ete.) 

A ee propos, on peut déclarer que, selon toute probabilité, les frag~ 
ments de fruits d’Artocarpus, convenablement débités et aromatisés ou 
non, conviendraient on n’en peut mieux, tanta cause de leur blancheur, 
de leur grande consistance, que de leur minime teneur en azote, ala 
fabrication de pain, de biscuits ou de galettes pour albuminuriques et 
arthritiques, et qui plairaient méme aux palais les plus capricieux, 

engage vivement les fabricants de produits dits de “ régime ” & 
tenter une sérieuse expérience dans le sens indiqué ; expérience d’ailleurs 
fort peu coiiteuse, 


(Agronomie Coloniale) 
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is 455 a 
- La culture des Catéiers du type Robusta 4 Ceylan 
D’arres T. H, HOLLAND ft). 


La culture des Caféiers Robusta se développe d’une fagon continue a 
Ceylan, quoique elle ne se fasse la plupart du temps que sur une petite 
échelle. A Peradeniya on rencontre cody variétés Lobusta, Canephora, 

Juillou, Uganda. et un hybride d’origine francaise, : 

On peut constater + Caybad pid Robusta s’accomode des altitudes 
allant de 0 a 1,000 m., et de pluies comprises entre 2m60 et 4m. A Java, 
les memes résultats ont été observés, mais le Canephora semble mieux 
alapte aux altitudes plus hautes. Les grands vents et la sécheresse lui 
sont nuisibles. 

Les conditions nécessaires que doit remplir une pépiniére sont : un 
emplacement abrité, un bon drainage et un sol riche, bien travaillé, 


dépourvu de pierres et facilement reliable 4 un point d’eau. Les planches ° 


ne doivent pas avoir plus de 1m.30 de large et il doit étre maintenu un 
intervalle de 45 4 50 em. entre elles... A Peradeniya les demandes de 
graines n’out pas encore amené l’établissement d’une sélection organisée ; 
on se contente de protéger, par des sacs en gaze, les inflorescences de un ou 
deux des meilleurs producteurs afin d’éviter des hybridations accidentelles, 
les cerises sont cueillies & maturité compléte, dépulpées et semées, le edté 
plat en dessous, 1iem. d’écartement et 1 em. de protondeur. On ombrage 
légérement les planches, Les graines germent en 5 a7 semaines. Les 
arrosages seront judicieux mais non excessifs, la surface des pépiniéres 
tenue exempte de mauvaise herbes. 

La distance optimum pour la plantation définitive varie avec le sol 
et la situation ; dans des sols moyens, on pourra espacer de 3m. 30. On 
pourra semer Tephrosia candida ou Cajanus indicus en rangs alternés 
avec le Caféier, surtout dans les terrains en pente ot ces cultures em- 
pécheront le ravinement des terres. A Peradeniya )’établissement de ces 
sortes de Café est assez incertain jusqt’au moment ou les arbres d’ombrage 
(Laucena glauca) sont assez grands pour protéger les jeunes plants. 

Comme urbres d’ombrage, on recommande surtout Erythrina lithos- 
perma, Lescwna glauca et Gliciridia maculata,  Leuewna glauea part 
rapidement de graines et donne un ombrage excellent, Gliciridia qui se 
propage facilement de graines parait supérieur & Erythrina a Peradeniya. 
Si le Uateier est planté a 3m, Wécartement, les Glicwridia seront plantés 
i om. ou Om, et par la suite tenus A 6 m. d’écartement. 

_ Chaque année les gourmands et rejets doivent étre enlevés. II est 

preferable de pincer les tiges A enlever quand elles sont encore vertes. 

Quand les buissons ont atteint 1m, 70, on les rabat 4 1m.50. Seul 
Je bois brun doit étre coupé. Ceci a pour but de faciliter la cueillette et 
daccroitre le développement et la vigueur des buissons. I] n’y a pas a 
considérer de taille propre avaut la 3e ou 4e année. De plus, il est nécessaire 
_ de supprimer tout le bois malade ou les branches prenant des directions 


(1) Horrany (TH). 3 Culdvalion of the hints ‘i cc { Coffee, Ceylon Agric, Dept 
Leallet No, 23, b by. 4 p, 1982, NS ypes of Coffee, Ceylon Agric, ept. 
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mauvaises. Quelques vieux pieds de Robusta & Peradeniya, ayant souffert 
sévérement de Dieback et n’ayant plus que quelques branches ont été 
recépés 4 20cm. Un seul des rejets fut laissé par pied. La reprise fut 
si rapide qu’on put envisager une. nouvelle récolte 18 mois seulement 
aprés Popération. - . 

L’opinion générale est que lorsque le systéme radiculaire est bien 
établi, le binage de la surface du sol est plus nuisible qu’utile. 

On peut creuser des trous de 45 4 50cm. de profondeur et de 70. cm. 
de large, tous les 70 m, afin d’aérer le sol. La taille des arbres d’ombrage 
donnera une couverture morte abondante. 

A Peradeniya, les Uganda miirissent avant le Robusta, et le Quillou 
encore plus tit. Un Robusta en bonnes conditions ne donnera qu’une 
petite récolte 4 2 ans et ne sera en plein rapport qu’A 4.ans, Les rende- 
ments suivants ont été constatés a Ceylan : 


Robusta de 7 A 1l ans... 2.09 Ib. de cerises par arbre. 


Uganda de 6 ans.......... 3.70 Ib. — 
Quillou de 5 ans......... 2.62 Ib. — 
Canefora de 5 ans......... 2.80 Ib. oo 


La proportion du café en parchemin ii la cerise fraiche est de 214 
22.0/o pour toutes ces variétés. , 

Les opérations suivantes sont nécessaires pour rendre marchand le 
café: lo dépulpage, 20 fermentation pendant 12 4 24 heures; So lavage, 
40 séchage. , 

A Java il est nécessaire de sécher Je Hobusta trés rapidement a la 
chaleur artificielle. 

Les maladies et insectes habituels du Caféier sévissent a Ceylan : 
Coccus viridis, Zeuzera coffer, Xyleborus compactus, Serpents, et parmi les 
eryptogames Hemileia vastatria et les Colletotrichium et Phoma du Dieback. 


A. K. 
(Revue de Botanique appliquce) 


La famille des bananiers 


— 


(Musacées) 


Cette famille du régne végétal est, sans contredit, celle qui constitue 
la décoration la plus splendide des régions tropicales. Ces plantes s1 
utiles et d’une croissance si facile, sont souvent méconnues ou négligées. 
Nous ticherons, dans cet article, d’énumérer les qualités de quelques 
unes d’entre elles. 

Les bananiers, les ravenales,. nous fournissent, non seulement .une 
nourriture saine et substantielle et de l’eau dans des cireonstances quel- 
quefois inattendues, mais encore des fibres, des planchettes et des bardeaux. 
D’autres, les Héliconias et les Strelitzia par exemple, embellissent les 
coins les plus retirés de nos jardins et de nos bosquets, Nous noug 
eccuperons d’abord de ces derniers. 


Regine et le S. Augusta. Ce dernier a totalement disparu. On retrouve 


“distribuer des plants. On le dissémina sur une grande. étendue et il vint 


> 


— 


eee ee 


Qui ne connait ces jolis petits bananiers venant en touffes, aux tiges 4 
gvéles, aux fenilles A long pétiole retombant si gracieusement, aux épis — 
rouges-écarlates que les enfants aiment a faire grincer en les triturant. 
Cest Héliconia coccinea. On le voyait’a sa place appropriée dans les 
erands jardins d’autrefois, Aujourd’hui, avee lexiguité de plus en plus | 
erande de nos campagnes, on le détrait ou on le chasse. Il ne trouve la 
tranquillité que dans les endroits éloignés on il a été transporté avec les 
immondices. a, reprenant ses droits, il pousse, développant son port | 
eracieux pour se venger du traitement humiliant qu’on lui a infligé. ine 

Le Streliizia est aussi un de ces jolis bananiers nains, indigénes de 
l Afrique du Sud ov il est assez répandu. Nous n’avions ici que la Strelitzia 


encore dans Jes vieux -jardins le S. reqinw si joli avee son spathe ouvert 
donnant asile a des fleurs larges, pourprées et oranges. Cette fleur 
ressemble 4 un oiseau; de Ja; le nom vulgaire de bananier de “ Voiseau — 
du Paradis ’ donné ala plante. Ces deux variétés, trés appréciées autre- 
fois des amateurs, ont pratiquement disparu aujourd’hui. 

Passons maintenant al Abacea, Musa tertilis.. L’Abacea ou Manilla 
hemp des Anglais est un bananier textile de grande valeur. I] fut imtro- 
duit a jardin des Pamplemousses il y a une quarantaine d’années et se _ 
propagea rapidement. A notre arrivee au Jardin, on commencait a en 


admirablement hien 4 Cluny, a Midlands, 4 la Savaune et au Grand Port. 
Hu 1885, la-fibre de ? Abacea figura a |’ Exposition Coloniale: On la trouva 
trés belle. Chacun fut exhorté a en planter et un grand mouvement 
sembla'se dessiner, Puis Je silence se fit eb, jusqu’aujourd’hui on n’en 
entendit plus parler. Que s’est-i] passé ? La culture de cette plante et 
extraction de ses fibres sunt des plus faciles.. La tige, qui atteint une 
hatiteur de 6 a 12 pieds, est Coupee a lage de 3 ans enyiron ; elle est 
fendue et divisée et on la wet & macerer dans de Peau pendant 
quelqires’ jours. Puis on la retire et, avee un petit maillet en bois ou 
méme un petit baton, on'frappe lé@erement sar Jes lanidres : la pulpe se 
dégage et la tibre s’en sépare facilement. Kusuite on lave cette fibre et on 
la meta sécher. Voila tout. = 

Voiei maintenant Ja musaece Cun usage universel ; Je Ravenale, 
Ravenalu Madagascariensis. Qui n’a’at moins entendu parler de * Varbre 
du voyageur ” ? Nous nous souvenons de la joie des étraugers qui visitaient 
le jardin des Pamplemousses au temps, lointaiu deja, ou nous y faisions 
notre-apprentissage. Quels yeux ils “ouvraient pour mieux regarder le 
‘travellers’ tree’. !Chacun voulait savoir dou provenait Peau merveil- 
leuseque renfermait:l’arbre et surtout, en gouter un peu. Pais, ce’ étaient 
des exclamations admiratives | D’autres fois, on les voyait s’acharner sur 
je.trone et, comme il n’en sortait pas une goutte Weau, ils éelataient en 
propos’ amers, traitant de fictions tout ce que Von racontait de Varbre 
merveilleux. Nous arrivions alors juste A temps pour leur prouver le 
contraire et cela finissait par des excuses. ; 

Réellement, avez-vous vu un arbre plus élégant qu’un Rayenale isolé, 
surtout: lorsqu’il est sur uné élévation. 1] semble défier les vents de sot’ 
grand éventail ouvert. I] le provoque, mais le vent ne peut que caresser 
ses longues palmesg. 
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Le Ravenale aime les endroits marécageux mais, 4 défaut de maré- 
cages, il se contente des sites les plus arides, On le voit s’accrocher 
jusqu’aux remparts de montagnes. Cette plante compte parmi les plus 
utiles aux hommes: depuis ses racines tinctoriales jusqu’a ses graines . 
oléagineuses, depuis son trone qui remplace le bois jusqu’a ses feuilles 
qui remplacent le chaume, 

Le trone nous donne des planchettes durables. Coupé en rondelles, 
il donne des bardeaux assez convenables. Nous connaissons une maison 
eouverte de bardeaux de ravenale qui durent depuis 14 ans. Pour les 
soufflages de maisons, ces bardeaux sont excellents et, peints, ils deviennent 
incorruptibles. . 

Les pétioles des feuilles, enfilés les uns aprés les autres, font ces 
panneaux de ravenales si connus et si appréciés. Simplement posés, mais 
bien serrés, ces panneaux durent trés longtemps ; ils durent doublement 
si ’on intereale des gonis ou des sacs de vacoas entre Jes ravenales. Une 
couche de peinture 4 l’extérieur et une couche de gros vernis 4 V’intérieur 
et Yon a des panneaux idéals, d’une durée indéfinie. ; 

Avec ces mémes pétioles, fendus en laniéres, on. fait des voiles de 
yarangues, légéres et durables. Avec les laniéres vertes on peut attacher 
un beeuf, tant elles sont solides. Enfin, on peut extraire du_pétiole une 
fibre excellente. Il y a quelques années, on essaya 4 Midlands d’extraire 
ces fibres au moyen d’une gratte. Mais les essais, pour une raison ou 
pour une autre, ne furent pas longtemps poursuivis. Nous pensons qu’on 
devrait s’y remettre. Avec l’étendue de terrain couvert de Ravenales a 
Midlands, Fressanges ete., on pourrait faire marcher une fllature et une 
scierie, pour la confection des planchettes et des bardeaux. L’exploitation 
ne serait pas difficile. Les tracés de tramways subsistent encore partout 
et un simple monorail suffirait. Des wireropes auraient raison des endroits 
un peu escarpés. Quant 4 la force motrice, on l’a sous la main. Le surplus 
deau & la superbe digue du gouvernement pourrait activer en toute sai- 
son une turbine entrainant la dynamo fournissant l’énergie a la fabrique. 
Voyez-vous (ici les immenses plaines de Midlands, Massonge, Riviére 
du bois, Montagne Laselle, La grave, Fressanges, etc., etc. qui sont cou- 
vertes de Ravenales, trouver enfin une utilisation profitable. Que de gens 
y trouveraient de l'emploi : récolter les pétioles, abattre les vieux arbres 
devenus inutiles, fendre les tiges ete., ete. Pour le transport, on pourrait 
utiliser un siding installé 4 ’endroit ou se trouvait Vancienne gare. 

Sur Pindustrie des Ravenales d’autres pourraient se greffer. La 
culture de Vabacea, du bananier nain pour la fabrication de la poudre 
de banane, de Varrow-root, du cardamun, du gingembre, du safran, de 
Parouille et des autres aroidées : toutes ces plantes* croissent admirable- 
ment dans ces endroits humides et pluvieux. 

Le champ est encore vaste pour l’avenir. Nous en reparlerons. Nous 
devons imiter nos voisilis les Bourbonnais dont j’ai tant admiré les 
diverses industries. Tls se remuent, ils se débrouillent et ils ont raison. 


F. BIJOUX. 
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- Entomologie Agricole 
Le Moutoue des Pamplemouses—(szite) 


Sil serait d’un médiocre intérét de _mentionner les mesures Re a 
vagantes qu’un chacun se croyait autorisé a suggérer — lutter ii re 
cette peste, on doit cependant se rappeler de | initiative —: prise ase 
la Chambre d’Agriculture et de lassistance immédiate qui lui fut accordée 
_ par le gouvernement. Ce dernier, conscient de ses responsabilités nomma _ 
Comité formé de Planteurs prééminents sous l’égide duquel un Comité, i 
Exécutif, entreprit sur ’heure une campagne de lutte dont les grandes 
lignes, tracées dés cet instant n’ont guére depuis été modifiées. “i 

De patrie inconnue, sans état civil, et encore dans sa forme larvaire, 
Vinsecte, au moment de sa découverte dans les champs de Mon Rocher se 
présentait quelque peu comme la résolution d une équation. Aussi, pendant 
que des recherches étaient entreprises sur sa bionomie, tous les moyens 
habituels furent-ils appliqués contre sa larve, autrement dit, le “‘Moutoue”’. 
Mais quand, trés peu aprés on ett défini ses moeurs, Ses habitudes et son 
cycle d’évolution, on modifia dans un sens plus pratique et surtout moins 
dispendieux les premiéres mesures adoptées dés les premiers jours, et qui 
consistaient 4 détruire lalarve, soit aumoyen d’insecticides A base de pétrole 
et de créoline, soit par le labour 4 la charrue et A la pioche des champs 
infestés. 

D’Aoiit 4 Septembre, 285 arpents furent traités par l'une ou Vautre 
de ces deux méthodes et l’on put ainsi détruire, en chiffres ronds, 1,204,000 
insectes, dont un million sous la forme larvaire, moyennant une dépense 
de 28,000 roupies alors que la derniére phase de lopération qui consiste a 
détruire l’insecte sous sa forme ultime, ec’est A dire A état de searabée, 
d’Octobre & Avril, eit pour résultat la capture de 26 millions de searabées 
au taux de 18,7 sous par cent de scarabées. 

Comme nous l’avons déji dit l’insecte pendant le jour quitte le sol 
au crépuscule pour se poser sur les buissons et c’est de 7&4 10 heures du 
soir que leur capture s’effectuait: les préposés & ce travail comprenaient : 
lo. des équipes employées au mois par le gouvernement et travaillant 
sous la direction d’un officier spécial 20. des équipes opérant sous le 
contrdle des propriétés sucriéres et 30. une main d’cuvre libre qui 
recevait une prime dont la valeur fluctuait avec les circonstances. Les 
insectes détruits par les soins des propriétés sucriéres étaient payés au 
méme taux que celui payé au public libre. Ll est bon cependant -de faire 
remarquer que les équipes des propriétés sueridres recevaient de leurs 
employeurs, en sus de eette prime, un bonus supplémentaire substantiel 


et étaient de plus pourvues de lanternes et de récipients adhoc pour serrer 
leurs captures. 


Alors que le public était libre @opérer dans les champs les plus. 


intensément infestés et pouvait capturer un nombre considérable de scara- 
bées en quelques heures, il négligeait, pour cette raison, ceux ot infection 
était moindre et aussi, la périphérie dela zone envahie, ow linfection 
était 4 son début ; il devenait nécessaire demployer, dans ces deux cas 
une main d’ouvre dont Vaction pouvait étre dirigée dans le sens que leg 
pirconstances commandaiont. “ae are 


ee 
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7 Ces dispositions avaient été prises en vue de réduire le haut degré 
infection de la partie centrale: Mon Rocher, d’enrayer celle de Beau 
Plan et de The Mount, et enfin de circonscrire dans des limites étroites 
Vextension de linsecte déja établi a Espérance et Maison Blanche. Les 
26 millions capturés se répartissent ainsi : équipes des propriétés sucriéres 
10,460,000 ; main d’ceuvre libre : 13,936,000 ; équipes du gouvernement : 
1,620,000. 

Le tableau suivant montre le nombre d’insectes détruits pendant la 
premisre décade 1911-12 4 1921-22. 


Tableau I 


Insectes Insectes i | 
: Années 2 Ann mety ae 
capturés ées captures 


f ; . 
1911-12} 26,460,187 1917-18] 70,038,663 


18-19] 71,119,278 
19-20| 30,969,504 


12-13 16,055,556 | 
13-14} 36,484,130 | 


14-15} 51,356,507 20-21 | 23,208,476 


15-16] 42,511,241 21-22| 25,120,002 


16-17 


72,292,689 | 22-98] 43,452,275 


Le progression comme on le voit est rapide, atteignant son summutin 
en 1918-19 avec un nombre de 71 millions — le triple presque de l’infec- 
tion initiale et décroit l’année d’aprés brusquement du double au simple 
et s’abaisse en 21-22 au-dessous de celle de 1911-12 en méme temps que 
les localités intensément infestées telles que Beau Plan, Espérance, Mon 
Rocher et The Mount voyaient rapidement disparaitre la peste de leurs 
champs cultivés. Les méthodes de destruction n’ayant pas été modifiées 
ni les conditions locales subies aucun changement appréciable, cette 
décroissance ne se serait certainement pas produite si un autre facteur 
wétait intervenu pour changer la situation et permettre dés lors, de la 
contempler avec moins d’inquiétude et plus de sérénité. 

Ce facteur, personne ne l’ignore, est une Scolie importée des Barbades 
et dont ’acclimatement 4 Maurice sera exposé en détail plus loin, Avant 
de voir dans quelle mesure ce précieux auxiliaire nous a été utile dans la 
lutte contre le Phytalus, il nous faut d’abord suivre la marche de ce dernier, 
dire la nature de ses dégats et. comment, parti des alentours du Jardin 
Botanique, il est arrivé 4 atteindre Mon Songe vers l'Est, Triolet. vers 
POuest et aussi, particularité étrange, de ne s’étre pas étendu aux deux 
autres points du cadran, ce qui fait qu’aujourd’hui, au lieu de se trouver, 
comme a l’origine, en présence (une sorte de circonférence a periphérie 
plus ou moins échangrée, on se trouve en présence de deux points 
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‘infection; intéeiise 1 ‘éloignant chaque année 
infection, assez. intense formant. deux points s’éloignant chaq : 
PERE IMR autre, libérant ainsi graduellement toute la partie 
comprise entre ces deux grandes lignes dont chaque parcelle a subi a son 
heure le summum d’infection qui se trouve présentement aux points 
émes précités. 
ek BT ona pranie au hasard quelques unes des parcelles nous nous 
rendons compte en nous référant aux chiffres ci dessous qui expriment le 
degré d’infection parle nombre @insectes détruits, d’abord de la pro- 
gression et ensuite de la décroissance et pratiquement, de la disparition de 
la peste sur ces parcelles, 


Tableau 11 


Années Le Mount | Beau Plan Espérance 


Mon Rocher 


1911-12 


9,928,000 | 10,153,000 | 4,869,000 


Seeree 


12-138 | 3,222,000 | 5,777,000 | 2,610,000! —...... 
13-14 | 4,987,000 | 20,777,000 | 5,485,000.) <= aes. 
14-15 | 3,367,000 | 18,342,000 | 11,819,000| _ ...... 


| 
1,424,000 | 10,530,000 | 12,613,000 


15-16 


seeeee 


16-17 21,614,000 


1,091,000 | 12,376,000 . 26,855,000 


17-18 
18-19 1,622,000 28,786,000 | 29,918,000 518,320 


19-20 | 121,000 er aig | 1,557,000 
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1,962,000 | 24,683,000 , 25,459,000 9,469,000 
16,400 

| 
20-21 116,000 7,281,000 129,000 | 40,000 
21-32 | 93,000 8,938,000 | 49,000 45,000 
29-98 69,000 212,000 | 100,000 | 104,000 


Quant aux dégats occasionnés par ces insectes ils étaient d’ordres 
différents: sur les repousses, d’ordinaire peu appréciables 4 Ja vue mais 
fortement perceptibles tant au point de vue du tonnage qu’a celui de la 
qualité des jus selon le degré d’infection et lage des plantations. 

Les jeunes vierges, par contre, présentaient parfois le plus lamentable 
aspect car aprés quelques mois de pousse vigoureuse on observait un arrét 


dans leur croissance, le jaunissement de leur feuillagge et, finalement, la 


mort des plantes dont les racines avaient complétement disparu pour avoir 


ét6 devorees par les larves de Phytalus. 
D. p’Emuznez pp CHARMOY, 
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Le Charbon de la canne & sucre 
_ Une maladie de la canne, inférieure en importance au Red Rot mais 
trés répandue et, apparemment, endémique A Maurice, est laffection au 
symptome caractéristique, connue sous le nom de “ Charbon ”. En patho- 
logie végétale, on appelle “ charbon”’ la production d’une poussiére noire, 
composée de spores d’un champignon. 

Cause.—La maladie est due au parasitisme de la canne par le cham- 
pignon Ustilago Sacchari, lequel champignon est proche parent de celui 
qui cause le * charbon ” des céréales dans les pays tempérés. Le “< char-- 
bon ” observé est, dans tous les cas, constitué. par une masse de spores 
de couleur sombre produits par le champignon qui cause la maladie. 

Distribution.—Le charbon de la canne n’est pas du tout particulier a 
V’Ile Maurice. Il est connu dans la plupart des pays & cannes de l’Orient 
et a été constaté dans certaines régions des Indes Occidentales et au 
Natal. A Java, cette maladie attaque Vherbe indigéne Saccharum Spon- 
taneum, proche parent dela canne a sucre (Saccharum Officinarum), et 
passe de Vherbe a la canne. 

Réceptivité—Les différentes variétés de cannes ne sont pas également 
sensibles au charbon. A Maurice, les cannes minces, d’espéces Indiennes, 
semblent étre, jusqu’a présent, plus facilement attaquées que les grosses 
cannes ; parmi ces derniéres, D.K. 74 parait étre la plus sensible. Des 
champs de P.O.J. 36, P.O.J. 139 et autres P.OJ., (qui sont des cannes 
minces de Java, de descendances Indiennes) et D.K. 74, ont été trés 
affectés tandis que les champs voisius étaient presque complétement 
indemnes. On nous rapporte aussi que, dans beaucoup de localites de 
V’lle, D.K. 74 paraissait étre plus facilement attaqué que les autres 
grosses cannes. 

Symptémes.-—L’apparence des tiges malades est si frappante et sl 
caractéristique que le charbon peut étre considéré comme la maladie de 
la canne la plus facile a diagnostiquer. 

Quand une souche a été infectée, les bourgeons, quand ils appa- 
raissent—et e’est le moment ot la maladie se manifeste—poussent droits 
et minces, comme de l’herbe, et ressemblent plut6t & des “ fataques ” 
qu’a des cannes. A mesure que la maladie se développe, il pousse au point 
végétatif de chaque tige malade, une longue tige anormale, ressemblant 
& un fouet, quelque fois droite, quelque fois courbe, Vabord recouverte 
d’une gaine membraneuse blanchitre qui finit par s’ouvrir, révélant, sur 
la tige, une épaisse couche de suie. Cette suie est composée de millions 
de spores de couleur foncée, produits sur cette partie de la plante par 
les champignons qu’elle héberge. La tige de longueur anormale qui est 
couverte par la suie se compose de restes de la tige originelle et de feuilles 
non ouvertes. 

Le vent, qui dissémine les spores, est l’agent responsable de la pro- 
pagation de la maladie. 
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Mode d'infection.—Une cane gainie peut etre infectée dans ses parties 
aériennes ou-dans ses parties souterraines. A Maurice, c’est le —sagemlie: 
qui semble le plus fréquent. Quand l’infection se produit sur les oe 
aériennes des plants, ceux-ci pousseront normalement pendant un cer “7 
temps ; puis aux points. végétatifs, les tiges affectées se développen 
brusquement en longues tiges greles, comme nous l'avons vu plus haut. 
L’infection aérienne semble se produire de préférenve aux points végéta- 
tifs des tiges. p . ; 

Cependant, quand toutes les tiges d’une souche, ou plusieurs d’entre 

‘elles, montrent les symptémes de la maladie peu de temps apres leur 
émergence du sol, comme cela se voit ici, on peut en conclure que la 
partie souterraine de la plante est infectée. Ce mode d’infection provient 
des spores projetés sur le sol par la brise, d’une tige malade dans le 
voisinage de la souche subséquemment attaquée. Une souche infectée peut 
encore provenir de boutures infectées. 

La maladie est sans doute répandue par le moyen de boutures dans 
lesquelles le mycelium, ou portion végétative du champignon, est encore 
vivant ou a 1 extériecr desquelles des spores sont restés attachés. 

Importance économique.— Cette maladie ne «cause pas grands dom- 
mages : ce n’est pas un de ces fléaux que redoutent les planteurs. Les 
observations faites 4 Maurice tendent 4 indiquer qu’une sécheresse au 
debut de Ja saison culturale prédispose la canne aux attaques du cham- 
pignon. Si ces conditions défavorables se prolongent, beaucoup de souches 
peuvent étre complétement détruites par la maladie. 

Cependant, si les conditions climatériques s’améliorent ayant que la 
maladie ait trop affaibli les rhizomes, les souches malades peuvent guérir 
et donner des jets sains. Il faut noter pourtant que certaines tiges, pro- 
venant de souches ayant été malades au début de la saison, ont un aspect 
chétif et produisent des cannes plus minces que les autres de méme 
variété, sans toute fois qu’il apparaisse de ‘* charbon ” a leurs sommets. 
Il semble que ces tiges soient imprégnées par le mycelium du champignon 
oe que, par suite de leur vitalité, elles résistent aux attaques du para- 
site. 

_La maladie semble s’agraver avec les années sur les cannes dune 
varieté sensible quand on n’applique aucune mesure restrictive A son 
développement. 

Mesures restrictives.—Quand la maladie fait son apparition dans un 
cham Ds la seule mesure restrictive que l’on puisse adopter est d’enlever 
et de détruire toutes les cannes qui offrent les s;mptémes de la maladie, 
ainsi que les souches dont plusieurs cannes sont affectées. Toutes les 
tiges ou souches malades sont des centres WVinfection qui pourront con- 
taminer leurs voisines. 

Les mesures de précaution pour éviter 
duire Ja maladie dans une loealité indemne e 
A ie ned FRR SA ie de souches saines ou a tremper dans 
my vr pee iafuritton = a ontures provenant de localités ot la maladie 

1on pendant la saison préeédente. 


E. F. 8S. SHEPHERD, 
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Lélevage i Rodrigues : 

Lors d’un récent voyage 4 Rodrigues nous avons eu locension d’en 
examiner les troupeaux. Les bovidés sont du méme type que nos bétes de 
souche et parmi on rencontre quelques jolis spécimens tant de vaches que 
de taureaux. Nous avons constaté néanmoins que les beeut's sont de petite 
taille en général. Ne serait-ce pas 1A les effets du croisement trop répété 
(consanguinité) et d’une castration trop hative. Ce sont li évidemment 
des faits qui demandent une enquéte plus minutieuse sur l’élevage de ce 
pays. 

Mais nous pensons que c’est 1a la véritable cause et nous recomman- 
dons aux éleveurs de Rodrigues Vutiliser dans la plus large mesure les 
services des étalons envoyés par le département de l’ Agriculture. 

Malgré que la sécheresse etit été grande lors de notre séjour dans 
cette dépendance, les quelques troupeaux que nous avons rencontrés 
étaient en bonne condition 4 l’exception de quelques sujets fortement 
déprimés. L’absence de tiques, dans certains endroits, nous a agréablement 
surpris et il est 4 souhaiter que cette peste n’infecte pas cette ile au méme 
degré que certains districts de la notre. 

Le mouton semble étre l’animal qui prospére le plus dans le climat 
de Rodrigues ; en effet nous en avons vu de trés beaux spécimens. Les 
moutons rodriguais ont la laine courte, ils sont de grande taille, et la plupart 
sont dépourvus de cornes. On rencontre un type qui se rapproche beau- 
coup du mouton de la Nigérie. Ce sont les produits obtenus avec les 
étalons importés par le gouvernement et ces croisés se font de plus en 

lus nombreux. II est indéniable qu’un croisement bien compris avec des 
étalons effectifs, donnerait un produit stable, car il est a craindre que le 
croisement continu n’améne une diminution de la taille de ces animaux, 
tout comme chez les beufs. 

La population caprine de Rodrigues est de beaucoup la plus étendue. 
Maurice en importe d’ailleurs trois fois plus de cabris que de moutons. 
Ces cabris sont de grande taille et assez bien musclés. Nous en avons 
rencontré des spécimens (préparés pour la boucherie, il est vrai) dont la 
taille dépassait de moitié celle du plus beau mouton. On rencontre ces 
animaux partout dans l’ile et il n’est point de petit éleveur qui n’ait son 

eau de cabris. 
ae LE PORC 

Le pore de Rodrigues est d’un beau type. I est identique i notre 
«Mangouste ”; cependant il semble en général étre en meilieure aay 
tion que les spécimens ‘errants que Pon rencontre ici. J’en ai. vu de Sl 
eros et d’un poids considérable, II est faicheux que beaucoup de ces ae 
spécimens meurent avant leur embarquement, En effet, ee8 anfimeare sor 
ligotés depuis la veille de leur départ pour le port, et transportés par 
deux hommes, # l’aide d’un baton passé entre leurs pieds. Ils font ainsi 
plusieurs milles sous un soleil de feu et ne tardent oe a prounty ‘cans 
gestion. L’élevage du pore semble bien ¢tre le plus remunerateur a 
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Cette affection grave, transmise aux chiens par les tiques (carapates) 
existe 4 Maurice et nombreux sont les chiens qui en meurent. La cause 
de la maladie étant difficile 4 déceler, on croit que Panimal malade a 
tout autre chose, et le traitement curatif nest pas administré. Les 
symptomes de la Piroplasmose, appelée aussi hémoglobinurie du chien, 
ou Fiévre Bilieuse, sont obscurs. L’inappétence et un amaigrissement 
cénéral en sont les signes précurseurs ; la démarche de Y animal devient 
vacillante, et une parésie du train posterieur est observée. lia tempéra- 

ture est élevée, le nez sec eb les muqueuses anémiées. Celles-ci prennent, 
3 un moment donné, une teinte safranée, et les mictions sont sunguino- 
lentes L’urine sanguinolente est le symptome pathognomonique de cette 
affection: malheureusement il n’est pas toujours observé. En effet, soit 
que le malade, étant en liberté, urine sans étre vu, Ou alors que Vatten- 
tion du propriétaire n’est pas frappée par ce symptome. De plus, dans 
certains cas, urine du malade n’est que légérement chargée et passe 
inapercue. . 

Le diagnostic de cette maladie ne se fait qu’au moyen du microscope : 
une goutte du sang du malade est prise (au moment ou il fait de la fievre) 
et, A Pexamen (aprés coloration), les parasites sont décelés a l‘intérieur 
des globules rouges, 

Le traitement curatif se compose d’injections hypodermiques de 
Trypan bleu a la dose de 5 4 15 centimétres cubes d’une solution a 2 o/o 
(a étre répétée tous les 5 jours). Une nourriture substantielle (lait, viande 
crue, bouillon), doit étre donnée au malade, lequel devra étre soigneuse- 
ment isolé et débarassé de ses tiques, 

_ Les injections se font sur les chiens 4 la face interne des enisses aprés 
une désinfection soigneuse de la région. Il arrive parfois qu’un abeés 
consécutif apparaisse au point de inoculation. On aura soin de Vouavrir 
pour en faciliter l’épanchement et on utilisera les antiseptiques ordi-_. 
naires aux fins d’une cicatrisation prochaine. Ce sont la les seuls compli- 
cations possibles du traitement au trypan bleu. 

F. E, LIONNET, 


Horticulture 


Le Rosier, sa culture et sa multiplication 

Tla paru dans cette Revue, sous la signature de son Rédacteur en 
Chef, il y a plusieurs mois déja, un excellent article sur les Rosiers. 
Traitée & un point de vue général, la question n’a pas été nécessairement 
épuisse et laisse place a d’autres enseignements de nature plus précise, 
parceque basés sur une pratique locale. Qu’il s’agisse de fleurs ou 
de légumes, les méthodes en usage en Europe ne sauraient, dans la 
plupart dés cas, trouver dans les contrées comme la ndtre, leur stricte 
application. Les Horticulteurs amateurs qui ont parfois pensé étre mieux 
renseignés en puisant aux sources savantes étrangéres, sont vite revenus 
aux mnethodes locales, fruits d’une longue expérience. Ce qui est vrai pour 
toutes les plantes cultivées en général, Pest bien davantage pour le rosier 
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“qui, sous les tropiques, a une croissance ininterrompue, une floraison 
continue chez certaines variétés alors que, dans les pays froids ou tempérés, 

il jouit d’une période de complet repos et ne fleurit qu’une fois ’an. Ces 
différences, comme on le pense bien, ne sont pas sans influence sur la 
beauté des fleurs et la richesse de leur coloris, sur leur floribondité et 
surtout, sur les formes multiples que l’on peut faire prendre a la plante 
afin Ven obtenir les plus beaux effets décoratifs. 

Les moyens dont nous disposons et les conditions dans lesquelles 
nous cultivons le rosier étant différents de ceux des pays tempérés et 
froids, il s’ensuit que pour obtenir de cette plante ce que l’on est en 
droit d’en espérer, il faut connaitre les exigences que lui ont créées les 
conditions locales et les satisfaire aussi pleinement que possible. Nous 
allons done passer rapidement en revue les méthodes en usage 4 Maurice 
pour sa multiplication, sa culture et indiquer, dans les grandes lignes, 

_ les variétés dont on devra faire choix selon le parti que l’on veut en tirer, 

Mortiprication :— Les innombrables variétés cultivées ayant été 
obtenues de graines provenant i l’origine de croisements d’espaces 
botaniques bien distinctes et par la suite, de croisements des variétés 

_ ainsi obtenues entre elles, il s’ensuit que ces variétés, pour avoir été 
ainsi obtenues, se reproduisent rarement de graines avec tous leurs 
caractéres et que l’on doit avoir recours, pour les multiplier, 4 d’autreg 
procédés. 

Srmis.—— Pour ces raisons la multiplication par semis doit étre laissée 
aux rosiéristes de carriére qui, insoucieux des déceptions, y trouvent 
cependant souvent de lucratives ressources. 

Bovrurace.— A Maurice toutes les variétés ne reprennent pas égale- 
ment bien par bouture, quelques unes telles que: Zélia Pradel, Maréchal 
Bugeau, Clothilde Soupert, Souvenir de la Malmaison, Léonie Viennot, La 
France et les divers Ramblers sont d’une reprise facile 4 n’importe quelle 
saison, tandis que d’autres telles que: Htoile de France, Laurent Carl, 
Maréchal Niel, reprennent assez mal alors que certaines, telles que : 
Willomere, Lyon rose, Juliette et beaucoup d’autres, ne peuvent étre 
multipliées par ce procédé. 

: Les boutures se font aussi bien en caisse, planche ou vase selon 
leur nombre et la place dont on dispose. La réussite dépend du choix et 
de la préparation de la bouture. Les tiges devant étre utilisées comme 
telles sont détachées de la plante au moyen d’un sécateur, elles devront 
étre bien adutées c.a.d., 4 bois dir, ne pas étre d’un diamétre de moins de 
4 millimétres et doivent étre divisées en boutures mesurant 15 a 20 
centimétres de longueur. 

Les sections faites au sécateur, qui-meurtrit les tissus, doivent étre 
refaites au moyen d’une lame bien tranchante et rapprochées le plus 
possible du niveau inférieur du point d’attache dune feuille parceque 
c’est 4 ce point que les racines sont émises en plus grand nombre et plus 
rapidement. On doit rejeter toutes celles'd bois tendre de méme que 
celles chez lesquelles les yeux ont atteint plus d’un millimetre de longueur 
parce que les yeux se développent avec plus de rapidité que les racines et 
se flétrissent faute de pouvoir étre nourris convenablement par ces der- 
niéres, dont le développement requiert beaucoup plus de temps. 

Les boutures reprendront d’autant plus vite que le sol'dans lequel 
on les aura mises répondra le mieux i leurs exigences, 
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On emploie d’ordinaire a cet effet un end sompoee Pale . 
égales de terre, de terreau ou de fumier d étable pulvér on et de sable” 
convenablement lavé ; ce mélange doit étre bien intime, d’une €paisseur 
d’au moins 8 centimétres et fortement tassé. Les boutures pati étre 
enfoncées un peu obliquement sur une longueur de 4a6 canes res et 
distantes les unes des autres d’au moins 10 centimetres. Aprés la mise 
en terre, on les arrose copieusement et, dans le cas des PRP ae oe 
planches, on dispose, pour les protéger contre les ardeurs du “i ei ait ut 
Ié long des planches, des feuilles de Latanier ou tout autre branchage ~ 
que l’on renouvelle aussi souvent qu’on le juge nécessaire. =< 
Pour celles plantées en caisses ou en vases, on les place a 1 ombre 
pendant les premiers jours et on les en sort graduellement au fur et a — 
mesure que la reprise s’affirme par l’émission de bourgeons feuillus. | 
‘Pour les variétés qui reprennent difficilement par le bouturage simple 
on a recours au bouturage 4 bourrelet. Ce genre de bouture s obtient en 
enlevant sur une tige peu aoutée et en pleine séve un anneau d’écorce 
@’un centimétre de large ; la séve descendant par l’écoree afilue et s’accu- 
mule au poiut ot Pécorce a été enlevée et forme un bourrelet of les 
racines, une fois la bouture mise en terre, sortiront trés rapidement. Si 
on prend soip de la recouvrir d’une cloche en verre pendant quelques 
jours, on est presque certain de toujours réussir. ; : 
._. Le repiquage des boutures, autrement dit leur transplantation, exige 
certaines précautions. Qu’il se fasse en pleine terre ou en vase, les jeunes 
lants doivent étre repiqués dans une terre friable fortement chargée 
d’humus, de terreau ou de fumier, afin de conserver pendant quelques 
jours le dégré d’humidité nécessaire 4 l’émission de nouvelles radicelles. 
L’arrachage exige également certains soins et ne doit étre pratiqué 
qu’aprés que le sol aura été copieusement arrosé. Les plants doivent étre 
enlevés au moyen de la fourchette que l’on enfonce yerticalement dans le 
sol et aussi profondément que possible: en basculant l’instruament vers 
soi on enléve les plants sans froisser leurs racines. Selon l’état de 
développement du systéme radiculaire on enléye ou non, au sécateur, 
Pextrémité des grosses racines, on rince légérement, on place le plant au 
lieu choisi et on l’arrose et l’abrite des ardeurs du soleil. 
Les plants obtenus par ce procédé sont dits frances de pieds, pour les 
distinguer de ceux obtenus par le marcottage et le greffage : procédés 
que nous traiterons dans un prochain numéro, 
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Enseignement Agricole 
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L’Agriculture et son Evolution 


Dans un numéro de la Revue Agricole de 1923 le Dr. H. A. Tempany 
a écrit un article fort intéressant sur la profession d’Agriculteur, 

La dignité et Vimportance de cette profession ne peuvent avoir 
échappé & ceux qui sintéressent & Vavenir de leur pays. L’Ile Maurice, 
perdue dans |’Océan Indien, a youlu qu'une Ecole d’Agriculture fit fondée 
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dans le but d’éduquer tous ceux qui veulent s’adonner a cette science. Cetté 
école n’est point faite seulement pour les chimistes: elle prépare-étudiant 
& connaitre le sol, son utilité, ses fonctions, son travail ; la plante, sa, 
nature physiologique, sa vie, son développement, ses.rapports avec le sol: 
elle donne au futur agriculteur des notions générales sur la météorologie, 
influence de l’eau sur les récoltes, et aussi sur bien des sciences, qui se 
rattachent 4 l’agriculture. 

N’oublions pas que la prospérité d’un pays dépend de son agriculture. 
et que cette derniére, pour étre productive, doit étre dirigée par des 
hommes compétents. | ethers sd 

La définition de l’Agriculture nous apprend quels services on. peut 
en attendre. 3 Bob hints 

L’ Agriculture est l’art de faire produire au sol le plus. possible de. 
substances destinées 4 l’alimentation et a lindustrie. Cet art econstitue le 
principal facteur de la prospérité d’un pays. En remontant le cours des 
siécles, nous voyons que les moyens employés ont été empiriques ;, Vagri-. 
culteur puisait dans les traditions et Vexpérience de ses devanciers les 
notions lui permettant d’apprécier les méthodes a appliquer. | 
- ._ Si l’expérience reste la qualité essentielle 4 l’agriculteur, aujour- 
@hui elle doit avoir pour base la science qui scule permettra de discerner 
les perfectionnements a apporter 4 ce grand art qu’on appelle J’agriculture. 

Pour mieux. nous convaincre de cette vérité, nous allons faire un 
exposé d’ensemble de ]’évolution qu’asubie l’agriculture depuis Pantiquité. 

Premiere Période.—L’homme dés son origine a compris. importance 
qu’il y avait pour lui d’utiliser le sol pour sa subsistance.. Pourtant. il n’a 
d@abord vécu que de chasse et de fruits cueillis aux arbres. des. foréts, 
mais, A la suite d’observations déduites des besoins acquis, l’homme s’est 
mis 4 cultiver la terre et 4 domestiquer les animaux sauvages. Les com- 
mencements furent bien imparfaits : on ne peut en retrouver des traces . 
qu’a l’époque lointaine de l’age de pierre. Sur les bords de certains lacs, 
des débris fossilisés montrent que les populations de ces localités culti- 
vaient bien des céréales telles que le froment,.l’orge et aussi le. pois, la 
lentille ete. . : 

Leurs instruments aratoires devaient étre trés rudimentaires comme 
le montrent certaines houes en silex que ]’on voit dans les musées en 
Angleterre et en France. , 

On trouve pour la premiére fois a cété des débris d’hommes dans les 
palafittes (constructions lacustres sur pilotis) des débris d’animaux 
domestiqués. bipha se eae , 

L’homme, au fur et & mesure que sa mentalité s’éclairait, a di 
remarquer les plantes qui pouvaient le nourrir. Ilena vu sortir des 
graines et la pousse spontanée lui a probablement donné lidée de les 
semer. Il a éliminé de la terre les plantes qui pouvaient nuire a celles 
qu’il croyait utiles et c’est ainsi qu’il améliora Jentement son sol et 
perfectionna ses cultures. L’ige de. bronze suceéda a Page de pierre, 
puis vint Vige de fer. Les données sur Agriculture de cette epoque 
sont plus certaines. , ( Ri, 

On rencontre des pays, ou grace a leur climat et a Jeurs eaux, Pagri- 
culture devint florissante.. Les dessins égyptiens que ] on possede au 
Louvre montrent que les céréales ainsi que les légumineuses étaient 
cultivées, a vallée du Tigre et de Huphrate fut un pays d abondances 
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Théophraste (Ife siécle av. J.C.) a laissé des écrits relatifs aux plantes 
et & leur culture, Nous trouvons dans Xénophon des notes sur les travaux 
agricoles. y 

L’agriculture. romaine et grecque profita de ces progrés. Nous en 
trouvons confirmation dans les ceuyres de Caton, Columelle, Virgile etc... 

L’assolement était connu dans ces temps reculés : homme s’était bien 
rendu compte que la terre se fatiguait surtout quand on comparait les 
cultures venues sur des terrains neufs. ’ f 

Quand le nombre d’hommes s’accrut et que la superficie cultivée 
devint insuffisante, on chercha a faire le sol produire dayantage. Les grecs 
et les romains appliquérent des pratiques encore connues de nos jours’ 
telles que Jachéres, etc... ' 

Virgile, dans ses Géorgiques, préconise les alternances de culture, “a 
moins, dit le poéte, que sa vigueur épuisée ne soit ranimée par le fumier 
gras ou les sels de la cendre.” Méme i ces temps reculés, Von se rendait 
compte de la nécessité de la restitution méthodique des éléments enleyés 
aux sols ef aussi de connaitre la nature du terrain suivant les cultures. 
Virgile écrit. “11 faut absolument connaitre la nature, les qualités des 
différentes terres afin de les ensemencer relativement A la nourriture 
qwelles sont capables de fournir A la végétation des plantes.” Varron et 
Palladius avaient déja fait des observations de cette nature. 

Les plantes ne devenant pas suffisantes 4 la nourriture de la popula- 
tion s’accroissant d’année en année, les Romains comprirent la nécessité 
d’augmenter le bétail et de lengraisser. 

Ils recherchéreut alors les plantes pouvant donner de bons fourrages 
et occuper les champs a Ja place des jachdres. 

Le brilage, que nous effectuons quelque fois de nos pailles de eannes, 
était appliqué dans le but de fumer les terres. Virgile donne comme 
raison: “parce que leurs cendres y laissent de nouveaux principes de 
fertilité, ” 

Bernard Palissy au XVI8me sidcle et Liebig au X[Xéme sidele 
établiront la théorie de ’alimentation des plantes. ‘Tout ce que faisaient 
Jes anciens devait done servir de base a cette théorie. 

L’enfouissement des engrais verts est aussi recommandé par Caton. 

Au fur et 4 mesure que l’Agriculture se développait, les industries ” 
Agricoles naissaient et progressaient. 

M. Lindet nous dit: Il est certain que nous mangeons aujourd’hui 
du meilleur pain que celui qui aurait été offert par les boulangers égyptiens, 
srecs ou romains, méme par celui quia rencontré la mort aux formici 
publict de Pompéi, en face des quarante pains que l’on a retrouvés 
carbonisés avec lui. Muis il est également certain que ceux qui ont, avant 
nous, assumé la charge de nourrir Vhumanité, qui possédaient la farine, 
le sel, le levain (d’aprés la Bible) et mame la levure, quwils empruntaient 
au vin en fermentation (d’aprés Pline) ete., qui avaient reconnu la néces- 
site de.cuire la pate, sous peine de la rendre indigeste, savaient faire du 
pain, et nous nous en contenterions peut étre encore aujourd’ hui, Le 
progres qui a éte accompli et dont nous apprécions le bénétice, a consisté 
a employer de meilleures farines, plus blanches, & remplacer le 
_ tout ou en partie, par la levure de brasserie ou de distillerie, 4 disposer 

des fours plus scientifiquement construits, L’expérience ancestrale deg 
houlangers, étaklie sur une suite d’observations bien faites, a créé ung 


levain, en 
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technique que le contréle chimique et microbiologique ne peut trouver eti 
défaut. La science se contente dés lors d’expliquer la raison des opéra- 
tions que le boulanger poursuit traditionnellement.” 

Les troupeaux de vaches, de brebis et de chévres donnaient le lait 
qui servait au’ beurre et aux fromages. La Bible y fait allusion et l’on 
peut voir que usage du lait ainsi que du beurre et du fromage remonte 
aux temps les plus reculés de Phumanité. ; 

La description que nous donne Homére de V’antre du cyclope ott pé- 
nétrérent Ulysse et ses compagnons nous indique que c’était une véritable 
fromagerie de lait de chévres. 

“‘ Pline nous apprend que les meilleurs tromages consommés a Rome 
étaient ceux du Gévaudan et de la Lozére (ils sont devenus les fromages 
du Cantal et de Laguiole et peut étre ceux de Roquefort) ; que l’on fabri- 
quait sur les confins dela Ligurie et de I’Etrurie, des fromages de grandes 
dimensions pesant plus de 1000 livres (ce sont les ancétres du parmesan 
et probablement du gruyére).” 

Nous savons que le vin était connu de Noé puisqu’il s’en enivra. Les 
Egyptiens, les Grecs, etc., devaient certainement connaitre et préparer des 
boissons alcooliques. 

Cette brave esquisse de lutilité et du développement de l’ Agriculture 
aux siécles les plus reculés nous permet de constater le peu de différence 
qui existe entre l’ Agriculture antique et l’Agriculture Whier. L’Agricul- 
ture d’aujourd’hui, nous la devons aux méthodes scientifiques, aux déduc- 
tions tirées de la multiplicité des observations, aux progrés réalisés par 

- des expériences répétées et raiscnnées. 

Columelle exprime son étonnement que l’agriculture ne fut point 
enseignée, tandis que les arts occupaient tant Vattention 4 Rome. 

“ Je yois partout, disait-il, des écoles ouvertes aux rhéteurs, aux 
danseurs, aux musiciens ; les cuisiniers et les barbiers son’ en vogue : 
mais pour l’art qui fertilise la terre, il n’y arien, mi maitres, ni éleves. 
Et pourtant, quand méme nous viendrions & perdre ceux qui professent 
toutes ces choses, la République pourrait encore avoir de beaux jours, car 
nos ancétres, qui ne connaissaient point ces études et n’avaient méme pas 
davocats, n’en furent pas plus malheureux, tandis que la Société humaine 
ne saurait se passer d’ Agriculture.” 

Il est incontestable que les premiers peuples ont porté tous leurs 
efforts vers l’Agriculture. Les résultats qwils obtenaient, ils les attri- 
buaient A une intervention divine. 

Le Dr Link nous apprend que: “ Dans I’Inde, le cultivateur sort 
immédiatement de Brahma, et le taureau sacré lui est prété pour le 
seconder dans ses travaux. En Kgypte, c’est Isis qui donne aux hommes 
les premiéres legons d’Agriculture, Diane va porter cet art en Gréce, et 
Céres Penseigne en Italie et en Sicile. . 

LWhistoire de Cincinnatus nous prouve combien Agriculture était 
appréciée dans l’ Ancienne Rome. Quand ses concitoyens vinrent le cher- 
cher pour en faire un dictateur, il travaillait son champ et dit a& sa 
femme. “ Je crains bien, ma chére Acilie, que notre champ soit mal 
labouré cette année,” 
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Plus tard, agriculture fut laissée aux populations inférieures, 
Chacun voulut vivre plus a l’aise, 4 l’abri de travaux moins durs : les 
grands propriétaires confitrent leurs domaines a des int. ndants, les 
esclaves devinrent les laboureurs, !e besoin de chercher des plaisirs 
ailleurs fit tout négliger, Nous voyons dans notre petit pays les 
mémes choses se produire : l’abandon de Ja terre aux indiens. 

Deuxieme Péyiode.— La poussée des peuples barbares provoqua un 
arret dans l’agriculture. Du Vme au I[Xme siécle les invasions successives 
furent cause d’excés constants tels que pillage, destruction, obligation de 
combattre pour protéger les peuplades organisées. La féodalité arréta tous 
les progrés par la guerre, la dévastation et la servitude des paysans. 

Les vieilles pratiques agricoles romaines furent oubliées. L’historien 
Taine dit que l’HKglise resta dépositaire des débris de cette civilisation 
gallo romaine. 

“Le moine bénédictin, dit le savant historien, batit sa cabane de 
branchages parmi les épines et les ronces ; autour de lui de grands espaces 
jadis cultivés, ne sont plus que des halliers déserts. Avec ses compagnons, 
il défvich2 et construit ; il domestique les animaux demi sauvages, établit 
une ferme, un moulin, une forge, un four, des ateliers de chaussures et 
WVhabillement. 

I recueille les misérables, les occupe, les marie ; les mendiants, 
vagabonds, paysans, fugitifs affluent autour du sanctuaire. Par degrés, 
leur campement devient un village, puis une bourgade. L*homme laboure 
des qu'il peut compter sur la récolte et devient pere de famille sitét quil 
se croit en état de nourir ses enfants. Ainsi se forment ces nouveaux 
centres (@aericulture et @industrie, qui deviennent aussi des centres 
nouveaux de population.” 

_ Whistorien Maleb nous dépeint les conditions affreuses ot se trou- 
vaient les paysaus, Ils étaient classés : on distineuait les serfs et les libres, 

Les premiers étaient attachés a Ja terre, & la gldbe. 

Ils payaient des taxes pour pouvoir transmettre 4 leurs descendants 
ce quwils avaient. Le serf pouvait étre vendu, engagé, dunné avee Ja terre 
sur laquelle il vivait. Cette terre kui était concédée comme A perpétuité 
et etait le seul avantage qwil en retirait. 

Les libres avaient la facilité de se déplacer, do se marier, de trans- 
mettre leurs biens leurs enfants, Ils étaient astreints au service mili- 
taire et jayaient des redevances, 

Des le XIIme Sidele, ces conditions deviurent moins dures. Les 
paysans avaient plus de liberté dans le travail: ils acheterent les terres 
ey ae PN onses pee ils saffranchirent, Avee la réduction des 

ances, vorvees et du service ilitaires, la population des 
Campagnes progressa en méme temps que les habitants des villes obte- 
nilent des franchises et des libertés, 
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L’école Sucriére d’ Audubon 


eA. VINSON B.Sc. Tr. 4.8.0.5. 


Je me irouvais A Baton Rouge lorsque parut, dans le “ Louisiana 
Planter ” Varticle de Mr. J. D. Rogers sur l’}le Maurice. 

Cet article intéressa vivement les industriels Louifianais et excita si 
fort leur curiosité, que notre groupe de Mauriciens ftit aussitot assailli 
de mille questions. 

Le Mauricien est généralement mieux informé de ce qui se passe en 
Louisiane... i 

La chose qui lui offre le plus d’intérét dans cet tat, c’est lHcole 
Sucriére d’ Audubon. 

Les Universités Américaines sont, en général, polytechniques, et 
comportent diverses écoles ; l’Ecole de droit, des arts et sciences, d'agri- 
culture, de génie etc. 

La “ Louisiana State University ’’ posséde en outre de ces diverses 
écoles, une école de technologie sucriére : cette école d’Audubon, ainsi 
nommée en honneur du fondateur, le grand naturaliste Audubon. 

Cette école sucriére est destinée & deux enseignements bien distincts : 

Le “ Sugar Agriculture ’ qi forme Jes chimistes agronomes sucriers. 

Le “ Sugar Engineering ” (Génie & Chimie) qui forme les ingénieurs 
chimistes sucriers. En Chimie Industrielle (j’y comprends aussi la chimie 
de sucrerie) c’est done le méme programme qui est affecté aux deux sec- 
tions. Pour chacune de ces carriéres, ’enseignement dure cing ans, au bout 
desquels les étudiants obtiennent le degré de Bachelier-es-sciences (B. Sc.) 

Cette durée pourrait cependant étre moindre au cas ou quelques 
études précédentes mettraient un étudiant en état de subir les examens 
qui fournissent les éléments pour le placer, des son admission, dans la 
classe d’instruction en rapport avec ses connaissances. 

Durant les quatre premiéres années, les études sont ‘ générales ” 
e’est-A-dire, qu’elles ont pour but de donner une éducation complete des 
sciences. 

Pendant la derniére année, on se spécialise dans Vindustrie sucriére, 
et c’est alors que les cours deviennent essentiellement “ professionnels ’’. 

Cependant une premiere pratique d’usine se fait durant le premier 
terme de la quatriéme année, A cet effet, les étudiants se rendent a la 
station sucriére expérimentale, située a 80 milles de Baton Rouge (Pare 
d@ Audubon — Nouvelle Orléans). 

Le Pare d’Audubon est une miniature de ce qui constitue 4 Maurice 
une “ propriété sucriére ”’, usine com prise. | ; 

La, le travail est enticrement confié aux étudiants, qui, apres avoir 
pris une part active aux expériences de culture, sélections, ete, sont 
envoyés & lusine. ' i 

Tls doivent remettre la machinerie en Ctat, puis se charger complete- 
ment de la marche de l’usine, direction et main d’ceuvre. 

Nous gardons un bon souvenir des jours ot, une grosse, pelle de 
‘charbon § Ja main, nous alimentions les fourneaux ; ol nous mettions les 
cannes sur la chaine, faisant ainsi tous les travaux 4 tour de role, nous 
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Ges stages procurent une excelente eae <i apt na 
qu’en ee: enseignement technique se développe au moy 
" , experiences. , : 
asa Scat cae ates on étudiait divers charbons décolorants, leurs 
applications possibles 4 Pindustrie sucriére, leurs revivifications. (Vide 
le bulletin’ publié). : : 5 

Naturellement, la durée de la coupe n’est pas longue, 4 Audubon 
Park. 4 : ro 

Ia manipulation terminée, les éléves se dispersent. Les uns s’en vont 
dans les sucreries, les autres dans les plantations, en attendant la reprise 
des études du second terme. 

Les étudiants de cinquiéme année n’accompagnent pas ceux de la 
quatriéme année au Pare d’Audubon pour le temps de la coupe. Ils sont 
envoyés pour les travaux pratiques dans diverses sucreries ou on leur 
confie généralement le poste de chef-chimiste ou celui d ingénieur. On 
leur donne alors une rétribution, celle qui est attachée A ces postes. 

Indépendamment du travail routinier de Pusine, ils se livrent A une 
recherche expérimentale spéciale qui leur a été assignée par l’école, et sur 
laquelie ils sont chargés de faire un rapport. 

C’est ainsi que durant toute la durée des études, la pratique marche 
de pair avec l’enseignement théorique. Cette méthode de faire travailler 
simultanément * le ceryeau et la main ’’ ne semble-t-elle pas la meilleure 
base de toute éducation véritablement technique ? 

Tl est évident que l’un des plus importants progrés dans lenseigne- 
ment du génie a été réalisé par Padjonction de laboratoires, 

Actuellement, les institutions possédent de vastes laboratoires, 
magnifiquement et complétement équipés en vue des expériences et des 
recherches dont les étudiants retirent une instruction de la plus haute 
valeur. 

Il existe un conseil national de recherches qui subsiste sur des fonds 
privés et dont la tAche est dorganiser et de subventionner la recherche 
scientifique en méme temps que d’assurer sa liaison avec l’industrie, 

L’éducation physique 4 Baton Rouge est loin d’étre négligée ; elle 
y doit son développement aux ressources et au site méme de I Université, 
batie sur une colline dominant le Mississippi et disposant. d’un domaine 
de plus d’une cinquantaine d’arpents 

On y trouve de vastes gymnases, des piscines natatoires, des 
le canotage, des terrains de tennis et de foot-ball ete, 

Des mstructeurs (Physical Directors) s’occupent de chaque étudiant 
en particulier, lui indiquant le genre de sport qui convient le mieux \ son 
tempérament et a ses besoins physiques. 

_ LAnméricain estime que Pédueation parfaite consisted réaliser un 
développement complet et harmonieux de Vhomme - développement 
tala ane qu intellectuel et moral, Pour lui tout systéme qui 

gsugerait lun ou autre est plus qwinutile : i] est nuisible, ear il 
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défor me” Vhomme. II eroit au vieil adage: “ Mens gana in corpore 
sano, 
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Collége d’ Agriculture 


Les cours réguliers du Collége d’Agriculture se poursuivent d’une 

facon tout a fait satisfaisante. Les ¢tudiants donnent généralement 
satisfaction et déja on peut distinguer parmi eux plusieurs sujets qui 
promettent pour Pavenir. — 
Les étudiants de 2me & 8me années commenceront en Avril leurs 
visites sur les Etablissements. Is seront accompagnés de certains Chargés 
de cours de sorte que ces visites prendront le caractére de véritables 
démonstrations pratiques. 

Les cours publics continuent a étre trés suivis. Le cours de Technolo- 
gie Sucriére en particulier compte actuellement 22 auditeurs em sus des 
étudiants réguliers. 

Les travaux pour l’achévement du nouveau bitiment sont poussés 
activement et il semble A peu prés certain que le nouveau collége sera 
terminé et aménagé vers la fin de l'année, 


Variétés Scientifiques 


L’utilisation de la Vapeur dEau Voleanique en Italie 


Nous pensons intéresser nos lecteurs en leur donnant un bref exposé, 

apres la revue anglaise Natwre (12 janvier 1924), des forts remarquables 
résultats obtenus en Italie dans cette exploitation originale des ressources 
naturelles d’un pays. 
Jusqu’A présent on n’ayait guére fait de tentatives dutiliser la chaleur 
centrale du globe, laquelle serait, selon opinion de beaucoup de savants, 
une des plus importantes des sources naturelles d’énergie. C’est seule- 
ment en Italie qu’on a fait, et avec succés, un effort bien défini vers ce 
but en utilisant la vapeur d’eau qui fuse naturellement du sol dans les 
régions voleaniques de ce pays. ‘ 

Les jets de vapeur (soffiont) et les flaques d’eau (lagont) formés au fond 
des petits cratéres ot l’eau est maintenue ila température de l’éballi- 


‘tion par la vapeur naturelle, sont connus depuis des siécles mais ont été 


pendant longtemps seulement considérés par les paysans comme des 
manifestations de puissances invisibles et malfaisantes. 

La découverte en ces endroits de Vacide borique en 1790, l’extrac- 
tion, & un taux profitable, de ce produit depuis 1818 et surtout, les 
récents travaux originaux du Prince Ginori Conti, en collaboration avec la 
< Société Boracifera di Larderello”’, ont complétement transformé cette 
maniere de voir et ont mis en lumiére une source de richesses qui pourrait 
jouer un réle important dans le développement économique, ncn seule- 
ment de I’Italie, mais aussi des autres pays qui ont l’avantage, et quelque 
fois le malheur, de posséder des volcans en activité. 

La région choisie pour étre étudiée et exploitée forme, grosso modo, 
une superficie élliptique d’environ 2.5 milles carrés située au Sud de 
Volterra et & une cinquantaine de milles au Sud-Ouest de Florence, ° 
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Dans cette région de la Toscane, il existe des usines génératrices 
d’électricité et des fabriques d’acide borique et autres produits chimiques 
a Larderello, 4 Castelnuovo, Sasso, Monterotundo, Lago, ibaa deg 
Sarrazvano et; plus, & 1’Bat, a Travale. Ces usines sont placées 5 me es 
collines séparant les va des riviéres Cecina et Cornia et de bonnes 
; n lacets y conduisent. : 
atte ater Solaentnas de la région se reconnait par les langues de 
terre aride et surtout par les nombreux “ soffioni”®’ et “lagoni °. Ony 
trouve du soufre, des cristaux de carbonate de chaux, associés & une 
végétation pseudomorphe de gypse, du borate d’ammonium (larderellite) 
et de acide orthoborique (sassolinite). - ities 

Le débit de vapeur des ‘ soffioni ” n’est pas suffisant pour l’utilisation 
industrielle et l’on a foré des trous d’un diamétre de 16 pouces et d’une 
profondeur variant de 2(0 a 500 pieds ; les parois en sont maintenues par 
un tuyautage en fer. La vapeur s’échappe & une pression moyenne de deux 
atmosphéres absolues et a une température variable de 100° a 190° C ; la 
surélévation de température étant produite principalement par la friction 
de la vapeur contre les parois des tubes. Les forages les plus récents ont 
libéré de la vapeur a une pression beaucoup plus considérable et a un 
taux qui atteint 60 mille kilogrammes par heure. A Larderello, le débit 
utile dépasse 150,000 kilog. par heure, pour 135 tubes émissifs et, généra- 
lement parlant, il y a d’excellentes raisons de penser qu’il existe d’énormes 
réservoirs auxquels on n’a pas encore touché. 

Le professeur R. Nasini a montré que cette vapeur est radio-active. 
Elle contient, en moyenne 0.06 pour cent d’acide borique et, au maximum, 
0.1 pour cent. D’autres gaz forment environ 4 i 6 pour cent de son poids, 
principalement de Vacide carbonique puis du sulphure Vhydrogéne, du 
méthane, de Poxygéne, de Vazote, de l’ammoniaque, de argon et de 
VPhélium. 

C’est en 1897 qu’on fit la premidre tentative d’utiliser éette vapeur 
naturelle. Hn 1905, le prince Conti conduisit la vapeur directement d’un 
“ sofione ” dans une machine a piston et les résultats furent si encoura- 
geants qué l’année suivante il utilisa une plus grosse machine qui en- 
trainait les dynamos donnant la lumiére A l’établissement. En 1912, il fut 
décidé d’installer un turbo-générateur de 250 kilowatts avee la vapeur na- 
turelle comme puissance motrice, mais finalement il fallut renoncer a l’idée 
i cause de la corrosion des lames de la turbine et de la difficulté d’obtenir 
un bon vide dans les condensateurs par suite de la présence des gaz para- 
sites. On continua d’employer des générateurs et des évaporateurs inter- 
médiaires. 

La grosse usine génératrice actuelle A Larderello commenca 4 
travailler en 1916. Hlle comprend des évaporateurs, des turbo-générateurs, 
des condensateurs | et des transformateurs. Les évaporateurs employés 
Jusquia ces derniéres années étaient composés de tubes d’aluminium 
verticaux, recouverts d’une carapace en tdle ; la vapeur naturelle cireulait 
autour des tubes et Peau 3 évaporer, A travers ces tubes : cette eau pro- 
venant des condensateurs ou de la vapeur naturelle elle-méme. 

_D'aprés un mémoire présenté par le Prince Conti 3 la réunion du 5 
Avril 1923, a Catane, de Association Ttalienne pour l’Avancement des 
Sciences, ce ty pe d’évaporateur a été remplacé par un autre, inventé par 
Je signor Py Bringhenti. Dans ce moddle plus récent, les gaz parnait 
7” : 
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sont séparés de la vapeur naturelle, donnant ainsi aux condensateurs une 
efficacité plus grande. La vapeur épurée, surchauffée avec. Vaide de’ la 
vapeur naturelle, est débitée & une pression de 1,25 at. abs. dans des 
turbo-générateurs Parsons de 3,000 kw. dont deux sont en activité tandis 
qu’un est en réserve. Chaque unité est V’une efficacité nette de 2,500 k.w. 
et produit un courant triphasé de 4,000 volts et 50 périodes. Des trans- 
formateurs, du type auto-refroidissant @ huile, élévent ce voltage 4 15,000 
pour la distribution aux diff¢rentes fabriques et & 32 ou 38,000 pour la 
transmission & Sienne et & Florence, 4 Leghorn et & Piombino ow le cou- 
yant est utilisé dans les usines de fer et d’acier et dans les mines de 
pyrites, a Massa. 

Les condensateurs, dont chacun offre une surface de refroidissement 
de 11,300 pieds carrés, sont placés au-dessous des turbines ; l’eau refroi- 
dissante y est chassée par des pompes centrifuges. Deux éjecteurs hydrau- 
liques sont adaptés 4 chaque condensateur et eau de condensation est 
enlevée au moyen de pompes centrifuges. Une seconde usine génératrice 
vient d’étre construite aux fabriques de Lago, pour des recherches expéri- 
mentales parmi lesquelles, des essais d’un nouveau type d’évaporateur. 

Il semble plus que probable que dans l’avenir, la production d’énergie 
et la fabrication de produits chimiques par le moyen de la vapeur d’eau 
naturelle, ne seront pas confinées a la Toscane. Déja on explore dans ce 
but les districts voleaniques du Vesuve, de l’Htna et des iles d’Holie 
(Lipari). Hn dehors de l’Italie, de semblables expériences sont faites en 
Amérique, sur les sources de vapeur de la Californie, du Chili et de la 
Bolivie et sirement on fera de méme en Alaska, en Nouvelle Zelande et 
surtout, au Japon ot ces manifestations de Vactivité voleanique sont 
nonibreuses. Crest A Italie toutefois que revient Phonneur @avoir la 
premiére mis en pratique les moyens d’exploiter une source d’énergie qui, 
malgré toute Vattention qu’elle attirait, se perdait inutilement depuis 
des siecles, et d’avoir ainsi apporté une nouvelle méthode d’utiliser les 
forces de la Nature pour leé bien-ctre de VPhumanité. 


Nature. 


—— — 


Notes diverses 


Un Légume Réhabilite 


Les Archives médico-chirurgicales de Normandie publient une réhabili- 
tation anonyme de la tomate, qui fut longtemps proscrite du régime des 
goutteux et des arthritiques. C’ était, disait-son, un aliment riche en acide 
oxalique, donc un aliment a rejeter. Voila un proces a réviser. 

A. Gautier et Albahary n’ont trouvé dans la tomate que des traces 
négligeables d’acide oxalique et Carle n’y en a méme pas trouve du tout, 
méme pas dans les conserves des jus filtrés contenant des sels de chaux 
‘solubles, insolubilisateurs de l’acide oxalique. Po 

L’acidité du légume ne serait, done pas due & un acide libre, mais a 
un sel, le bimalate de potasse, qui, bralé dans Porganisme, abandonne sa 
potasse incombustible, Ainsi libérée, celle-ci alcalinise les humeurs et 
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finalement les tirines. Tl en advient de méme maniére avec les crémes de 
- tartre des raisins et ce mélange de bitartrate de potasse et de bicarbonate 
de soude appelé baking-powder et si répandu chez les eu rete: = 
L’empirisme de ces derniers nous donne @ailleurs, a Pégar l 
tomate, une lecon; car, prédisposés 4 la diathése urique . a ses ree 
quences par l’excés de viande de leur table, on les voit faire d’instinet u 
consommation considérable de tomates, en particulier sous forme 
sauces qu’ils aujoutent a la plupart de leurs plats. a , 
___ Voila donc, pour un instant, d’accord Vempirisme et les scien 
médicales ; et, jusqu’a ce qu’un chimiste, qui aura peut-étre la tomate en 
horreur, vienne la condamner encore, _goutteux et arthritiques, qui 
nosaient en manger, vont pouvoir satisfaire leur gourmandise sans 
craindre de nuire 4 leur santé. 
(Savoir). 


La distribution de la nicotine et du carbonate de potasse 
- dans les feuilles de tabae 


Des intéressants caleuls de M. Schloesing il ressort que la proportion 
de nicotine dans les feuilles de tabac varie en raison directe de leur 
épaisseur. C’est ainsi que la teneur en nicotine n’est que de 1,9 o/o dans 
les feuilles d’une épaisseur de 0,05 4 0.069.mm. Elle est de 2,9 o/o pour 
une épaisseur de 0,07 4 0,089 mm., de 4 0/o pour une épaisseur de 0,09 a 
0,099 mm., de 4,4 o/o pour une épaisseur de 0,10 4 0,109 min. Au-dessus 
de 0,110 mm. la teneur en nicotine atteint 5,3. 

D’autre part, sur un méme pied de tabac, ce sont les feuilles les plus 
élevées qui contiennent le plus de nicotine. C’est ainsi que dans les tabaes 
Dragon vert et Pas-de-Oa'ais les feuilles supérieures renferment 5,380 o/o 
de nicotine, pour 4,60 o/o dans les feuilles moyennes et 3,50 o/o dans les 
feuilles basses. La teneur en nicotine diminue de la pointe a la base de la 
feuille (pointe : 3,7 o/o ; partie médiane : 3,60 o/o; base: 30/o). Par 
contre, le taux de nicotine augmente du centre de la feuille (2,70 o/o) a sa 
périphérie (4 0/o sur les bords et 3,50 o/o entre les bords et le centre). 

Des expériences effectuées sur le méme tabac Pas-de-Calais, ainsi que 
sur les tabacs Havane et Alsace, ont en outre montré que la teneur en 
nicotine des plants varie en raison inverse de Pabondance de ceux-ci. En 
triplant le nombre des pieds 4 Phectare (soit en l’élevant de 10,000 & 30,000 


avec 10 feuilles sur chaque pied), on a constaté que la teneur en nicotine © 


passait de 1 a 0,67 o/o. Parall§lement, le poids moyen des feuilles s’abais- 
sait de 140,54, tandis que le poids de la récolte, évalué par hectare, 
s’accroissait del a 1,69, 

Moins ily a de feuilles sur les pieds, plus la nicotine augmente. 
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Ainsi, sur des pieds (30.000 a hectare}, Alsace et Pas-de-Calais de 14_ 


feuilles chacun, la teneur en nicotine est de 0,65 o/o Elle atteint 1 o/o 
pour les plants a pieds de 6 feuilles. De mame le poids moyen de la 


feuille augmente en proprortion inverse du nombre des feuilles sur le’ 


pied (1 pour 6 feuilles, 0,59 pour 14 feuilles), mais le poids de la récoltg 
# Vhectare continue a croitre, dans le rapport de 1 a 1,89. 


_ 


La distribution du carbonate de potasse”* dans la feuille de taba 
s’effectue a inverse de celle de Ja nicotine. C’est le tiers supérieur de la 
feuille qui renferme le moins de carbonate de potasse (3,6 0/0), et le tiers 
inférieur le plus (5,6 0/0), le tiers moyen en renfermant 4.5 0/0. Dans les 
mesures de largeur des teuilles, le méme fait s’observe: les bords de Ja 
feuille sont moins riches en carbonate de potasse (3,5 0/0) que le centre 
(5,6 o/o), la portion intermédiaive en contenant 4.5 o/o. C’est done 
Vinverse de ce qui se passe pour la nicotine, 

D’autre part, des calculs précis ont permis de constater qu’un cigare 
brile en moyenne d’autant plus longtemps que la proportion de carbonate 
de potasse est élevée dans ses cendres. 


(Revue de Bot. Appl.) 
Statistiques : 
La Coupe 1923-24 
Les chiffres définitifs de la Coupe 1923-24 accusent une reduction 
de 12.8 o/o sur la coupe derniére et environ 17 o/o suv la normale. 
Voici les détails, comparés aux quatre années précédentes. 
Campagne 1923-24 


Production sucriére en milliers de tonnes métriques 
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Districts | 1923 1922 1921 1920 1919 
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Pamplemousses & Riv: 1] 4997) 54,93 48.43 | 59.16) 50.68 
du Rempart | 
Flacq a oie ets Ga.oL 839.56 | 38.77 45.85 | 36.86 


Moka ree Be A ie 31.34 99.39 | 28.04 37.58 | 30.24% 
Plaines Wilhems... Ara} 15.01 20.95 14,54 21.36 19.58 
Riviere Noire... - a 8.65 | 6,15 VY) 6.54 
Savanne ... ite el “83.64 35.38 $1.71 41.55 43,38 
Grand Port ae ah  BE6GL 42.33 34.78 | 47,380 | 43 21 
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Totaux oe ..| 201.55 | 281.19 | 197.42 | 259.87 | 285,19 


Comme on s’en souvient, la sécheresse fut tres grande de Novembte 
1922 4 mi-Février 1923. Mars fut pratiquement normal. Par contre, les 
conditions climatériques devinrent exceptionnellement favorables en 
Avril et Mai. Sans cette dernidre circonstance, la coupe au lieu d'etre 
simplement trés médiocre eut 6t6 désastreuse, 
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~ Les différents distriets ont été inégalement affectés. ‘Tandis qu’aux 

Plaines Wilhems la réduction sur la production de année précédente 
était de 28 o/o, 4 Moka on observa une augmentation de 7 0/o. En réalité, 
la secheresse, surtout dans les hauts de Moka, ne fut que relative. Dans 
ces localités on a, normalement, une surabondance de pluie; par ce fait, 
a moins que le déficit ne soit trés grand, il tombe toujours suffisamment 
d’eau pour les besoins de la canne. 4 : peti: 

Apres Plaines Wilhems, c’est le Nord qui a été le plus éprouvé: la 
réduction sur Vannée derniére’ yatteint’ 23'0/o. Les districts du Sud 
(Grand Port et Savanne) accussent 130/o et 50/o de réduction res- 
pectivement et la Riviere Noire, 17 o/o. or 

Comme on pouvait s’y attendre, la richesse de la canne s’est gene- 
ralement ressentie, au début, de la végétation tardive. L’extraction 
moyenne, pour toute PIle, fut de 10.51 0/o contre 10.58 o/o Vannée 
derniére. Seulement trois usines atteignirent ou dépassérent 11 o/o. Par - 
contre, aucune ne donna une extraction inférieure a 10 o/o. 

La proportion de vesou est plus grande encore que année derniére, 
Voici les chiffres depuis 1516. . 


Années % Vesou Années % Vesou 
1916 80.23 1920 . 95.46 
1917 89.85 1921 95.98 
1918 94.50 1922 97.20 
1919 94.45 1923 97.61 


De sorte que, pour la derniére campagne, notre production réelle de 
vesou a eté de 196,730 tonnes: Les bas produits s’élévent a 2.20 o/o de la 
production totale soit, 4,400 tonnes et les premiers sirops a 0.19 o/o ou 
580 tonnes. 

La marche de la coupe fut généralement satisfaisante — pour les 
conditions actuelles, Malgré la végétation tardive, on commenga, dans 
certains cas, un peu tot afin de faire face aux ventes a livrer. La premidre 
usine seis it rouler le 19 juitlet et vers la mi-aout, la moitié étaient 
en marche, Quatre’ seulement’ comuiencar ié 

encerent ndant la 
semaine de Septembre. a par 
: tes pris pi ia terminérent pendant la premiére semaine de 
ANOVElNDLre e@ 8 5 ore ’ : p “| =| 
Sy ieee oy PM meh srg lu premiére quinzaine de 

eimbre, x cdernieres usines éteignirent leurs feu G 
et le Nouvel an, te 
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Marché des Sucres 


‘Le Syndicat a vendu les quantités suivantes depuis le ler Février. 


} 
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1924 Féyrier 29 1,708 -T. Rs .75 les 100 Ibs. 
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Marché des Grains 
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_ Février | Mars 
19238 1924 | 1923 1924 
Rs. Rs. | Rs. Rs 
Riz 75 kilos... 15.00 15.2500) LR00 15.50 
Son 100 kilos ... 20.00 18 00 20.00 18 00 
Gram 75 kilos ... 14.50 14.50 | 14.50 19.00 
Avoine 100 kilos... 30.00 . 21.00 | 27 OO 20:00 
Dholl 75 kilos ... 14.50 ee | 14.00 Wea a0) 
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Revue Météorologique 
ey YY” 
Conprtions CrmmaTéiriqurs EN Frvrier ev Mars 

Le mois de Février fut, cette année, tres favorable aux plantations, 
excepté dans le Nord. Dans cette derniére région, la pluie fut générale- 
ment déficitaire comparativement a la normale. La localité la plus 
fayorisée parait étre la Riviere Noire oi nous relevons, pour le mois, des 
totaux de pluie de 75 4 100 o/o au dessus de la moyenne. 

La température fut pratiquement normale, excepté vers la fin du 
mois, 4 laquelle époque nous observimes une chiite assez prononcce. La 
moyenne des minima pour Fevrier fut de 21.5 °C et la moyenne des 
maxima 28.3; la moyenne générale, 94,0, La plus faible température tut 
19.5 °C, le 28 et la plus élevée, 30.9 le 10. 

Du 8 au 15, nous etimes une période de calme avec de l’orage et de 
fréquents grains de pluie. 

L’activité cyclonique fut peu prononcee, Du 18.au 22 un eyclone 
évolua lentement entre Rodriques et Maurice passant a 150 milles & notre 
Nord-Est et 4 75 milles au Sud-Ouest de Rodrigues. Notre dépendance 
semble avoir un peu souffert de cette visite. Le centre passa directement 
sur St. Brandon, coulant le Télégraph qui s’y trouvait de passage. Un 
second cyclone passa } PEst de Rodrigues du 27 au 29a une distanced 
d’enyiron 200 milles, 
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Le mois de Mars fut généralement moins favorable. La pression 
atmosphérique se maintint élevée jusqu’au 23 et nous n’observimes pas- 
trace de cyclone. Comme résultat, la sécheresse s’établit dés les premiers 
jours du mois et se prolongea jusqu’aprés l’équinoxe. La baisse de pression, 
commencée le 23 fut associée a de trés copieuses ondées, surtout dans les 
régions du Centre et du Sud. La plus grande partie du total de pluie 
pour le-mois, fut recueillie entre le 23 et le 25. _Malgré les gros grains 
observés pendant cette période, le total pour le mois est, dans beaucoup de 
localités, inférieur i la normale, notamment au Réduit, a la Riviére Noire 
et aux Pamplemousses. Par contre,.Curepipe et les régions avoisinantes 
furent libéralement arrosées. 

La température fut quelque peu inférieure A la normale. La moyenne 
des minima pour Je mois fut de 20.5 °C et la moyenne des maxima, 23.1; 
la moyenne générale, 23.4. La température la plus basse relevée fut 15.9 
le 19 et la plus élevée 30.0, plusieurs jours de suite au début du mois. 

En somme, les conditions climatériques, au point de vue agricole, 
demeurent quelque peu inférieures a la normale, jusqu’a présent du 
moins. L’apparence des champs dans le Nord et dans Je Centre, témoigne 
dan arrét de végétation pendant le mois de Mars. II est vrai que, pour la 
premiére région -tout au moins, il reste une marge de temps amplement 
suffisante pour réparer cet accroe, si l’occasion s’en offre. 

Réduit, 


2.4.24, M. K. 


—_—_———— 


Petite Correspondance 


; Mr. D. Moka & Mettr C. Rose-Hill.— Vos poules ne souffrent 
Vaucune maladie spécifique. C’est ]a mue, c.a.d., le changement de plumes, 
Ce n’est: pas une maladie mais cela prédispose aux maladies. Pour les 
vieux olseaux spécialement, Ja mue est souvent pénible. I] faut tenir les 
sujets 4 l’abri de la pluie et du vent et leur donner une ration plus riche 
comprenant de la viande hachée ou du poisson ou des insectes ete. ; beau- 
coup de verdure, particulidrement choux, pet-sai ete. Une pineée de soufre 
par tete dans la patée, un peu de sulfate de fer dans Dean de boisson ou 
de Pacide sulfuriqne a raison de deux centimétres cubes par litre d’eau. 

M. G. Rose-Belle-— Le Poonac est trés apprécié des poules. Vous 
en aurez a Albert Oil Mill, & 10 sous la livre. Trempez d’eau pour désa- 
greger. Mieux vaut le poonac dégraissé : pour le méme poids 11 contient 
plus @uzote. Le poonae contient 15 o/o de matiéres protéiques et se com- 
pare avantageusement au blé. TI est supérieur au riz, A lavoine ete. Le 
mélange de poonae et de inais, lequel est riche en matidres hydrecarbonées 
constitue une ration alimentaire bien équilibrée, 
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te eth AE NL ey a dites de vos lapins, qui ont 

hen & Je, ce _ #utre chose que la gale psoroptique. 

Hnlevez an moyen dune pineette fine les crout i 5 Pintérs 

Peercilis.” Nettoos, poate , 28a: es qui sont a Pintérieur 

le Poreille toyez avee un tampon d’ouate et badigeonne d 

essence de pétrole, Une se le inter i én Grn Wel a 
ne seule intervention est généralement suffisante, 
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Société des Chimistes 
DE MAURICE 
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Procis VERBAL DE LA REUNION pu Comité pu 18 Fiétvrter 1924, 


Cette rénnion a eu lieu A l'Institut, sous la présidence de M. Léopold 
Giraud, vice-président. 

Membres présents: MM. L. Baissac, G. Clarenc, F. N. Coombes, 

‘A. Daruty de Grandpré et J. Doger de Spéville, du Comité, et VPhon. 
M. Maurice Martin. S’est excusé: M. D. d’Emmerez de Charmoy. 

Le Secrétaire dit que la réunion fixée au 6 du courant, n’a pu avoir 

lieu, faute de quorum. S’étaient excusés: M. F. N. Coombes et lui-méme. 

-. Le Président dit qu’il a le regret @annoncer la mort de notre 
collégue Hermann Loumeau, qui a été assassiné au Zululand, sur sa pro- 
priété. Loumeau aprés avoir oceupé le poste de chimiste & Darnall, 
s’était rendu acquéreur d’une propriété, ot il réussissait trés bien. Le 
Président présentera au pére de notre regretté collégue, les sentiments 
de condoléances de la Société. 

Le procés verbal de la réunion précédente est lu et adopté. 

L’hon. M. Maurice Martin est nommé membre du Comité, a la place 

de M. P. de Sornay, démissionnaire. -_ 

M. F. N. Coombes dit qu’il est trés sensible 4 Phonneur que ses 
collégues lui ont fait, en le nommant Président pour année courante, 
mais qu’il a le regret de ne pouvoir l’accepter. Il donne les raisons de 
son refus et prie ses collégues de ne pas insister. 

M. Léopold Giraud est nommé président, A la place de M. Coombes 
et Vhon. M. Maurice Martin, vice-président, & celle de M. L. Giraud. 

M. Giraud remercie et dit qu’il fera de son micux pour le bien de la 
Société. 

MM. G. Guérandel, chimiste, Port-Louis, et Vivian Olivier, ch'miste, 
Sans-Souci, Montagne Blanche, présentés par MM. L. Baissac et P. de 
Sornay sont admis membres de la Société, ; 
Le Comité décide que la réunion mensuelle aura lieu le deuxiéme 
merecredi de chaque mois, 4 13.30h, au lieu du premier mercredi. ‘Tous 
les membres de la Société sont invités 4 assister & ces réunions. 

. Le Comité ex:mine la modification aux Statuts proposée par 
M. V. Goupille. Aprés une assez longue discussion la question est ren- 
yoyée & la prochaine réunion. 


L’Ordre du jour étant épuisé, la séance est levee. 


Le Secrétaire, Le Président, 
Louis BAISSAC. Léopold GIRAUD, 
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Procés verbal de la réunion du Comité du 12 Mars 1924. 


Cette réunion a eu lien 4 l'Institut, sous la présidence de M. L. 
ira résident. ‘ om 
Shae présents: L’hon. M. Maurice Martin et MM. L. Baissac 

t D. d’Emmerez de Charmoy. 
3 Assistaient en outre, 4 e séance: l’hon. Dr. H. A. Tempany et MM. 
L. Bourgault, Guy Ducray, René Dumée, Raoul Desvaux, R. eee 
V. Goupille, O.d’Hotman, Eugéne Lagesse, V. Olivier, Arthur de Spéville 
et A. Wiehé. : se 

Le procés verbal de la réunion précédente est lu et adopté aprés 
Paddition suivante : : : " pe 
_ © M. Giraud propose que Phon. M. Martin soit candidat i la prési- 
“dence. L’hon. M. Martin remercie, décline et prie ses collégues de 
“porter leurs suffrages sur M L. Giraud & qui devrait plutét revenir la 
présidence.” 

Le Président dit qu’il remarque l’absence de M. G. Clarene, le membre 
du Comité ayant demandé que la réunion mensuelle ait lieu le- deuxiéme 
mercredi au lieu du premier, afin qu’il puisse y assister. 

L’hon. Martin dit que sur la demande du Président il a approché 

Vhon, Secrétaire Colonial au sujet de la question d’aleool pur pour les 
besoins des laboratoires d’analyses et que Vhon. Secrétaire Colonial est 
disposé a étudier la question. 
_ L’hon. M. Martin propose la nomination d’un Comité composé du 
Président de la Société, de ’hon. Dr. Tempany et de M. L. Baissae pour 
suggérer au Gouvernement les mesures nécessaires afin que les Chimistes 
enrégistrés et les Pharmaciens diplomés puissent_obtenir de l’alcool pur 
4 un prix abordable pour leurs besoins analytiques. 

L’hon. Dr. Tempany dit qu’il approuve le projet car il considére 
nécessaire que |’on puisse se procurer de |’aleool pur a un prix raison- 
nable dans un pays exclusivement agricole et dans lequel l’analyse 
‘chimique est d’un rdle important, le prix actuel étant plus ou moins 
prohibitif, 

La constitution du Comité comme sus dit, est acceptée. 

La motion de M. Goupille au sujet de l’étude de modifications aux 
statuts, est examinée de nouveau. 

Le Seerétaire dit que la difficulté est que la Société est régie par 
Pordonnance No 22 de 1874 et que toute modification aux statuts ne peut 
&tre faite qu’A une réunion A laquelle assisteraient au moins les trois 
quarts des membres de la Société ou par un acte notarié qui serait signé 
des deux tiers au moins des membres de la Société. 

La Société des Chimistes ‘compte actuellement 143 membres dont 
seulement 98 & Maurice, soit deux membres de plus que les deux tiers du 
total. Qu il y ait trois de ces membres, par exemple, partant pour 
Pétranger et. on se tourverait dans l’impossibilité d’avoir le nombre de 
signatures requises pour un acte notarié, la réunion réunissant les trois 
quarts des membres étant dans tous les cas une impossibilité, 
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La Secrétaire dit qu’avant son départ pour Java ila-causé de cette 
question avec Phon. Procureur Général et que cel wi-ci était disposé a 
examiner le point. 

L’hon. Martin propose que l’on demande al’hon. Procureur Général de 

faire une ordonnance spéciale pour la Société des Chimistes, hon. Martin 
étant tout indiqué pour la présenter au conseil Législatif. 

Lette proposition est acceptée. 

_ Le Trésorier dit les quotités arriérées représentent une somme subs- 
tantielle — plus de Rs. 700., et rappelle aux membres que la cotisation est 
due dans le courant de janvier pour l’année courante. La contribution a la 
Revue Agricole est due et l’on n’a pas en caisse argent voulu. I prie 
donc les membres de vouloir bien se mettre 4 jour. 

Le Président demande aux membres présents si personne n’a de 
communication a présenter ou de simples nouvelles & donner sur la récolte 
prochaine. . i 

L’hon Dr. Tempany propose que l’on tienne des causeries ‘scienti- 
fiques aux réunions mensuelles. ; Ghiit' 

~ . Le Président dit que c’est dansce but que tous les membres sont 
invités A assister 4 ces réunions et fait voir la circulaire adressée a tous 
les sociétaires. . 

L’hon. Dr. Tempany propose qu’a la prochaine réunion ]’on diseute 
la question de l’emploi des charrues 4 Maurice. I] serait trés intéressant 
et utile que Von fit une mise au point de la question qui est pleine 
Vintérét pratique. 

_L’hon. Martin seconde et dit qu’on pourrait prier spécialement tous 
ceux qui ont une expérience des charrues, de vouloir bien discuter la 
question, avec les autres sociétaires. 

La proposition est acceptée et la discussion sera amorcée par l’hon. 
Dr. Tempany, les débats autant que possible seront sténiographiés, 


L’Ordre du jour étant épuisé, la séance est levée a 14.15 h. 


Le Secrétaire, Le Président, 
Lovis BAISSAC. L. GIRAUD. 


Gee 


Réglements du Concours institué entre les Employés de Propriétés Sucriéres 
et les Ohimistes de Sucrerve. 


La Société des Chimistes a le plaisir d’annoncer qu’elle a organisé 
un concours pour attribuer des prix 4 des travaux sur la culture de la 
canne 2 sucre et sur la fabrication du sucre de canne. 

Ce concours a lieu sous les auspices de la Chambre d’Agriculture, de 
la Société des Chimistes et du Collége d’Agriculture. Des fonds spéciaux 
placés 4 sa disposition, le Comité du Collége d@’Agriculture a offert une 
somme de Rs. 800, pour l’attribution de prix pour les meilleurs travaux 
sur la chimie ou la technologie sucriere, ou sur V Agriculture de la canne 


@ sucre. 
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tin Comité spécialement nommé par la Société des Chimistes pour 
diriger ce concours, a établi les réglements suivants :— q 

lo. En principe, deux prix seront attribués aux meilleures composi- 
tions sur quelque sujet que ce soit, se rapportant a la culture de la canne, 
a la fabrication du sucre de cannes ou a la chimie sucriére. 

Le Comité pourra n’attribuer qu’un seul prix s’il considére qu’il n’y a 
qu’une seule composition digne de récompense ; de méme, il pourra n’en 
attribuer aucun. D’autre part il pourra en décerner plus de deux gil le 
juge opportun. 

~ 20. Le concours est ouvert 4 tous les employés de _ propriétés 
sucriéres généralement quelconques et aux chimistes de sucrerie. — 

Les compositions devront étre adressées 4 M. L. Baissac, secrétaire 
du Comité, le 30 Juin 1924, au plus tard. 

30. Il sera tenu compte de la forme aussi bien que du fond de la 

composition qui ne devra étre ni trop succinte ni trop longue. 
_. 4o. Les compositions devront étre toutes tapées a la machine & écrire 
et signées d’un pseudonyme. Chaque envoi devra étre accompagné d’un 
pli cacheté sur lequel sera inscrit le pseudonyme de l’auteur et dans 
lequel devront se trouver son nom et son adresse. L’enveloppe devra 
aussi contenir une déclaration de bonne foi de l’auteur, que la composi- 
tion est son ceuvre personnelle. 

Seuls les plis cachetés des compositions primées seront ouverts, ou 
ceux des compositions jugées suffisamment intéressantes pour étre 
- publiées dans la Revur Aaricone. Les autres plis seront détruits sans 
avoir été ouverts. 

50. Les décisions du Comité relativement a attribution des prix 
seront finales. - 


AVIS 


Le Secrétaire de la Société des Chimistes rappelle aux 
membres qui ont en leur possession les ouvrages de Du Gropert 
de Spencer et de KoppEscHaar, appartenant A la Société quiils 
ont jusqu’ici oublié ou négligé de les lui retourner et leur de- 
mande de le faire aussitét qwils le pouront. Il leur adresse ses 
remerciements anticipés. 


L. BAISSAC, 
Curepipe Road, 


Lore 


Mai-J nin 1924 
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La Revue Agricole 
DE LILE MAURICE 


Editorial. 


La position actuelle de ’éleyage & Maurice 

L’Industrie de l’élevage traverse actuellement & Maurice une crise 
assez grave. Aux conditions créées par la concurrence des boufs mal- 
gaches, est venue s’ajouter-une nouvelle difficulté causée par Vusage de 
plus en plus étendu des tracteurs. Tandis que les rouliers continuent de 
s’approvisioner 4 Madagascar, les propriétaires sucriers, pratiquement 
seuls clients des éleveurs, semblent aujourd’hui ‘vouloir considérer que la 
ou le tractenr peut travailler, le boeuf n’a plus sa raison d’étre. De la ré- 
sulte, chez les éleveurs, un marasme qui, dans certains cas, va jusqu’au 
plus noir pessimisme. 

La Société des Eleveurs s’est émue de cet état de choses et la ques- 
tion recoit actuellement une trés sérieuse attention. Le probleme, toute- 
fois, est complexe et, selon la maniére dont on Vattaque, conduit a des 
solutions radicalement différentes. r 

Certains, se placant au point de vue général, considerent que, vouloir 
3, toutes forces faire un pays produire 4 un taux élevé un article qui se 
vend i bas prix dans un pays voisin, mieux favorisé. pour la production, 
est une dérogation flagrante 4 un principe cardinal d’économie politique. 
Ils soutiennent que, puisque Maurice ne peut produire des beeufs & bon 
compte, il est absurde de s’entéter a le faire alors qu’on peut acheter ces 
beeufs & trés bon marché 4 Madagascar. 

D’autres, envisageant la question d’un point de vue moins oénéral 
mais plus pratique, considérent que l’élevage local est nécessaire i 
Vindustrie sucriére et que la disparition du premier aura des consé- 
quences funestes pour la seconde. 

Le tracteur, disent-ils, est précieux, voire méme indispensable dans 
certains.cas. Jamais i Maurice on n’avait remué le sol comme il Pa été 


‘depuis que de puissantes charrues ont pu ¢tre tirées par des tracteurs. 


Mais, ce qui fait la valeur méme du tracteur pour certains travaux le 
rend pratiquement inutile pour Vautres, Quand il devient trop dispen- 
dieux ou méme, complétement inutile, il faut retourner au bout ou au 
Yhomme. Et c’est li qu’est Je nceud de Ja question. 

Retourner au boouf, c’est, en fait, continuer dans la voie du progres, 
inaugurée par Pusage de la charrue. Car, en prenant simplement un moteur 
plus économique pour un outil plus faible, on conserve Voutil lui-meme, 
je seul vraiment précieux, la charrue. Le tracteur a éte fait pour la 
charrue et non linverse. Mais, pour continuer dans cette voie, il faut 
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plus de beenfs de labour. Or, ce n’est pas Madagascar qui a nous en 
fournir; done, il nous faut non seulement conserver notre é aonig oe 
encore ’étendre, le fortifier par de judicieux croisements et mettre sur le 
marché de solides boufs de rai ae au propre comme au figure, 
le siJlon 14 ot Je tracteur le laisse. ae 
Petraes alternative, c’est ’homme. Reprise plus intense de ?’'immi- 
eration indienne avec, comme conséquence, un abaissement considérable 
du prix de la main d’couvre. Mais, avec la population actuelle de l’Tle, la 
place existe-t-elle pour une immigration suffisamment considérable pour 
modifier sérieusement les conditions du marché des bras. Pense-t-on assez 


4 Vintensité de la lutte pour l’existence dans cette petite Ile ot s’agitent - 


360 mille humains. Si lon en importe ce que l’industrie demande pour 
tre remise sur ancien pied ce n’est pas quelques milliers d’hommes 
qu’il nous faut : c’est cinquante mille. Comment les nourrir, comment 
les loger ? Voila pour le présent. Et pour Pavenir ? L’exemple du passé 
n’est-il plus évident ? , 

Poser ainsi le probléme, c’est le résoudre. I] existe des moyens de 
relever 1’élevage et de l’étendre. Appliquons les. N *hésitons pas & con- 
sentir quelques légers sacrifices pour assurer un avenir meilleur a notre 
industrie mére, Le tracteur n’est pas l’ennemi du boeuf de Jabour: ils se 
complétent mutuellement. C’est de cette vérité qu’il importe de bien se 
pénétrer. L’association de ces deux facteurs, également importants, 
donneront A notre industrie sucriére un degré de plus d’indépendance. 

Les conditions & venir du marché des sucres vont, selon toutes pro- 
babilités, tre assez dures. Pour tenir, le mot d’ordre est: progrés. 
Nous croyons avoir montré ot est le progrés et, par le fait, le salut. 


Agronomie Générale 


Les micro-organismes et la fertilité du sol 

La microbiologie du sol est plus que jamais a l’ordré du jour, et il 
eit été surprenant qu’elle ne fit pas objet de communications au récent 
congrés de Chimie. 

Entre plusieurs, la communication sur ce sujet, de Sir John Russel, 
Directeur de la fameuse Station expérimentale de Rothamsted, présenta 
un intérét particulier, 

On sait le peu de cas que nous faisons ici des affirmations tendancieu- 
ses —et fort justifiées d’ailleurs — que certains lanceurs de cultures 
microbiennes répandent dans le public, afin d’y mieux placer leurs produits. 

Mais il nous est agréable de suivre, dans ses études, un savant comme 
Sir John Russel, qu’aucun but mercantile ne guide et n’inspire, et qui n’a 
en vue que le progrés scientifique. 

Apres avoir rappelé que Pidée du réle important joué par les micro- 
organismes dans la fertilité du sol est née en France, M. Russel montre 
que “‘le rapport fondamental existant entre les micro-organismes du sol et 
la fertilité de celui-ci, est simple : les micro-organismes contribuent’ aux 
phénoménes de décomposition et les produits finalement* obtenus par la 
décomposition, constituent la nourriture des plantes ”’. 
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C’est ce que tout le monde sait ; et nous dénommons “ nitrification ” 
ces phénoménes de décomposition quand il s’agit de la transformation de 
Pazote. ‘ La décomposition des composés azotés, ajoute M. Russel, avec 
formation de Nitrates, est la source de fertilité bien connue ”’. 

Mais ce qui nous a paru surtout intéressant dans l’étude de Ki. Russel, 
ce sont les constatations qu’il cite, concernant les variations de activité 
bactérienne et de celle des protozoaires du sol. 

De ces constatations, il résulte, en résumé ; 

Que les nombres bactériens sont élevés au printemps et a l’automne 
et bas en été et en hiver ; 

Que dans chacune de ces périodes, les nombres de bactéries varient 
beaucoup d’un jour a Vautre ; . . 

Qwil y a un maximum et un minimum définis au cours des vingt- 
quatre heures, mais que le maximum ne se produit pas toujours au méme 
moment ; 

Que les protozoaires et les bactéries varieyt numériquement de jour 
en jour et que ces fluctuations ne montrent aucun rapport apparent avec 
celles de ’humidité et de la température ; 

(Jue — et ceci est important — protozoaires et bactéries ont toujours 
un rapport inverse ; 

Que les protozoaires sont la cause des fluctuations des nombres 
bactériens ; ; 

Et M. Russel de conclure “ que les variations journaliéres des nom- 
bres bactériens dans le sol, sont causées par les fluctuations des nombres 
de protozoaires. 

M. Russel ajoute : 

“La proportion des nitrates dans le sol, varie également, méme 
lorsqu’il n’y a ni chute de pluie, ni végétation qui les déplacent ; on ne 
peut pas représenter par une ligne uniformément droite l’accumulation 
des bactéries et des protozoaires, cette proportion varie avec des hauts 
et des bas, résultant d’actions que nous ne comprenons pas ”’. 

Et ’éminent savant anglais de se demander s'il est possible d’agir, 
sur ces phénoménes, afin d’augmenter la fertilité du sol, 

A son sens, il existerait deux moyens d intervention : diminuer 
Pabsorption des nitrates par les micro-organismes ou supprimer la cause 
qui favorise cette absorption ; . 

Ou bien, chercher 4 augmenter le taux de production des Nitrates. 

Comme tout savant qui se respecte, M. Russel ne se paie pas de mots. 

“ On connait si peu le mécanisme de Vabsorption des Nitrates, dit-il, 
que nous ne pouvons, pour le moment, suggérer aucune facon de leftec- 
tuer 7’. ; 
Par contre, le taux de production des nitrates se trouvera naturelle- 
ment augmenté, du fait de aceroissement des nombres bactériens, meme 
® sans quwil y ait Vapport de maticres énergétiques non azotees au sol”. 

C’est ce qui se passe dans le cas de stévilisation partielle, ayant pour 
but de détruire les protozoaires, tout en laissant la vie sauve aux bacteries. 

Cette méthode de la stérilisation partielle a été étudicea Rothamsted, 
et M. Russel a.rappelé qu’elle le fut aussi en France, 

Paisant allusion aux travaux de M. Traffaut sur la question, il a note, 
en passant, que celui-ci avait eu recours a la méthode de stérilisation en 
harticulture,. 
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Mais il a ajouté textuellement : ‘ a 

“Wn Angleterre, les engrais azotés sont meilleur marché que les anti- 
sepliques, et nous wavons pas pu trouver de substances que augmentent la 
proportion des Nitrates dans le sol, plus économiquement que ne le font les 
engrais azotés”’. 3 ue acca seaeiel 

Voila qui est clair et net, et qui tranche une question qui n’avait 
que trop tendance a étre exploitée par les mercantis de la science agro- 
nomique. ; , . 

En somme, les constatations faites par M. Russel ne portent aucun 
préjudice 4 l'intérét du phénomene nitrificateur, — au contraire,— comme 
semblait Vinsinuer M. Truffaut lors de sa conférence de Phiver dernier & 
la Société de Chimie. ; . : 

Elles ne nuisent pas davantage 4 la méthode de l’emploi des nitrates 
complémentaires. : 

Tandis que M. Truffatit concluait, d’une fagon anticipée et partiale, 
sur la portée des phénoménes qui demeurent dans le cadre général du 
cycle de l’azote, mais dont il a exagéré l’importance, Sir John Russel a 
montré surtout quelques aspects nouveaux de ces questions microbiennes, 
en méme temps qu’il avouait notre ignorance actuelle a les interpréter 
pratiquement. 

La conférence de Sir John Russel met ainsi bien des choses au point, 
et les savants surfaits 4 leur place. 


(PV Engrais). E. DAMIENS. 


La Canne et sa Culture 
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Le Role de la culture profonde dans les bonnes récoltes 
de Rejetons 


Ml y a un an environ une Compagnie sueriére des Philippines 
labourait un de ses champs au moyen ‘de tracteurs. Tout a cdté se 
trouvait celui d’un planteur qui s’apprétait & faire de méme avec des 
animaux. La Compagnie lui demanda d’autoriser le lahour de son champ 
par des tracteurs qu’elle mettrait 4 sa disposition. Le planteur repoussa 
avec énergie Votre qui lui était faite, objectant que depuis nombre 
Mannées il Wavait jamais fait usage que de beufs pour ses labours et 
qu'il pressentait l’échee qui suivrait Vapplication & ses terres de cette 
nouvelle méthode, 

; Par inulheur, dit le Planters News, la Compagnie laboura son propre 
champ a une grande profondeur et le laboura si souvent que, a la planta- 
tion, la terre était complétement dépourvue Whumidité. La récolte 
obteaue fut mediocre et, passe au moulin donna des résultats désap- 
pointants. Le planteur voisin qui avait fait usage de sa tractidn animale 
obtint une recolte supérieure & celle de la Compagnie et ne se fit pas 
sabe ager fue sa méthode était la bonne, soit un labour a& une 
protondeur de 4 pouces, eb que le lvbour des machines, a 10 pouces 
nétait nullement remunérateur. 
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' Mais notre ami avait ri trop vite. Aujourd’hui, dans le champ de la 
Compagnie s’élave une récolte splendide de repousses promettant des 
rendenents bien supérieurs 4 ceux obtenus des vierges, Le champ du 
voisin ne porte plus, lui, aucune récolte, ni d’herbes mi de cannes, Les 
raisons de cette différence s’expliquent aisément. La culture profonde 
provoque le développement du systéme radiculaire considérablement en 
dessous de la surface du sol et permet aux racines, aprés la récolte, de 
résister avec avantage aux rayons du soleil qui les tueraient fatalement 
si elles n’étaient que superficielles. 

Il est absolument impossible, 4 notre humble avis, de cultiver la 
canne avec quelque profit sans l’élévage des rejetons et nous conseillons 
& ces agriculteurs qui sont obligés de replanter les champs chaque année 
de penser au labour profond et a la culture des repousses. Le boeuf, nous 
Padmettons, a son utilité. Le tracé des sillons et d’autres opérations 
culturales ne peuvent s’exécuter “A meilleur marché qu’avec l’aide 
d’animaux, mais cette méthode convient malheureusement peu a la pré- 
paration des terres 4 planter. On ne devrait jamais pratiquer le labour & 
moins de 8 pouces de profondeur et cette profondeur, on ne peut mieux 
Pobtenir qu’avec Vaide des tracteurs. 


(The South African Sugar Journal, 
. Wapres 
le Journal de la St. Agr. de la Guadeloupe) . 
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Importance de la direction technique des Plantations 
de Cannes 


fn vue d’obtenir des rendements meilleurs en déterminant, par un 
controle technique, la production maxima potentielle, les besoins en 
engrais, lirrigation, le drainage, etc., par unité de surface, la Sugar 
Planters Association a fait une démonstration intéressante qui met en 
lumiére la possibilité d’une production de sucre tres intensive. Le 
résultat le plus important est que, dans ces deux dernicres annees, on @ 
obtenu une production moyenne de 269 quintaux de suere d Phectare et 
dans quelques parcelles, plus de 330, quintaux a Pheectare. 

Tl a été établi que ces résultats ne sont pas accidentels et que 
les méthodes adoptées pour les obtenir ne présentent, dans leur application 
pratique, aucune difficulté. Voici en quoi, consistent ces méthodes : lo, 
examen technique extrémement soigné de toute ’étendue de terrain 
cultivé ; 20, fumure intensive apres avoir, au préalable, établi et adopte 
la limite pratique d’utilisation de chaque engrais ; 30, urigation soignee, 
mais non excessive; 40, choix judicieux du moment favorable pour la 
suppression des irrigations et appréviation exacte du degré de maturation 
que les cannes a sucre doivent avoir atteint au moment de la récolte. — 

Dans toute plantation de cannes Vexécution de ces trois cerniers 


points dépend en grande partie de Vadoption du premier point; on 


wavait pas, jusqu’a maintenant, prété &ce fait toute Pattention qwil 
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érite, 4 ’exception de quelques pays avancés, tels que les iles Hawaii 
ot Java. Les restilbatd bbetits a Hoholald; que V’on vient de rapporter 
ci-dessus, devraient cependant faire comprendre tres clairement I utilité 
de la direction technique de la production. ; j ; 
«(Bulletin mensuel des Renseignements agricoles et des maladies 
des Plantes). 


Technologie Sucriere 


La valeur du controle chimique en sucrerie de cannes | 
(Suate) 


La canne étant la matidre de laquelle l’on extrait le suere, il est 
évident que la connaissance du poids exact de cannes passées aux moulins 
est indispensable. Tous les résultats sont généralement rapportés a 100 
de cannes ; quelque exacts que soient ces résultats, si le poids de cannes 
n'est pas parfaitement déterminé, les chiffres rapportés A 100 de cannes 
s’écarteront Vantant plus des chiffres vrais, que le poids de cannes 
accusé s’en écartera lui-méme. 

Pour le contrdle du travail de la fabrication, l’on pourrait se passer 
de connaitre le poids de cannes et se contenter de déterminer extraction 
o/o du sucre entré sous forme de jus. Mais pour contréler extraction 
aux moulins il n’en est pas de méme ; il faut rapporter le sucre perdu dans 
la bagasse 4 celui contenu dans la canne; en d’autres termes, il faut 
connaitre la richesse qui est fonction de plusieurs facteurs, dont le poids 
de cannes. Il ess donc indispensable que le poids de cannes soit précis 
pour que la richesse caleulée le soit aussi, de méme que le calcul de 
Pextraction aux moulins, 

_ Pour la précision du eontréle, dans la plupart des colonies sucriéres, 
Ja canne n’est pesée qu’au moment oi elle est passée aux moulins. Il ya 
gencralement deux bascules, l’une pour la pesée des wagons chargés de 
cannes, Pautre pour les wagons aprds le déchargement de leur contenu. 
L importance Wun poids exact de cannes est évident et il est inutile 
Vinsister davantage sur ce point. 

La base du contrdle de la fabrication est le poids du sucre contenu 
dans le Jus extrait par les moulins ; ce chiffre s’obtient de Vanalyse du jus 
mélangé ou dilué et du poids de ce jus. Selon les pays, l’on pése ou Von 
mesure le jus extrait par les moulins ; ainsi qite nous Pavons déja dit, il est 
élémentaive de passer du volume du jus 4 son poids. Mais pour que ce poids 
calculé soit précis, il faut que le mesurage du jus le soit aussi. I] est plus 
facile de peser correctement le jus que de le mesurer exactement. Ton y 
arrive cependant avec un peu de soins et en se servant de récipieuts cylin- 
pag & fonds coniques, ayant une décharge placée & Pextrémité de ce 
panied ae a assurer une vidange complete et rapide; la partie su- 
perieur Iplent doit étre trone conique, surmontée d’une calandre 
eylindrique de faible diamatre = 18 pouces environ ; 4 une hauteur quel- . 
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conque de cette calandre, il doit y avoir un trop plein, au niveau infér 
duquel, le bac rempli contient un volume de jus bien déterminé. La forme 
du bac mesureur a une grande importance, car maleré tous les soins pos- 
sibles, si la surface du bac est grande, une différence léoére de niveau peut 
impliquer une erreur importante dans le volume du jus — partant dans 
le poids du suere entrant en fabrication. Comparons deux bacs de vinet 
quatre barriques* chacun, Pun rectangulaire, mesurant douze pieds de 
long sur huit de large (tels ceux que l’on rencontre souvent dans nos 
usines),-et ’autre construit comme nous venons de le décrire et qu’on 
trouve dans les usines de Java. Dans le premier bac, une barrique sera 
représentée par une hauteur de un pouce, tandis que dans le second, il 
faudra une hauteur de quatre pieds et demi ou cinquante quatre pouces 
pour représenter une barrique. Une erreur de jaugeage dans le premier 
bac sera donc 54 fois plus grande que dans le second, pour une méme 
différence d’affleurement du niveaudu liquide. Une demi barrique @’erreur 
par chaque bac de 24 barriques représente plus de 2 0/o du poids du sucre 
entré en usine. 

Tl est assez difficile d’obtenir de la précision d’un indigéne pour qui 
il importe peu que l’aftleurement du jus soit fait 4 un demi pouce prés ; 
et cela d’autant plus lorsque Te bac jangeur sert en méme temps de bac 
a chauler, et ce qui est fréquent, lorsque ce bac est muni dun agitateur 
continu qui maintient le jus toujours en mouvement. 

La richesse en sucre pour cent cannes est fonction du poids de cannes, 
de celui du sucre contenu dans le jus et de.celui perdu dans la bagasse. 
La préeision de ce chiffre dépendra done, en dehors de celle des analyses, 
de la préeision du poids de cannes, du poids du jus dilué et du poids de 
la bagasse. Nous ne saurions trop attirer l’attention sur Pimportance de 
la détermination précise du volume du jus extrait par les moulins, pour 
Ja valeur du contréle chimique en sucrerie de cannes. 

Les trois données premiéres nécessaires, indispensables méme au 
controle chimique de la sucrerie, ayant été déterminées avéc précision, 

nous sommes en présence de la richesse exacte “ l’encaisse sucre ” et de 
la perte aux moulins : la premiére “ dépense ”. Dans une prochaine étude 
nous verrons quelles sont les données nécessaires pour établir le bilan des 
autres pertes, importance industrieile de ces déterminations, d’ot leur 
importance pécuniaire. 


leur 
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* La barrique équivant 2 227 litres, 
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Tous les usiniers savent ce que cette station peut 
pendant fort longtemps on se servait de chaux pour al 
inais maintenant que nous connaissons tous les 
addition, cette pratique a été abandonnée et on lar ™ 
d’usines, ou le manque de matiére divisante se fait sentir, 
guhr — substance inerte qui aide a la filtration en forman 


pouvons appeler un tamis microscopique due 
microscopique. . f : 
lI a 6s prouvé que le tamisage du jus avant traitement doit étre 
aussi bien fait que possible, mais cela entrave la filtration car le cush 
‘eush ou petite bagasse sert de matiére divisante et augmente la proporti on 
‘de solide au liquide. Cet inconvénient qui 1 est pas a étre comparé au 
graves désavantages de le laiser dans le jus est remplacé par Vadditi 
de Kieselguhr, Seller Cel, Lama-Sel-Diatomée ete. Le volume de boue 


ou écumes varie assez considérablement entre différents : 
el 


La réaction finale et la température sont de tres gran 
et demandent & étre déterminées avec grande précaution. 

Outre la différence qui existe entre les différentes écumes en rapport 
> leur facilité de filtration, la grande marge qui existe entre les surfaces 
filtrantes parmi les usines est aussi due 4 une alimentation défectueuse 
comme Va demontré M. Haddon (Revue Agricole Aott No 10). Nous 
voyons (Revue Agricole No 14) que les résultats obtenus 4 |’Etoile avec 
le systéme d’alimentation préconisé par M. Haddon ‘R. A. No 10) furent 
trés bons et d’une évidence frappante comme Vécrit M. Carosin. 

Pour une bonné filtration la pression des écumes entrant aux filtre 

regses doit étre constante, ou aller en augmentant graduellement, Er 
installant une double ou triple ligne de pression cela permet premiére- 
ment de commencer la filtration avec une faible pression (d’ot moins de 
risques de eolmatage) secondement, pas de ralentissement des presses 
déja sales quand on commence une autre. 

Comme la matidre A travers laquelle se fait la filtration est, no 
seulement la toile ou le goni, mais aussi les couches de solides qui sé 
déposent graduellement sur les toiles, cela explique les avantages obtenus 
par cette alimentation progressive aussi bien que les bons résultats obtenu: 
par Pemploi du Kieselguhr qui peut étre appliqué soit en couches sur les 
toiles ou en mélange avec les écumes. 

On peut réaliser ce double avantage en ayant deux pompes alimenta 
les presses A des pressions différentes (1.8.3. 1923—483) ou en ayant au 
certaine hauteur, un bac, disons de 15 a 18 pieds, qui alimenterait les 
presses ‘i, une pression. constante due a la différence de niveau. Dans I 
cas de trois pressions il s’agirait (avoir un autre bac placé au haut a 
premier de 15 4 22 pieds de différence. Les éeumes sont pompées dan 
Je bac du haut, lequel a un trop plein en communication avec le secon 
et le trop-plein du second retournant les écumes au bac d’alimentation. L 
pompe & 40-45 livres de pression ne ser vant que poursla fin. Avec un 
batterie de six filtres alimentée par trois pressious différentes donnar 

yespectivement 10, 20 et 45 livres par pouce carré, pendant le courant d 
travail nous aurons : 


mportance, 


1 2 3 4 5 6 
pee Se ey 2 NS 
| lavage et vapeur | nettoyage | propre 10 livres 20 livres 45 livres 
a : 
nettoyage propre | 10 livres OME 45°; lav : et vapeur 
propre 10 livres | 20 -,, aoe, lavage et vapeur | nettoyage 
10 livres 20) si 45 ” lavage et vapeur nettoyage propre 
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Nous voyons quwil s’établit un travail régulier et une augmentation 
progressive de la pression quia pour résultat une filtration courante et 
1a formation d’un tourteau ferme. s 

Nous voyons aussi qu’il y a toujours trois éléments qui fonctionnent 
de leur plein, tandis que dans le systéme courant la plupart du temps il 
n’y.a pas plus d’un élément fonctionnant de son plein & la fois comme 
Pindique la table suivante. ae 
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1 | ta Ae ek 4 5 | 6 
au lavage ropre : ; tii 
~ et “fkpatte nettoyage Aitkin 4 plein ? plein plein 


Ayec un seul tuyau d’alimentation il n’y a done que le filtre 3 qui 
filtrera, les Nos 4 et 5 se ralentissant jusqu’a ce que le No 3 oitre plus de 
résistance. | rat ae 
~~ Par augmentation progressive de la pression l’alimentation est plus 

yéguliére et angmente de beaucoup la surface filtrante active. Comme. les 
résultats obtenus en pratique l'année derniére avec une double tuyauterie 
de pression seulement ont été trés encourageants, cette année-ci, elle sera 
faite sur une plus grande échelle et avec trois pressions différentes. . 


G, REPARK, 


Chimie Agricole 
-Quelques considérations sur ’ammonisation 


L’azote étant un élément essentiel au végétal nous étudierons tout 

dabord ses provenances et les différents états et moyens par lesquels les | 

. plantes s’en approvisionnent. Deux sources peuvent le fournir aux végé- + 
taux : le sol et l’atmosphére. 5 

Le sol présente aux racines des plantes V’azote sous trois formes 
différentes, selsammoniacaux, nitrates et matiéres organiques quaternaires. 
Toutes ces formes, cependant, ne sont pas directement assimilables, car il 
ya parmi les combinaisons quaternaires qui sont colloidales (comme la 
matiére noire ou l’acide humique) et qui 'conséquemment ne -pouvant 
pénétrer dans les cellules radicales par endosmose, ne sauraient done 
étre absorbées. bivae 

Certains chimistes (Brial, Petermann, Garola, Hamp) ont démontré 
que les substances quaternaires dialysables telles que les amides et les 
corps amidés solubles peuvent fournir aux plantes azote qui leur est 
nécessaire. Ainsi Hamp en employant une solution d’urée a obtenu le 
développement complet du mais sans que la solution d’urée ne fut trans- 
formée en nitrate ou en ammoniaque. [] a méme démontré la présence de 
Purée dans le suc du mais. Ila été, tout aussi bien, démontré que l’acide 
urique et acide hippurique peuvent étre assimilés (l’acide hippurique 
@aprés . Johnson et Wagner se décomposant en acide benzoique et en 
glycocolle (CH, NH, COOH) qui lui est un aliment azoté équivalant au 
nitrate a quantité égale d’azote). ; 

La créatine, la leucine, la tryosine, l’asparagine, l’acétamide et un 
grand nombre de composés amidés solubles jouissent de cette propriété 
d’étre des aliments azotés dont se servent les plantes. 

Quant aux substances quaternaires colloidales des matiéres humique 
qui constituent, somme toute, la réserve d’azote du sol, — si elles ne sont 
pas absorbables, elles ne demeurent pas indéfiniment inactives, car en’ 
dehors de leurs transformations lentes en principes amidés solubles, elles 
donnent naissance 4 de acide carbonique, A de lammoniaque et d des 
nitrates, erice aux fermentations multiples, (ferments ammoniacaux, 
nitreux et nitriques) qui entrent en jeu. 

. Ces ferments figurés ont été étudiés A fond. Ils sé rencontrent dans 
tous les sols et & toutes les altitudes ; leur fonetionnement exige une 
température optima de 37°C avee des écarts tolérables de 13°C A 51°C ;il 
leur faut un degré convenable @humidité, une aération appropriée et la 
présence de carbonate de chaux pour neutraliser d’acide nitrique formé 
(viz : les amendements ealeaires). 

Nous voyons done que les trois formes d’azote mentionnées ci-dessus 
sont assimilables. Muntzademontré Vassimilabilité de Pazote ammo- 
niacal tandis que Proust fut le premier A le démontrer dans le cas de 
Vazote nitrique. 

Pour ce qui est de l’azote atmosphérique, il est un fait bien connu 
que les légumineuses peuvent prendre un développement normal dans un 
sol privé d’azote :— dans un sable caleiné, par exemple, additionné sim- 
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plement de cendres végétales ;— et que cette particularité est due aux 
nodosités des racines toutes remplies de bactéries fixatrices d’azote - 
atmosphérique (Bacillus radicicola). L’expérience classique de Bréal 


-consiste 4 faire germer deux graines de lupin sur du papier A filtrer 


humide et & piquer la radicelle de ’une des plantes 3 Paide d’une fine 


“aiguille, préalablement plongée dans un tubercule radical de luzerne ; les 


deux lupins plantés dans le méme pot rempli de gravier et arros¢és d’une 
solution nutritive exempte d’azote \donnent de jeunes pousses d’indgales 
vitalités : celui qui a été inoculée se couvrant aux racines de nodosités et 
pouvant seul utiliser azote de lair prend un développement normal , 
tandis que son voisin reste chétif et rabougri. Au lieu @inoculer la 
plante elle méme on pourrait inoculer le sol et cela avec le méme 
résultat. Schloesing et Laurent ont définitivement prouvé, en cultivant , 
les légumineuses dans une atmosphére confinée, que la quantité 
azote absorbée par les plantes avait bien disparu de lair ambiant. 
En expérimentant sur d’autres familles de plantes ces auteurs ont démon- 
tré que, seules, les légumineuses avaient cette propriété absorbainte. 
Mentionnons toutefois qu’ils ont reconnu aussi que certaines -plantes 
vertes inférieures (algues, mousses) sont également douées des mémes 
propriétés. om 
Cependant Vazote de Vair n’intervient pas de cette facon sétle- 
ment dans la végétation: Berthelot a demontré qué, sous Vinfluencé de 
Veffluve électrique, les matiéres organiques peuvent fixer l’azote atmos- 
phérique et ii déduit de 14 que le “ sol pouvait s’enrichir 4 la faveur de 


--Phumus qu’il contient’’. I] a demontré ensuite que, par le developpement 


des microbes Azotobacter agilis et Az: Chroococcum, les sols peuvent 
fixer l’azote de l’air et augmenter ainsi leurs réserves. 

Enfin n’oublions pas que Vazote de lair se trouve aussi sous ‘forme 
ammoniacale, (2.5 milligrammes par 100 métres cubes), et sous forme nitri- 
que, (3 a2 10 kilogrammes par hectare par an entrainés par les pluies) 
et que, daprés Schlesing, cette ammoniaque peut étre absorbée, mais 


_ en bien faible partie, par les feuilles. 


Résumons done cet exposé des différentes formes sous lesquelles 
4 similable tenant Vazote nitri tout Vabord pul 
Pazote est assimilable en retenant que azote nitrique tout d’abord puis 
Pazote ammoniacal, et, en dernier lieu et dans des effets bien moindres, 
Pazote des combinaisons quaternaires solubles, sont les trois formes 


 essentielles de la nutrition azotée des plantes (a part les légumineuses 


comme nous tenons 4 le rappeler). 
En étudiant les métamorphoses de l’azote nous voyons que la pro- 
duction de ’ammoniaque dans le sol est un phénomene général ; toutefois 


_dans le cas des sols acides (les tourbidres), il est certains complexes 


dont la transformation en ammoniaque est fortement ralentie. Ceci est du 
aux conditions peu favorables de développement de la plupart des espcces 
microbiennes qui détruisent ces complexes. 

Le réle des microbes est de simplifier la structure moléculaire de ces 


complexes ; ils agissent par hydrolyse. Dans les phénoménes de putré- 


faction on observe @abord V’apparition des acides aminés, (leucine, 
tyrosine ete,) accompagnés d’indol et de scatol qui, peu a peu, disparait- 
ront tout en produisant de ’ammoniaque. Ht, dans le cas dun sol bien 
aéré et dépourvu d’engrais, (fumier de ferme,) il serait fortement possible 
que ’humus de ce sol se transformit directement en ammoniague sis 
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‘passer par les autres stades de la putréfaction. Toutefois ila g4, damon 
que la décomposition d’un engrais, (fumier,) dans le e doit. 
accompagnée de la production de certaines substances dont les unes, n 
qwune existence temporaire, due a l’action microbjenne,, mais dont, 
autres ont une durée assez longue pour nuire dans certains cas. 45 
végétation ;—ceci est un probléme encore irrésolu, qui englobe l’étude de 
la fatigue des sols et de la toxicité de la terre arable. 


Les ferments du sol, qui agissent sur l’azote complexe, sont des plus 
nombreux. . L’étude de ces agents par Mintz et Coudon, a praouve 
_ qwils transformaient Vazote orgayique en azote ammoniacal. Ces études 
furent faites sur des bouillons de culture. Ces agents ammonisants sont 
"plus réfractaires 4 la température (certains résistent a 120°C), que Jes 
Agents nitrifiants qui ne résistent pas 4 des températures au dessus de 

70°C. D’aprés Marchal, ce sont surtout les moisissures qui sont les agents 
Ammonisants dans une terre acide, tandis que dans une terre arable 
action des bactéries prédomine. Comme prototype, prenons le Bacillus 
Mycotdes qui est un bacille oxydant énergique fixant Voxygéne sur le 
complexe organique et produisant de Vacide carbonique, de Vacide sul- 
furique et de ’ammoniaque. Trés curieusement constatons que si ce 
_bacille arrivait 4 se développer dans des milieux privés d’air et ou. se 
rencontrent des substances réductibles, il agirait alors comme un anaéro- 
bie, réduisait les nitrates en nitrites et ceux ci en ammoniaque. Voila 
done de l’ammoniaque engendrée par deux processus opposés, soit par 
oxydation, soit par réduction. : ’ 

Parmi les bacilles ammonisants citons les: Proteus vulgaris, Bac- 
tevium coli commune, B. jluorescens, B. liquefaciens, B. mesentericus 
vulgatus, B. Subtilus, etc. (Le. B. Subtilus parmi ceux-ci agissant tous” 
comme le B, mycoides), Cette fonction ammonisante est particuliére aussi 
aux mucédinées :— aspergillus, mucor racemosus, fusarium Muntzii, ete. 


_ L’ammonisation, ne loublions pas, dépend Wun certain nombre de: 
facteurs, — température et humidité. Elle est plus active en milieux 
-aérobiques qu’en milieux anaérobiques. La nature chimique de la matiére 
qui subit ce phénoméne est importance majeure. Ainsi les dériyés 
aminés | de la série grasse se transforment-ils plus facilement que ceux 
de la série aromatique. Les principales sources d’ammoniaque sont les 
acides mous et diaminés. 
Les matiéres minérales, selon leur concentration plus ou moins 
grande, ont une influence plus ou moins bonne, De fortes doses de chaux, 
de chlorure de sodium, de carbonate de soude, etc, aménent la cessation 
du processus biologique, alors que de faibles doses sont stimulantes. 
Il a été aussi démontré que le Bi-sulfure de Carbone, le toluéne, le 
soufre etc, sont des agents artificiels susceptibles de favoriser la décra- 
dation de la matiére azotée avee production W’ammoniaque. % 


o 


__. Nous avons souligné que le role des microbes ammonisants se réduit 
a une hydrolyse, mais ceci a lieu tant que le nucléus d’azote dérive dun 
corps simple :— ainsi Vurée se transforme en carbonate d’ammoniaque 


HN, 


selon l’équation : CO +2H, O=(NH,),CO, 
iN. oO aoc ; 


— 145 — 


ye 5 eee a > ee) : ~ 4 ra = ] > 
Si Pazote dérive de corps plus complexes, (acides amines, indol, ete), 
la destruction complete de ces noyaux azotés ne peut aboutir & une 
‘production d’ammoniaque que lorsque le carbone et ’hydrogene quwils 
contiennent ont subi une oxydation : 

UB, NH, + O,=CO, +H,O +NH, 


mono-methylamine 


dive Cet régiumé, nous constatons avec quelle fatcilité et avec quelle prodi- 

— galité Vammoniaque peut se former dans la terre. Mais, toutefois, il est 

_ bien connu et avéré que Pammoniaque, dans une terre arable, se trouve 

“en trés faibles doses. Ce qui serait, de prime abord, une anomalie en 
“considérant Pétude que nous venons de faire ; mais disons tout de suite que 
VPammoniaque, stade nécessaire de la simplification de Pazote complexe, 
n’a qu'une existence feiiporaire eb que certains phénoménes oxydants 
spécitiques, d’ordre biologique, interviennent a leur tour pour changer 
“eette base en acide nitreux et en acide nitriaue, — substances infiniment 
plus diffusibles dans le sol'et dont lessels ne sont pas retenus par le 
pouvoir absorbant des sols. Cette, transformation nitrique est partois si 
rapide que le taux WVammoniaque du sol ne s’éléve jamais. 


~G. DUCRAY, 


Génie Rural 


“Pe Vintensité maxitiuin des débordéiients de Rivicres 
iv Miiurice | 


La ‘détermination de cette donnée, pourtant si importante et si 
féconde en applications pratiques, semble n’avoir. jamais fait Pobjet 
@aucune étude approfondie en notre Lle, et quand il s’agit de prévoir la 
plus grande quantité Veau qui pourra, passer “* sous les ponts,” ou au- 
dessus d’un barrage quelconque, le constructeur a malheureusement a se 
contenter de renseignements basés sur Ja tradition, ou trop souvent sur 
la légende. ae it ‘ 

L’insuffisance de’pareils'' points de départ ou Vincohérence ne le cede 
qu’a la contradiction, ‘saute aux yeux, et le résultat, heureusement miligé 

“par le bon seus Mauricien, en’est que les timides construisent trop grand, 
trop haut et partant Gnutilement cher, tandis que les audacieux cons- 
truisent trop serré et trop risqué. ; Mh 

Il existe cependant des formules basees sur une longue expérience, 
établies justement pour rendre le repos de Vesprit aux. timides, assagir 
les audacieux et permettre @autre part une estimation suftisamment 
précise du débit maximum devant lequel on pursse se trouver en présence. 

Cellé dont on fait lusage le plus courant dans, les autres pays, et 
‘yotimment dans l’Inde, a été publiée par le Colonel Dickens en 1860. 


~ Ble est comme suit :D = CM ot D représente le débit maximum dun 


“cours Veau quelconque, en pieds cubes anglais a la seconde (cusecs), M 
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V’étendue en milles carrés du bagsin Valimentation irs d 1 
‘dessus de Vendroit ot le débit est & déterminer, et C, un coéfficient qui 


varie suivaut les conditions topographiques et climatologiques. 


Tl découle de ce qui précéde que. l’utilité de cette formule, comme du 
reste de toutes celles du. méme genre, ne peut que rester précaire tant 


que C n’a pas été fixé en fonction des conditions locales. Celles-ci ne 


ponvant Wautre part étre déterminées que d’aprés des jaugeages précis, 


inexistants alors, Mr Harriott, expert qui 4 créé ’Irrigation WV Etat a 
Maurice et qui y a fait faire de grands progrés A la science de ’Hydrau- 
lique, a été obligé de fixer pour ce coéfficient une valeur temporaire, 
basée sur la tradition au sujet de certains ponts situés prés de l’Usine de 
Trianon, sur lesquels l’eau se serait élevée, lors d’un certain cyclone, 4 un 
certain niveau. Sentant la faiblesse de son renseignement, que les obser- 


‘vations actuelles sont venues du reste infirmer, il a reeommandé que des 


relevés plus scientifiques fussent faits dans le but de déterminer pour C 
une valeur plus stre, et cela a été depuis une des principales .préoccupa- 
tions de l’auteur, pour qui ce point a une importance capitale. 


Le débordement du 23 Mars dernier, lui a enfin permis de se faire une 
idée exacte du débit d’une riviére importante pendant unde ces phénoménes. 
Dans la nuit du 22 au 23 Mars dernier, il est tombé A Midlands 9} pouces 
de pluie en 8 heures ou a peu prés, et 4 Curepipe, a la téte du bassin 
d’alimentation dela Grand’Riviére Sud Est, 7.86 pouces en 6 heures ou 
environ. I] est resulié de cette précipitation intense un débordement 
important qui a heureusement pu étre mesuré ayee précision & une digue 
récemment construite 4 Midlands, 4la jonction de la Grand’Rivitre Sud 
Hst avec la Riviére Betty, a la téte du canal qui doit porter A la Nicolidre 
les eaux du futur Réservoir de Midlands. Le débit de ces riviéres réunies, 
calculé avec le plus grand soin par les formules adéquates et d’aprés 
des données stires, corroborées par l’examen des traces laissées par l’eau, 
a atteint pendant le plus fort de la crue le chiffre imposant de 9260 pieds 
cubes @ la seconde. 

Le bassin d’alimentation de ces riviéres en amont de la digue en 
question ayant (autre part été relevé comme ayant une étendue de 9.8 
milles carrés, la valeur du coéfficient ch erché devenait done dans la 
circonstance 7? ou “282 soit, 1671 

’ Mr 5.54 ? . 


Avant de Padopter définitivement il fallait cependant savoir si l’on 
avait été en présence Wun débordement maximum. Considérant que la 
crue n'avait pas eu lieu pendant un des cyclones ot la pluviométrie est 
exceptionnellement élevée, qu’elle n’était pas le résultat du ruissellement 
anormal d’un bassin Valimentation sursaturé, que dans l’aprés-midi de la 
veille la riviére étaitdun point d’étiage bas, auteur a conclua la négative, 
et tenant compte d’autres facteurs trop longs & énumeérer, a recommandé 
au Département des Travaux Publies adoption officielle d’un chiffre 
plus élevé que 1671, soit 1800, qwil prend la liberté de reeommander 
aussi aux lecteurs de cette Revue. [1 considére en meme temps que cette 
valeur peut s’appliquer & toutes les parties de notre Tle, si petite en 
comparaison de V’océan qui l’entoure, et ot en cas de cyclone sérieux les 
divers quartiers sont presqu’également arrosés, ou plutét... inondés. 
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Le coefficient C fixé, la formule de Dickens devient utilisable ici 
avec fruit. Les quelques remarques qui suivent pourront je lespére en 
oe faciliter et eénéraliser Pemploi. La principale difficulté 4 surmonter 
" git dans la détermination du bassin d’alimentation, mais quelques ins- 
_ pections de la ligne de partage des eaux entre les différentes riviéres, 
- faites avec la carte, dite militaire, au 63360eme (1 pouce=1 mille) qui est 
_ suffisamment précise pour cela et contient assez de détails pour qu’on 
 puisse facilement se reconnaitre sur les lieux, devraient suffire pour s’en, 
_ rendre maitre ; M ¢tant alors fixé..D devient calculable (D=C WM). 
e Tl nous reste maintenant A tirer de notre calcul un résultat 
pratique, et alors intervient la formule fondamentale du débit des liquides 
Waprés laquelle D, Je débit est égal A A, Vaire de la surface occupée par 
une tranche du liquide, multipliée par V, la vitesse avec laquelle ce liquide 
‘se meut : D=AV. Exprimée dans sa forme la plus simple et debarassée de 
‘la complication de coéfficients, inutiles dans la circonstance, elle répondra 
3. tous nos besoins quand nous saurons d’autre part que, dans un déborde- 


é 
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que dans le cas Wun orifice quelconque la velocité V, est égale a cing 
fois la racine carrée de la hauteur H de J’eau au-dessus du centre de 
Porifice (V=5,/H). . 

Un exemple concret permettra de mieux comprendre ce qui précéde, 
“Supposons qu’on ait 4 construire un pont sur un cours. deau queleonque 
dont le bassin d’alimentation soit de quatre milles carrés. Quelle serait 
la dimension du passage 4 laisser, sous le tablier de ce pont, ‘pour quwil 
soit Vabri des plus grandes crues ? 

M étant de 4 milles carrés le débit maximum sera de 1800 x 4/4° soit, 
~ 1800x 2. 828 ou 5090 pieds cubes a la seconde. Il est -évident 
~ qu’on n’aura siirement pas fait choix pour construire un pont d’un 
point de la riviére ou l’écartement entre les rives est le plus grand. Nous 
ouvons donc écarter Vhypothése d’une velocité réduite par un bassin, 
Si @autre part la déclivité du lit de la Riviere nest pas particuliérement 
forte, la vélocité sera de 8 pieds a la seconde dans les débordements. 
Mais nous avons trouvé que D est de 5090 pieds cubes a Ja seconde. 


ao 
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ment, on peut, aux endrcits ow il y a ni bassin, ni rapide, adopter une 
vitesse moyeune de huit pieds & la seconde, et quand nous saurons aussi © 


Alors, par la formule D=AV, 5090=A x8, A='22°=686 pieds carrés. | 


C’est ce qu’il faudra laisser comme passage. Un le laissera soit sous forme 


W@ouverture dont Veau ne touche qu’une partie du périmetre, soit sous ' 


forme d’orifice submergé. Si cette derniére forme est adoptée et que le 
niveau de eau en amont s’éléve disons 4 9 pieds au dessus du centre de 
Vorifice, la vélocité ne sera plus de 8 pieds i Ja seconde mais de D fois la 
racine carrée de H soit 5 fois 3 ou, 15 pieds a la seconde. Le passage a laisser 
‘s de 5°22 on $39 pieds carrés au lieu de 636; toutes choses égales 

sera alors de #2 Pp o 

@ailleurs. Cette forme est donc avantageuse.: 
Tout ce qui préedde s’applique a des cours | | 
Walimentation est un mille carré au moins | Nous nous occuperons 
maintenant de ceux de moindre importance, car il ne faut pas eroire que 
le ruissellement de surfaces relativement faibles ne puisse pas causer de 
dommages. |’eau accumulée, méme en faible quantité, a toujours une 
puissance destructive, et les circonstances font (ailleurs que ¢c’est par ces 
petits débordements que VY Agriculteur est particulicrement menace, parce 
que la ligne de drainage naturel de ses champs est constamment coupee 


Veau dont le bassin 
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Que les orifices laissés 


par des. remblais indispensables & Vex ploitation. : ; 
yoild des champs inondés 


dans ces remblais soient de trop faible étendue et inor 
quand ce n’est pas le remblai lui-méme qui céde. I] est done aussi néces- 
saire de caleuler le maximum de ces petits débits que celui des gros. La 
détermination du bassin d’alimentation est généralement facilitée ici par 
les plans des Propiétés gucriéres et par le connaissance trés sure qu’ont 
généralement les administrateurs et'les employés de la facon dont se com- 
porte |’eau de ruissellement dans chaque “carreau.” L’étendue de ceux-cl 
étant connue, une simple addition nous donnera le nombre d’arpents de 
notre bassin. Reste le coéfficient. Tl est évident qu’en ce cas ou la pru- 
dence n’est pas aussi impérieusé a cause de l’importance relative des dégits 

ossibles, et ou accumulation des petits ruisseaux qui forment les grandes 
riyidres ne peut exister, le coéfficient fixé plus haut est beaucoup trop élevé. 
Il vaut donc mieux s’en passer, ou plutét le mettre sous une autre forme 
et, pour caleuler le débit maximum, se contenter de tabler sur une quan- 
tité d’un pied cube par seconde par arpent jusqu’s deux cents arpents, et 
de deux pieds cubes par seconde par arpent pour toute étendue plus 
grande, jusqu’au mille carré (613 arpents). 

En adoptant ces chiffres et ceux mentionnés plus haut, et en ne man- 
quant jamais de faire les opérations décrites avant de fixer la dimension 
des passages pour le libre écoulement des eaux, en tenant compte enfin de 
ces données nouvellement fixées, planteurs et constructeurs s’éviteront a 
péu de frais beaucoup de petits ennuis et peut-étre quelques gros. 


S. PELTE. 


Phytopathologie 


La Maladie de la pointe dans la eanne a sucre 


Dans la plupart des pays A cannes il existe une maladie qu’on appelle 
“ maladie de la pointe *. A Maurice on a longtemps donné ce nom i une 
affection caractérisée par une pourriture de la croissance terminale de la 
canne. Autrefois, on en attribuait Porigine 4 infection de la plante par 
une variété encore inconnue de bactérie. 

Le terme “ maladie de la pointe ’ s’applique pourtant en général a 
la pourriture partielle ou totale de cette partie de la canne, engainée par 
les feuilles naissantes et qu’on appelle la * téte.” La maladie du © coeur” 
dont on s’est occupé autretois i, Maurice n’est apparemment qu'un stade 
préliminaire @une variété de cette affection qu’on appelle dans le monde 
entier ‘ maladie de la pointe ’’: un terme qui englobe Vaprés W. Nowell 
des conditions pour lesquelles des symptdmes similaires sont provoqués 
pee des causes trés diverses. Ce qui revient i dire que Ja maladie dite 

de la pointe ” ne doit pas étre considérée comme un résultat direct de 
Pattaque de la téte dela canne par quelque champignon ou bactétie 
earactéristique, mais plutdt comme une conséquence directe ou secondaire 
de Vintervention d’un ou de plusieurs facteurs différents qui peuven 
individuellement produire les mémes résultats. 
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Quoiqu’il y ait encore beaucoup & faire jour déterminer les causes 
possibles de cette maladie de la canne, néanmoins, on a déja fait pas ma! 
d’observations précises sur certains facteurs qui contribuent 4 son appari- 
tion dans les champs. very ; 

La maladie peut étre due i uh manque d’eau a la canne, Jequel peut 
provenir soit d’un défaut d’humidité dans le sol, soit d’une destruction 

“du systéme radiculaire par les insectes ou par quelque action mécanique 
soit enfin par une obstruction des vaisseaux capillaires par des cham- 
~ pignons, des bactéries ou des insectes perceurs. La diminution dans 
apport d’eau par suite de l'une oude plusieurs de ces causes diminue 
la vitalité des tissus jeunes, en formation dans le “ cour ” de la canne, 
esquels sont alors facilement attaqués par les bactéries qui causent la 
- pourriture de ce cceur. . 
Un exemple frappant de l’effet du manque d’eau sur la détérioration 
de la téte de la canne nous a été donné en Mars dernier, 4 “ Palmyre.” 
Dans une certaine partie d’un champ de M. 55, le sol était extrémement 
' poreux et sa capacité hygroscopique réduite, par ce fait, & un minimum : 
une forte proportion des souches y présentaient une flétrissure des feuilles 
depuis le bout et le long des parties marginales. A l’examen de quelques 
tétes, il fut reconnu uue pourriture du ceur, d’autant plus prenoncée que 
la flétrissure des feuilles était plus apparente. Néanmoins, les points 
végétatifs des tiges n’étaient pas affectés et, aprés une irrigation adéquate 
de cette partie du champ, les cannes reprirent Jeur pousse normale. 

Parmi les champignons parasitaires et les bactéries qui obstruent 
les vaisseaux libéro-lignenx causant, pir ce fait, une réduction dans 
lapport d’eau a la téte et sa pourriture subséquente, on peut mentionner 
Colletotrichum faleatum, responsable de la “maladie rouge” dont nous 
avons parlé dans le No, de Janvier-Février de cette Revue et aussi une 
bactérie qui cause la “ maladie de la gomme” dont nous parlerons plus 

tard. La bactérie dé la “gomme” semble ainsi pouvoir attaquer les 
tétes de cannes et provoquer directement leur pourriture. Les insectes 
perceurs peuvent étre indirectement responsables de la maladie de la 
pointe, en percant les parties inférievres des tiges, entravant ainsi 
-Papport d’eau aux tétes ou méme; en percant les tétes elles mémes. Une 
attaque de cette derniére nature non seulement améne la destruction 
directe des tissus par l’insecte, mais encore ouvie une porte d’entrée aux 
bactéries et aux champignons qui finissent par détruire tout ou partie de 
la téte. On peut facilement remonter a cette cause si l’on constate dans 
la téte existence de galeries conduisant a des cavités ot l’on trouvera 
souvent l’insecte lui méme, ses excréments ou les deux 4 la fois. 
_ Les: mesures restrictives 4 la maladie de la pointe dépendent entiére- 
ment de la nature dela cause ou des causes qui la provoquent et qui 
doivent étre déterminées avant tout. Pour ce qui est de la lutte contre 
cértaines de ces causes premidres, le planteur devra se référec aux 
ouvrages qui traitent des insectes nuisibles et des moyens de s’en défaire ; 
mais, comme on peut éviter facilement les formes les plas communes de 
Ja maladie en choisissant des boutures saines et en cultivant dans de 
ponnes conditions, ja maladie de la pointe n’est pas de celles qui peuvent 
eauser de l’anxiété aux planteurs en général. 
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Zootechnie et Médecine Vétérinaire - 


La tuberculose 
APERCU GNERAL 


La Tuberculose, ainsi que l’a excellemment définie Nocard, est une 
maladie contagieuse, commune aux hommes et aux animaux, le takeal 
le développement dans les tissus de individu affecté, du bacille tuber- 

leux de Koch, et ll 
a Le pes de cette maladie dérive de sa manifestation la plus évidente 
et Ja plus caractéristique — la formation de nodules Lanes ons 
parties attaquées —bien que ces formations ne représentent nullement sa 
modalité la plus dangereuse. ilo « en 

La _ tuberculose constitue un probléme du plus haut intérét aussi bien 
pour l’Hygiéniste que pour l’Agriculteur, tant par les souffrances immenses 
et les lourds sacrifices de vies humaines qu’elle occasionne que par les 
pertes énormes qu’elle inflige aux éleveurs. Comme cause de chémage et 
de décés, elle occupe une place trés importante dans la pathologie 
humaine, tandis que sa présence trés fréquemment constatée sur les 
animaux domestiques, particuli¢rement les bestiaux, crée dans le monde 
entier, une situation d’une exceptionnelle gravité sous le rapport écono- 
mique., ‘ 

La tuberculoge semble avoir existé depuis les temps les plus reculés : 
on en reléve des traces sur des momies ensevelies depuis des milliers 
d’années. Les premidres descriptions connues de lésions tuberculeuses ne 
datent pourtant que du XVe siécle, 6poque ot elle apparaissait pour la 
premiérée fois en Allemagne, sous le nom de “ Maladie des Frangais ” 
(signe peu équivoque d’absence d’aménité); mais jusqu’a une date relative- 
ment récente, cette maladie était confondue avec la syphilis, la péri- 
pneumonie infectieuse des bovidés et beaucoup d’autres encore. 

Avec la découverte, par Villemin, en 1866, de l’inoculabilité de la 
maladie, on vit s’ouvrir une sre nouvelle mais la question ne fut vraiment 
placée sur le terrain scientifique que par la grande découverte en 1882, de 
Robert Koch (de Berlin), de la nature bactérienne de la maladie. Dans 
Son mémoire, aujourd’hui Classique, publié en 1884, Koch démontra de la 
facon la plus concluante que la cause de la tuberculose était un organisme 
microscopique, mince, généralement un peu recourbé, avant la forme d’un 
batonnet, en un mot, par un bacille possédant des caractdres parfaitement 
distinctifs. 

D’innombrables chercheurs ont depuis confirmé la découverte de 
Koch dans ses données principales, Quels que soient la localité ou le climat 
ot on la trouve, quels que soient les étres sur lesquels elle se développe, 
la maladie est invariablement causée par la présence et la multiplication 
du microbe décrit par Koch. 


Koch lui-méme, a Porigine, croyait en Punité de Porganisme qu’il 


ks: | 


avait réussi A isoler, TI pensait qu’il n’y avait qu’une seule forme de 


bacille tuberculeux et que tous les bacilles trouvés chez différents animaux 
étaient identiques. Par la suite, des doutes commencdrent a se faire jour, 
quant au bien fondé de cette Opinion, : 
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On s’apergut, par exemple, que les bacilles de la tuberculose bovine, 
comparés aux bacilles dela tuberculose humaine, présentaient des variantes 
aussi bien dans leurs propriétés culturales sur milieux artificiels que dans 
leur pouvoir infectant, quoique les caractéres généraux des deux espdces 
fussent les mémes. 

La question fut portée sur un plus vaste terrain par la découverte 
de différences encore plus grandes entre les bacilles de ces deux tuber- 
culoses d’une part et ceux de la tuberculose des oiseaux et, plus tard, par 
celle d’organismes morphologiquement semblables aux bacilles tuberculeux 
mais dénués de virulence (bacilles pseudo-tuberculeux), Les idées sur 
P“unité ” ou la “ dualité ” des tuberculoses humaine et bovine avaient 
déja donné lieu a beaucoup de controverses quand Robert Koch lui-méme 
-yint jeter tout-a-coup de Phuile sur le feuen proclamant au Congres 
International de Londres de 1901 sa conviction que la tuberculose 
humaine et la tuberculose bovine étaient dues a des bacilles d’espéeces 
différentes. Il donna méme a entendre qu’a son avis le role du bacille 
bovin dans linfection humaine était pratiquement négligeable. L’effet 
dune telle déclaration, de la part d’un tel homme, fut naturellement 
immense et d’un bout du monde a l’autre lon se mit immédiatement en 
~devoir d’en vérifier exactitude. Hn Angleterre une Commission Royale 
fut nommée pour “ faire une enquéte sur les relations existant entre les 
-tuberculoses humaine et bovine ” et, aprés des recherches completes qui 
durérent plusieurs années, les Commissaires publierent un Rapport d’une 
-facon générale contraire aux nouvelles idées de Koch. 

Des résultats dans le méme sens furent aussi obtenus dans diverseg 
parties du monde mais la question ne peut cependant étre regardée, méme 
aujourd’hui, comme définitivement résolue. 

Les savants ne sont pas d’accord sur l’existence ou d’une seule espoce 
- de bacille tuberculeux, englobant de nombreuses variétés ou races, dont 
le type principal serait le bacille bovin, ou de plusieurs espéces distinctes, 
plus ou moins rappr ochées les unes des autres et toutes issues peut-étre 
dun ancétre saprophytique initial. ably at 

-Quoiqu’il en soit, ce qui intéresse particuliérement Vhygiéniste et 

Péleveur c’est que les bacilles bovins et humains sont les uns et les autres 

_infectants pour homme comme pour les animaux domestiques. Le bacille 

‘humain est, généralement, moins virulent mais l’on ne saurait sérieuse- 
ment mettre en doute que les bestiaux, les chiens, les chats, les oiseaux 
de voliére, pour ne citer que ceux-la, ne puissent étre infectés par des 
bacilles de provenance humaine. Inversement, Vhomme est, sans doute 
possible, sensible aux bacilles provenant directement des bestiaux ; on a 
souvent constaté des cas dinfection par blessure regue au cours de 
Vautopsie d’un animal tuberculeux et le danger que fait courir aux 
consommateurs, le lait. d’un vache tuberculeuse mest plus aujourd’hui 
contesté par personne. plies Ye * bay , 

, La maladie peut se contracter de différentes manicres, mais ies prin 
cipales portes d’entrée sont les organes respiratoires et le tube alimentaire. 
L’homme et les animaux sont infectes par la respiration d’un air chargé 
de germes véhiculés par la poussiére ou par les gouttelettes invisibles 
projetées par les malades en toussant ou en parlant, de meme que par’ 
Vingestion.de nourriture contaminée, particuli¢rement le lait. Comme la 

maladie siége surtout aux poumons, lair autour des malades se charge 
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ve } Scessité d’ ; tilation et les risques d’un 
de virus : de 1a, la nécessité d’une bonne ventilation — au 

commensalisme trop intime avec les animaux domestiques. ep local 

‘L’eau et les aliments peuvent étre contaminés de méme et vé ee . 
le virus. Les chiens; les chats, les perroquets font assez ae a i. a | 
tuberculose humaine, contractée de leurs maitres et devieunent, ar ig 

: oyers de contagion. ; 

ne tate les animaux domestiques les bestiaux sont les:plus sensibles 
a la tuberculose. Le virus se transmet entre eux par cohabitation ou 
allaitement. I]s le communiquent 4 l’homme par inhalation, ou par consom-= 
mation de viande ou de Jait contaminés. Le pouvoir infectant dela viande 
est plutdt faible. Celle-ci ne devient dangereuse que act aaa . 
lose est généralisée chez la béte ou quand la viande a été souillée par les 
mains des bouchers ou le contact avec des parties malades ; méme alors, 
Ja cuisson sera probablement suifisante pour abolir les risques. D’autre 
part, la salaison n’a aucune action stérilisante et 1 usage de viande salée 
imparfaitement cuite est dangereuse sicette viande contient des bacilles 
de Koch. af . 

' Contrairement a ce quia lieu pour la viande, le bacille tuberculeux 
se rencontre fréquemment dans le lait des vaches affectées de lésions 
mamaires ou de‘tuberculose généralisée. L’ébullition pourrait détruire ces 
bacilles mais il serait peu prudent de s’y fier avec le genre de serviteurs 
que l’on trouve & Maurice. La pasteurisation sur une grande échelle, 
telle quelle est pratiquée en Amérique, est beaucoup plus stre. Par. 
principe, cependaut, on doit exclure dela consommation Je lait des vacnes 
reconnues tuberculeuses ou soupconnées de l’étre. Les dérivés du lait 
comme le beurre, le fromage, le lait eaillé peuvent véhiculer les germes 
d’infection car il a été démontré que les bacilles tuberculeux conservent 
leur vitalité dans ces aliments pendant un temps qui varie de plusieurs 
jours a. plusieurs mois. 

Nombre d’observateurs pensent que les affections tubereuleuses des 
enfants sont causées par usage de lait contaminé et sont, par le fait, de 
provenance bovine. L’un des plus marquants parmi ceux-la, le Docteur 
Nathan Raw, de Liverpool, qui par ces fonctions a eu des facilités excep- 
tionnelles de se documenter sur Ja question, divise nettement les manifesta- 
tions aigues et graves observées chez les enfants (péritonite, méningite, 
tuberculose miliaire) qu’il attribue 3 linfeetion bovine, par le lait, des 
lésions chroniques et plus lentes, communes chez les adultes, qu’il assigne 
iw une contamination Vorigine humaine. 

Par contre, Vautres autorités soutiennent que activité atténuée du 
virus chez ladulte provient dune wgmentation de résistance, aecquise & 
la suite d’une infection légére d’ovigine queleonque pendant les jeunes 
années, Comparé & beaucoup Vanimaux, homme posséde incontestable- 
ment une certaine résistance naturelle a la tuberculose. C’est.un fait 
dexpérience courante dans les grands hdpitaux, de trouver A Vautopsie 
de malades morts d’autres causes, des lésions tubereuleuses guéries 
ou, tout au moins, a l’état latent. 

Partant de ces faits, Venthousiastes chercheur 
trouver une méthode pratique d’immunisation pou 
contre l’infection, 

Dés 1890, Koch lui-méme publiait sa déeouy 
tuberculine. Il annongait que les animaux po 


- 


to? > 


or 


8 se sont efforcés de 
r protéger individu 


erte sensationnelle de la 
uvaient étre immunisés, 
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voire méme guéris, par Pinjection de produits. solubles obtenus par la 
culture dans du bouillon glycériné, du bacille tuberculeux. Appliquée au 
traitement de la tuberculose humaine, la méthode de Koch, prématurément 
donnée au monde, n’a pas répondu aux espérances qu’elle avait fait naitre. - 
Beaucoup d’autres se sont depuis lancés dans la wéiiie voie. Parmi les’ 
mieux connus, Calmette, i Institut Pasteur de Lille,’ entreprit, sur les 
bovidés, des expériences étendues et prolongées dout les résultats viennent - 
@etre publiés. Tous ces travaux établissent dune facoh certaine que lon 
peut immuniser les animaux, dans une certaine mesure, au moyen de 
divers vaccins mais, il faut bien en convenir, aucun moyen n’a encore été 
découvert de conférer une immunité durable et compléte contre la tuber- 
culose ou Pune quelconque de ses matiifestations. . 


-Quelquimparfaite que la méthode de Koch se soit montrée dans le 
traitement de la tuberculose humaine, la tuberculine, préparée avec des. 
bacilles bovins devint trés vite, entre les mains des vétérinaires, une 
précieuse pierre de touche pour le diagnostic de la tuberculose, chez les 
animaux. Une injection de tuberculine, faite suivant. une technique 
appropriée, provoque chez le sujet atteitit de tuberculose une, réaction 
fébrile caractéristique. Cette réaction est une preuve que l’animal est 
infecté et permet de prendre des dispositions pout l’empécher de devenir 
une cause de contamination pour les autres ou une menace . pour la santé 
publique. La tuberculinisation régulicre et methodique des vaches 
laitiéres ferait beaucoup pour amener la suppression de tout risque d’in- 
fection par le lait. 

Il apparaitra facilement de ce rapide exposé, que la tuberculose 
constitue, comme nous l’avons dit plus haut, un. probleme d’une impor- 
tance capitale aussi bien pour Vhygiéniste que pour Vagriculteur. Pour 
le fermier, la tuberculose veut dire’ dépréciation ou perte de son bétail, 
risques constants d’infection pour lui-méme, sa famille et, sil vend son 
lait, pour ses clients. C’est Pobligation toujours présente de préserver ses 
animaux de toute contamination et, silé mal est fait, de chasser Vinfec- | 
tion de ses étables ou de ses troupeaux. Pour protégé? ses bétes il devra 
appliquer les régles fondamentales de hygiene: air pur, ean pure, nour- 
riture saine et substantielle, beaucoup de soleil. 

Avec l’aide de la tuberculine, ’agriculteur peut éliminer Jes animaux 
‘malades et isoler les suspects ; mais il ne doit pas oublier que le microbe 

eut se conserver virulent dans les locaux occupés par des animaux 
malades et il devra les faire soigneusement désinfecter, les aérer et les 
laisser inonder par ‘la lumiére du soleil. I] a sur Phygiéniste le gros 
avantage de pouvoir supprimer, par l’abattage, tout animal apte a étre 
une source de danger. i. : 

Ku ce qui concerne les humains, le probleme est beaucoup plus 
compliqué. tans ses grandes lignes, il reste le méine en principe, mais 
dans la pratique, Vhygiéniste se heurte a dé tres sérieuses difficultés. 

Ces difficultés, sans étre insurmontables, sont cependant énormes. 
D’abord, sid’une part la maladie, a ses débuts, est, en fait, guérissable, 
la tuberculine n’étant ici d’aucun secours, beaucoup de cas demeurent 
inconhus et vont de part le monde répandant largement Vinfection autour 
deux. D’autre part le sinistre trio: paupérisme, syphilis, alcoolisme, 
entraye trop souvent les efforts de Phygieniste en preparant continuel- 
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wf (res I “ Pan, é by ¥ ; a 
lement de nouveaux terrains sur lesquels la semence croitra avec vigueur 


aussitot répandue. re “ 
Néanmoins, de grands progrés ont été faits au cours des dernieres 
décades dans la lutte contre la tuberculose. La déclaration de la maladie 
est aujourd’hui obligatoire dans beaucoup de pays d’Europe et d’ Amérique 
et, corollaire indispensable, les moyens sont mis 4 !a portée de tous pour 
Visolement des cas les plus graves et le traitement de tous les “ bacillaires 

dans. des hépitaux, des sanatoriums ou des dispensaires. Les Pouvoirs 
Publics et l’initiative privée s’efforcent concurremment d’arracher le 
‘malade a des environnements défectueux ; de lui fournir, s’il en est encore 
capable, un travail approprié 4 ses forces. Mais c’est principalement sur 
la diffusion des connaissances acquises quant 4 la nature infectieuse de la 
maladie et ses causes favorisantes, en un mot, sur l’Education, que l’on 
compte poar la combattre. Education du malade, éducation de son 
entourage, éducation des masses depuis l’enfant jusqu’’ Vadulte. Le but 
est. d’enseigner au malade A prendre soin de lui-meme et a eviter de 
contaminer les autres ; de faire comprendre a celui qui est en bonne sante, 
les risques qu’il court et le moyen de se préserver. Ces mesures, _ basées 
sur des données de jour en jour plus exactes, ont déja produit des résultats 
fort appréciables. La dépression économique produite en Europe Centrale 
et Occidentale par la guerre a malheureusement marqué un arrét daus 
cette avance, mais il y a tout lieu d’espérer que la marche en avant, un 
moment suspendue, reprendra bientét pour le plus grand bien des popula- 


tions en cause. 
L. G. BARBEAU. 


L’Ankylostomose du chien 


Cette affection qui ragne & Maurice et quia été lobjet d'une cam- 
pagne toute particuliére pour les humains, existe aussi sur une grande 
échelle sur les chiens de la Colonie. 

Mon bitten écrivant cet article est de préconiser le traitement curatif 
de cette maladie et de permettre aux propriétaires ou éleveurs de chiens 
de la reconnaitre. Si un chiot était sauvé graces 4 ces quelques lignes 
mon bit sera atteint. 

L’infestation par les larves se fait, non seulement par le tube digestif, 
(aliments souillés), mais aussi parla péuétration A travers la peau, trés 
facile chez les chiens. 

_ Les animaux infestés sont ordinairement tristes et abattus: ils mai- 
grissent et s’affaiblissent de jour en jour sans toutefois perdre leur appétit. 
Le malade passe des selles diarrhéeiques qui deviennent souvent dysenté- 
riques. Dans certains cas, des taches sanguinolentes sout observées dans 
les feces alors que dans d’autres, les excrim nuts sont fétides et noiratres. 

_ Le diagnostic clinique est facile pour celui qui a déj vu des malades 
mals le diagnostic précis né se pose qwaprés examen microscopique des 
excrements lequel révéle la présence des mufs du parasite. 

Le traitement doit étre préventif et curatif. 

o Préventif, en empéchant Vinfection des sujets indemnes et la 
reinfection des malades: désinfection des niches, chenils, gamelles ete, 
a Paide d’un autiseptique ; isolement des malades et enfouissement de 
leurs excréments, 


Z 
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Curatif, par Vadministration de deus gouttes d’huile de Chinopodiwm 
pour les jeunes chiots de 2 4 3 ou 4 mois. La méme dose devra étre répétée 
une semaine aprés Vadministration de Ja premiére. | 

Pour obtenir le maximum (’efficacité il est reeommandé de mettre 
le malade au régime lacté pendant quelques jours avant l’administration 
du médicament. Puis, on donne le matin, a jeun, une cuillérée a café 
@huile de ricin contenant deux gouttes de chinopodium. Un second examen 
des féces affirmera la guérison ou la présence d’autres coufs du parasite. 

Notre sympathique ami Mr. laul Merven, Vice Président de la 


‘Société des Chasseurs, vous dira qu’il ne perd jamais un chiot grice a ce 


procédé et nous avons personnellement constaté de véritables résurrections 
chez des chiots voués 4 une mort certaine parceque les vermifuges 
ordinaires n’avaient eu aucun effet. : 

Le chinopodium est non seulement spécifique de V’ankylostomose 
mais de plus, de nombreuses observations nous permettent de dire qu’il est 
aussi un agent thérapeutique puissant contre de nombreux autres para- 
sites intestinaux. 


F. KE, LIONNET. 


Ce qu’il faut retenir & propos du surra 


Comme la peste et le choléra, le surra nous est venu de |’Inde. 

De ce trio redoutable il nous reste encore la peste et le surra. 

De temps a autre, Vhorrible visiteuse préléve sa dime de deuils et de 
douleurs — on la pourchasse mais elle nous est fidéle quand méme, Le 
surra lui, moins traqué que la peste, poursuit sournoisement son wuvre 
de destruction, 4 la faveur de sa nature insidieuse. 

Quand il s’agit d’existences humaines, chacun sait se protéger ; nous 
avons d’ailleurs la parole, et nous pouvons réclamer des soins lorsque le 
besoin s’en fait sentir. Chez les animaux, la situation est différente, et 
Jorsqu’on a affaire A un fléau comme le surra, i] est de notre devoir de 
rechercher les moyens de le reconnaitre et de le combattre partout ou il 
existe. 

Afin de faciliter la tache 4 ceux qui s*intéressent 4 la question nous 
résumons ici quelques renseignements sur ce chapitre. 

En premier lieu, disons comment le surra fut introduit dans le pays. 
Pendant la guerre du Transvaal, les autorités militaires anglaises nous. 
firent la concurrence sur le marché de Madagascar et nous etimes & nous 
adresser dans 1’Inde pour notre approvisionnement en booufs. 

En Septembre 1901 la’ premiére cargaison arriva. Plusieurs bétes 
étant mortes en cours de route, le bateau fut mis en quarantaine, La 
mortalité persistant, on pratiqua des autopsies qui ne révélérent pas la 
cause du mal. Le débarquement fut autorisé, et le premier foyer d’infec- 
tion ainsi constitué. 

Les vétérinaires du pays n’ayant jamais eu occasion WVobserver le , 
surra, portérent des diagnostics plus ou moins fantaisistes tandis que le 
mal gagnait du terrain. 

C’est le docteur Aimé Lesur qui signala pour la premicre fois 4 
Maurice (Mars 1902) la présence des trypanosomes dans le sang des 
animaux malades. Disons 4 ce propos que la découyerte de Trypanosoma 


-Hvansi, l'agent pathogéne dans le cas du surra, remnants Pannée 1880, 
époque a laquelle Griffith Evans reconnut existence dun organs 
filiforme dans le sang des chevaux, mulets et SnAMonUy, atteints de surra 
dans le Punjab. La découverte d’Evans suivit de prés ce lede Trypan soma 
Lewisi dans le sang des rats, et permit des rapprochements. intéressants. 
~ Plus tard Steel retrouvait 7+, Hvansi dans le sang des mulets de Birmanie. 

Pour donner une idée de l’importance de la grande épizootie de 
Maurice i] nous suffit de laisser parler les chiffres. De 1902 a 1910 les 
pertes ont été evaluées & Rs 6 millions. ; is 

Le mal poursuivit ses ravages sans entraves et la traction animale 
fut réduite a néant. Les planteurs affolés introduisirent de nouvelles bétes, 
qui servirent d’aliment au surra. C’est & cette époque (1903) que l'on eut 
recours @ la traction mécanique ; du reste on peut voir encore sur beau- 
coup de propriétés, du matériel datant de la grande épizootie. AGE 

Nous avons a peine besoin d’ajouter qu’en 1902, lon ne connaissait 

pas grand-chose du traitement du surra. Nous n’étions pas plus avancés 
en 1906. C’est en Septembre 1906 que le docteur Lafont préleva sur un 
beeuf de la propriété Plaisance (Hugnin) du virus devant servir en Europe 
a des recherches systématiques. . 

Pendant le voyage jusqu’en Europe la conservation du virus fut 
asssurée par des passages de souris 4 souris et de souris A cobaye. 

C’est & I’Institut Pasteur et A l’Ecole Vétérinaire d’Alfort que ces 
recherches furent poursuivies. Elles occupérent la période novembre 1906 
i, juin 1907. Les renseignements dont on disposait a lorigine de ces tra- 
vaux concernaient l’effet de certains traitements sur les petits animaux de 

laboratoire. Il s’agissait d’expérimenter sur des cheyaux et des boeufs, en 
tenant compte toutefois, qu’avee des animaux neufs, en pays étrangar 
surtout, on n’obtiendrait pas de solution définitive. 

Le cout élevé des expériences en Europe provoquait une tendance a 
traiter le mal A ses débuts. A Maurice par contre les matériaux d'étude 

étaient en abondance & tous les stades de la maladie. Ce ne fut done pas 
trop 4 regret que, ses crédits épuisés, le docteur Lafont regagna le pays 
pour continuer sur place ses recherches intéressantes. 

Les expériences faites en Europe lui avaient fourni des indications 
utiles quant aux médicaments employer et les doses qu’il ne faut pas 
dépasser, 

Dans son rapport publié en 1910 le docteur Lafont recommande de 
traiter les chevaux en associant plusieurs médicaments : atoxyl, orpiment, 
émétique, hemophényl. 

Chez le cheval, une seule médication ne réussit pas tou'‘onrs ; 
taines variétés de trypanosomes se montrant résistantes. ; 

Tl faut pour les atteindre, changer de traitement, et non pas auginen- 
ter les doses au risque Wintoxiquer l’animal. ; 

On doit toujours agir avec précaution, car la dose qui détruira le 
trypanosome est toujours voisine de la dose toxique pour l’animal. 

_ De nos jours on ne s’occupe plus de traiter les cheyaux surrés. On les 
fait abattre tout simplement. Dans la plupart des cas, ca eotite moins cher 
acheter une béte nouvelle que de risquer le traitement d’une bate malado. 

Tl en est autrement lorsqu’il s’agit des beeufs. Le boeuf bien nourri, 


gal ne travaille pas, résiste admirablement au Surra sans aucune fore de 
ravtement. 
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En 1902 les bovidés sont morts dans la proportion de 25 4 80 o/o 
tandis que chez les équidés la mortalité était de 100 o/o. 

*‘ Les boeufs surmenés alors qu’ils sont infectés meurent d’anémie 
plutot que de surra,”’ (Laveran). it 

Généralement, quand on s’apercoit qu’un beeuf fait du surra, il ya 
déja longtemps qu’il est malade, et ilne serait pas prudent de compter 
sur le repos seul, et la bonne alimentation pour le remettre en état. 


Dans ce cas il faut le traiter. Le traitement qui donne les meilleurs 
résultats consiste en des injections sous-cutanées de Soamin alterndées avec 
de Vacide arsénieux par voie buccale (voir plus loin les doses préconisées 
par M. Edgar Maya, le sympathique assistant directeur du Laboratoire 
de Bactériologie). Le Soamin est un composé arsenical comme latowyl, 
mais il a l’avantage d’étre moins toxique et de cofiter moins cher. I] faut 
cependant prendre la précaution de ne jamais préparer trop w Vavance les 
solutions de Soamin, la solution étant instable et donnant des produits de 
décomposition toxiques. 


D’autre part, le Soamin est le type méme du reméde curatif et ne 
dott jamats étre employ? comme préventif. Pour étre dans de bonnes con- 
ditions, il faut injecter le Soamin lorsque les trypanosomes ont passé dans 
la circulation sanguine ; cette condition coincide avee les périodes de 
fortes températures ; ce qui revient a dire qu’une fois le mal diagnostiqué 
au microscope, on peut se contenter de le suivre au moyen du thermométre, 
et toujours éviter d’injecter le soamin pendant les périodes d’apyrexie 
(basse température). 

Le but des injections de soamin est de détruire rapidement les trypa- 
nosomes lorsqu’ils se trouvent en grand nombre dans la circulation. Si le 
médicament agit vite, al est aussi éliminé en tres peu de temps; ce qui fait 
qwil faut maintenir ’animal sous V’influence de V’arsenic en le saturant 
d’acide arsénieux par voie buccale. 


Le soamin administré seul n’atteint pas les trypanosomes réfugiés 
dans les organes profonds ; de sorte qu’un buf que Von aurait traité au 
soamin seul et sur lequel on n’entretiendrait plus de craintes pourrait 
constituer un danger grave en développant plus tard des trypanosomes 
provenant de la ‘ réserve ” microbienne, non atteinte par la cwre de blan- 
chiment au soamin. Ceci est d’autant plus dangereux qu’un boeuf peut étre 
atteint de surra sans manifester le moindre symptéme. 

Nous ayons vu des beeuts gros et gras travailler sous linfluence du 
surra, et faisant de la fiévre (temp : au-dessus de 39°C) sans que personne 
ne s’en soit jamais douté. 

Le bceuf est considéré comme un réservoir a virus, Pour se débarrasser 
du surra, ce sont ces réservotrs qu’il faut stériliscr par des cures completes t 
Soamin swivi dacide arsénieux. Si chaque propriété sucriére entreprenait 
la stérilisation de son cheptel, il n’y aurait plus a s’occuper que des betes 
appartenant aux rouliers et aux laitiers. — Pour ce qui est de ces. der- 
niéres, le danger est moindre; puisqu’elles ne circulent pas, et qu elles 
sont généralement a Vabri des mouches dans leurs cuses obscures. 

Le surra est | propagé par les mouclies piquantes : 4 Maurice c’est 
Slomoxys nigra qui ce charge de cétte mission. Il est a noter que les 
essais d’infection par des anophéles et des culex ont toujours été négatits. 


' 


—soamin a l’époque des fortes chaleurs, lors 
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Diagnostic. A Maurice ou nous avous - affaire chez les gros animaux 

& une seule trypanosomiase, le diagnostic est facile, un examen micros- 
copique rudimentaire suffit 4 nous fixer. ty fon 

Il ne faut pas oublier cependant qu’au point de vue des caractéres 


“ 7 x s - 
morphologiques, il y a d’autres trypanosomes qui ressemblent 4 s’y mé-_ 


prendre & Tr. Hvansi. Ajoutez ad cela qu’il n’y a aucun signe clinique 


infaillible permettant de reconnaitre le surra. Dans les cas embarrassants,. 


il ne nous reste plus que 1 épreuve de Vimmunité croisée, et les expériences 
sur Jes petits animaux de Jaboratoire. i a 
‘Lorsqu’on a des doutes sur une trypanosomiase, nouvellement intro- 
duite dans un pays queleonque, la provenance des animaux infeetés 
fournira des indications sur la nature du mal—certaines trypanosomiases 
nexistant que dans des zones bien déterminées. 
Prophylawie. Deux cas se présentent : : =e 
(1) prévenir l’introduction du mal dans un pays jusque la indemne. 
(2) empécher sa dissémination dans un pays ouil est a état 
endémique. 


Dans le premier cas, les bétes nouvellement introduites doivent étre © 


soumises & une quarantaine rigouveuse, afin de recourrir a Vabattage 
immédiat dans le cas d’animaux infectés. Pour ce qui est du second cas, 
il est bon de recommander Pabattage des équidés qui ne peuvent pas étre 
traités facilement et 4 peu de frais, et la “ stérilisation ° des “ réservolrs 
& virus 7’. 

* On ne connait pas de médicament quiaitdes propriétés préventives 
utilisables dans lq pratique. T.'acide arsénieux n’a aucune vertu préven- 
tive dans les trypanosomiases ” {Laveran’. Quand on fait tant que 
d’administrer de acide arsénieux, c’est done tout simplement comme 
tonique. Le comfort, Vhygiéne, et la lutte contre Jes mouches piquantes 
sont @une grande importance dans la prophylaxie du surra. On fera 
voyager de nuit les bétes malades & cause des mouches. 

J] est de pratique courante dans la Colonie, de traiter les bétes au 

: que les mouches abondent et 
que les b@ufs sont soumis A un travail foreé. 1] serait préférable de 
remplacer ce soamin par de Pacide arsénieux. Le soamin s’élimine rapide- 
ment, tandis qu’avec l’acide arsénieux on peut maintenir l’animal sous 
Vinfluence du médicament pendant une plus longue période. D’autre part, 
la supériorité du soamin sur l’acide arsénicux, comme tonique, est dis- 
cutable. Il y a aussi In question d’éconcmie, 

Les poussées de surra que l’on constate annuellement 
dues au surra chronique chez les bovidés, 
méie propriété, si les chevaux sont maintenus A labri des mouches dans 
des écuries suffisamment éloignées de Pendroit o& se trouvent les beeufs, ees 
derniers sont appelés a développer du surra (méme s’ils ne travaillent pas 
sur la route publique) alors que les chevaux demeurent en parfaite santé. 

Nous terminerons en consignant ici nos remerciements au Docteur 
Barbeau pour ses conseils et les documents précieux qu’ila mis a notre 
disposition lorsque nous avons entrepris d’éerire cet article. Nous n’ou- 
blions pas non plus M, Maya qui a€té notre initiateur en Bactériologie, 


et qui a appelé notre attention sur le rdle exact du soamin dans la théra- 
peutique du suvra, 


& Maurice, sont 
La preuve en est que sur la 
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Boenfs de 150-250 kilos. do 250- £06 k'log. de 400 4 £09 kilos 
/ 
jour} Soamin 4 gram : dans 80c.c, sous | Soamin 5 gram: dang 100c¢.c. sous} Soamin 6 gram: 120 ¢.c. sous 
s la peau la pena 4a : 

, aa € ‘ . a peau 
_ » | Bol. ac: Ars€nieux 1 gram : Bo], ac; Arsénieux 1 gramme | Bol, ac: Arsénieux 1,50 cians 
~ “e) ” a 38 Bs) u ” ” 1,50 ” 
-.. 3 1.25 ,, - {50°55 4 pat ee ae 
ee, , 1.25, ; 1.50, fies SOG 
ay) ” 150 ” 2 175 ” re 2.59 » 
an)! » 1.°0 » ” 1,75 ” 3) 2.50 os 
=. 3 175", A 2.00) Dan O® Se Nee? 
- » ”» 1.75 ” ” 2.00 a) on) 2,75 ” 
93 ” 2.00 ” ” 2.20 ” ; sy ; 3.00 ” 
2 3” ” 2.00 ” ” 2.20) ” 9 3,00 ” 


Ye . * , : , x Lt e . . * 
cas de récidive il est reeymmandé de remplacer la méthode de traitement ci-desius indiquée par la snivante :— 


2ue METHODE 


Boeuf de 150-250 kilos. de 250-400 kilus, de 400-500 kilos, 
s \ 
- a 
jour} Soamin 5 gram : dans 100. c.¢. Scamin 6 gram : dans 120. c.e. Sonmin 7 gram: dans 140, e.e. 
. , | Balvac: Arsénienx 1.25 gram :| Bol ac : Arsénienx 1.50 gram ;:| Bol ac : Aveén‘eux 2.00 gram 3 
J »” 9 1.25 » ” 1.50 a” ” 2.05 ” 
a 99 ” 1.50 ” 2 2.40 ” y9 » 2.50 ” 
. y | Soamin 5 gram : dans 100. c.c. Soamin 6 gram : dans 120. c.c. Soamin 7 gram: dans 140. ee. 
- 5 | Bol ac: Arsénieox 1,50 gram :| Bol ac : Arsénieux 2.00 gram , Bol ac: Arsénicux 2.59 gram 3 
>> * 2, BO) ys; 5 2.50 4, || £ 00s 
9) ” 2.00 ” »” 2.50 9 ” 3 009 ” 
. ,, | Soamin 5 gram : dans 109. c.c. Soamin 6 gram ; dans 120. c.c. Soamin 7 gram : dans 140. e.c. 
. , | Bolac: Arsénieox 2,50 gram :| Bol ac : Arsénieux 3.00 gram :| Bol ac: Arsén'eux 3.5) gram : 
7 ” 2,50 ” 340 5, ” 3°50); 
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AMIN.—La dose pour chaque animal devra étre pesée séparément. 

La solution est obtenue en faisant dissoudre le Soamin dans de Veau préalablement bonillie et tisde. 
L’injection se fait 4 ’encolure aprés avoir rasé Vendroit et apres lavage avec nne 8» at‘on antiseptique. 
(Lysol & 2 0/0). : 

Aprés Vinjection, essnyer la petite plaio et la recouvrir du eoton imbibé de Collodion, 


Faire toujours la solution au moment de s’ep servirs 
Bol @Acide Areénieux. 


Acide Arsénieux io at ee ‘oe dose i donner. 
Poudre de Gentiane ... vee aa i 19 g.umsncs 
Maeht: i... : ee: quantité suflisante ponr faire une bonne masse poar an bol, 


Le Soamin et l’acide Arsénienx se donnent toujours apres que animal a mangé, 
La seringue et les aiguilles qui serviront anx injections devront étre préalablement bonillies pendant 10 4 15 
minutes. 
Faire peser les animaux avant et apres le traitement. 
Prendre la température 2 fois par jour si possible pendant la durée da traitement, 
Ene, MAYA, 
Laboratoire de Bactériologic, 
8 Juillet 1913. Acgistant Directeur, 
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Horticulture 


Le Rosier, sa Culture et sa multiplication (Suite) — 
 Marcorrace.— A Maurice ce terme a été, on ne sait pour quelle 
raison, détourné de sa signification propre et ne sert plus qua. désigner 
les boutures de certaines plantes herbacées telles que Pcillet, V’artichaut 
et quelques autres. ee , 

La marcotte n’est en réalité qu’un troisiéme procédé dé bouturage 
qui consiste a faire une partie queleonque d’une plante, émettre des 
racines avant de la détacher de la plante mére; onn’y a recours 4 Maurice 
qu’assez rarement et seulement pour la multiplication des rosiers dans 
les cas ott Yon ne peut employer la greffe et aussi dans le but d’obtenir 


rapidement une plante faite, susceptible de fleurir immédiatement. Ce 


procédé est ici mieux connu sous le nom incorrect de “ provinage * au 
lieu de “ provignage ” qui, comme Pindique 3a terminaison, s’applique 
plus particuliérement & la vigne. ‘ 

On emploie ce procédé pour la multiplication des rosiers sarmenteux 
et grimpants, tels que Drap d’Or, Maréchal Niel, Chromatella, Duchesse 
@ Auerstadt. 

Le marcottage se pratique de plusieurs fagons : soit en pleine terre, 
soit en caisse, soit en enveloppes de ghoni ou de fibres de palmier. Dans 
un cas comme dans l’autre on choisit une tige bien aoutée, aussi prés que 
possible du sol, on y enléye un anneau d’écorce sur une longueur de 3 ot 
4 centimétres. Quand la tige est assez prés de terre on la courbe sur le 
sol et on Ja place dans un sillon de 7 ou 8 centimetres de profondeur sur 
une longueur de 15 & 20 centimetres, on la fixe au fond du sillon au moyen 
d’une petite fourche en bois ; on reldve verticalement l’extrémité, que 
que lon attache & un tuteur. Quand la tige est située trop haut pour étre 
ramenée vers le sol on la place dans une petite caissette maintenue a la 
plante par des attaches en fils de fer ou au moyen de supports fichés en 


terre. Le mieux dans ce eas est (’envelopper la tige de bandages de ghoni _ 


ou de fibres de palmier que l’on remplit de compost et qu’on ligature 
fortement. Quelque soit le moyen que l’on adopte il faut rapporter autour 
de la marcotte une terre riche en humus afin quelle conserve ’humidité 
permanente nécessaire 4 l’émission des racines. [,es arrosages doivent 
étre copieux et fréquents surtout pendant les 3 oh 4 premidres semaines. 
Ce n’est gudre qu’au bout de deux mois que l’on peut sevrer la mareotte 
de la plante-mdre, encore faudra-t-il avant de le faire s’assurer que le 
systéme radiculaire est suffisamment développé pour nourrir le nouveau 
plant. 

La Grurre.— On parvient en Europe i des effets décoratifs mer- 
veilleux en appliquant au rosier divers modes de greffage, tels que la 
greffe en couronne, par exemple, qui permet d’obtenir sur des sauvageons 
verticaux d’un méatre de hauteur, de véritables corbeilles de roses. Pour 
les raisons que nous avons i ndiquées plus haut ces divers modes de 
greffage ne peuvent gudre dtre tentés avec succés 4 Maurice. Seule la 
greffe en écusson est praticable, parcequ’elle permet de multiplier rapide- 
ment les variétés qui ne reprennent pas de boutures et qui ne peuvent 
étre marcottées pour de multiples raisons, 


. 
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Dans la greffe on distingue le sujet, qui est le sauva geon enraciné et 
le greffon, qui est la variété que lon se propose de multiplier. D’une 
fagon générale ce procédé n’exerce aucune influence ni sur le sauvageon 
ni sur le greffon ; ce dernier conserve tous ces caractéres sans modifica- 
tion aucune quoiqu’il puisse cependant acquérir plus de vigueur pour étre 
nourri par le sauvageon qui est une variété beaucoup plus rustique. 

A Maurice, on se sert de |’églantier 4 fleurs roses. On en fait des 
boutures de 20 centimetres de longueur que l’on plante sur planches 
comme il a été dit plus haut mais en les espacant davantage. 

Quand, apras quelques mois, les sauvageons sont bien enracinés et 
commencent d’émettre leurs premiers rejets, on enléve avec le sécateur 
toute la partie de la bouture située au dessus des rejets ainsi que ces 
derniers, sauf le plus fort que l’on conserve si son diamétre n’a pas moins 
de 4 millimétres. Quand la tige conservée a atteint 20 4 25 centimétres 
de longueur elle est généralement 4 l’état voulu pour recevoir le greffon. 
A cet effet, on détache de la tige, feuilles et épines sur une longueur de 
8 ou 4 centimetres de la base et, au moyen d’un greffoir ou d’un canif de 
poche, on pratique sur l’écorce A deux centimétres au-dessus du point 
d’attache de Ja tige a la bouture, une incision transversale et une autre 
incision longitudinale immédiatement au-dessous de la premiére pour 
former une sorte de T. 

A Paide d’une spatule en ivoire ou du canif méme on détache avec 


‘goin Pécorce ainsi fendue du bois et on y insére le greffon en le faisant 


s’appliquer aussi intimement que possible avec le bois du sujet. On liga- 
ture au moyen de fiis de raphia humidifiés que l’on enroule en spirale 
autour de la tige en commencant vers le bas. 

En ligaturant la greffe on doit éviter de faire passer les fils sur looil 

wi doit rester bien & découvert. On reconnait que la greffe a pris quand 
le pétiole se détache de lui-méme de l’ceil ; quand au contraire il demeure 
attaché 1 V’écorce du greffon en se fiétrissant, ¢’est un signe manifeste 
que le greffon est mort, il est bon dans ce cas de sectionner la tige rez de 
terre pour pousser A ]’émission d’une nouvelle tige. 

Le greffton doit toujours étre prélevé sur un rameau qui a fleuri ; les 
yeux situés immédiatement sous la fleur sont ceux qui réussissent le 
mieux, on ne doit pas les enlever quand ils sont encore plats mais, dés 

wils ont atteint 14 ou 2 millimétres de longueur. Pour les enlever on 
détache d’abord du rosier la tige qui les porte et on fait autant de sections 
@un centimetre de longueur qu’il y a d’yeux en faisant en sorte que loil 
occupe le milieu de la section. Chaque section est alors fendue longitu- 
dinalement en deux parties ; sur celle qui porte ceil on enléve avec soin 
Vécorce en passant délicatement la spatule entre cette dernidre et le bois. 
Le lambeau d’écorce ainsi enlevé doit étre de méme longueur que l’inci- 
sion longitudinale pratiquée sur le sujet ; sil se trouve au-dessous de 
Voeil du greffon une feuille, on ne doit pas l’arracher mais la sectionner 
3 2 ou 3 millimétres au-dessus de son point Vattache a Vécorce. 

La réussite de ce procédé tient au choix du greffon et du sujet. Ce 
dernier doit étre en pleine séve, a bois peu aduté, et d’ou Pécorce se 
détache aisément ; le grefton doit également étre prélevé sur un rameau 
peu aduté avec un cil bien formé mais peu développe. 

Rien n’est plus irrégulier que le développement dun greffon, toutes 
les conditions étant & peu prés les mémes, on constate souvent sur des 


greffons prélevés sur le méme rameau.’ et places i des ber i 
Age situés l’un contre lautre, que, tandis que que —— pe évelop 
trds rapidement, dautres restent a l'état dormant pen - srg Aes 
 Quelques amateurs sectionnent immédiatement e sujet a a 

centimetres au-dessus de la greffe ; cette pratique nest pasa Tages ler 
il vaut mieux laisser croitre la tige jusqu’a ce que la greffe ai pene 
montre nettement un petit bourgeon ; 4 ce moment on pince la = ie 
terminale de la tige qui est subséquemment raccourcie quand la greffe 
atteint 4 ou 5 centimétres de longueur. Des que Yon a pincé l’extremit 
de la tige on voit apparaitre a Vaisselle de toutes les feuilles de petits 
bourgeons qu’il faut enlever au fur et a mesure de leur apparition car 
autrement toute la sve se porterait vers eux et la greffe cesserait de 

A 

tre. a 
Sari sujets ainsi traités ne doivent pas étre transplantés avant que la 
ereffe constituant le nouveau rosier ne soit bien adutée, autrement on 
court le risque de les perdre. La greiie en écusson est dans notre opinion 
le procédé de choix pour la multiplication des rosiers et lon ne devrait 
pas hésiter 4 l’adopter quand on le peut. 


D. d’Emmerez p—E CHARMOY. 


(a suvre) 


Enseignement Agricole 


L’Agriculture et son Evyolution.—(Zin) 


Troisieme Rériode. Ces conditions de vie ne pouvaient s’éterniser. La 
noblesse aspirait au repos et 4 Vordre. ,Elle soccupa d’agriculture car 
elle sentait que dans ses terres au milieu de ses vassaux c’était la force 
et la sécurité, 

Le Clergé donna une grande impulsion & l’agriculture: e¢’était lex- 
périence transmise de génération A génération par ces solitaires. 

Henry IV et Sully favorisérent la renaissance de l’agriculture. 
Olivier de Serres, gentilhomme du Languedoc, publia sur Ja demande du 
roi un ouvrage dont la premiére édition parut en 1600. Tl avait pour . 
titre: Thédtre d?’ Agriculture et Mesnage des champs. Les étrangers le firent 
traduire car Olivier de Serres savait tout ce que l'on pouvait savoir de _ 
son temps. Sully prépara une réorganisation de la France et Henri IV _ 
déclara qwil fallait cultiver “non d@’aprés la routine, mais suivant les 
régles de la raison et de l’expérience.” 

L’ouvrage d’Olivier de Serres fut le code des cultivateurs pendant 
plus de deux sidcles et pourtant il ne contenait aucune idée neuve, 
Bernard Palissy avait pourtant écrit en 1563 un Traité des sels et de D -igri- 
culture. On y trouve la base de nos connaissances sur la nutrition 
minérale des plantes. Jusqu’en 1840, dit M. Gain, on ne trouve aucune 
mention des idées qui étaient exprimées dans le Traifé des sels. Ainsi la 
sagacité de Bernard Palissy a devanes de plus de trois sidcles les théosies 
de Pagronome allemand Liebig sur Valimentation minérale des plantes 
formulées au XIX sidcle. ' 


_ oe Pee. 


Sous les regnes de Louis XIII et de Louis XIV la vie agricole n’avait 
plus Vactivité. Elle avait été ralentie par l’attrait des plaisirs de la cour. 
_ Colbert pourtant fut Vauteur de nombreuses ordonnances utiles a 
ees eure et sut apprécier les talents de La Quintinie qui transforma 
Vhorticulture et publia en 1680, les Instructions pour les jardins frwitie:s et 
potagers. . 
_ -Malgré tous les conseils utiles donnés dans ces ouyrages, l’agriculture 
continuait 3 vivre de routine et de tradition. I] fallait que la science | 
yint détruire cet empirisme et que la Chimie, la Physiologie, la Botanique, | 
la Géologie etc., expliquassent les phénomenes agricoles. 
5 Nous voyons alors Tournefort et Vaillant se livrer vers 1700 a des 
expériences agronomiques : Buffon, Daubenton, de Jussieu propagerent 
les connaissances de “oologie et de Botanique. Rouelle enseigna la 
‘Chimie et eut parmi ses éléves le célébre Lavoisier. 
> _ Les sociétés @ Agriculture se forment et prennent une large part a la 
diffusion du progres sous l’impulsion de Gourney 4 Rennes, de ‘l'rudaine 
a Paris et du marquis de Turbilly. 
Tout le monde alors se tourna vers |’ Agriculture. Les Encyclopédistes- 
comme Diderot, les écrivains comme Voltaire, Rousseau, les économistes, 
les littérateurs etc, firent l’éloge de VAgriculture et la présenterent 
comme le plus utile des arts. 

L’enseignement agricole prit naissance en 177! avec Bertin, contro- 
leur des finances, organisateur du Bureau spécial de P Agriculture. Turgot 

s’occupa d’instruire les populations rurales. 

: La méthode expérimentale inconnue jusqwici fut appliquée. Le 

grand Lavoisier comprit toute Vinfluence de la science en agriculture et 

“prépara par ses expériences les magnifiques résultats que devait obtenir 
Boussingault cinquante ans plus tard. 

La révolution frangaise arréta l’essor ‘de tous ces orands mouvements. 
L’Empire et la Restauration ne s’occupérent pas beaucoup de P Agricul- 
ture. Par contre V’initiative privée aboutit a des résultats merveilleux. 

Mathieu Dombasle créa 4 Roville, pres de Nancy, la premiére école 
d@ Agriculture. En 1827 Bella fonda avec une société d’actionnaires, |’Hicole 

d’Agriculture de Grignon: en 1833 Rieffel, ancien éléve de Roville, institua 
‘Ja ferme-école de Grand-Jouan. L’on pourrait citer de multiples autres 
exemples. 

1’ Agriculture ne dut son yéritable essor qu’ala Science. Les travaux 
de Théodore de Saussure “ Les Recherches chimiques sur la végétation ” ont 
facilité ’étude de la nutrition des plantes. Boussingault a mérité le titre 
de ! cre de V Agronemie par tous ses travaux sur la Chimie Agricole. Puis 
vint la période moderne dans laquelle la Chimie, la Biologie, la Mécanique 
firent de superbes conquétes dont VAgriculture profita largement. La 

ériode des engrais chimiques en découla et provoqua une surproduction 
végctale. ; ; 

Liebig, chimiste allemand, éléve des maitres frangais ‘Thénard et 
Gay Lussac, démontra que Ja valeur du fumier ne résidait pas dans l’in- 
fluence de la maticre organique ead. Vhumus, mais de la matiére mine- 
rale. Cette théorie était excessive car nous savons que la matiere 
organique joue un vole dans Valimentation des plantes. 

Schloesing fit connaitre les conditions de la nitrification dans les sols. 


Lawes et Gilbert a Rothamsted ont mis en lumiére les besoins des récoltes. 
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; . . . - . “yes tance 
Pasteur étudie le rdle des infiniment petits et fait voir toute | impor 
de leur action en Agriculture. Le réle des microbes fixateurs d azote -_ 
révélé en 1885 par Berthelot. Ces travaux donnent suite a une ee 
recherches remarquables sur le réle des algues et des vera a 
Venrichissement azoté de la terre arable, par Berthelot et André, Schle- 
sing fils, Dehérain en France, Hellriegel et Wilfarth en Allemagne. 


| j icati *influence des 
. C’est a ces deux savants que l’on doit l’explication de l in c 
bactéries des nodosités des légumineuses sur la fixation de azote de Vair. 
De Gasparin, Joulie et Risler montrent les relations existant entre 
la composition chimique du sol et ses besoins en éléments fertilisants. 


. ns 

Miintz et Girard groupent les engrais dans un travail d’ensemble tres 
utile & ’Agronomie. ; 4 

Gabriel Bertrand étudie l’influence des engrais catalytiqnes. 

L’énumération de toutes ces belles recherches nous améne a conclure 
que c’est grace a elles qu’on a déterminé les grandes lignes de la nutrition 
des végétaux, et qu’on a su quels sont les éléments fertilisants principaux 
dont les plantes ont besoin, ceux que le sol contient et les engrais néces- 
saires 4 de bonnes récoltes. ere 

C’est vers 1850 que Yemploi des engrais commenca a s’étendre. 
L'initiative de Pusage du guano, du nitrate de soude, des superphosphates, 
du sulfate d’ammoniaque, des sels de potasse revient 4 l’Angleterre. En 
France ’industrie des phosphates minéraux prit un développement remar- 
quable. C’est grice aux engrais chimiques que la culture intensive put 
étre adoptée. ' 

Tous les efforts de la Science n’ont pas été seulement pour |’ Agricul- 
ture ; ils ont aussi amené Pévolution de la production animale. 

Bakewel en Angleterre s’attachait au produit viande tandis qu’en 
France on améliorait la laine. 

Une nouvelle science vint 4 naitre la Zootechnie. 

Baudement démontra que la production du fumier ne devait étre 
qwaccessoire, qu’il fallait considérer le bétail comme une source de grand 
protit pour agriculteur éclairé. 

L’ Agriculture provoqua aussi un mouvement social. A lépoque 
féodale, le paysan nourrissait les seins du vieux champ patrimonial. 1 
ne demandait rien & personne et n’avait en vue que lagrandissement de 
sa terre. 

_ En 1870, la famille rurale était comme un petit monde fermé. “ Les 
mémes mains semaient le blé, le faisaient moudre et le faisaient cuire 3 
les hommes étaient tout dla fois vignerons, bouviers, laboureurs, bouchers ; 
ils savaient la maconnerie, la charpente, le charronnage ; les femmes 
6taient cardeuses de laine, peigneuses de chanvre, fileuses, tisserandes, 
couturiéres ; on passait presque des années entidres sans argent, on ne 
tirait rien de la ville ; chacun chez soi : chacun pour soi: on n’avyait 
besoin de personne.” 

Petit & petit, les paysans devinrent tributaires de la ville. Ils eurent 
4 acheter des marchandises meilleures ou moins cotiteuses que celles 
fabriquées par eux. A ce moment, ils produisirent non seulement pour 
eux mais pour la vente, 

Les industries ge développérent ; la fabrication A bas prix fit dis- 
pargitre de nombreuses petites industries paysannes. L’extension des 


Z 


voies ferrées, la facilité des communications’ augmentdrent la clientdle 
_ paysanne et obligérent Agriculture a s’organiser commercialement, 

En présence de l’invasion de l'industrie, le mieux pour les cultivateurs 
était de perfectionner leurs cultures et d’abaisser leur prix de revient, 
Les paysans se syndiquérent en des associations de crédits, de coopération 

et de prévoyance : puis Vagriculture s’industrialisa. ; 
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a Pg . 
; Le présent nous demontre que l’agriculture devra de plus en plus 
s'industrialiser dans l’avenir, Le chimiste, le biologiste, le physicien 
. A . . . eS 
seront les guides stirs de cette industrie. “ L’ Agriculture est une science 
pour l’agronome qui recherche les causes et les effets des phénomeénes 
. . . A . s . x > 5 
qu’il observe ou qu'il fait naitre, et quien déduit les rogles fondamentales.” 
L’outil-plante transformera les substances organiques et minérales 
du sol, de Pair et des engrais, en produits utilisables : sucre avec la canne 
et la betterave, farine avec les céréales, huile avec les oléagineux ete...... 
Cet outil-plante fonctionne grace 4 énergie solaire par la synthdse qui 
se fait dans ses cellules. 
. A . 7 . 
L’Agriculture apparait donc comme une industrie de synthése et de 
transformations de chimie biologique. é 


—a ee 


_ Les savants ne se contentent plus aujourd’hui d’augmentet la pro- 
duction végétale par les pratiques culturales, par l’apport des engrais ete... 
Ils agissent sur la plante méme en créant de nouvelles races de plantes 
cultivées. Une nouvelle science est née de cette évolution ; elle s’appelle 
la génétique et s’applique aussi bien aux plantes qu’aux animaux. Ce 
perfectionnement des plantes s’opére par la sélection, Vhybridation etc... 

La culture a subi des transformations par le fait de la rareté et de 

la cherté de la main d’ceuvre, des hauts cours de la viande et d’autres 
causes. Aujourd’hui on applique en grand la culture la mécanique 
agricole. ah 

Aérer, fouiller, nettoyer le sol demandent des machines, des instru- 
ments que ’homme a cherché a adapter aux conditions dans lesquelles il 
est placé. 

Les ingénieurs se sont mis 4 l’q@uvre et ont fourni une série de 
machines et d’instruments fort utiles 4 la motoculture. L’Outillage de la 
ferme se limitait aux instruments aratoires rudimentaires dont certaines 
lithographies nous donnent une idée suffisante. La ferme de demain sera 
une petite usine ot tout fonctionnera mécaniquement. 

C’est ce a quoi nous devons aspirer a Maurice pour combler le déficit 
de main d’cuvre et détruire les exigences de ceux qui se croient indis- 
pensables. 


L’évolution de l’ Agriculture a aussi amené une évolution de la p:o- 
duction animale. ai 

Ona accru la précocité de certaines races, on a parfectionné certaines 
autres par des croisements et les efforts ont toujours tendu vers l’obten- 
tion d’individus exceptionnels. 


_Ces amélirations se firent non seulement par les croisements mais 
aussi par la sélection, l’alimentation rationnelle, l’-hygiene. ' 


—_—————— 


" Les industries agricoles ont aussi évolué dans une grande mesure. 

L’ Industrie laitiére, la beurrerie, le vin, la vinaigrerie, la cidrerie, la 
sucrerie etc,, doivent leur perfectionnement 4 la chimie, a la biologie, a 
la mécanique. we A 

La science a déji adapté d’une fucon plus efficace aux besoins indus- 
triels, l’électricité, la houille blanche, la houille bleue. 

' Tlen est sorti les produits synthétiques, redoutables concurrents de 
Vayenir. . 


Nous venons de donner un apereu général de |’évolution de Pagri- 
culture a travers les ages. 

Nous ne pouvons mieux faire en terminaut que de citer ces paroles 
de M. Méline, ancien Ministre de l’Agriculture : 

“La prospérité publique est semblable a un arbre: lAgriculture 
en est la racine, Industrie et le Commerce en sont les branches et les 
feuilles: si la racine vient & souftrir, les feuilles tombent, les branches 
se détachent et arbre meurt.” oe 

A Maurice plus qu’ailleurs cela est vrai. Nous n’avons qu’une seule 
industrie qui est la racine de notre prospérité. Tous nos efforts doivent 
tendre 4 V’améliorer, & la soutenir, 4 la développer. On n’arrivera & ce 
résultat que par la Science. I] est done indispensable que !es dirigeants 
de notre seule industrie soient des hommes instruits et compétents. 


P. pe SORNAY. 
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Collége d’ Agriculture 


Le second terme de Vannée scolaire 1923-24 s’est terminé 3’ la fin 
d’Avril. Les examens qui ont eu lieu A cet effet ont indiqué clairement 
par leurs résultats que, sauf quelques “ flemmards ”, la plus grande partie 
des étudiants avaient fait de substantiels progrés. | 

#1 Les demandes d’admission pour l’année prochaine commencent déja 
& arriyer. Il est.agréable de noter que Vune d’elles vient de )’Afrique du 
Sud. Ace sujet, ilest bon de rappeler que les cours réguliers ne re- 
commenceront qu’en janvier 1925, au lieu de Septembre, comme cela avait 
lieu anciennement. Cette mesure a pour but justement, de ne pas laisser 
un intervalle inutile entre la date ot les cours se terminent au Collége 
Royal et celle ot ils commencent au Collége d’ Agriculture. 

_. Les examens en Technologie sucridre du “City & Guilds” de Londres 
auront lieu pour la seconde fois le 7 Mai prochain. Quatorze candidats se 
sont faits inscrire : cing pour le préliminaire et neuf pour le final. L’année 
derniére, au premier examen fait 4 Maurice, un seul candidat s’était 
présenté au préliminaire. Il passa du reste avec succes. Quant au final, 
personne n’osa l’aborder. 


Examens du City & Guilds de l'Institut de Londres 


Voici les questionnaires en technologie sucriére qui furent posés aux 
Candidats 4 examen du 7 Mai dernier. 

L’Institut’ a averti le Dept. d’Agriculture que les ecandidats qui se 
geraient particuliérement distingués recevraient une médaille ou un prix 
selon les cas. 


CITY AND GUILDS OF, LONDON INSTITUTE 


DrpaRTMent OF ‘l'ECHNOLOGY 


SUGAR MANUFACTURE 
GRADE I. 


Time allowed 3 hours. Not more than 6 questions to be attempted. 


1. Define any siz of the following terms :— Glucose ratio; Double 
refraction (as applied to polarimetry) ; Calorie; Trash turner; Gur ; 
Arrowing (of cane) ; Calandria ; Beaumé degree. 

9 Diseuss the clarification either of raw juice from the cane or of 
melted cuban sugar liquor in the refinery. 

2 Write an account of the procedure that you would adopt for the 
determination of the mineral matter in a sample of molasses. State the 
percentage of this constituent that you would expect to find in samples of 
the following :— Raw caue juice ; raw beet juice ; cuban 96° raw sugar ; 
refinery “ pieces’; beet molasses. 

A. Give a detailed practical account of the filtration of one of the 
following products, using sketches where necessary :— Muddy juice from 
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the settling tanks in a cane sugar factory; Beet juice after it has been 


treated according to the carbonatation process ; Liquor from the blow- 
of a refinery after defecation. he 

a 5. What _ you consider to be the average percentage composition 

of any four of the following products :— Sugar cane; Sugar beet-root ; 


Bagasse (Megass) ; Pulp from a beet sugar factory; cuban factory 


molasses ; beet factory molasses ? 


6. Describe the separation of crystals from masse cuite either in raw © 


cane sugar production, or in the manufacture of granulated in the refinery, 
illustrating the plant employed by means of sketches. - 3 F 

7. Describe the construction of any form of vacuum pan with which 
you are acquainted, including its accessory parts. Give a short statement 
of the principles upon which its operation depends. ee 

8. What do you understand by the term “ Inversion ” in raw sugar 
production or refining ? Under what conditions may it oceur; how may 
it be detected ? and how may it be avoided 2 


The questions are of equal value. 


‘SUGAR MANUFACTURE. 
FINAL EXAMINATION 
Time allowed 3 hours. Not more than six questions to be attempted. 


1. Define any six of the following terms : Ketose sugar ; ‘Transition 
tint (as applied to polarimetry) ; Elution ; Sereh ; Thermo-Compression ; 
Leuconostoc Mesenteroides 3; Dialysis ; Froth fermentation (40 marks). 

2. Write a brief account either of the production of seedling canes, 
or of the planting and cultivation of the sugar beet. (50 marks). 

3. Discuss in detail the effect of any one of the following actions :— 
Animal charcoal (Bone black) on cane liquor ; Lime on raw cane juice ; 
Lime on raw Beet juice (50 marks). 

4. State exactly how you would proceed to determine either the 
amount of Raffinose ina sample of raw beet sugar, or the amount of 
Sulphurous acid (SO,) in a sample of sulphited cane juice, 

Mention any possible sources of error connected with the procedure 
described, and state the means that you would adopt for the avoidance of 
each (40 marks). 

5. Give a brief practical account of any process with which you are 
acquainted for the production either of plantation white sugar, or of cube 
sugar (60 marks) 

6. State what you consider to be the average percentage composition 
of any three of the following :— Ash of raw cane sugar ; Ash of raw beet 
sugar ; Cane fibre ; Evaporator scale ; “ Blankit ”, or “ Hydros ” ; Phos- 
phoric acid paste ; Caustic lime of good quality ; ‘Caustic lime of inferior 
quality for use in sugar manufacture or refining (40 marks). 

atets Discuss’ any one of the following operations :— Setting of a cane 
mill ; Washing off a char filter ; Purging in white Sugar manufacture ; 
washing (affining) raw crgstals in refining (50 marks) 
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8. Outline the scheme that you would adopt for effecting chemical 
control evther in a raw cane sugar factory, or in a refinery (60 marks). 

9. Write a short essay on steam economy as applied either to raw 
sugar production, or to refining (60 marks). 

10. Describe with the aid of sketches the optical arrangement of any 
type of polarimeter with which you are acquainted, explaining clearly 
the function and operation of each part. Give particulars of the cons- 
truction and operation of any device for the variation of the half-shadow 
angle (50 marks), 


Variétés Scientifiques 


Importance économique des foréts et leur influence 
sur les eaux 


Exclusivement des questions climatériques, et des nombreux ‘usages 
du bois dans l’économie domestique et rurale, l’attention des forestiers et 
des économistes publiques a été spécialement. attirée vers trois points : 
Vinfluence des foréts sur la permanence et la réfularité de l’écoulement 


- des cours d’eau et des sources naturelles ; sur les inondations causées par 


Tes crues et sur l’abrasion du sol et le déplacement de terre, de graviers 
et méme de masses considérables de rocs d’un niveau élevé 4 un autre 
plus bas. 

Dans un pays comme Maurice, dépendant entieérement par son 
économie agricole et industrielle d’un pourvoi régulier d’eau, et n’étant 
pas, par sa texture géographique, sujet aux inondations et aux torrents, 
le premier point doit done seulement entrer en considération. 

Le sol d’une forét, par sa nature méme doit empécher’ écoulement 
rapide et superficiel des eaux comme le ferait le sol d’un terrain cultivé. 


- L’humus ou terre végétale peut absorber deux fois son propre poids d’eau, 


et le sol d’une forét composée parfois d’une couche d’humus de plusieurs 
ouces, parfois méme de pieds, présente done une couche capable d’im- 


- biber toute l’eau qui pendant n’importe quelle pluie tomberait sur elle. 


D’autant plus que le terreau ne cesse pas d’absorber eau, aprés 
saturation, car 4 ce moment il céde une partie de son humidité a la terre 
minérale du dessous et se retrouve & nouveau prét a en absorber une 
nouvelle quantité. Et plus encore : le lit de feuilles mortes pas encore 
converties en humus, absorbe et retient une partie considérable de cette 
eau. ] 

Les tiges, les trones et les racines d’arbres tombés, les mousses et les 
champignons et les nombreuses dénivellations de terrain toujours observées 
en forét, opposent une résistance mécanique a |’écoulement superticiel de 


-Veau. Mais cependant V’importance de cette résistance mécanique a été 
 exagérée par certains auteurs. 1,’eau de pluie est eénéralement absorbée 


par le sol d’une forét & mesure qu’elle tombe, et c’est seulement dans des 


eas exceptionnels qu’elle s’amasse en nappes ou en courants superficiels. 


ll y a néanmoins en dehors du pouvoir absorbant-dwsah ovine ‘vésistiinee 


- souterraine. considérable-& Pécoulement’de Peaw Xi travers’ etlée-long dea 
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couche supérieure de terre ; résistance causée par les racines qui conduisent 
Peau le long de leurs surfaces et dont Venchevétrement ye Wehetie bee, 
quelle descende suivant la pente de la couche perméable ” ” absor a 

C’est je crois, une Opinion quasi universelle et bien fon eae = a 
prétendant que, du fait méme que la forét empéche une perte d’humidi 
par écoulement superficiel ou par évaporation, elle assure la permanence 
et. la régularité des sources naturelles, non seulement au dedans méme de 
sa superficie, mais 4 une certaine distance en dehors de ses limites et 
contribue ainsi 4 l’approvisionnement d’un élément essentiel ala vie 
végétale et animale. Les foréts détruites, les ruisseaux qui y prennent 
leur source, et conséquemment les plus grands cours d’eau alimenteés par 
eux, diminuent de volume aussi bien que de nombre. : : 

Il yades centaines d’exemples typiques & citer a Pappui de ceci. 
Comme le suivant : un petit ruisseau de montagne sécha aussitot qu'on 
efit mis A nu V’endroit ow il sourdait. I] commenga & couler longtemps 
apres, pour la seule raison qu’on laissa pousser des buissons et de jeunes 
arbres sur un monticule rocheux de ]’étendue d’un demi arpent immeé- 
diatement en amont de la source. Le terrain était 4 peine recouvert que 
le ruisseau se remit 4 courir et a toujours couru depuis. Les collines des 
Etats de Atlantique abondaient en ruisseaux et en sources, mais dans 
beaucoup de parties de ces Etats qui furent déboisées une ou deux géné- 
rations précédemment, Jes paturages des collines souffrent maintenant 
sérieusement de sécheresse, et pendant la saison séche, ne fournissent ni 
herbe ni eau. 

Presque chaque traité sur ]’économie des foréts aligne des faits pour 
supporter l’évidence que l’éclaircissement des foréts tend a diminuer le 
volume des cours d’eau et Phumidité du sol en permettent une évapora- 
tion beaucoup plus grande. 

G. P. Marsh remarque que seulement dans un cas — celui de certains 
sols sablonneux et peu plastiques, qui, comme l’a observé Vallés, absor- 
bent trés rapidement et transmettent 41a couche inférieure Veau qu’ils 
recoivent de latmosphére—un cas done, ot la suppression d’une forét 
peut augmenter le cours des riviéres au-dessous de son niveau, en ex- 
posant ala pluie une surface plus absorbante et ala fois moins rétentive 
que celle qui la recouvrait @abord. Sous de telles conditions, Peau 
de precipitation qui avait été auparavant absorbée par le terreau et 
retenue, peut descendre a travers Ja terre poreuse, jusqu’a ce qu’elle 
rencontre une couche insperméable, et alors, conduite le long de sa pente, 
finit par ressortir sur le flanc d’une élévation A la fin de cette couche, 
et coule superficiellement sous forme de ruisseau. Mais de tels cas sont 
sans doute trop rares pour devenir une exception importante A la loi 
générale, car il est exeeptionnel qu’un sol comme celui qu’on vient de 
supposer, soit couvert d’une couche de terre végétale assez épaisse pour 
retenir jusqu’a évaporation compléte Veau quelle absorbe sans en céder i 
la couche inférieure, 

Prenant le fait actuellement diseuté comme étant purement une 
question de fait a tre déterminé par des évidences positives, et non par 
des arguments, les observations de Boussingault rapportées par Marsh, 
que je traduis, sont, et par les circonstances qu’elles détaillent, et par la 
streté du témoignage, parmi les plus importantes i étre enrégistrées. I] 
dit que dans beaucoup de localités ot on a remarqué une diminution du 
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profondeur et le dessechement de beaucoup 


2 temps,” ajoute-t-il, “ on r va ces diminu- | 
4 la méme époque ou les habitants comm ent a détruire 


vant se jeter 4 la mer, forment en se réuniseant Je Jac de Tacarigua ou de 
Valencia qui a 7 milles de long. ! 
 Lorsque Humboldt visita Ja vallée d’Aragua, les habitants ¢taient 
frappés de ce que le lac dissinuait sensiblement de volume depuis es 
| trente derniéres années. Oviedo, qui vers Ja fin du 16¢ siecle avait souvent 
© traversé cette vallée dit positivement que New Valencia fut fondée en 
1555 a une demi lieve du lac de Valencia et en 1600 Humboldt trouva 
ap la distance Ctait de 34 milles du rivage. L’aspect du sol fournissait 
nouvelles prenves: beaucoup de monticules dans Ja. plaine portent le 

> nom diles, noms donnés alors qu’ile Ctaicut en effet des iles. et les 
’ habitations batics pris du rivage démontrent je retrait, des eaux d’année 
en année. Une forteresse batie en 1740 sur Vile de Cabrera est actuelle- 


| Tous ces faite clairs et positife euggérérent plusieurs hypotheses, 
| toutes tendant 4 démontrer que lee caux devaient avoir une décharge 


| ZB afSrmer que ce retrait des eaux n’avait Vauire cause que les déboise- 
ments nombreux qui avaient &é exécutés dans Ja vallée d’Aragua depuis 


“Vingt-deux ans apres, Boussingault visita cette vallée et déja il y avait 
quelques années que les habitants avaient commencé a remarquer que les 
eaux au lien de diminuer recommengaient z augmentes, La péninsule de 

_ Cabrera n’Aait plus qu’ane. ctroite langue deterre queJa moindre crue 
4 it. Pendant les vingt-deux années quiavaient passé, la vallée 

| @Aragua avait &é le thésire, de juttes sanglantes, et la guerre avait 
| decimé la population. Les ions furent abandonnées,et Ja foret qui 
| ge reforme 1 , te s tropiques eit vite fait de recouvrir une 
Ca frappant a} £4 tant d’autres, amene Boussingault a 
ectie conclusium générale que “ dans les contrées on de grands débvise- 


sments ont <6 faite il y a eu selon toute certitude une diminution dane le 
3 solusme des eaux qui coulent 4 la surface de la localité.” Et il cite encore 
” eux exemyples dans Vile d’ Ascension t dane la provinee de Popayan. 

1) fant remarquer que ces. .cxemples ne portent pas. directement eur 


Dy autres cas encore, cités par Marchand et Ssemonie démontrent indis- 
sutabhement 1: des forts eur Valimentation des rivitres et 
dastre part que influence prvectrice des buis s’*tHtend bien audessous de 
Jew surface, sttendu que le qualité et a é de Yeau sont en rapport 
gridest avec a profondeur don elle 
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D’innombrables auteurs ajoutent cas aprés cas ot cette destruction 
des foréts a causé la disparation de cours d’eau, la diminution du volume 
des riviéres et des réservoirs naturels et en méme temps l’évidence des 
causes qui viennent d’étre dites. I] est vrai qu’on ne peut pas arriver a 
une aussi grande certitude dans un autre cas: on ne peut pas affirmer 
que la précipitation des eaux, sous forme de pluie peut étre augmentée 
ou diminuée par le reboisement ou le déboisement d’une localité ; 
Pévidence est que les eaux locales diminuent ou augmentent A la suite 
des mémes causes. 

Quant & déduire que de la formation d’une forét résulte certainement 
Vapparition de nouveaux cours d’eau, il y a moins de preuves positives, 
pour la raisop que la pousse complate d’une forét, eomprenant |’épaisse 
couche d’humus qui doit en recouvrir le sol, est le travail d’une généra- 
tion entiére, et que le temps qu’exigerait une expérience sérieuse est 
conséquemment si long, que beaucoup des modifications causées par 
Paction d’un nouvel élément géographique échappent 4 la mémoire 
Wobservateurs ordinaires. La destruction dune forét peut étre accomplie en 
wn jour, et alors que les résultats d’une opération comme Je reboisement 
sont imperceptibles pour un temps considérable, la destruction systéma- 
tique d’une forét donne un résultat immédiat et tout de suite appréciable. 


AwprE CARLES. 


La Polarisation de la lumiére 


Les polarimétres sont des appareils d’un usage courant en sucrerie 
et le principe de ces instruments est, généralement, bien connu de ceux 
qu? sen servent. I] serait peut-étre risqué d’en dire autant de la théorie 
meme de la polarisation, d’autant plus que cette théorie constitue Pun 
des chapitres les plus difficiles de la théorie dela Lumiére, que les 
chimistes agricoles n’ont pas lieu généralement d’étudier & fond. Nous 
avons donc pensé leg intéregger particuliérement en essayant de présenter, 
sous une forme dégagée de Phabituel appareil de formules, un exposé 
succinct de la question. . 

_, ,,Chacun sait aujourd’hui que les choses se passent comme si la lumidre 
était un mouvement vibratoire, transmis par un milieu spécial, I’éther, 
qui remplit tout Vespace et péndtre tous les corps. Il ya deux genres 
principaux de vibrations ; les vibrations longitudinales et les vibrations 
Shap whaniad Quand un mouvement vibratoire est transmis de proche en 
Laine . travers un milieu quelconque, par le moyen de vibrations lon- 
gitudinales, les molécules du milieu vibrant oscillent dans le sens méme 
de propagation du mouvement vibratoire. C’est le cas des vibrations de 
a Constituent le son. Il en résulte ¢videmment que, dans ce cas, 
a ir “a pean doit ep: compressible. Les vibrations transversales, au 
vee, ae f eae 8 reli ay sens de _Propagation du mouvement 
ea ae 51 approchee est fournie par les ondulations d’une 
surtace liquide : le mouvement vibratoire se transmet en cercles qui 
& peer concentriquement de Porigine du mouvement, mais les molé- 
S qui se trouvent sur un rayon quelconque dun cercle, oscillent, non 
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pas dans le sens de ce rayon, mais de haut en bas, c’est-A-dire, a angle 
droit du dit rayon. Il est facile de s’en rendre compte en produisant, 
dune maniére ou d’uue autre, de teiles ondulations a la surface d’une eau 
tranquille ; un bouchon flottant sur cette eau se déplacera, en général, de 
haut en bas, sans avancer ou reculer, au passage de chaque ondulation. 
$i Pon imagine une série de bouchons placés l’un a cdté de’ autre le 
long d’un rayon partant de l’origine des ondulations, les oscillations succes- 
-sives de chaque bouchon donneront, en somme, une image approximative- 
“ment exaete d’une vibration transversale se propageant en ligne droite. 
Il faut tout de méme se mettre en garde contre les assimilations trom- 
_peuses, car un mouvement de vibrations, seulement transversales, est le 
propre des solides. Un tel mouvement peut s’observyer plus ou moins 
_déformé au sein d’un liquide visqueux mais jamais dans un fluide parfait. 
Avant que l’on ett constaté le phénoméne de la polarisation de la 
‘lumiére, il paraissait impossible (’attribuer & Véther luminifére des 
vibrations transversales, puisque celles-ci ne peuvent s’observer dans un 
fluide parfait. De plus, les lois principales de Voptique géométrique se 
déduisaient trés bien des phénoménes observés sans qu’il fut nécessaire 
- de faire aucune spécification quant 4 la nature des vibrations de léther- 
' Les phénoménes de la polarisation pourtant, sont inexplicables 4 moins 
de faire intervenir les vibrations transversales et c’est par eux qu’on a été 
: conduit & adopter cette hypothése. I] en résulte que l’ether doit posséder 
da rigidité d’un solide et, en méme temps, doit étre Vune ténuité extréme 
puisqwil n’exerce aucune action freinante, si petite soit-elle, sur les corps 
eélestes qui parcourrent l’espace en tous sens, Ces qualités eontradictoires 
semblent bien étre propres pourtant & cet élément mystérieux que Pon 
‘considére aujourd’hui comme Vorigine et la fin de toute matiere. 

Pour en arriver au sujet qui nous occupe, concevons maintenant une 
source de lumiére rigoureusement ponctuelle et émettant dans une direc- 
tion donnée wn seul rayon. D’aprés ce que nous avons vu plus haut, les 

 particules d’éther oscilleront de part et (autre de ce rayon et ai angle 
-- droit avec lui. Pour fixer les idées, imaginons que ce rayon lumineux aille 
~ du Nord au Sud ; les particules d’éther exécuteront, par rapport a lui, 
~ Jeur mouvement de va et vient sur de petites lignes orientées disons, de 
» Pst 4 POuest. Mais cette orientation de ’Hst a ?Ouest est arbitraire : 
nous aurions pu, avec autant de raison, donner au mouvement Voscillation 
une orientation du Zénith au Nadir par exemple, ou, en fait, mimporte 
quelle autre, la seule condition nécessaire et sutisante étant que le plan 
Woscillations d’une particule d’éther soit & angle droit avec la direction 
du rayon iumineux. ; ; 
Des le moment, pourtant, que nous avons adopté une certaine direc- 
- tion pour.ce plan d’oscillation, nous sommes obliges de la conserver tout 
le long du trajet du rayon lumineux. Par le fait, notre mouvement vibre “ 
toire est bien défini: la direction de propagation est donnée et la direction 
des oscillations des partiewles d’éther, par rapport au rayon, est fixée. 
 Ainsi, le systéme posséde une symétrie bien nette et on est en droit de 
parler de tel ou tel c6té de ce rayon. de lumiere ; en un mot, ¢est un 
rayon de lumiére polarisée. os ( 
Ainsi done, voila ce qui constitue la polarisation de la Iumiére : les 
oscillations transversales des particules d’éther se font dans une direction 
" pien définie par rappert 4 la cirection de propagation du rayon lumineux, 
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On demandera immédiatemeiit : qu’est-ce done que ba ingen iee ee 
risée. Avant de répondre & cette question, il convient dattirer lat on 
ate ise chose Notes avons imaginé un source lumineuse qui ne serait 
qwun point géométrique et qui n’émettrait qu'un seul et unique rayon ri 
pav le fait, ime seule couleur de lumiére. Or, dans la nature, arr i 
source de lumiére n’existe pas. Un corps lumineux, sl petit sae pai 
émet encore des milliards de rayons et e’est la considération e = 
multitude de rayons émis & la fae qui nous conduira 4 la notion de lumiere 
** naturelle ”, c’est-a-dire non polarisee. : : 

Concevons une source ad Walkibte. monochromatique si Von veut, 
ayant des dimensions appréciables — disons, de la grosseur d aad ns 

’épingle. Une telle source de lumiére émettra des milliards et des mi : 
liards de rayons. Pour chaque rayon individuel, il y aura un mouvemen 
transversal d’oscillation des particules d’éther, duquel la direction sera 
unique par rapport a ce rayon. Mais cette direction ne sera pas la méme 
pour tous les rayons du pinceau: chacun aura la sienne propre et, dans 
ensemble, les directions d’oscillation seront réparties dans tous les 
sens. Si nous imaginons un disque traversé 4 angle droit par le pinceau 
de lumiére provenant de notre téte d’épingle, les directions d oscillations 
des particules d’éther seront réparties au hasard suivant tous les rayons 
de ce disque, 

' ‘Jl arrivera aussi ceci. Comme les différents rayons sont extrémement 
rapprochés les uns des autres, certaines vibrations seront, par moments, 
neutralisées par d’autres que le hasard fera égales et de sens contraire, 
tandis que d’autres vibrations s’intensifieront au contraire mutuellement 
par suite du méme hasard qui les aura faites égales et de méme sens. 
Ces accidents se présenteront des milliards de fois par seconde et, comme 
wucune direction d’oscillation n’est privilégiée, les extinctions et les 
renforcements se distribueront équitablement le long de tous les rayons 
du disque normal au trajet du pinceau. Par le fait, un éeran illuminé 
le dit pinceau paraitrait, A un ceil infiniment subtil, scintiller des milliards 
de fois par seconde, tout comme un barométre, infiniment sensible, accuse- 
rait le choe de chaque moléeule de gaz dont le bombardement. total 
vonstitue la pression exercée par le gaz. Nous avons supposé notre source 
de lumieére monochromatique ; si nous y avions substitué de la lumiére 
blanche, rien maurait été changé & notre raisonnement sauf que, non 
seulement les directions oscillation auraient été queleonques, mais les 
amplitudes de ces oscillations auraient aussi yarié A Vinfini suivant les 
différentes couleurs qui, au total, auraient donné le blane. 

Nous voyons done que les directions des oscillations transversales 


dans un pinceau de lumiére naturelle obéissent ala loi statistique des 


urands nombres, tout comme les trajectoires des moléeules dun gaz en 
vase clos, Par consequent, quand un pinceau de lumiére naturelle est 
polarisé, c’est qu’une cause extérieure agit pour répartir les directions 
WVoscillations, Vabord distribuées uniformément par le hasard, suivant 
une ou deux directions fixes qui constituent les plans de polarisation. 
Nous allons maintenant considéver quelques uns des multiples aspects 
du phénomene, 

Supposons qu'un pinceau lumineux vienne rencontrer une lame de 
spath d’lslande dans un plan perpendiculaire & celui de Pune des faces du 
cristal, Le plenomene suivant sera observé: le pinceau réfracté, au lieu _ 
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d’étre unique, comme dans Je verre par exemple, sera partasé eh deux 
faisceanx W’égale intensité qui seront réfractés selon des indices differents. 
L’un, selon Vindice 1.65 et Vautre, selon Vindice 1.48. Mais la double 
réfraction n’est pas la seule particularité observée ; les deux faisceauy 


sont polarisés, le plus réfracté dans le plan méme de réfraction, et autre, 


dans un plan perpendiculaire. C’est le phénoméne de polarisation par 
double réfraction. | 

La lumiére peut encore étre plus ou moins complétement polarisée 
par réfraction simple et aassi par réflexion, Dans les*cas de polarisation 
incompléte, seulement une proportion plus ou moins forte des directions 
Voscillations sont rabattues dans tel ou tel plan. Brewster a enoncé ainsi 
la loi du phénoméne découvert par Malus : quand le faisceau réfléchi est 
complétement polarisé il est 4 angle droit avec le faisceau refracté. Kn 
fait, toute réfraction et toute réflexion produisent une polarisation plus 
ou moins prononcée et la lumiére polarisée est ainsi aussi commune que 
la lumiére non polarisée. Nous allons montrer comment on identifie 
facilement la premiére. 

Reprenons notre prisme de spath d’Islande. Faisons les deux fais- 
ceaux réfractés tomber sur un second prisme de spath . d’Islande placé 


parallélement au premier et dont la section principale est orientée 


exactement comme celle du premier. Nous observerons que ni l’un ni 
Vautre des deux faisceaux émergeant du premier prisme n’est doublement 
yéfracté par le second. C’est comme si le premier prisme, en polarisant Ix 


. Jumiére, avait “ accordée ’ de manidre qu’elle passe automatiquement 


i travers le second prisme, identique et identiquement placé. Main- 
tenant, faisons pivoter notre second prisme autour Wun axe perpendicu- 
laire aux plans paralléles des deux prismes ; sans changer sou parallélisme 
par rapport au premier, nous changeons lorientation de sa section 
principale, toujours par rapport au premier. Aussit6t que nous quittons 
la position initiale, les deux faisceaux réfractés i travers le second. prisme 
se partagent chacun en deux, de sorte que, & la sortie du second prismé, 
nous avons quatre faisceaux. Ils seront d’abord d’inégales intensités 
mais, au fur et & mesure que la rotatron se poursuit, légalité se 
prononce et, a 45° de la position initiale, les quatre faisceaux sont 
égaux. Apres 45°, Vaffaiblissement commence pour les deux faisceaux qui 
étaient d’abord les plus brillants et, a 90°, il ne reste plus eneore une 
fois que deux faisceaux. Seulement, celui qui était réfracté selon Pindice 
de 1.65 Vest maintenant selon V’indice 1.48 et réciproquement. 5 Pon 
continue la rotation, la méme série de phénoménes se répete en ordre 
inverse. 

Pour Vanalyse polariscopique de la lumiére, on se sert plutéé Van 
prisme de Nicol. Un prisme de Nicol se compose de deux moitiés Cun 
rhomn de spath d’Islande, coupé perpendiculairement a un plan. prin- 
cipal et collées avec du baume du Canada, A cause de la construction 
méme du prisme, seulement l’un des deux rayons refractés est transmis 
pour certaines positions du Nicol, Pautre subissant la réflection totale a 
la surface du baume du Canada. Certains eristaux, comme la tourmaline, 
posstdent naturellement la propriété de transmettre inégalement les 
deux rayons polarisés, de sorte que, en les choisissant dépaissenr sufi 
sante, ils peuvent remplacer dans certains cas le Nicol, , * 

Supposons maintenant que nous ayons polarisé un pinceau de lumiere 


. 
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en le faisant ‘traverser un Nicol ou tout autre appareil de ce genre. Si 
nous examinons le rayon transmis au moyen d’un second Nicol, identique 
et placé identiquement, nous observons que ce rayon est transmis pres- 
quintégralement. Faisons graduellement tourner le second Nicol : le rayon 
diminne eraduellement jusqu’a ce que, le second Nicol ayant tourné de 

' 90°, le rayon est complétement éteint. Pour cette position, la combinaison 

des deux Nicols est opaque méme aux rayons du soleil. " 

Ces différents phénoménes, analysés mathématiquement, conduisent * 
4 la conséquence que les mouvements d’oscillation des particules de l’éther 
luminifére doivent étre classés parmi ceux que l’on appelle en mécanique, 
des mouvements pendulaires. Nous ne pouvons entrer ici dans ces consi- 
dérations. (Qu’il nous suffise de dire que l’on en déduit que la lumiére 
doit se polariser non seulement en ligne droite, mais aussi en ellipse et en 
cercle. Dans les deux derniers cas, les particules d’éther sont supposées 
décrire, non pas des lignes droites de part et d’autre du rayon lumineux, 
mais des cercles ou des ellipses dont les plans obéissent toujours 4 la 
condition d’étre perpendiculaires ala direction de propagation de V’é- 
branlement. Nous avons ainsi la polarisation linéaire, la polarisation 
elliptique et Ja polarisation circulaire. 

Ainsi, supposons qu’un pinceau de lumiére, polarisé dans un plan, 
tombe sur une plaque d’un cristal biréfringent (p.e. une plaque mince de 
mica). Ce pinceau sera, en général, partagé a Vintérieur du mica en deux 
faisceaux polarisés 4 angle droit. La direction des vibrations est déter- 
minée par la nature méme de la substance biréfringente. Par le fait, le~ 
pinceau incident, déecomposé en deux composantes 4 angle droit, pourra 
étre considéré comme la résultante de deux mouvements penlulaires a 
angle droit (les deux faisceaux polarisés dans le mica). Ces ceux faisceaux 
réfractés traverseront le mica sans changement mais, par suite de la 
différence de vitesse de leur marche, ils sortiront A des phases d’oscilla- 
tion généralement différentes. Si, A leur sortie, nous les recombinons, 
nous aurons, d’aprés les lois de la combinaison des mouvements pendu- 
laires de phases différentes, um mouvement pendulaire résultant, elliptique, 
linéaire ou circulaire. 

 Certaines substances, telles que le quartz, jouissent d'une propriété 
spéciale. Si un pinceau de lumiére, polarisé dans un certain plan, traverse 
une plaque de quartz, le plan de polarisation sera tourné dans un sens ou 
dans Vautre, suivant la nature du quartz. Supposons que nous ayons 
disposé deux Nicols de fagon que le pincean polarisé par le premier (le 
polariseur) soit intercepté par le second, (anal yseur). Piacoas entre les 
deux Nicols une plaque mince de quartz dont les faces soient perpendicu- 
laires a Paxe optique; nous yverrons maintenant reapparaitre un peu de 
lumiére & travers Panalyseur.. Si nous tournons ce dernier d’un certain 
angle nous pouvons éteindre la lumiére réapparue, et, Vextinetion obtenue, 
nous pourrons agir sur le quartz sans faire réapparaitre la lumidre. Dans 
cette experience, le plan suivant lequel le pinceau lumineux avait été 
polarisé par le premier Nicol, a été, par le passage du pinceau & travers 
le quartz, Igérement rabattu, ce qui a permis A une partie de la lumiére 
de traverser le sevond Nicol qui lui, ne devait intercepter que les rayons— 
polarisés tels qu’ils sortaient du polariseur. ; 

_ Certaines autres substances, telles que les solutions de sucre ou de 
quinine, par exemple, jouissent aussi de la propriété de faire tourner le 
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plan de polarisation de la lumiére. On utilise cette propriété pour la 
saccharimétrie. Nous imaginons les expériences ci-dessus faites avec de 
la lumidre monochromatique. Si nous employons de la lumiére blanche 
nous verrons surgir alors des différences de colorations caractéristiques 
dues aux interférences des rayons de différentes longueurs d’onde, 

Nous ne pouvons, sans sortir beaucoup de notre cadre, nous étendre 
plus longuement sur cette question. Le but que nous avions en vue était, 
non pas de traiter de polarimétrie expérimentale, mais seulement de 
présenter, 4 Vusage de ceux qi manient les polarimétres, un apercu 
général suftisamment clair, malgré que non technique, du principe fon- 
damental de la polarisation. , 

M. K@NIG. 


Notes diverses 


Le pour et le contre du tabac 


Tl est des gens qui ne peuvent fournir un travail intellectuel de 
quelque durée sans allumer par instant une cigarette. Habitude, dira-t-on. 
Pas toujours simplement cela.— L’un deux qui avait renonce au tabae 
parce qwil avait conclu de cette manicre et d’autant plus facilement, 
qu’il ne trovvait a la satisfaction de son habitude que peu de plaisir, y 
est reyenu par. nécessité, ayant remarque que sa production baissait. Avec 
quelque ingénuité, il racontait que, travaillant au cours des nuits, la 
fumée chatouillait désagréablement ses yeux et le tenait ainsi éveillé, 
Sil a lu aujourd’hui les recherches que Robert Bates a publiées dans le 
Journal of American medical Association, il aura sans doute changé d avis. 

Robert Bates a étudié action du tabac sur la pression artérielle au 
Psychological laboratory of the Johns Hopkins University, et voici ce 

wil a noté. ‘Trois cigarettes, ou bien un cigare, élévent la pression 
artérielle maxima et minima, systolique et diastolique de quelques milli- 
méatres et cette élévation ne se maintient guére plus de dix minutes. 

Notre homme était done stirement un hypotendu et la cigarette 
intermittente relevait sa tension comme le fouet reléve la béte. On com- 
prend que sur pareil organisme, Vexcitant manquant, le travail fourni 


s’amoindrissait... e5 ’ 
Et cette histoire reconciliera peut-étre quelques-uns avec le tabac, 


(Savoir.) 


Le Cerveau et la Banane 


— 


On acru assez longtemps que le poisson dans Valimentation de Phomme 
était particuliérement bon pour le cerveau ; cette idée a été scientifique- 
ment controlée il y a quelque temps : il a été établi_ que le phosphore que 
eontient la chair du poisson rend service aux articulations et non a % 
tate. Le seul mérite du poisson est done, qu’étant facilement digéreé, le 


sano n’est pas ainsi attiré du cerveau pour venir en aide aux organes 
5 : ; 


digestits. 
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Le Kalamazoo Star prétend que les trois substances les meilloures 
pour le cerveau sont la banane, le lard et la brosse. La banane contient 
des éléments qui nourrissent directement la matiére grise du cerveau. Son 
contenu en sucre est excellent. Le sucre, sous toutes ses formes, donne de 
énergie au corps et, le corps et esprit étant étroitement liés, tout ce 
qui peut réduire la fatigue corporelle aide le fonctionnement du cerveau. 
Ceux qui travaillent du cerveau connaissent |’effort accablant qu’ils 
doivent s’imposer lorsque le corps est fatigué. 

Le lard, dit-on, est aussi une bonne nourriture pour le cerveau parce- 
que le pore excite imagination. Un auteur bien connu ayoue qu'il doit 
son inspiration 4 de nombreuses cotelettes de cochon. Ainsi, ami lecteur, 
nourrissez vous de lard, votre cerveau ne s’en portera que mieux. | 

Neuf personnes sur dix se grattent probablement la téte quand elles 
constatent une suspension temporaire de l’action du cerveau. Cela stimule 
la matiére grise. Frottez votre téte et vous attirez le sang a Ja partie ainsi 
existée. O’est bien cela qu’il faut au cerveau : plus de sang. Ainsi done, 
Pusage vigoureux d’un brosse dure, en excitant le cuir chevelu, fait un 
appel du sang au cerveau-et le fortifie. 

Si vous travaillez du ceryeau, essayez done des bananes, du lard et 
des brosses. 

(The West India Committee Circular). 


L’orange faciliterait la digestion 


Comme bien I’on pense, il ne saurait étre question de prétendre que 
Porange convient indistinctement & tous les gens qui digérent mal ; mais 
dans une intéressante étude sur lusage des fruits en diététique que MM. 
P. Gallot et Ch. Coubard viennent de publier dans le Journal des Praticiens, 
il apparait que l’orange est remarquablement utile contre les dyspepsies 
par insuffisance. Ce fruit est doué, en effet, de propriétés excitomotrices 
assez Marquées. 

“ Nous conseillons 4 ces malades, écrivent MM. Coubard et Gallot, 

de manger une demie ou une orange fraiche le matin A jeun et deux 
heures avant chacun des deux principaux repas. C’est un excellent eupep- 
tique qui raméne l’appétit et facilite sineuliérement la digestion. 
La curve d’oranges est encore indiquée aux constipés par atonie, 
Laxatif doux et rafraichissant, Porange agit (une part en faisant séeréter 
les glandes intestinales, tandis que la cellulose qu’elle contient favorise 
par une sorte de balayage la progression des matidres. Une ou deux 
oranges seront prises le matin au réveil, sans préjudice @ailleurs Je celles 
qui peuvent étre adjointes au dessert.” 


(Savoir). 
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Filtres “ Philippe” 


-Messieurs TARDINU & Cie. Ltd., agents exclusifs pour l’Ile Mauric 
de Messieurs HEIBIG & Cie, (Société des Filtres PHILIPPE) dlésivent 
rappeler & Messieurs les Usiniers que les Filtres PHILIPPH nese fabri- 
quent pas seulement pour la Sucrerie de Cannes, mais aussi pour les 
industries les plus variées ; il est done important de choisir, pour chaque 

application Vappareil qui y convient, surtout comme tissu filtrant et comme 
cadre de support des poches. 

Pour les jus acides de la Sucrerie de Cannes, les poches doivent étre 
de tissu absolument spécial et les cadres, de préférence, en cuivre étamé. 

Messieurs les Usiniers auront avantage de se défier des filtres bon 


cok souvent fournis avec cadres en acier Ctamé et avec poches en tissu 
inférieur. 


Marché des Grains 


. 1923 1924, | 1923 1924 

Rs. Rs. | Rs. Rs. 

Riz 75 kilos ee 15.25 16.50 15,25 16.00 
Son 100 kilos ... 20.00 17.00 20.00 .17.00 
Gram 75 kilos ... 13.50 13.50 13.50 13.50 
Avoine 100 kilos... 26.00 20.00 2.5.00 25.00 
Dholl 75 kilos ... 13.50 13.50 13.50 13.50 


SSS 


Revue Météorologique 
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Le Temrs vr ta Covre 


Le mois d’Avril fut généralement défavorable a la coupe. La pluviosité 
laissa beaucoup @ désirer tandis que la température fut souvent au dessous 
de la normale. . ; 

Du 19 au 22 nous observimes une baisse tres prononceée du barometre 
die au passage, relativement rapproché, d?une dépression extra-tropicale 
au Sud. Les vents du Sud qui saivirent immédiatement cette perturbation 
causerent une baisse caractéristique de température. Au Réduit, nous 
relevames notre minimum du mois le 24, avec 14.0° C. Par contre, notre 
maximum atteignit 30.0° le 7. La moyenne du mois fut-de 22.3° C. 

Au point de vue de l’agriculture, le mois de Mai fut bien meilleur. 
Ce mois, généralement le plus agréable de année, fut maussade. Des 
pluies assez fréquentes élevérent le total pour le mois au dessus de la 


A 


normale. Du 16 au 23 nous nous trouvames influencés par une dépression 
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hérique de grande éteridue qui douna d’abord un peu de brise puis, 
ee ae ninie Tee derniers ant du mois furent caractérisés par des 
conditions anti-cycloniques prononcées. Le 31 nous relevames un maximum 
de pression de 768 mm et un minimum de température de 12.6° C. 
Le maximum de température du mois fut 27.3 le 26 et la moyenne 
énérale, 22.0°C. 
Tas L’année culturale touchant a sa fin, la prévision pour la coupe 1924-25 
fut faite, comme d’habitude, a la fin de Mai. Le total prévu est d’environ 
237 mille tonnes. Voici les détails pour les différents districts, avec les 
chiffres pour les années précédentes. ‘ 


2 23. 22 | 1921 | 1920 

Districts. bene chee | ~ | | 
Pampleroussea & Bi 2 ea (3281, ah 98 eae 
du Rempart : 
Flacq fie ae | 43 30.51 | 39.56 ! 33.77 | 45.35 
Mokag 282." 3. ew ia | 31.34 | 29.39 | 28.04 | 87.58 
Plaines Wilhems... Las 20 | 435.01 | 20.95 14.54 21.36 
Riviére Noire... 0... Sede FAY 8.65 6.15 | 7.57 
Savanne ... ... | 88 | 33.64 | 85.88 | S171 | 42.55 
Grand Port. ...°...|. 44 36.61 | 42.33 | 34.78 | 47.30 
Total + asf, 237 - | 201.55 | 231.19 | 197.42 | 259.87 


: 


Les conditions climatériques de Novembre 1923 & Mai 1924*ont été 
assez variables. En résumé, pour Novembre et Décembre, la pluie a été 
au dessous de la normale et la température au dessus ; Janvier & Février 
ont été déficitaires sous le rapport de la température tandis que la pluie 
fut pratiquement normale. En Mars et Avril, encore défieit de température 
avec une pluviosité mal distribuée. Mai a été, en somme, satisfaisant sous 
tous les rapports. 

Le total auquel nous arrivons indique une réduetion de 8 a 4 o/o sur 
la normale. L’écart est marqué dans le Nord, owt la pluie a beaucoup tardé 
et aussi, quoique 4 un moindre degré, dans le centre ott effet des basses 
températures se fait plus particuliérement sentir, Les districts du Sud 
et de ?Est sont pratiquement normaux tandis que la Riviére Noire est au 
dessus de la normale, 1 

Il faudrait ajouter que de bonnes pluies en Juin et en Juillet peuvent 
wnéliorer considérablement la position, surtout dans le Nord. 


1.6.24 M. KG@NIG. 
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Petite Correspondance 
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_ _M. B. Curepipe. La chaux dont on se sert dans les usines & Maurice 
est bien de la chawa éteinte et non de la chaux vive, comme ona Vhabitude 
a tort de Vappeler ici. Le corail que l’on emploie pour la fabriquer est du 
carbonate de calcium (carbonate de chaux) ne contenant que trés peu 
d’autres substances. Lorsqu’on fait cuire le corail dans le four a chaux, 
si celui-ci est bien construit et la température, assez élevée, il est com- 
pletement décomposé en gaz acide carbonique et en chaux vive ou oxyde 
anhydre de calcium ; le gaz carbonique s’en va dans atmosphere et l’on 
retire du four des morceaux de chaux vive, qui ont conservé la forme 
des coraux employés ; ils sont trés durs et on ne peut les réduire en poudre 
qu’en les passant dans des broyeurs spéciaux. L’on obtient ainsi le chaux 
vive pulvérulente. Lorsque la construction-du four laisse 4 désirer ou si 
la température nest pas sutfisante une partie du corail n’est pas décomposé 
et ’on a un mélange de carbonate de calcium et de chaux vive. La chaux 
vive est trés avide deau ; elle se combine a celle-ci pour former de l’hy- 
drate de calcium ou chaue cteinte ou hydratée ; Vabsorption de i’eau se 
fait avee un fort dégagement de chaleur et la substance si dure a broyer, 
se transforme en une poudre plus ou moins impalpable. .Les particules 
de corail non cuites sont plus ou moins fines, les plus grosses sont séparées 
par tamisage, les plus fines passant 4 travers le tamis et se mélangeant 4 


la chaux éteinte. 


La substance que lon vend sous le nom de chaue éteinte, n’est qu'un 
mélange d’un peu de chaux hydratée et de beaucoup de carbonate de 
calcium ou corail (ou sable) non décomposé. 

Mr. C. Bb. D’apres vos informations vos plants de semis en caisses 
sont dévastés, non comme vous le croyez par des insectes, mais par de 
petits couroupas, Helix Rufa, petits mollusques brunatres, discoides, 
mesurant 1 centimetre de diamétre. Ces moilusques disparaissent au 
point du jour, se réfugiant dans des retraites obscures (sous les vases, 
caisses etc, etc.,) et redeviennent actifs aussitét que la nuit se fait. Cher- 
chez les dans leurs retraites Vabord le jour et ensuite, la nuit, au voisinage 
de vos semis, pour effectuer leur destruction. 

Mr. A. C. Flacg. Aucun traitement semblable a celui que vous récla- 
mez pour la protection de vos cultures wa cté juge pratique jusqwici contre 
la fourmi rouge svlenopsis germinata. Les appats empoisonnés n’ont guére 
donnés de résultats satisfaisants. Le seul remode consiste en la suppression 
des fourmilicres. A cet effet, on défonce le sol ot. nidifie Vinsecte, & 18 
pouces de profondeur sur 2 ou 3 pieds de diametre et on arrose copieuse- 
ment avec une solution de ecréoline a 5 pour cent. 

Muu C. P. Rose-Mill, LU épaississement des pattes et le blanchiment 
de la eréte de vos poules sont simplement les manifestations de la gale 
des oiseaux (Sarcoptes mulans). Mélangez une poignée de fleur de soufre 
sublimé dans quelques cuillerées d’axonge ct enduisez copieusement 
leur créte et leurs pattes apres avoir enlevé de sur ces derniéres les croutes 
qui s’y trouvent. La guérison s’obtient rapidement quand le premiey 
traitement est suivi d’un second 8 jours apres, 
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ProckS VERBAL DE LA RéUNION pu ComiTE pu 9 AvRIL 1924. 


us 


Cette’ réunion a eu lieu & T’Institut, sous Ja présidence de 
M. L. Giraud, président. fare ; 

Membres sa ke : L’hon. M. Martin, MM. L. beng G. Fito. 
F; N. Coombes, D. d’Emmerez de Charmoy, .et J. Doger de are R 
Comité, Assistaient 4 la véance:. ?Hon, Dr H. A. Tempany, M1 dike’ 
Avrillon, L. Bourgault, L. Bulau, M. de Chazal, G. Commins, Saray: Fro 
R. Desvaux de Marigny, Octave @Hotman, Ph. F ayd’herbe, Ta. EAP 
berville, H. Genéve, V. Goupille, Adrien Hardy jeune, Maurice pote 
HKugtne Lagesse, Gustave Lenoir, V. Olivier, P. Orian, Lois ees hc rt ste. 
de Spéville, A. Wiehé, A. Wiehé jeune, G. Wieh¢, membres de la § yas 

Invités: MM. A. Bax, Boris, J. Chasteau, Debeedeen Ritoo, R. 
VHotman, Gaston Lenoir, A. Maurel, V. Mérandon, Henri Pitot, Alfred 
de Senneville, ete. as 
'  T’hon. M. Martin, au nom du Comité, de la Société et en son nom 
personnel, présente des compliments de condoléances au Président, en 
termes émus et appropriés, a occasion de la mort de son frére Georges 
Giraud, aucien lauréat du Collége Royal, professeur d’astronomie en 
Angleterre. 1 ai 

M. F. N. Coombes propose et Vhon. Martin seconde, qu’en signe de 
deuil, la séance soit suspendue pendant cing minutes. : 

Le Président remercie hon. Martin de sa sympathie et dit que son 
frre, fixé en Angleterre depuis vingt ans, est mort aprés un trés longue 
maladie, 

Lia scance est levée en signe de deuil. 
_ Cing minutes aprés, le Président propose que l’on prenne Vordre du 
jour, 

Le Procés Verbal de la réunion précédente est lu et adopte. 

MM. Joseph Chasteau, administrateur, Savannah, Riviere des 
Auguilles; André Doger de Spéville, administrateur, La Rosalie, Pam- 
plemousses: et la Société Anonyme des ateliers de construction 
J.J. Gilain, a Tirlemont, Belgique, présentés par MM. L. Giraud et 
Li. Baissac, sont admis membres de la Société, 

M. ©. Springer fils, Ingénieur, chef de la division de Suererie des 
ateliers J. J. Gilain, Tirlemont, Belgique, présenté par MM. F. Paturau 
et L, Baissac, est admis comme membre correspondant, 

Le Président donne la parole & Vhon. Dr. H. A. Tempany, directeur 
de PAgriculiure, pour qu’il ouvre la discussion sur Pemploi des charrues 
a Maurice (voir plus loin le compte rendu). 

hon, Dr, Tempany présente la motion suivante : ; 

“Quwun Comité soit nommé pour étudier les avantages qu’il y aurait 
** d avoir un Bureau vonsultatif auquel serait attaché un expert se consa- 
* crant a lemploi des. tracteurs et charrues dans les sols de Maurice, a 
66 Tapplsation eta la mise au point de ces appareils selon les conditions 
* locales,’ ; 
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Cette proposition, secondée par M. F. N. Coombes est acceptée, 

Le Comité est constitué comme suit: l’hon. Dr. H. A. Tempany et 
MM. L. Baissac, L. Bulau, Joseph Chasteau, G. Clarene, et J. Dover 
de Spéville. . 

L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée. 


Tie Secrétaire : Le Président: 
~Louts BAISSAC, L. GIRAUD, 


Résumé de la discussion sur Vemploi des tracteurs et 
charrues 

The Honourabie Dr. Tempany, Director of Agriculture, said he had 

been asked to open this discussion and he did so with great pleasure 

inasmuch as he felt that in the extensive employment of ploughs and 

cultivators in Mauritius lay the real solution of the !abour question. In 


_ 1922 at the Tractor demonstration at Mon Désert he had said that he 


considered that if ploughs and tractors were used for the preparatidn of 
land to the maximum possible extent, 1t would be equivalent to an 
importation of at least i0.000 labourers. That statement had at the tim» 
been criticised but he now felt that so far from it being an over estimate 
it probably lay considerably below the truth. 

He commented on the extraordinary progress which ploughing and 
the use of tractors had made in the last year and pointed out that wlnle 
at the end of 1922 there were only 47 tractors’at work on estates in 
Mauritius there were 135 in 1923, while the importation of ploughs . 
during 1923 had been valued at Is. 44,000. 

In bringing about the result he paid a tribute to the work of Mr. 
Henri Pitot. He pointed out that the Caterpillar Tractor had become 
permanently established in Mauritius. He did not however think that full 
justice had been done to wheel tractors and believed that if one or two 
of the best marks of wheel tractors such as the Austin and the Fordson 
had possessed the advantage of having in Mauritius people with the 
ability of Mr. Henri Pitot to push their sales they would be far more in 
evidence. r%e 

In relation to ploughs for the general work of breaking up the land 


it appeared clear that the two or three furrow dise plough was the most 


suitable instrument. The reason for this lay very largely in the character 
of Mauritius soils which could be sucesestully ploughed over a relatively 
very wide range of moisture contents and which no matter in what 
condition they were ploughed almost invariably moultered down to a fine 
tilth after a few weeks exposure to the weather. 

In relation -to opening furrows for planting it appeared that the 
desiderata lay in the discovery of a double mouldboard plough which 
could cut a square furrow. He asked why a square furrow was necessary. 

He had been told that it was essential, for the practice of planting 
canes on fumier which prevailed in Mauritius. He could not however 
quite see why the V shaped furrow would not serve this purpose. He 
personally thought that the popularity of the square sided fyrvow was 14 


ar gop ce 


part, at any rate, to be attributed to the fact that the first furrows made 


were simply the extension of the old cane holes (which were square 
sided) by the removal of the intervening strip of land or table. He 
pointed out how much plough design had advanced, and to indicate the 
way in which ploughs can be designed to meet very special requirements, 
he called attention to the so called: aeroplane ploughs which had been 
designed in Hawaii which not only cleared the line made by the first 
mouldboard but made two auxiliary furrows on either side in which 
the cane was planted in the “ Huli Huli ” system of cultivation. He did 
not think that the designs of a plough to open a square sided furrow 
need present unsurpassable difficulties. 

In relation to cultivators he pointed out that a considerable diver- 
sity of opinion existed and that the stony and gravelly nature of Mauri- 
tius soils was a difficulty in the way of their employment. The favourite 
cultivator in Mauritius is still what is known as the “ Daniel Cultivator ” 
which was in reality the old English Horse Hoe as invented by Jethro 
Tull shightly modified to meet local requirements and provided with three 
wheels instead of one.. 

On the other hand he knew that many progressive planters were 
experimenting on a considerable seale with various types of cultivators. 
The information that is being acquired in this way was of the utmost 
importance but it was confined for the most part to Managers of different 
estates. He believed that it would be an inestimable advantage if a 
summary of present knowledge could be prepared inasmuch as it would 
enable all those interested to have recourse to the results that are being 
obtained and so facilitate progress. 

In relation to haulage of instruments he pointed out that while 
tractors were capable of rendering very valuable service in the breaking 
up of land for cultivation, for the preparation of land for planting and 
for deep tillage in the interlines of growing crops he was convinced that 
for lighter cultivation in the interlines planters would never be able to 
dispense with draft animals. 

_ It was wasteful and uneconomical to employ a 10 H. P. tractor for 
doing the work of one or two oxen; also the manure question had to be 
considered. He emphasized the advantages which locally raised oxen 
present as compared with Madagascar oxen for cultivation work—the 
Jatter were usually of inferior weight, had less heard and staying power 
and were specially much more susceptible to Surra. } 

es local stock breeding industry was at present traver 
crisis owing to competition of low prized Madagase 
rather widespread belief that tractors were eventu 
animals for draft work in.cultivation. 

Tf the local stock raising industry dwindled much further, he believed 
that the result would be deplorable and that in the course of time steps 
would have to he taken to resuscitate it. He considered the question was 
of a very great importance for the Sugar Industry and he urged on all 


planters the real necessity of taking steps to sateguard the local bree- 
ding industry, 
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Communication de M. J. de Spéville. 
M, le Président, 


Messieurs, 


L’intéressante communication que nous venons d’entendre touche i 
lun des points vitaux de notre principale industrie, et nous remercions 
M. le Dr. Tempany de nous avoir offert Voceasion de cette discussion. 

S’il est hors de doute que l’emploi de la motoculture et des instru- 
ments attelés, doit amener une économie de main d’ceuvre, il n’en demeure 
pas moins vrai que cette économie ne saurait étre immédiate, comme 
semble le croire M. le Dr. Tempany, quand il dit qwun pays qui a une 
population de 360,000 Ames, n’a pas besoin en égard 4 sa superficie, d’une 
importation de main d’auvre étrangere— Cette opinion de M. le Dr. 
Tempany se justifiera sans doute dans l’avenir, mais je la crois, pour le 
moment, prématurée. 

En effet, ’emploi des tracteurs et des instruments attelés dans un 
pays aussi voleanique que Maurice, nécessite un long travail préparatoire 
d’épierrage de nos champs, et une réorganisation d’un systéme. prévu a 
Vorigine pour le travail a la pioche, et pour les transports par charrettes. 
Ces travaux exigent une grosse main d’ceuvre, sont forts cotiteux, et ne 
‘peuvent se faire que eraduellement et suivant les ressources parfois 
limités dont on dispose. a 

M. le Docteur Tempany exprime la crainte que le tracteur ne fasse 
disparaitre le boeuf de nos exploitations, et en véritable agronome qui 
base la prospérité de notre agriculture sur Pemploi combiné du fumier et 
des engrais chimiques, il nous signale le danger— Je crois pour ma part, 
cette crainte exagérée. A cété des tracteurs dont Vemploi, selon moi, 
devra rester limité aux travaux de force, ily a les travaux légers, pour 
lesquels le beeuf reste sans rival. . 

Je crois de plus que Pemploi: de ce moteur économique entre tous se 
eénéralisera, quand nous nous déciderons 4 transporter notre fumier, nos 
tates de cannes, nos écumes a Vintérieur de nos champs, au moyen de char- 
rettes légéres qu’il est facile d’étudier et de construire. Peut-étre méme 
pourrait-on, si les essais réussissent, envisager le tirage des cannes par ce 
moyen, *Certaines propriétés ont utilisé déja a ces diverses fins le cacolet, 
mais le boeuf, bon tracteur, est un porteur de faible rendement. 

A ecoté de ces divers moyens d’économiser la main d’ceuvre, il est un 
appareil dont Vemploi nous serait précieux. M. Baissac en a parlé dans 
Jes gi instructives conférences qwil a faites, lors de son retour 4 Maurice, 
et c’est sur son conseil que nous en avons demandé un a Hawai ;onn’a 
malheureusement pu que nous en procurer les plans. Les voici. 

Cet ‘appareil, que M. Baissac a pu photographier en travail, est 
remorqué par un tracteur puissant. Immédiatement aprés la coupe des 
cannes, il pénétre dans le champ i renouveler— Au moyen de cing disques 
droits tranchants et paralleles il coupe les pailles et les chicots. Deux 
disques, montés sur Yaxe commun, mais de fagon a verser la terre a 
droite et 4 gauche, ouvrent le 


sillon de plantation, enfouissant en méme 
temps la paille et les chicots—II realise” done trois opérations en un seul 
passage, 


— 184 ~_ 


Si cet appareil coupe la paille, et nous serons bientot fixés sur cela, 
rien ne nous empécherait d’étendre cette pratique a la paille de Be 
_ vepousses (sauf les trés vieilles.) Pour _couper la paille des entrelignes les 
disques auraient & pénétrer 4 une certaine profondeur dans le sol, réalisant 
une sorte de binage de l’entreligne et incorporant en méme temps la 


paille coupée au sol. Plus alors de ces manutentions de paille que 


nécessite la pratique actuelle de l’enfouissement. ors du guanage, la 

guaneuse rejetterait sur la souche la terre et les débris de paille, ce qui 

ne présente aucun inconyénient. Bens 2 
Mais je m’apercois, Messieurs, que je viens de yous exposer 1a tout 


. . ? 7 4 
un programme ; un programme implique un homme pour lexécuter. 


Pouvons-nous avee nos occupations multiples sur les —— faire 
construire, mettre au point et essayer tous ces appareils nouveaux 2? Avyons 


nous les connaissances techniques en matisre de machines agricoles, — 


Je ne le crois pas. C’est pourquoi il y aurait intérét a se grouper pour 
eréer une organisation a la téte de laquelle, se trouverait un homme qui 
a fait ses preuves, qui nous guiderait dans nos essais, nous donnerait des 
conseils pour les tracteurs que nous avons déja, centraliserait entre ses 
mains, les renseignements locaux et de l’extérieur et nous tiendrait au 
courant non seulement des progras réalisés, au point de vue motoculture, 
mais encore au point de vue des moyens employés pour économiser la 
main d’ceuvre aux champs, dans les pays & cannes. P 

Une organisation pareille nous éviterait jen suig sir, bien des 
titonnements et des essais inutiles et se paierait bien vite. 

M. Baissac dit que la question soulevée par hon. Dr. Tempany est 
des plus importantes et le projet de M. de Spéville appelé A rendre de 
trés grands services 4 Vagriculture de la eanne a Maurice. 

L’atilité @’un spécialiste en matidre charrues est évidente. Aux Tles 
Hawaii l’on s’en est si bien rendu compte que, Pon peut dire que sur 
chaque propriété il y a un forgeron ne s’occupant que de la construction 
de charrues ou des modifications \ apporter & celles déji construites. 
Selon la nature du gol, pour un méme travail sur une méme propriété lon 
est obligé Wavoir des instruments différents. 

L’emploi de la traction mécanique est trds indiquée pour !a prépara- 
tion du terrain, mais une fois ia canne plantée, ii semble que la traction 
animale est plus reeoommandable. Aux iles Hawaii l’on ne se sert presque 
exclusivement que de mules pour lentretien ‘des champs, une fois la 
plantation terminée, 

La substitution de la culture mécanique & la culture 3 la pioche est 
appelée & résoudre le probléme dela main oeuvre, dans une grande 
mesure. Aux Iles Hawaii, il y @un comité spécial s’oceupant des moyens 
i employer pour sauver ou économiser de la main d’euvre. On pourrait 
organiser quelyue chose dang le méme sens ici, 

I. Baissac parle de Pemploi de traineaux dans les champs, aux fles 
Hawaii, par le transport des bovitures ete. Aussi @une charrue spéciale 
construite 4 Cuba, & Vaide de laquelle la paille est relevée et enfouie dans 
les repousses. I] attend des catalogues de l'inventeur de cet appareil, qu’il 
a connu & Cuba, 

é Passant un autre ordre Vidées, M. Baissac demande pourquot lors- 
qu'on raméne le 80us sol a la surface de la couche awable ou quand on la 
mélange & celle-ci, le terrain devient plus ou moins infertile, Tl cite un 


. 
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cas qu’il a observé & Australia et qui est tros frappant, La rencontre 
sur Pile de Kauai, des terrains rappelant extraordinairement certains de 
ceux de Maurice, ot la méme remarque a été faite. _ 

M. de Spéville dit que M. le Dr. Tempany s’étonnait tout 4 Pheure 
que le planteur tienne 4 avoir un sillon de forme carrée. C’est li une facon 

de parler. En fait, tous les sillons sont de forme carrée, ce qwil est facile 
de voir en déyidant le sillon, aprés le passage de la silloneuse, par exemple. 
Ce que désire le planteur, c’est d’avoir un appareil qui lui donne un sillon 
parfaitement dévidé, et ot la terre ne retombe pas immédiatement aprés 
le passage de l’appareil. La raison de ce dernier est celle-ci, je le crois : 
Dans beaucoup de localités de pluviométrie moyenne et ot la planta- 
tion se fait dans les mois secs, on veut assurer le contact intime de la téte 
et de la terre du fond du sillon parce que au fond du sillon vient aboutir 
le fin réseau de tubes capillaires qui aménent Peau par évaporation jusqu’a 
Ja téte et maintiennent autour d’elle et des jeunes radicelles quelle ¢met 

une humidité suffisante. 

Si de la terre meuble retombe au fond du sillon et qu’on vienne a 
placer la téte sur cette couche de terre meuble, cette couche de terre 
s’interpose entre la téte et l’orifice des tubes capillaires, formant écran., 
Qu’on suppose une faible chiite de pluie, la téte émettra des radicelles qui 
se développeront dans ce milieu meuble. Mais qu’a cette faible précipita- 
tion d@’eau succede une sécheresse prolongée, ces radicelles périront, ne 
pouvant compter sur ’humidité amenée par les tubes capillaires puisqu’il 
y a interposition, 

Quant a ce qui est de la stérilité due 4 un apport du sous sol dans le 
sol, M. de Spéville pense que la raison en est double. D’abord Vinsuffi- 
sanice de la vie microbienne dans le sous sol qui, dur et compact est peu 
favorable au développement de la flore bactérienne et secondement a la 
présence dans le sous sol de sels ferreux, partant non compléetement oxydés. 
Répondant a une observation de M. Baissac qui dit qu’a Hawai on se 
sert de traineaux pour les transports 4 Vintérieur des champs, Mr. de 
Spéville dit que les traineaux ne lui ont pas donne de résultats, ce qu’il 
attribue A la forme bombée des entre lignes de petites cannes. 

Le Président, résumant les débats, dit que le Dr. Tempany, et M. de 
Spéville ont traité, d’une facon magistrale, le cOté mécanique du travail 
des labours et la nécessité de garder quelques beeufs créoles, pour les 
travaux légers, qui ue comportent pas l’emploi des tracteurs, destinés aux 
travaux difficiles. | 

Il demande la permission @’appeler Vattention sur un c6té chimique 
de la question des labours. 

M. Schleesing, dont les travaux sur la nitrification sont bien connus, 
nous disait dans un de ses cours, qu’on avait critiqué, a tort, les Arabes 
a? Algérie de ne se servir que de l’araire des Romains, au lieu d’employer 
les charrues employées en France. L’araire ne fait qu’écorcher super- 
ficiellement le sol et est la charrue la plus primitive. 

~ M. Schlesing ajoutait que dans les pays trés chauds, il fallait se 
garder de faire de labours exagérés, ceux-ci stimulant considérablement 
la nitrification, par suite de l’aération du sol. 
' Dans les pays froids, on laboure en hiver, ou un peu avant Vhiver, 
au moment ov la terre rentre a V’état de repos. A ce moment les ferments 


du sol sont paralysés par les basses températures. Ta terre, labourée a ce 
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inoment, n’est exposée qu’aux effets physiques de désagrégation, qui sont 


la conséquence du gel et dégel. , ; ie 
Dank les pays tropicaux, au contraire, ou la terre et ses habitants 


microbiens sont presque tout le temps en activité, le labour, en aérant le 


_ gol stimule la nitrification de azote et doit étre fait avec modération 


dans la saison chaude. ; + 
Il faut donc, dans nos pays, labourer 4 bon escient et de fagon a 


obtenir le maximum d’effet utile, sans détruire trop vite la fertilité du sol. 

Nos premiers planteurs ne labouraieut pas du tout, ils se contentaient 
de faire des fossés pour la plantation et des binages superficiels, a la 
ploche, pour les nettoyages ou la fumure. F , 

On hésitait 4 planter en sillon, parce qu’on pensait qu’en terre trop 
meuble les souches de cannes se coucheraient et se déracineraient plus 
dans les cyclones. “= € 

On a depuis reconnu, ‘qu’en terre meuble la canne _s’enracinait plus 
profondément et que les pluies tropicales ne se chargeaient que trop vite 
de tasser nos sols. e 

Il faut d’ailleurs se rappeler qu’en Europe comme ici, un labour 
trop profond. qui raménerait le sous sol A la surface, serait une cause 


dinfertilité provisoire, 4X moins d’employer un supplément important de — 


fumier et d’engrais. 

Nous devons remuer notre sous-sol en place, au moyen de sous~ 
soleuses, sans le ramener & la surface. A chaque nouvelle plantation, nous 
pouvons descendre un peu plus bas, de facon 4 augmenter ’épaisseur de 
notre couche arable progressivement. Nous augmentons aussi la capacité 
de notre sous-sol de retenir l’eau de pluie. 


A part cela nous devons labourer lo. pour déchicoter les anciennes 
souches de cannes ou pour défricher les sols abandonnés ; Zo. pour planter 
en sillon rapidement, souvent pendant la coupe, ot les bras sont plus 
utiles 4 Pusine, 4 la coupe, au chargement des cannes. 


3o. Pour nettoyer les mauyaises herbes par des labours légers, qui, en 
méme temps cassent la crotite dure superficielle du sol tassé par les pluies. 
Ce binage superticiel équivaut A un arrosage. 

Ce sont ces principes, qui ont permis de faire du dry farming, dans 
des régions ot le manque de pluie autrefois rendait la culture impossible. 

Au point de vue des moyens de labourer, notre pays a été retardé 
dans son progrés par le surra, qui a détruit tant de beeuts de travail et de 
chevaux de labour. 

Ona bien essayé les binages a la pioche, & la fourchette, mais le 
travail fait était trop faible, par rapport au travail d faire. M. Bondime, 
a une séance de la Chambre @Agriculture ne put que constater les diffi- 
cultés du probléme. 

Grace aux efforts de M. H. Pitot, nous avons enfin un tracteur (le 
Cletrac), permettant de faire les travaux les plus durs. Il nous faut 
maintenant avoir des charrues, pouvant s’adapter Anos sols. 


Nous ne devons pas oublier ceux qui ont lutté pour labourer avec les 


booufs : les MM. Senneville 3 Rividre des Anguilles, Louis Leclézio, con- . 


seillé par M. Lacaze, a Alma; MM. Bour, Daniel et autres chereheurs 
i se sont ingéniés & fabriquer des charrues vadaptant en partie & nos 
es0lNg, 


ae 
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_M. L. Baissae parle d’un labour profond a Australia, qui fut un 
fiasco. M. de Spéville pense que cest Vabsence dans le sous-sol de 
microbes utiles qui intervient. 

Le Président dit que dans les cours, on nous met en garde contre ce 
genre de labour, si le sous sol est ramené 4 la surface. La partie dure 
infertile du sous sol, dilue tellement le sol fertile, qu’a moins d’employer 
beaucoup d’engrais, il en résulte une crise d’infertilité. 

Les obus, pendant la guerre, en ramenant le sous sol a la surface, 
ont stérilisé pour au moins cinquante ans certaines des régions les plus 
fertiles de la France. 


Communiqué 
Preliminary and Final Examinations for the Registration of Agri- 
cultural Chemists held under Ordinance 17 of 1917 will take place at the 
Department of Agriculture, Reduit,on Monday July 7th and following 
days ; intending candidates should notify the Director of Agriculture not 
later than ‘Tuesday July. Ist. 
H. A. Tempany 


_ Reduit. Director of Agriculture 
May 28rd 1924. 
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L’Industrie du Tabac i Maurice 


La culture du tabac est, de toutes les cultures secondaires, celle qui 
a le plus de chances de réussir 4 Maurice. Elle offre cet avantage d’étre 
trés rémunératrice, méme sur une petite échelle, malgré les soins qu’elle 
exige. De plus, elle peut étre entreprise dans certaines localités de PLle, 
telles que la Riviére Noire et V’extréme Nord, ou la pluviosité est trop 
faible pour les besoins de la canne ; elle convient encore a d’autres régions, 
par exemple le Vieux Grand Port, ou il n’y a point d’usine et ot, par 
conséquent, la culture sucriére est plutét difficile. Hnfin, sur les éta- 
blissements sucriers eux-mémes, cela vaudrait la peine de considérer la 
possibilité de cultiver, sur de petites superficies, le tabac en rotation avec 
la canne. 

Jusqu’ici, le gouvernement, pour encourager cette industrie, a borné 
ses efforts 4 faciliter la culture du “Tabac Bleu” qui est importé en 
quantité considérable de l’Iie Sceur. II a été surabondamment prouvé que, 
si on peut surmonter certaines difficultés relatives 4 la concurrence du 
tabac de Bourbon, nous arriverons a produire, dans un intervalle de temps 
relativement court, pratiquement tout le tabac du type “ fsourbon ” que 
Yon consomme a Maurice. 

Il ya lieu de mentionner a ce sujet une intéressante tentative de 
mettre sur le marché des cigarettes toutes faites de Tabac de Maurice. 
Le gouvernement a importé une machine a cigarettes qui donne un pro- 
duit aussi bien fait que les cigarettes anglaises ordinaires. Ces cigarettes, 
présentées dans de coquettes boites portant la marque de fabrique 
“ Cigarettes Dodo,” sont enlevées ; en effet, le consommateur de ce type 
de tabac trouve, 4 acheter le produit local, un double avantage, patrio- 
tique et pécuniaire. 

Cependant, la production de ce type de tabac sera forcément assez 
restreinte car les seuls débouchés, en dehors des Iles Mascareignes, sont 
les Seychelles et aussi un peu, la Chine. Pour arriver a donner & l’indus- 
trie V’importance qu’elle comporte, il faydra nécessairement produire des 
types de tabac qui se placeront facilement & Vexterieur, On fait 
actuellement des expériences vers ce but. ‘Si les résultats en sont 
favorables, le Gouvernement s’occupera de considérer aussi la question 
gous ce nouvel aspect. 
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RiisuMé DE LA PREMIERE PARTIE DU RApPrortT ANNUEL SUR L ETAT DE 
1’ AGRICULTURE A Maurice PENDANT L’ANNEE 1925. 


PAR 
H. A, TEMPANY D.Sc., F.1.C., F.C.8. 


Directeur de l’Agriculture. 
CONDITIONS CLIMATERIQUES 


La température de lair fut fréquemment au-dessous de la normale 
pendaut Rannée culturale, sauf pendant les mois d’Avril et Mai. La plu- 
viosité fut anormalement faible de Novembre 1922 4 Mars 1925. Par 
contre, en Avril et Mai on recut de bonnes pluies générales. Les condi- 
tions climatériques furent ainsi nettement défavorables ; si ce n’avait ete 
la période anormalement pluvieuse et chaude d’Avril 4 Mai, la récolte 
sucricre aurait sans doute été ’une des plus mauvaises enrégistrées. 

INDUSTRIE SUCRIERE 

La production sucriére de 1923 a été de 201, 110 tonnes, soit une 
réduction environ 17 o/o sur la normale. Les conditions climatériques 
défavorables ont affecté plus particulicrement les petits cultivateurs 
indiens dont les méthodes de culture laissent généralement beaucoup a 
désirer, 

La proportion de vesou a été, en 1923, de 97.61 0/o de la production 
totale. C’est le chiffre le plus élevé enrégistré jusqu’ici. L’extraction 
moyenne, pour cent de canne, a été de 10.51. 

Les usines en 1923.—Pendant lannée, /’ Industrie et Bassin fermérent 
leurs portes. Ces deux usines comptaient parmi les plus petites et mani- 
pulaient surtout des cannes de planteurs. f[] ne reste done que 50 usines 
en activité dans la Colonie, 

Ii n’y eut que pea de changements en 1925 dans l’équipement des 
usines ; mais des procédés nouveaux de fabrication furent essayés sur une 
assez grande échelle. Les usiniers firent des efforts considérables pour 
améliorer la qualité du sucre. <A ce sujet, il convient de mentionner 
Pintroduction du procédé Bach & Highlands et aussi Vusage plus généra- 
lisé de Pacide phosphorique. La Sulfitation des clairces a été essayée 
avec suceés ; on commence a apprécier les filtres Philippe et enfin, le 
procédé Petree a été expérimenté. 

Superficie cultivéee.—A la fin de 1922, la superficie sous culture 
sucriére était environ 166,400 arpents, soit une diminution de 6000 
arpents environ sur le chiffre de 1921. Cette diminution englobe princi- 
palement les terres qui, par leur nature ou leur position, ne peuvent étre 
exploitées économiquement et qui avaiept été mises sous culture seulement 
i cause des prix rémunérateurs obtenus pour le sucre en 1919 et 1920. 
Elle comporte aussi une certaine proposition de terres normalement 
vonées & la culture maraichére et qui furent détournées de leur affecta- 
tion coutumiére par suite des mémes causes. La baisse considérable dans 
_ cours du sucre en 1931-1922 remit automatiquement les choses a leurs 
places. 
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La superficie eultivée en cannes est probablement prds d’attein Ire 
son maximum. Leg seuls facteurs quisemblent pouvoir lVinfluencer encore 
sont (1) des moyens de transport plus économiques et (2) l’extension de 
Virrigation. Le premier faciliterait l’exploitation de quelques localités 
éloignées et le second, celle des terres trop arides pour convenir actuelle- 
ment & la canne. 

A la fin de 1923, on reléve 164,500 arpents sous culture sueriére. 

Superficie cultivée en cannes par les Indiens.x—A la fin de 1922 la 
superficie cultivée en cannes par les Iudiens était d’environ 76,850 arpents, 
soit 46.2 0/o de la culture sucriére totale. Le chiffre correspondant pour 
1925 est de 73,600 arperts soit, 44.9 0/o de la culture sucriére totale. 

Pendant ces dix derniéres années, tandis que la superficie totale sous 
culture sucriére passait de 153,400 arpents en 19135, & 164,500 en 1925, 
la superficie cultivée par les Indiens passait de 54,900 arpents, soit 
39.8 0/0 & 73,600 soit 44.9 o/o. 

Il n’y eut a enrégistrer aucun morcellement important pendant 
Vannée et, tant que les conditions du marché sucrier seront favorables, 11 
est peu probable qu’on ait encore recours a cette pratique. 

Conditions affectant Vindustrie sucriére.—Le principal facteur écono- 
mique affectant |’industrie sucriére a été ’abrogation de l’ancienne loi 
sur le ‘Travail et la reprise d’une immigration restreinte de ?Inde. Le 
premier convoi d’immigrants, composé de 556 individus, nous arriva le 5 
_Décembre. La plus grande partie fut distribuée sur.les établissements 
sucriers mais le gouvernement conserva une cinquantaine @hommes pour 
les travaux sanitaires. 

D’aprés les termes des arrangements pris avec le gouvernement Indien, 
la loi existante sur le travail fut abolie par ’?Ordonnance 12 de 1922 ainsi 
que tous les contrats d’engagement et leurs sanctions légales. [a nouvelle 
ordonnance fut mise en vigueur le 8 Mai 1925. 

On craignit @abord que ce changement radical ne fut une raison de 
troubles sur les établissements agricoles mais il n’y eut, en réalité, guere 
de difficultés imputables 4 cette cause. En fait, la main (cenvre fut un 
peu plus facile en 19?5 que pendant les années immédiatement précédentes. 
Il n'est pas encore possible toute fois d’apprécier les effets de la reprise 
de Vimmigration et il faut laisser s’écouler un certain temps avant Vémet- 
tre une opinion a ce sujet. 

Un autre facteur d’une grande importance a été lextension plus 
grande donnée a la moto-culture. Il n’y a pas de doute que les progres 
réalisés dans cette voie sont dune importance capitale pour Vindustrie 
sueriére et affectent déji perceptiblement les conditions du marché des 
bras. Tandis qu’a la fin de 1922, 47 tracteurs agricoles étaient en activité 
dans le pays, a la fin de 1923 ce chiffre s’éleve a 135. 

On a continué & préter beaucoup d’attention A la question des ins- 
truments aratoires. I] parait assez clair que, pour la préparation des 
terres et le déchicottage, l'appareil le mieux adapté aux conditions locales 
est la charrue a disques tandis que, pour le sillonage, la charrue a versoirs 
donne les meilleurs résultats. 

A VPheure actuelle, on s’occupe tout particuliérement de réaliser un 
type de charrue pouvant donner un sillon a section rectangulaire. La 
section du sillon tracé par la charrue ordinaire 4 doubles versoirs a Ja 
forme dun V et il est nécessaire denlever la terre du fond de ce silion 
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afin d’obtenir le fond plat et les bords perpendiculaires que Von préfére 
ici pour les plantations de cannes. ‘ 

Pour ce qui est des travaux d’entrelignes on n’a pas encore d’outil 
donnant complete satisfaction et la herse * Daniel ” est toujours la plus 
employée. 

Pour ces mémes travaux, on emploie encore beaucoup les beufs pour 
tirer les instruments aratoires. Plusieurs types de tracteurs ont été essayés 
et leur usage tend Ase généraliser. Le type le plus satisfaisant est le 
petit modale de Cletrac qui convient trés bien pour les vierges et jusqu’aux 
deuxiéme ou troisiéme repousses. Pour les repousses plus avancées, les 
souches, étant devenues trop abondantes, courrent le risque d’étre mal- 
traitées par le tracteur 4 son passage. 

Irrigation des terres cultivées en cannes. La superficie irriguée par “ la 
Ferme ” en 1923 a été d’environ 3,000 arpents. Le travail pour le réser- 
voir de la “ Nicoliére ” continue 4 marcher d’une facgon satisfaisante et 
lon espére qu’a la fin de 1924, le premier réservoir, & la Nicoliére méme, 
sera suflisamment avancé pour permettre de distribuer une certaine quan- 
tité d’eau. 

La station expérimentale (irrigation, 4 Médine, a été mise sur un 
pied définitif pendant année. Cette station a pour but de résoudre un 
certain nombre de questions soulevées par la pratique de Virrigation 4 
Maurice. Jusqu’’ présent, le fait principal mis en lumiére a été la perte 
énorme d@’eau par suite de fuites dans les canaux distributeurs. Ce fait 
est d’une grande importance car la perte accusce s’éléve, dans certains 
cas, jusqu’a’ 50 o/o du volume d’eau employée et méme plus. 

Tl apparait aussi que on gaspille pas mal d’eau par des irrigations 
inconsidérées et, pour ce qui est des rendements obtenus, il semble clair 
que l’époque de la plantation a une trés grande importance. 

Tl faudra, toutefois, attendre que les expériences aient été poursuivies 
pendant quelque temps avant d’en donner les résultats complets. 

Vente des sucres. —Le Syndicat des Planteurs a continué ses opéra- 
tions pendant l’année. Il semble que cette institution soit devenue un 
facteur économique permanent de Vindustrie sucri¢re. Le Syndicat a 
graudement amélioré les conditions selon lesquelles les sueres colonianx 
étaient mis sur le march. Les prix nets, tous frais déduits, obtenus par 
50 kilos pour 1922 ont été de Rs 18.88 pour les vesous et Rs. 10.78 pour 
les bas produits. Les prix s’¢levérent considérablement en 1923 et le 
chiffre approximatif est de Rs. 15.85 net par 50 kilos. La plus grande 
partie de nos sucres fut achetée par le Royaume Uni. Depuis la guerre 
les sucres de Maurice se placent plus facilement sur les marchés euro- 
péens que dans I’Inde: c’est la conséquence immédiate du tarif préféren- 
tiel en faveur de nos sueres, sur les marehés anglais. 

Maladves et ennemis de la canne.—Le principal ennemi de la canne 
est toujours le moutoue des Pamplemousses (Phytalus Smithi). La 
campagne contre cette peste a été continuée sur les lignes adoptées pré- 
cédemment. Les frais en sont payés par le fond eréé au moyen dune taxe 
spéciale de 20 centiémes par tonne de sucre exporté. 

En 1922-23, on captura 434 millions d’insectes. Ce chiffre dépasse 
celui des années précédentes d’environ 18 millions. L’infection est 
maintenant localisce en deux centres principaux. On ne s’explique pas 
encore clairement la recrudescence obgeryée en 192223, 11 est possible 


| 


— 


ot 195 mee 


qu’un nouveau facteur soit intervenu, dont l’existence n’est pas encore 
reconnue et la question est a l’étude actuellement. 

_ Hxpériences ayant trat a Vindustrie sucrieére.—La nomination d’un 
Botaniste ainsi que d’un Technologiste Sucrier a permis d’étendre I’acti- 
vité du Département sans nuire aux travaux en cours. 

, Les nombreuses expériences sur les vari¢tés de cannes ont été conti- 
nuées et les résultats obtenus pour six années consécutives d’essais ont 
été préparés pour une publication d’ensemble. Comme conséquence de ces 
expériences, le Département d’Agriculture a pu mettre a la disposition 
des Planteurs un certain nombre de variétés de cannes d’un mérite 
éprouvé. 

On g’est occupé encore d’expériences sur les fertilisante , naturels et 
artificiels, et aussi d’expériences sur le charruage, le binage, Venfouisse- 
vert, ete. Les conclusions auxquelles on est arrivé seront données dans 
les publications du Département. Nous dirons seulement ici que les 
résultats obtenus donnent quelques fondements a opinion que les ferti- 
tilisants artificiels, ajoutés 4 une abondante fumure, dépassent souvent le 
but et que, dans une certaine mesure, les fertilisants artificiels ne pro- 
duisent souvent pas, dans ce cas, les résultats attendus. 

La série d’expériences sur les applications de mélasse a été close. 
Les résultats obtenus confirment la bonne opinion que l’on avait de ce 


procédé et indiquent que l’excédent de récolte obtenu est la résultante de 


plusieurs facteurs agissant ensemble et non pas, comme on le croyait 
autrefois, la conséquence directe de action stimulante exercée par la 
mélasse sur les organismes fixateurs d’azote. 

Une série d’expériences a été faite concernant Im végétation de la 
eanne et, plus particuliérement, les bourgeons émis par les boutures. 

La nouvelle Division de botanique a commencé une série de mensura- 
lions sur les cannes en végétation et aussi des expériences sur le rapport 
de transpiration de la canne en vue ¢ *élucider des problémes ayant trait 
aux besoins en eau de cette plante. Ona commencé aussi des recherches 
sur la sélection des cannes d’aprds leur vigueur végétative, selon la 
méthode élaborée par A.D. Shamel. Ces recherches sont faites en 
commun par le Technologiste et le Botaniste. 

Pour ce qui est de la Technologie Sucridre, on a commencé des 
recherches sur le procédé Baeh pour la clarification, avec la collaboration 
des Chefs et du personnel de l’Usine ot ce procédé est expérimenté. 

Des recherches sont aussi poursuivies au sujet de la pollution des 
yiviéres par les usines, par le Technologiste en collaboration avec les 
Autorités du Laboratoire de Bactériologie. 

Le Technologiste prépare aussi une série dexercices pratiques de 
Laboratoire pour faciliter l’étude des principales réactions en méme temps 
que des procédés usuels, dans la fabrication du sucre. 

Pour terminer, nous ferons mention des expériences entreprises par 
plusieurs compagnies sucricres en vue de la possibilité de produire du 
fumier avec de la paille de canne et de la bagasse, par la méthode d’ino- 
culation élaborée A la Station Hxpérimentale de tothamstead. 


INDUSTRIES SECONDAIRES. 


Fibres @’ Aloes.—Les prix de vente pour la fibre eontinuérent a étre bas 
jusqu’en Mai, A ce moment, se produisit une brusque hausse, malheureu- 
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ement de courte durée. La quantité totale exportée en 1923 a été 2,400 
ballots, soit 600 tonnes, d’une valeur de Rs. 164,000. . 

Sisal.—Les expériences avec le Sisal sur les terres du gouvernement 
aux Plaines Lauzun, furent continuées et l’on récolta en Novembre sous 
contréle expérimental, les feuilles qui furent décortiquées par la machine 
Corona. Hi pi 

La plantation privée de Sisal dans le Nord, a laquelle ona fait précé- 
demment allusion, a été récoltée au milieu de l’année et les feuilles 
décortiquées au moyen de la machine Robey, importée par les propriétaires 
de cette plantation. ‘ s 

Alcool.—Pratiquement tout l’aleool produit est consomme localement 
sous forme de rhum. La production pour 1922-25 a été de 496,237 litres 
tandis qu’en 1921-22 elle fut de 1,749,994 litres. L’effet de la loi sur les 
alcools se fait ainsi sentir manifestement. Hy 

Il est regrettabie que l’appareil a alcool et a éther érigé dans le Nord 
de l’Ile n’ait pu, pour des raisons imprévues, étre mis en activité par les 
propriétaires, 

Tabac.—On a continué d’encourager la culture du tabae. Avee le 
systéme de donner des permis de culture A la seule condition de vendre 
les feuilles au Gouvernement, l’industrie a pris un essor prononeé et, a la 
fin de 1923, environ 163 arpents étaient sous culture. Il semble clair que 
la culture du tabac peut prendre & Maurice un développement considéra- 
ble et, pour ma part, je considére cette industrie comme celle quia le 
plus d’avenir parmi les nombreuses industries secondaires dont le dévelop- 
pement a été tenté 4 Maurice. 

On a en vue la production d’un genre de tabac analogue a celui qui 
est fabriqué 4 Bourbon lequel trouve A Maurice pratiquement son unique 
débouché. Par suite des agissements d’un groupe d’importateurs de tabac 
de Bourbon, le produit local, malgré qu’il soit égalau tabac importé, s’est 
vu vhassé du marché et, en vue des diffieultés que l’on a rencontrées pour 
Pécoulement de notre produit, il a fallu restreindre considérablement 
Vémission des permis de culture. Si l’on arrive & surmonter cette difficulté 
il y a tout lieu d’espérer qu’avee le temps on produira ce genre de tabac 
en quantité suftisante pour les besoins de la colonie : ce quiest objet que 
Pon aen vue, 

On fait en méme temps des efforts pour encourager la culture d’autres 
types de tabacs qui pourraient s’écouler sur les marchés étrangers et l'on 
Se propose d’entreprendre des expériences pour mettre la question au 
point. 

Thé.—L’ Industrie du thé continue d atre languissante. Nonobstant 
le droit préférentiel de Rs. 0.60 par Kilog, le produit local ne peut lutter 
contre le thé importé de l’Inde et de Ceylan. La quantité produite en 
1922-23 a été d’environ 25 mille Kilog. La quantité moyenne importée 
annuellement est d’environ 180 mille Kilos dont 160 mille de Ceylan, 

\ Cocos.—I] n’y rien de spécial & mentionner au sujet de cette industrie 
qui pourrait avoir un développement beaucoup plus considérable. Pendant 
Yannée on recut 769 tonnes de Copra des Lles & Huile (Dépendances de 
Maurice) de laquelle quantité, 719 tonnes furent réexportées, 

Cultures Vivridres.—La culture du mais a été sérieusement affectée 
per la concurrence du mais importé de PAfrique du Sud. Par suite du 
cout élevé de la main d’couvre et du fait que ce genre de culture est 
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presqu’entiérement entre les mains des petits cultivateurs, le mais local 
lutte trés difficilement contre le mais importé. Le résultat est que la 
. superficie affectée 4 ce genre de culture décroit tous les ans et, cette année, 
il n’a pas été possible de faire fonctionner la sécherie. 


E Bétail.—L’importation de bétail de Madagascar s’est élevée en 1928 a 
13,476 tétes dont 12,000 environ ont passé aux abattoirs tandis que le 
reste a été affecté au charroi. 

 L’effet de ces importations sur l’élevage local devient de plus en plus 
prononeé. Par suite de la dépréciation du Franc les animaux achetés a 
Madagascvar sont revendus ici avec profit 4 des prix bien au-dessous de 
ceux que l’on est obligé de demander pour les bétes locales. Par le fait, 
tous les efforts que l’on a faits pour encourager lélevage & Maurice 
deviennent inutiles et cette industrie raissante qui semblait si pleine de 
promesses, il y a quelques années, entre dans une période de déclin, 

Un autre facteur qui a agi dans le méme sens est l’essor rapide qu’a 
pris la traction mécanique aussi bien dans les champs que sur les routes. 
La ferme du Département de )’ Agriculture a été maintenue. Aucune 
vente d@’animaux n’eut lieu pendant l’année mais on s’arrange pour qu’il 
y enait une en 1924. Ona continué a préter des étalons de sang aux 
propriétaires ou éleveurs mais, par suite des causes énumérées plus haut, 
Putilité de la Ferme a sérieusement diminué. 

L’intérét que l’on porte A la question de laiterie n’a pourtant pas 
décru. L’expérience faite sur une petite échelle par le gouvernement a 
Curepipe, a eu beaucoup de succes : les résultats ont prouvé que les locali- 
tés élevées de lle sont mieux adaptées qu’on ne le croyait a létablisse- 
ment de laiteries et il a été décidé de remplacer l’installation originelle 
par une laiterie moderne avec 52 vaches. L’établissement fournira un 
lait de premiére classe aux Institutions publiques et, en méme temps, 
démontrera la possibilité d’établir 4 Maurice les laiteries sur un pied tout 
a fait moderne. 


Maladies des bestiaux.—Les maladies sur le bétail ont été peu impor- 
tantes pendant Vannée. La campagne systématique contre le surra 
inaugurée en 1922, a été poursuivie et étendue. Comme résultat, on n’a 
pas relevé un seul cas du milieu @Aott au commencement (Octobre et, 
pendant les autres mois de Vannée, ow la maladie est la plus répandue, 
le nombre de cas a été trés au-dessous de celui de 1922 maleré la prise de 
frottis dans toutes les localités de l’Ile, ce qui a permis de déceler des cas 
qui, auparavant, auraient stirement passé inapergus. 

Il n’y eut aucune réapparition de Hast Coast fever mais on constata 
une poussée de Red water fever dans un troupeau de bétes créoles. 

Les piscines installées aux Pamplemousses. 4 Rose Hill et a Flacq ont 
été ouvertes aux animaux du public jusqu’en Juillet mais furent fermées 
jusqu’en Décembre par suite de la difticulté’ pour les propriétaires @’ani- 
maux de s’en servir pendant la coupe. , we Oh 
: Il n’a pu encore étre établi que Pusage du bain soit réellement une 
protection contre le surra. D’autre part, le fait que des cas de surra ont 
été constatés sur nombre d’animaux qui étaient réguli¢rement baignes 
semble indiquer que Vefficacité de cette mesure, comme moyen préventif, 
ne serait pas aussi grande qu’on la cru Vabord. Par ce fait, on n’a pas 
cruutile, pour le moment, Vinsister pour ayou un bain régulier obligatoire, 
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jet de développement agricole de Rodrigues a fait des progr: 
Ream pendant ERM Une exposition agricole aN lieu avec 
succés dans notre dépendance en Octobre dernier. vince! les mesures | 
nouvelles introduites, il y a lieu de mentionner pyr = pereelier 
agricole, avec prix ; les améliorations dans la méthode de louer les — 
introduction d’animaux de race. Il n’y a pas de oh Hie! ee 
dépendance peut étre beaucoup plus développée : le principal ae = 
est obtention d’une culture productive, l’établissement de marchés e 
idation du crédit. : eh 

Te sistent des beeufs y a fait peu de progrés pendant l’année par suite 
de Vimportation des bceufs malgaches et Vexportation de bétail de 
Rodrigues a été par conséquent tres faible. cw et aie 

L’élevage du pore pourtant a continué a etre tres rémunératrice et le 
nombre de bétes exportées en 1925 a été de 1663. La question d étendre 
cette industrie sous les auspices du gouvernement est actuellement & 
étude. Le troupeau de bourriquets formé par le gouvernement se 
développe bien et il semble que ce genre Wélevage soit appelé a prospérer. 

Parmi les principaux besoins de Rodrigues il faut mentionner de 
meilleures routes et une meilleure distribution d’eau. Ces questions sont & 
Pétude. I) faut aussi un reboisement considérable et le département de 
d’Agriculture est maintenant chargé de ce service. A Vheure actuelle, on 
s’oceupe particuliérement du reboisement des paturages et de la protection 
des sources. Ce dernier point est d’une grande importance 4 cause du. 
ruissellement considérable pendant les grandes pluies. 


Etudes sur la Décomposition 
A DIFFERENTS STADES DE LEUR CROISSANCE 


DE CERTAINES PLANTS EMPLOYS ES COMMUNEMENT COMME ENGRAIS VERT, 
DANS LE *‘ BLACK COTTON SOIL’? DES PROVINCES CENTRALES DE LINDE 


Par BAL D.V, dans ? Agricultural Journal of India 


Nous reproduisons cet article pour recommander aux planteurs Vemplot 
du Crotalaria Juncea comme assolement en entrelignes. 

L’avantage agricole de cette lSqumineuse a déja été étudiée por MM, Boname 
et de Sornay & la Station Agronomique. Dans son ouvrage “* Les Légumineuses 
Tropicales ”, M. de Sornay a établi la rapidité de decomposition des feuilles 
des légumineuses et le profit qu’en retire le sol. 

Nous ne sav ions trop insister auprés des planteurs pour leur dire que le 
Crotalaria Juncea vient a Vétat sauvage dans beaucoup de localités de P’Ile et 
qwil serait facile den obtenir des semences aprés une année de culture. 

Plantée une ligne sur deux dans les champs de cannes cette lequmineuse 
produirait une amclioration rapide du sol. 
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Dans le “ Black Cotton Soil ” (sol qui forme la plus grande partie 
des terres du Decean) il y a trés peu d’azote et de matiéres organiques. 

Les engrais verts sont done indispensables, et une étude détaillée 
des facteurs suivants se rapportant a leur application a été faite. 


(1) Marche de la croissance des plantes employées comme engrais vert. 
(2) Composition des plantes a différentes époques de leur croissance. 


(3) Degré de décomposition des matiéres azotées et hydrocarbonées 
des plantes prises a différents stades de leur croissance, ainsi que des 
différentes parties de la plante & savoir : les tiges et les feuilles. 

(4) Influence des différentes quantités de tiges sur la décomposition 
des feuilles. 

Les expériences furent faites avee des semences de Crotalaria juncea 
et de Sesbania aculeata, semées au début de la saison des moussons. Le 
sol employé pour les expériences de laboratoire, et les cultures en pot est 
un sol typique du “ black cotton soil”? provenant de la ferme de Nagpur. 

D’aprés les résultats obtenus, il est évident qu’au fur et 4 mesure 
que la plante vieillit, la proportion des feuilles par rapport aux tiges 
diminue, de méme que la quantité d’eau; tandis que le pourcentage de 
carbone, @hydrates de carbone et de cellulose augmente. La quantité 
@azote n’avait pas subi de variation. 

Plus le Orotalaria junceu, employé comme engrais vert, sera jeune, 
plus rapide sera la décomposition des matieres hydrocarbonées et azotées. 
Ceci est mis en évidence par les chiffres donnés pour le pourcentage total 
d’azote nitrifiable que contiennent les feuilles et les tiges a différents 
stades. Cette diminution d’azote nitrifiable dans les C. juncea déja agés, 
ne semble pas devoir étre imputée a Vinfluence défavorable des tiges sur 
Ja nitrificaticn de l’azote des feuilles. 

Considérant les résultats obtenus, au point de vue chimique, par 
rapport a la résistance qu’offrent les fibres a l’action des micro-orga- 
nismes, on pourrait attribuer la dimiuution de Ja nitrification, qui 
augmente avec lage de la plante, a sa quantité croissante de fibre et, par 
conséquent, & Vappauvrissement en azote assimilable. D’un autre coté, 
Vaugnentation des hydrates de carbone exerce probablement une influence 
défavorable sur la faculté de nitrification. Aucune opinion précise n’est 
donnée a ce sujet. La diminution progressive de la quantité deau que 
contiennent les engrais verts au fur et 4 mesure quwils avancent en Age 
est considérée comme étant responsable, en partie, de la décroissance de 
la nitrification. ; 

L’azote des feuilles de 0. juncea semble plus facilement nitrifier que 
celui des tiges, et la décomposition des feuilles de C. juncea dans le 
“* black cotton soil ” ne semble pas étre retardée par celw-ci, Au cours 
des expériences, on obtiut de la décomposition des feuilles de Crotalaria 
deux fois plus de CO, que celle des tiges. ‘Ceci démontre que le carbone 
des feuilles d’une plante Agée de 12 semaines, est plus facilement oxydé 
que celui des tiges. I] ne faut pas attribuer la lenteur de la décomposi- 
tion des plantes vertes arrivées 4 une complete maturité, a Paceroissement 
de la proportion des tiges par rapport aux feuilles, mais bien plutét au 
changement physique que subissent les tissus de la plante. 

Les résultats suivants montrent que la présence de tiges n’influe pag 
sur Poxydation du carbone des feuilles ; 


5 urs, de feuilies seules donnerent pour 100 grs. de sol, 183 mgs. de 

carbene sous forme de CO, 
5 ers. de tiges seules donnérent pour 100 grs. de sol 128 mgs. de 

carbone sous forme de CO, Peg ae 

Sesbania aculeata n’accusa pas de diminution dans la nitrification 
des plantes plus Agées, quoiqu’il y eit une diminution dans la décomposi- 
tion des éléments hydrocarbonés. ; 

Tout en éclaircissant la question de la décomposition que subissent 
les éléments azotés et hydrocarbonés des plantes employées comme 
engrais vert, ces résultats confirment ceux obtenus dans d’autres 
expériences, et il est avéré qu’a Vage de six semaines, le Crotalaria est 
dans les conditions voulues pour subir une décomposition rapide, et agir 
ainsi sur la culture suivante. D’un autre cédté, il ne faut pas non plus 
négliger Pintluence de Peau. (Bulletin mensuel des Renseignements Agricoles 
et des Maladies des Plantes), 


Technologie Sueriere 


L’emploi des Terres siliceuses en Sucrerie. 

Dans Varticle sur la Filtration du dernier numéro de cette Revue 
nous avons fait ressortir importance d’une alimentation régulidre des 
filtres- presses, et Je besoin d’une matiére divisante. 

Cette fois-ci nous allons parler principalement de cette matiére divi- 
sante, saprovenance et son emploi en sucrerie dans la clarification des 
jus et sirops. 

Les terres siliceuses, en anglais Diatomaceous Earth, Infusorial 
Karth, different des autres terres industrielles (telles que le Tripoli) par le 
fait que leur valeur dépend non pas de leur composition chimique, mais 
de leur état physique et microscopique. Ce nom est di aux diatomées, 
petits végétaux dont le squelette se compose principalement de silice, et 
qui forment la matiére légére connue sous des noms: différents tels que 
Kieselguhr, Filter-cel, Sumacel ete.(1). Les Diatomées sont inertes aux 
reactits chimiques employés dans la clarification. 

A part leur emploi direct dans le jus et dans les écumes provenant de 
la détécation, dont nous parlerons, elles entrent en assez forte proportion 
dans différents agents clarificateurs du jus ou du sirop tel que JeSumaphos (2) 
Je Phosphogeélose, ete. Elles sont aussi employées comme calorifuge, pour 
réduire les pertes de chaleur par rayonnement dans les conduits de vapeur 
etc., aussi bien que dans certaines industries telles que : fabrication des 
insecticides, fortilisants, savons, pate dentifrice ete. 

Pour la filtration, ces diatomées doivent étre en bon état et bien 
développées et doivent peser entre LO et 14 livres par pied cube. Ila été 
reconna que la principale ditticulté dans la défécation est Vordre physique. 
Le jus de canne tel quwil est extrait par les moulins, est trouble et dune 
couleur verditre ; il contient en solution moléculaire, du sucrose, des sucres 
réducteurs, des acides organiques et Inorganiques etc.; en solution col- 
loidale, des yommes, des pectines et des matiores colorantes ete, et en 


~~ (1) B, A. No. 6 Page 322, 
(*) » won Bld, 
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Suspension se trouvent des particules de terre, de sable, de cire de cane, 
et des particules fines de bagasse connues sous le nom de eush-cush, petite 
bagasse, ou bagacillo ; il contient aussi de Vair en émulsion, [1 s’acit en 
défécation ou clarification, V’arriver 4 séparer du jus aussi complstement 
que possible, ces matiéres plus ou moins ténues. Les diatomées ont la 
propriété de faciliter Penldvement des matidres en suspension et d’agir en 
méme temps sur les solutions colloidales par absorption et attraction 
superficielles. 

Le Dr. Zerban (3) décrit un procédé de clarification du jus de canne 
avec du Filter-Cel ; il dit que si le jus a une acidité naturelle trop élevée 
due aux différents acides organiques et inorganiques, il doit étre additionné 
dun peu de chaux pour neutraliser cette acidité; autrement,en outre de cette 
addition il est traité directement comme suit : le jus additionné de Filter-Cel 
(5 & 10 livres par tonne de cannes écrasées) est chauffé & 100—105°C, puis 
filtré a travers des filtres presses 4 cadres et plateaux tels que ceux dont 
nous nous servons ordinairement. 

Les résultats (4) obtenus en pratique de ce procédé ont été trés 
satisfaisants. 

L’emploi du Filter-Cel pour la filtration de la clairce (sirop) a rem- 
placé avantageusement le procédé Bach, éliminant ainsi les appareils i 
production de gaz sulfureux qui demandent un controle sérieux et trés 
délicat. L’année derniére nous avons ajouté du Kieselguhr a la claivee 


_aprés son traitement au soufre et & la chaux (procédé Bach) ce 


qui a beaucoup aidé a la filtration, surtout quand nous avions, 
pour une raison ou pour une autre, & diminuer la quantité de chaux 
employée, ce qui alors amenait une diminution du rapport solide 
(précipité) au liquide. L’addition de cette matiére a la clairce devrait 
se faire en suspension dans de l’eau, autrement il faut s'assurer 


d’un mélange aussi homogéne que possible. La_ proportion a étre 


additionnée (5) aux écumes de défécation varie selon la nature et la com- 


position du jus, et selon ia quantité de soufre at de chaux employée au 
préalable. 

Si Valimentation des presses se fait a pression progressive (6), 
Vaddition de la matiére divisante doit se faire au premier bac d’alimenta- 
tion. Cela aura pour résultat la formation d’une pellicule sur les toiles, 
laquelle aménera premiérement la réduction de la quantité de matiére 
divisante 4 étre employée, et aussi protégera les toiles. Car, si pour une 
raison ou pour une autre, les boues ne passent pas, il y aura formation de 
colle sur la pellicule et non sur la toile. Cela permet un nettoyage facile, 
et les toiles peuvent servir de nouveau, chose presque impossible autre- 
ment, car les toiles auraient été imprégnées de cette colle formant ce 
que nous pouvons appeler un t amis ultra-microscopique. 

Tl s’ensuit que les tourteaux provenant (les écumes additionnées dune 
matidre divisante, sont plus consistants, plus perméables, plus faciles a 
laver et A sécher, et se détachent plus facilement des toiles du filtre. Kin 
tombant, ils produisent un bruit sec caractéristique. Gk. P. 


(3) Louisiana Experiment Station—Bulletin No. 178. 
(4) Facts abont Sugar 1921 Sept. 24 Page 25] 

(5) R.A. No6 Page 323, 

” ” 93 14 ” 88. 
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La Fabrication de la Chaux et son emploi en Sucrerie 


En sucrerie de canne, comme en sucrerie de betterave, la chaux est 
Yépurant le plus nécessaire, on pourrait méme dire indispensable. - 

La chaux, en effet, neutralise les acides libres du jus, précipite la 
pectine, la parapectine, la métapectine, les acides pectique, parapectique, 
oxalique, les matiéres ulmiques, la légumine et autres maticres organiques. 

T’ouvrier francais de sucrerie englobe ces corps précipités par la 
chaux, sous le nom commun d’ “ Organates de Chaux.” ; 

La chaux en exeds s’unit au suere, et met celui-cia Vabri des fer- 
ments solubles ou figurés. ; i 

L’épuration par ia chaux seule n’atteindrait pas directement la 
matiére colorante des jus et serait incompléte. , 

On complete l’action épurante de la chaux par l’em ploi de la chaleur, 
qui précipite les matiéres albuminoides du jus; par la filtration, par la 
carbonatation ; par Pemploi de Pacide sulfureux, dont les effets se font 
sentir sur la viscosité des bas produits ; enfin, par l’acide phosphorique, 
libre ou a Pétat de phosphate soluble, qui produit, avee lexcés de chaux 
dissoute, un précipité gélatineux, qui entraine les inpuretés fines en 
suspension et la matiére colorante. 

Le procédé dela double carbonatation est intimement lé, comme 
nons le verrons, avec la fabrication de la chaux i lusine méme. 

En suererie de betterave, on n’a rien trouvé de mieux que la earbona- 
tation, complétée par la sulfitation et la filtration mécanique. 

Ce procédé, avee quelques légéres modifications nécessitées par la 
présence du glucose daus les jus de cannes, serait appliqué en snererie 
de canne, s'il ne cotitait pas anssi cher, et ne nécessitait pas la fabrication 
de la chaux & Pusine méme. 

De tout temps, on a trouvé plus économique de fabriquer la chaux 
dans des fours montés sur le littoral, 4 proximité des récifs, qui pro- 
duisent le corail, notre matiare premicre pour eette fabrication. 

Dans ces conditions, nous sommes privés de Pacide carbonique que 
dégage le four i chaux. Kn suererie de betterave, une pompe A gaz 
puissante aspire du four A chaux un gaz, qui contient de 25 A 35 ofo de 
gaz carbonique, provenant aussi bien de la décomposition du caleaire que 
de la combustion du combustible qui produit cette décomposition. 

On produit, en effet, la chaux vive, en calcinant les pierres culeaires, 
composées de carbonate de chaux plus ou moins pur. 

fin France, on emploie pour cela wn caleaire compact, contenant 
jusqu’a 99 o/o de carbonate de chaux. 

lei, & Maurice, nous nous servons de corail, provenant des récifs 
eoralliens, pouvant i l’état see contenir plus de 95 0/o de carbonate de 
chaux, 

Mais la consommation du corail augmentant beaucoup plus que sa 
production, on a songé & utiliser le sable de nos plages, qui n’est que du 
corail trés divisé, ¥ 

Nous verrons pourquoi cette fabrication au moyen de sable est im- 
possible avec nos fours } corail. Des expériences, faites en Angleterre, 
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permettent d’espérer que cette fabrication sera possible avec des fours 
rotatifs & ciment. 

Le degré de cohésion du ecaleaire exerce une influence notable sur sa 
décomposition par la chaleur. | 

La craie et le corail, composés de carbonate de chaux peu agrégé, se _ 
décomposent plus vite que !e marbre et le spath d’Islande, dans lesquels 
le carbonate de chaux est agrégé par la cristallisation. 

Ste Claire Deville a trouvé que la dissociation du carbonate de chaux, 
en chaux vive et en acide carbonique, se produit a une température de 
1040° Centigrade. 

Si le gaz carbonique dissocié n’est pas enlevé immédiatement, par 
une circulation d’air chaud on de vapeur d’eau, il se recombine 4 ia chaux. 
C’est ce qui fait qu’on ne peut obtenir de la chaux vive, en calcinant du 
carbonate de chaux dans un creuset fermé. 


Herzfeld trouve que la décomposition est compléte 4 620° Centigrade, 
dans la vapeur surchauffée. Dans les fours, ot la circulation des gaz est 
pius ou moins retardée, la température de production de la chaux vive 
varie de 1200°C. & un maximum de i1400° C. qu’il ne faut pas 
dépasser, 4 cause de Ja possibilité de former des silicates de chaux, 
si le caleaire contient de la silice, libre ou combinée. Si on remplissait 
un de nos fours 4 chaux de sable caleaire et de combustible, la circulation 
des gaz serait nulle et la décomposition du caleaire impossible. 


Entre les moreeaux de corail, plus ou moins gros, il en est autrement, 
les gaz circulent mieux, mais pas aussi bien toutefois que dans les fours 
i chaux clos des usines betteraviéres, ou l’aspiration du gaz carbonique 
par une pompe produit une circulation idéale,en méme temps qu'elle 
permet l’utilisation du gaz pour la cabonatation. 


Dans les fours rotatifs 4 ciment, le sable caleaire se meut tout le 
temps, dans un courant de gaz chauds, dont la température peut atteindre 
1700°C. La sable ealcaire s’y décompose vite et donne une chaux vive 
contenant plus de 90 0/o de chaux, comparable & celle que nous donne le 
eorail bien cuit. 

A VPusine, nous ne recevons que de la chaux éteinte, contenant de 
40 4 6)o0/o de chaux vive, car la chaux vive, id sa sortie du four wv été 
éteinte par de Veau. 

Si Pusivier achetait Ja chaux vive directement du chaufcurnier, il 
pourrait l’éteindre dans gon jus. Il bénéficierait de la chaleur considé- 
rable qui se produit pendant Vextinction de la chaux—chaleur qui 
dépasse 100°C. © i | 

Chez le chaufournier, l’extinction est suivie d’un tamisage. Plus le 
tamis a des mailles fines, plus la chaux éteinte fournie est riche en 
ce haux. : 

La quantité eau ajoutée a une influence sur la richesse de la chaux. 

Cette manipulation, forcément lente du tamisage de la chaux, a pour 
effet dexposer la chaux i se carbonater, par le contact avec lacide 
carbonique de Vair. tidy. L 

Le transport de la chaux, i état de chaux vive a9) ou 95 o/o de 
chaux, serait moins cofiteux que le transport de chaux éteinte 450 ou 60 o/o 
de chaux réelle. Il suffirait d’emménager des eamions dune facon spéciale 
pour ce transport. 
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A VPusine, on’ ferait un lait de chaux, dans des bacs malaxeurs,; munis 


detamis rotatifs i leur sortie. Les incuits et les parties restant sur les © 


mis peuvent servir pour les travaux de maconnerie. i 6 
: Tes cuisson de la ae est plus avantageuse dans les fours a calcination 
continue, que dans les fours 4 cuisson intermittente. — 

En sucrerie de betterave, on est arrivé 4 perfectionner beaucoup les 
fours employés pour la fabrication de la chaux a Pusine. 

Des fours 4 cuve, ott le combustible est enfourné par le haut, en 
méme temps que le calcaire, en soulevant une soupape, qui ferme le haut 
du four, on est arrivé aux fours a foyers latéraux, ou le combustible n’est 
pas mélangé au caleaire. On a fait aussi des fours métalliques. 

Les premiers fours Cail nécessitaient 20 4 25 kilog. de coke, pour 
cuire 100 kilog. de calcaire. re pips epee 

De perfectionnement en perfectionnement, on est arrivé 4 réduire la 
consommation du coke 4 10 kg. pour 100 ke. de caleaire. 

Dans les fours belges, on dit méme qu’on ne consomme que 7 kg. de 
coke pour 100 de caleaire. 

Avec nos fours a chaux anciens, notre seule chance de faire de la 
bonne chaux est de ventiler le four par aspiration du gaz carbonique par 
le haut ou refoulement d’air ou de vapeur d’eau par le bas. 

Depuis longtemps, ona remarqué que si on emploie du ealeaire 
mouillé, la chaux se forme plus facilement. Cela ne peut étre di qu’A la 
vapeur d’eau, qui se dégage du ealeaire et produit un appel du gaz 
carbonique. Ce procédé a l’inconvénient, il est vrai, d’employer une partie 
de la chaleur du combustible 4 ’évaporation de Peau. 

Nos chaufourniers songeront peut-étre un jour a comprimer le gaz 
carbonique, a le mettre en bouteilles en acier pour l’envoyer 4 nos usi- 
niers, qui l’utiliseraient A enlever la chaux en exeads des jus de filtre-presse. 

La condensation du gaz carbonique nécessite, il est vrai, une pression 
trés élevée. A une température de 0°C, il faudrait une pression de 35,5 
atmospheres. Si le gaz a une température de 30 ©, i] fandrait une pression 
de 73,5 atmosphéres pour produire de l’acide earbonique liquide, qui bout 
a une température de 78° au dessous de 0° C. 

Kin Europe, on vend de l’acide carbonique liquefié, comme on vend de 
Pacide sulfureux liquide, pour les usines. 

Si les usiniers n’étaient pas eux-mémes cultivateurs, acide car- 
bonique serait plus économique que acide phosphorique. Ce dernier 
passant entiérement dans les tourteaux de filtre presse, a létat de 
phosphate de chaux insoluble, est A la fois un épurant et un enegrais, 
Tous les tourteaux vont en effet aux champs et y produisent un bon 
résultat sur le rendement des cannes. 


La sucrerie de betterave emploie dix fois plus de chaux que la suere- 
rie de canne ; il en régsulte une quantité de tourteaux de filtre presse bien 
plus élevée, qu'il faut laver pour éviter la perte de sucre trop éleyée. 

A part certains procédés (Battelle ete.) ott on détruit le glucose das 
le début par un exeés de chaux, en suererie de canne, on préfére travailler 
avec un minimum de chaux au début, quitte a purer les bas sirops par un 
excés de chaux, lorsqu’on a terminé Vextraction du suere blane. 

Souvent, dans les usines ott on travaille avec une acidité sulfureuse 
trop élevée aux défécateurs il se forme dans le jus déféqué une quantité 
élevée de bisulfite de chaux, qui reste en dissolution tant que le jus n’est 
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pas évaporé. Ce bisulfite de chaux se précipite, sous la forme dun sable 
blanc, dans la derniére colonne du multiple effet. 
laa ressemblance de ce bisulfite de chaux avec le sable calcaire fin 
fait quelque fois les usiniers accuser la qualité de la ehaux d’en étre la 
cause. Hn réalité c’est le travail trop acide qui en est cause. Hn travail 
‘neutre ou alcalin, tout le sulfite reste dans les tourteaux d’écumes A Pétat 
de sulfite neutre de chaux insoluble. La mauvaise chaux dépose son sable 
tin dans les baes a froid. 


L. GIRAUD. 


Cultures Secondaires 


* Passiflora laurifolia ” 

Parmi les fruits nouveaux introduits 4 Maurice depuis ces derniéres 
années, il y en a un surtout qui mérite une attention particuliére. C’est la 
Passiflora laurifolia * Pomme d’or” ou “ Water Lemon ” des Indes 
Occidentales. Elle appartient 4 l’ordre des ‘ Fleurs de la Passion, ” ainsi 

nommées par les moines Espagnols de Amérique du Sud qui croyaient 

voir dans la fleur et les autres parties de la plante l'image des divers ins- 
truments de la Crucifixion. La “ Pomme d’or ” est une plante grimpante 
dont les tiges peuvent atteindre 10 415 métres de long. Les feuilles sont 
ovales et ressemblent a celles du laurier. Les fleurs, larges de 5 
centimétres sont d’un poupre violet mélé de blanc: elles sont fort belles 
et tres parfumées. Le fruit est de Ja grosseur et de la forme d’un wuf de 
poule, il devient jaune quand il est mir et contient une pulpe douce, 
acidulée, savoureuse, légérement odorante. 

Cette plante vient admirablement bien & Maurice, et se propage 
facilement de graines et de boutures. Une particularité bizarve de cette 

_plante, est qwil arrive souvent que maleré quelle croit et fleurit libre- 
ment, les fleurs ne “* nouent ” pas. Elle pavait étre stérile avec son 
propre pollen. Cela a aussi été observé a Ceylan et ailleurs. Nous avons 
alors essayé d’opérer la fécondation artificielle avec le pollen d’une autre 
espdce ; le résultat a été favorable et nous avons de cette fagon souvent 
obtenu d’abondantes récoltes de fruits. [1 serait done facile aux horti- 
culteurs amateurs d’opérer de méme: ils trouveront le pollen nécessaire 
pour faire la fécondation croisée, avec les deux espéces répandues a 
Maurice, la “‘ Grenadine commune ” Passiflora edulis et la Barbadine, 
Passifiora quadrangularis. 


C. A O’CONNOR. 
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‘Entomologie Agricole 


Le Moutouc des Pamplemousses 

Nous faisions allusion dans un article précédent au facteur qui était 
intervenu a. un certain moment dans la lutte contre Phytalus et nous 
nommions Tiphia paralella, une Scolie importée de la Barbade. ee 

Jusqu’a ce que le Docteur Guy Marshall, Directeur am ee eau a 
d’Entomologie, ett découvert Phytalus a la Barbade, lon s du séjour qu 

fit en 1912, on pensait, en raison d’une erreur d’étiquetage que ce 
Coléoptére était originaire de Trinidad. ; se : 

Dés que cette précision fut établie les mesures necessaires a 
prises pour importer dans la Colonie les ennemis naturels de ce mT 
qui devaient exister bs son pays d’origine puisqu’il n’y comme 

ucun dégat appréciable. ; 

: Grace a Vintérét que nous témoignérent Mr. Bovel, Directeur du 
Département de l’Agriculture de la Barbade et son assistant Mr. W. 
Nowell, des envois successifs de cette Scolie sous ses différents états nous 
furent faits dés 1912, lesquels se continuérent jusqu’en 1915. Ces impor~ 
tations étant restées infructueuses jusqu’a cette derniére époque, le 
Département de lAgriculture, qui avait été créé dans cet intervalle, 
résolut de charger son Entomologiste d’aller chercher lui-méme ces insectes, 
soit 4 la Barbade soit en Amérique. 

Cette décision avait été a peine prise que des larves de Phytalus 
parasitées étaient trouvées, d’abord & Mon Kocher dans le champ méme 
ou Pannée précédente, des Tiphias avaient été libérés et ensuite, & 
Hspérance. Peu aprés, des scolies adultes étaient rencontrées en divers 
lieux trés distants les uns des autres sur des plants d’herbe condé. 

Cette constatation ne laissait plus de doute quant 4 Vacelimatement 
de cet ennemi de Phytalus. 

Cette importation, entin couronnée de suceds aprés trois ans de 
persistants efforts, avait nécessité la construction d’un immense 
insectarium ou les insectes importés étaient tenus en captivité et 
étroitement surveillés. Les détails de cette importation ont été publiés 
dans un Bulletin (Série Scientifique No. 6) auquel nous renvoyons les 
lecteurs que cette question intéresserait d’une facon particuliére, 

Nous étions alors en 1916, année vt le degré d’infection des champs 
cultivés atteignait son maximum, avec 72 millions d’insectes alors qu’elle 
n’était 5 ans auparavant que du tiers & peu pres. C’est aussi la période 
a laquelle Espérance atteiguait le chiffre Gnorme de 22 millions et Beau 
Plan celui de 27 millions. 

En 1917 et 1918 ces scolies semblent s’étre localisées & Kspérance et 
a Mon Rocher ot l’on pouvait en compter des centaines sur le moindre 
buisson Vherbe condé, Kn 1919 elles furent signalées en petit nombre a 
Beau Plan et & The Mount et devinrent, les années gui suivirent, extréme- 
ment communes dans toute la partie centrale de la zone infestée par Phy- 
talus. 

Comme résultat de la rapide multiplication de cette scolie on observe 
des 1918, a Esperance d’abord, une réduction de moitié dans le degré d’infecs 
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tion lequel tombe de 21 millions & 9 millions pour n’étre plus, en 1919, que 
da 500,000, puis de 16, 40, 45 mille les années qui suivent. 
A Beau plan ot Vinfection avait atteiut 29 millions en 1919 elle est 
_ subitement réduite 414 millions en 1920 puis a 129 et & 49 mille en 
1921 et 22 respectivement. 
A The Mount, on observe les mémes phénoménes : mais ici la décrois- 
sance dans l’infection est moins rapide ets’effectue graduellement prenant 
3 ans pour étre 4 peu pros égale au taux atteint sur les autres propriéstés. 


Cette progession dans la réduction de l’infection globale ne s’est pas 
maintenue dans les mémes proportions 4 partir de 1919 et, quoique les 
propriétés précitées soient jusqu’a présent pratiquement débarrassées de 
la peste que constituait Phytalus et que d’autres avoisinantes n’en ont 
guerre souffert jusqu’ici, les deux fcyers qui subsistent et ot l’infection est 
encore trés élevée constituent un probléme qui oceupe fortement l’atten- 
- tion du Département de l’Agriculture. 


On a remarqué durant ces deux derniéres années que cette scolie 
s’était considérablement raréfiée et que, contrairement & ce qui était 
observé Whabitude, elle était relativement rare méme dans les champs ot 

_le degré d’infection était trés intense. 

Quelles peuvent étre les causes de cette raréfaction 2 L’insecte 
serait-il détruit sous sa forme ailée par le Boulboul, comme d’aucuns 
Pattirment ? Ce serait possible s’il faut en croire certains apiculteurs qui 
considérent cet oiseau comme un des plus sérieux ennemis des abeilles, 
ou bien sa larve serait-elle la proie de quelqu’autre insecte ou succombe- 
rait-elle aux atteintes de quelque maladie fungoide ou bactérienne...... 
autant de points qu’il importe d’élucider. 


Si, comme onades raisons de le croire, cette scolie a rencontré 
durant ces derniéres années des conditions adverses qui ont entravé sa 
multiplication, ces conditions seraient alors propres 4 Pamplemousses 
puisqu’a Joli Bois ot elle a été libérée en 1919 elle augmente en nombre 

. tous les ans d’une facon trés satisfaisamte et a réduit trés sensiblement le 
degré d’infection initial. 

Comme ennemi naturel de Phytalus nous avons dit plus haut le réle 

| qu’elle a youé dans la lutte contre ce ver blanc 3 c'est incontestablement un 
admirable auxiliaire mais faut-il encore savoir lutiliser pour en obtenir 
le maximum de ses précieux effets. 

Pour atteindre ce but il nous faut connaitre ses besoins et c’est 
Pétude de ses mceurs qui nous permettra de les satisfaire.— 

Disons tout d’abord que les scolies forment une famille spéciale de 
Vordre des Hyménoptéres (mouches 4 quatre ailes comprenant les abeilles, 
les guépes) qui viventa l’état Jarvaire en parasites sur les larves de 
certains Scarabées dont les premiers stades Vevolution ont lieu dans le 
sol, stades auxquels on a ici donné le nom de Moutoues. Tiphia paralella 
nest, en somme, qu’une petite guépe d’un noir intense a ailes hyalines, 
de la taille d’une abeille ; le male est cependant beaucoup plus gréle et 
plus court que Ja femelle. ''andis que cette dernicre passe da plus erande 
partie de son temps sous terre, le premier n’y pénetre jamais et vit sar les 
arbrisseaux en fleurs ou infestés de pucerons ou de Cochenilles ot il trouve 
sa nourriture sous forme de nectar ou de miellat excreté par ceg 
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Sous terre la femelle explore le sol en tous sens a la recherche @’une 
larve de Phytalus. Dés qu’elle ena rencontré une d’age et de taille a 
servir de nourriture d sa larve elle s’en saisit de ses pattes robustes et au 
moyen d’un aiguillon situé a Vextrémité de son abdomen elle pique la 
la've de Phytalus sur unde ses ganglions nerveux et Jui injecte en 
méme temps un liquide quia la propriété Vanesthésier sa proie apres 
quoi elle dépose un de ses @ufs transversalement dans Pun des replis des 
scoments cervicaux dela larve de Phytalus. Cet cut minuscule qui 
adhére a la peau de la larve de Phytalus éclot au bout de cing jours en 
dgnnant naissance & un petit ver allongé dépourva d’yeux et de pattes 
qui s’empresse aussitét né d’enfoncer sa téte dans le tissu interne de 
la larve de Phytalus qu’il suce et vide entiérement au bout d’une douzaine 
de jours. A ce moment il se détache de la peau flétrie de sa victime et 
file tout autour de lui un cocon soyeux dans lequel il se transforme @’abord 
en cbrysalide puis en insecte ailé. 

Ce qui précéde fait done voir que pour la multiplication de cette 
scolie il faut deux choses essentielles: des larves de Phytalus pour la 
nourriture des larves et des substances sucrées pour la nourriture des 
insectes ailés. 

A Pamplemousses et & Joli Bois, les deux foyers (infection les plus 
importants, la scolie est assurée de trouver A profusion de la nourriture 
pour ses larves mais il n’en est pas de méme en ce qui concerne sa nourri- 
ture, car, a elle il faut comme nous lavons dit plus haut des matiéres 
sucrées quelle ne peut se procurer que sur les arbres en fleurs ou infestes 
de pueerons ou de Cochenilles ou sur toute autre plante comme Vherbe 
condé dont les feuilles sont hérissées de poils vesiculeux contenant un 
liquide sueré dont elle peut faire sa nourriture. Pour que les scolies 
soient vraiment utiles il faut qu’elles se trouvent en nombre considérable 
non pas disséminées sur une grande étendue mais sur une superficie res- 
treinte et li ot le degeé @infection est tel qu’il influe sur la croissance 
normale des plantes et ot il importe quwil soit réduit dans une forte 
proportion. Le dommage causé Sux plantes étanten raison directe du 
nombre de larves, la destruction de celles-ci n’aura done son utilité 
pratique que li seulement oti ce nombre dépassera les limites au dela 
desquelles il est nuisible ce qui revient A dire qu’il est plus avantageux 
pour le cultivateur que 100 larves soient détruites dans un périmétre @un 
metre que mille sur un perimetre de 100 médtres; en d'autres termes, 
qwune abondance de Tiphia dans des champs a infection légére est sans 
intéreb pratique immediat alors qu'un méme nombre dans des champs 
intensément infestés est de trés grande valeur, 

Il découle de ce qui préeéde que tous les efforts doivent tendre a 
augmenter le nombre de Tiphias la ot leur action est @utilité immédiate 
et que l’on peut y parvenir @abord en assurant aux insectes ailés la_ 
nourriture dont ils ont besoin et ensuite en libérant en ces lieux des 
insectes provenant d’endroits moins infestés. 


D. v’Emuerrz pe CHARMOY. 
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} Phytopathologie 


La maladie de la gomme 


Nous avons déji mentionné, parmi les causes de la pourriture de la 
* téte ” duns la canne & sucre, une maladie spécifique appelée vulgairement 
la gomme. De méme que la plupart des autres maladies de la canne ren- 
contrées 4 Maurice, celle-ci est trés répandue dans tout Orient. Selon 
Nowell, elle sévit aussi & Java, 4 Bornéo, a la Nouvelle Guinée, 4A la 
Nouvelle Galle du Sud et au Queensland. D’autre part, on ne la rencontre 
que trés rarement dans l’hémisphére occidentale. 

‘La premiére description sire de cette maladie a été donnée par N, A. 
Cobb, en Australie. I] en découvrit aussi agent causal, une bactérie, 
qwilappela Bacterium Vascularwm. C’est pour cette raison que la maladie 
est aussi cornue dans beaucoup d’endroits sous le nom de ‘ maladie de 
Cobb ” en méme temps que sous le nom de “ gomme ” «ui est, pourtant, 
plus généralement employé. 

Les cannes attaquées par la gomme présentent des symptimes ex- 
térieurs pratiquement identiques a ceux de la pourriture de la téte. La 
feuille se flétrit en commencant par le bout et en suivant les bords ; puis 
la flétrissure gagne tout le limbe et, dans les cas graves, la téte toute 
entiére pourrit et meurt. 

Les symptémes caractéristiques ne peuvent étre constatés qu’aprés 
section longitudinale de la tige malade : la couleur rougeatre des faisceaux 
fibro-vasculaires, accompagnée dun suintement de liquide gommeux et 
jaunitre constituent une indication suffisamment nette de la présence de 
la maladie de la gomme. Quand Ja maladie est avancée, on constate, dans 
la moélle, la présence de cavités remplirs par la substance gommeuse. 
Ces cavités se rencontrent surtout dans Jes tissus tendres, juste au dessous 
du point végétatif de la tige. la mati¢re gommeuse peut aussi se rencon- 
trer a la base et le long de la surface interne de la partie vaginale des 
feuilles engainant une tige malade. L’examen microscopique de cette 
gomme fera voir d’innombrables bactéries que l’on considere généralement 
comme étant la cause de la maladie par leur parasitisme du tissu de la 
canne. 

La “* pourriture de la téte ’’, que nous avons notée plus haut comme 
étant le symptéme extérieur caractérisant un stade avancé de la maladie, 
peut étre causée indirectement par obstruction par des bactéries, des 
vaisseaux conducteurs de la séve, ce quia pour effet @affaiblir les tissus 
en pleine végétation de l’extrémité de la tige, lesquels sont alors facile- 
ment attaqués par les bactéries de la putréfaction. Cette pourriture est, 
néanmoins, plus généralement causée par l’action immédiate sur les tissus 
tendres de la téte, des bactéries qui se trouvent dans les parties malades 
au dessous. 

D’aprés nos propres observations et celles qu’on nous a rapportees, 
il semble que la gravité Je la maladie soit en raison directe des conditions 
générales défavorables a la bonne venue de la canne. Certaines variétés 
paraissent aussi étre plus facilement attaquées par la maladie et tu 
résister moins bien que d’autres, 
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Nous avons rencontré des cannes avec Ja maladie de la racine 4 Pétat 
avancé en mémestemps que ja “ gomme ” A Pétat aigu. I] ne nous a pas 
encore été6 possible de déterminer si, dans ces cas, la maladie de la racine 
est la conséquence de la gomme ou inverse ; il semble plus probable que 
les deux affections aient été favorisées par des conditions culturales 
défectueuses, car ces cannes avaient évidemment été trés négligées et se 
trouvaient dans une partie du champ trés exposée et comparativement 
aride. ' 

La maladie est propagée par les boutures infectées: c’est tout au 
moins la cause la plus importante de son apparition dans un champ. 

Nous n’avons pas, jusqu’d présent, rencontré une seule variété qui 
soit complétement réfractaire 4 la gomme mais, d’autre part, certaines 
variétés présentent une susceptibilité beaucoup plus grande que d’autres. 
A ce sujet, il est bonde mentionner H 109. Dans les champs d’expérience, 
au Réduit, aux Pamplemouses et 4 la Montagne Longue, cette variété 
est plus facilement attaquée par la gomme que les autres variétés des 
mémes localités et qui recoivent les mémes soins. 

Il résulte de ce qui précéde, qu’un choix méticuleux des boutures 
est la mesure appelée 4 donner les meilleurs résultats pour éviter la gomme 
dans les champs. Comme nous l’avons déja vu, toutes les boutures pré-_ 
sentant Ja plus légére teinte rouge des tissus & l'une ou autre extrémité 
doit étre rejetée. Cela nécessite un controle sévére car, dans le cas de la 
gomme, la présence de la maladie peut n’étre indiquée que par la teinte 
rouge de quelques fibres seulement — ce qui peut facilement échapper A 
Vattention,. 
iF Kn outre du choix des boutures, on devrait, dans la mesure du possible, 
éviter de cultiver les variétés les plus sensibles 4 la maladie. Enfin, la 
plantation devra recevoir les soins nécessaires pour maintenir les cannes 
en état ce santé et de vigueur végétative satisfaisantes. 


EK, F. S. SHEPHERD. 


Zootechnie et Médecine Véterinaire 
Du Lait 


Cet aliment de tout premier ordre mérite d@’stre mieux connu et sur- 
tout mieux traité. Le lait oceupe en effet par sa composition, son prix 
relativement modique et la facilité avee laquelle on peut se le procurer 
une place absolument unique dans l’échelle alimentaire. C’est Paliment 
modéle en ceci qu’il renferme tous les éléments essentiels au maintien de 
Péquilibre vital et cela dans les proportions requises. Nourriture compléte 
et facile & digérer, il constitue Valiment par excellence pour les enfants 
les malades et les vieillards. Ii semblerait done que les soins les plus 
vigilants devraient présider & toutes les manipulations par lesquelles 


passe le lait entre le moment de la traite et sa consommation, [] n’en est 
pas ainsi, peu s’en faut, 
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Doit-on alléguer ignorance comme excuse ace déplorable état de 
choses ? L’usage du lait dans ’alimentation remonte cependant aux ages 
les plus reculés et toutes les races humaines ont appris 48’en servir au 
cours de la période pastorale de leur éyolution. Ne faudrait-il pas juste- 
ment incriminer cette longue habitude, génératrice d’une sorte d’indiffé- 
rence? “ Familiarity breeds contempt”, dit un proverbe anglais. 
Quoiqu’il en soit, le fait est d’autant plus regrettable qwil est aujourd’hui 
démontré que de nombreuses maladies, et quelques unes graves, pour ne 
citer que la typhoide, la tuberculose, la diphtérie, la fievre méditerra- 
néenne, la diarrhée verte des nourrissons, peuvent étre transmises de cette 
maniére du fait du mauvais état de santé de la vache ou par la souillure 
accidentelle du lait avant d’arriver au consommateur, 

Suivant les pays, les gotits ou méme les traditions religieuses, diverses 
espéces animales sont mises & contribution.On consomme le lait de vache, 
de chévre, de brebis, de renne, de chamelle, d’anesse ou de jument tantot 
A Pétat naturel, tantdt sous la forme d’un de ses dérivés: lait aigri ou 
fermenté, beurre, fromage. Nous ne nous occuperons aujourd’hui que du 
lait de vache qui est en somme celui dont Vusage est le plus répandu et 
pratiquement le seul dont on se serve & Maurice. Les conditions a 
observer sont : 

(1) Que le lait provienne d’une béte saine. 

(2) Qwil soit trait dans des conditions de scrupuleuse propreté et 
recueilli dans des récipients ébouillantés. 

(5) Qu’il soit immédiatement refroidi et conservé & la température 
la plus basse possible jusqu’a livraison. 

(4) Qu’il soit alors stérilisé par la chaleur (ébullition, pasteurisation), 
rapidement refroidi et conservé froid a l’abri des insectes et des poussiéres. 

Y a-t-il beaucoup d’endroits i Maurice ot les choses se passent 
ainsi ? 

Voyons au contraire ce qui a lieu: 

Béte dans un état de santé quelconque, bon, médiocre ou mauvais, on 
n’en sait rien la plupart du temps. Bien que dans le travail trés con- 
sciencieux, fait il y a quelques temps déja, par M. F. KH. Lionnet 
Vétérinaire du Dept. Agricole, on reléve ce fait rassurant qu’a peine | % 
des vaches laitidres du pays sont atteintes de tuberculose, il ne faudrait 
pas s’aveugler sur le danger trés réel que présente de lait bacillifére. 

Nous avons heureusement, dans l’emploi judicieux de la tuberculine, 
le moyen de nous en préserver. i 

Mais d’autre part dés le début de la traite le lait est exposé i diverses 
contaminations dont certaines peuvent étre fort graves. Pis a peine lavés 
ou avee un eau plus que douteuse ; mains souillées aux ongles crasseux ; 
vétements d’une propreté hypothétique pour ne pas en dire plus. Le lait 
est recu dans un seau qui sert i. de multiples usages et qui a été la plus 
part du temps rineé avec la méme eau dont nous venons de parler 3 en 
tout cas dans un récipient qui n’a subi aucune sorte de stérilisation. Ce 
seau placé sur la litiére plus ou moins ammoniacale recoit aussi tous les 
déchets, poussiéres, poils, parcelles de bouse de vache, tombés du toit ou 
des flancs de la béte, trop heureux si son contenu west pas ensuite passé 
i travers un ‘“capra”’ pour les débarasser de ces memes détritus. 

Le produit de la traite du soir, s’il n’est pas vendu, passera la nuit 
dans la case du Jaitier dans le seau découvert. Il pourra étre ecreme le 
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lendemain, mélé 4 la traite du matin et aprés avoir été largement addi- 
tionné de leau la plus proche, porté a domicile dans. des bidons pas 
toujours préalablement ébouillantés. Inutile d’insister. On voit tout ce 
qu’un tel Jait peut en peu de temps acquérir de matieres étrangeres. 

Que le laitier lui-méme ou quelqu’un de son entourage soit un porteur 
de germes morbides et le lait ensemencé ira disséminer au loin bien 
des maladies. : 

Chez le consommateur ce lait, fort heureusement, est bouilli ; mais 
ici encore cette précaution, rendue doublement importante par ce que 
nous venons d’esquisser, est trop souvent laissée 4 lignorance ou a l’in- 
souciance d’un cuisinier. i vous le questionnez il vous affirmera qu’il a 
bien bouilli votre lait et Va laissé “ monter trois fois.” Or la stérilisation 
dépend et du degré de chaleur et du temps pendant lequel cette chaleur 
est maintenue. [1] s’ensait que sur un feu vit le lait montera trois fois 
trop rapidement pour que la chaleur ait eu le temps d’agir et la stérilisa- 
tion sera illusoire. Mais ce que votre cuisinier ne vous dit pas e’est que 
chaque fois que lait a monté il a soufiié dessus, projetant ainsi dans la 
casserole des gouttelettes de salive avee tout ce que celles-ci peuvent 
contenir. I] n’est pas rare non plus que le lait une fois bouilli soit versé 
dans un pot-i-laif sans couvercle et reste exposé aux poussiéres, aux 
mouches, aux fourmis, et méme aux incursions des lézards, 4 un moment 
ott sa tiédeur le rend éminemment propre a servir de milieu de culture 
idéal & tous les microbes de la création. 

Mais, objectera-t-on, pour avoir du lait pur il y a tant de difficultés 
a vaincre que c’est 4 désespérer d’y arriver jamais ; autant vaudrait ne 
pas prendre de lait du tout. Nous pensons que e’est JA une erreur. D’autres 
pays, ? Amérique par exemple, ont résolu le probléme en refusant énergi- 
quement de se servir de lait ne présentant pas les garanties de pureté 
voulues. Les ménagéres ont formé la “ Ligue de Lait propre ” et en 
payant le bon lait un peu plus cher elles ont amené la formation de 
puissantes compagnies qui, centralisant entre leurs mains le commerce du 
lait et de ses dérivés, non seulement veillent & la bonne tenue des fermes 
de provenance mais encore pour plus de sécurité soumettent tout le lait 
quelles rego.vent & des proeéiés de pasteurisation perfectionnés avant de 
le livrer au public. 

Les Pouvoirs Publics eux-mémes n’ont pas tardé a se rendre compte 
des avantages de cette méthode et nombreuses sont les municipalités des 
grandes villes du Nouveau Monde qui ont déerété qwil ne sera vendu 
dans les limites de leurs circonscriptions que du lait diment pasteurisé. 

in attendant: que cet dge dor luise pour-notre colonie, ne pourrait- 
on s’efforcer d avoir ici au moins du “ lait propre ” 2 Tl suffirait sans doute 
que la population soit éclairée sur les dangers que lui font courir des 
laitiers ignorants ou peu scrupuleux pour la voir se rallier autour dindus- 
triels désireux de s’assurer une sérieuse clientale par Pemploi de méthodes 
moins primitives. Le Département Agricole sous Vimpulsion généreuse 
et avertie de Sir H. Bell, poursuit actuellement a Curepipe une expérience 
des plus intéressantes sous la forme d’une laiterie modéle. Qw il nous soit 
ee Pcie Ba Srouvers des imitateurs dans tout le 

\ ttendant, s us ne pouvons éviter que l’on ne nous serve un 
lait suspect, il nest pas uiable qu’il nous est possible dans nos demeures 
Vobvier dans une certaine mesure aux inconvénients du systéme. On 
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peut toujours exiger que tous les récipients destinés au lait soient d’une 
méticuleuse propreté et préalablement passés 4 l'eau bouillante ; qu’une 
fois Pébullition obtenue celle-ci soit entretenue a petit feu, qu’on laisse 
mijoter le lait, pendant 4a 5 minutes; que le lait soit ensuite rapide- 
ment refroidi et conservé au frais, 4 ’abri des poussiéres et des insectes 
dans un gardemanger en toile métallique. Si l’on croit devoir filtrer son 
lait pour le débarrasser des débris dont nous avons parlé, il faut le tamiser 
& travers une couche de coton stérilisé ou se servir de toile 4 chaque fois 
bouillie et séchée. Et n’oubliez pas de défendre a votre cuisinier de 
souffler sur votre lait. 


L. G. BARBEAU. 


La Tuberculine en médecine Vétérinaire 

Quoique la tuberculose n’existe, dans la Colonie, que sur un pour- 
centage relativement peu élevé des vaches laiti¢res, on ne saurait jamais 
prendre trop de précautions contre cette terrible maladie. 

e Dr. Barsuav, dans un article traité de main de maitre (Rev. Agr. 
Mai-Juin 1924), attire notre attention dune facon toute spéciale sur le 
mode de transmission de cette affection par le lait. I] est aujourd’hui 
nettement démontré que les péritonites, méningites, etc., tuberculeuses 
- des enfants sont surtout dtes au lait contaminé. 

Le moyen le plus sir de reconnaitre si le lait que Von consomme 
provient d’nne vache indemne de tuberculose, est de faire subir a cette 
vache l’épreuve de la tuberculine. L’injection de tuberculine «faite 4 une 
vache tuberculeuse provoque une élévation de température de 1°,5:a 3°C , 
et la constatation dune réaction nette 4 la tuberculine est univoque: 
Panimal est tuberculeua (Nocarp). Il est donc indispensable & tous ceux 
qui possédent une vache laitiére et qui en consomment le lait, de faire 
subir 4 cette vache l’épreuve de la tuberculine. 

La technique de cette inoculation est la suivante : la température de 
Vanimal doit étre prise 3 fois par jour (température initiale) avant Pino- 
culation ; celle-ci devra étre pratiquée le soir, autant que possible, afin de 
mieux contréler les températures apres Vinjection. A partir de la Ime 
heure aprés l’injection et toutes les 2 heures, jusqw’a la 20me heure, la 
température de la béte inoculée devra étre soigneuse ment enrégistrée. Une 
différence de 1.5° entre la température initiale et la plus haute tempéra- 
ture prise aprés injection permet de certifier que animal est tuberculeux. 

L’injection de la Tuberculine se fait au niveau de lVencolure avec une 
seringue hypodermique p! éalablement stérilisée. 

C’est une erreur de croire que la vache qui apparemment est en bonne 
santé, est nécessairement indemne de tuberculose. Nous avons person- 
nellement décelé la tuberculose sur des animaux paraissant en tres bonne 
santé: un des plus sympathiques parmi les administrateurs a éte bien 
étonné de constater 4 l’autopsie les nombreuses lésions de tuberculose sur 
ja plus belle de ses vaches qui avait réagi 4 la tuberculine. 

L’emploi de la tuberculine est sans danger aucun pour la lactation 
aussi bien que la gestation de la béte qui en subit Pépreuve. La tubercu- 
line ne provoque une h yperthermie que chez les animaux tuberculeux, 
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Nous nous ferons un véritable plaisir de donner les renseignements 
nécessaires & tous ceux qui voudront tuberculiniser leurs bétes et ce sera 
toujours un devoir pour nous de conseiller a tous ceux qui possédent une 
vache laitiére de lui faire subir l’épreuve de la tuberculine avant d’en 


le Jait. 
COMPOMIRET 10 Ja1 F. E. LIONNET. 
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Le beurre et le bacon 


BASES DE LA PROSPERITE DU DENMARK 


La richesse moyenne, par habitant, est plus grande au Denmark qu’en 
Angleterre ; mais cette prospérité ne date que de 30 ans. C’est a la 
coopération que l’on doit le succés de Vagriculture au Denmark: un 
faisceau de verges est plus solide qu’une seule verge. Le fermier danois, 
laborieux, bon et intelligent, ne tient pas son voisin en suspicion et, dans 
les sociétés coopératives, il est sur un pied Wégalité avec le gros 
producteur. 

La premiere laiterie coopérative au Denmark fut établie en 1882 et la 
premiére fabrique coopérative de bacon en 1887 car, vers cette époque, la 
production du grain devint trop peu rémunératrice par suite de la con- 
currence étrangére. On s’est apercu que le systéme coopératif ne peut 
s’adapter qu’aux propriétaires et non aux locataires car, quand ceux-ci 
prospérent, leurs propritaires augmentent les locations. 

Le gouvernement encourage la classe laborieuse 4 devenir propriétaire 
en leur faisant des avances 43%. Par exemple, un agriculteur qui a 
économisé £60 achéte 6 acres de terre avec Passistance dun prét du 
gouvernement de £ 220. Ses quatre vaches lui fournissent annuellement 
30,000 livres de lait, lequel est vendu A la laiterie coopérative, £66. On 
lui en retourne neuf-dixiémes pour la nourriture de ses pores qui sont vendus 
£ 144 au bout de ’année. Les tourteaux et la nourriture lui cotiteront 
£138 par an. Ainsi aprés avoir payé ses 3o/o Vintéréts & PEtat, il lui 
restera £ 44. Tl a un cheval et fait tout le travail avec Vaide de sa femme, 
car il n’a pas les moyens avoir des serviteurs. Ila le droit de réclamer 
du gouvernement un prét s’élevant aux neuf-dixidmes de ce quwil posséde. 
Ce prét est affranchi d’intéréts pendant 8 ans, puis il est remboursé par 
portions 4 30/0 Tintéret. On appelle, a juste titre, le pore, “ le monsieur 
qui paye les dettes.” C’est pourquoi, malgré Vinfériorité relative du sol, 
ily aau Denmark une population rurale deux fois plus dense, par mille 
carré, qwen Angleterre. Sur une superficie qui n’est que le septidme de 
celle de Angleterre, le Denmark produit une fois et demie autant de 
vaches et trois cinquidmes en plus, de pores. Il produit la moitié du 
beurre consommé par les 47 millions Vhabitants des Iles Britanniques. 
Voyons @’abord le fameux beurre Danois, 


COMMENT ON FAIT LE BEURRE AU DENMARK 


A Paube, les ferblanes de lait des membres de la laiterie coopérative 
sont alignés, pleins de lait, au bord du chemin. La charrette coopérative 
en passant, les ramasse et, 46h du matin, ce lait arrive ad Ja laiterie. ll 
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est filtré et pesé automatiquement. Des échantiilons sont éprouvés pour 
reconnaitre la proportion de beurre. Tes analyses sont faites toutes les 
semaines. Le lait passe ensuite dans une cuve ot il est chauffé par la 
vapeur jusqua 122° ow 140° F., puis dans de grands séparateurs qui en- 
lévent la créme. Le lait écrémé coule dans des bassins et l’on en revend 
90 o/o aux fermiers pour leurs pores. Ils payent ce lait environ un sou 
(3 farthing) la livre. Les 10 0/o qui restent servent & faire du fromage. 
La créme s’en va par des tuyaux jusqu’a des réservoirs ow elle est chauffée 
jusqu’a 212° F. Puis elle est refroidie d’un seul coup et pompée vers de 
grandes cuves qui se trouvent dans une autre salle. La, des femmes, 
vétues de blanc et perchées sur de hautes galoches de bois, mélangent a 
la créme, de l’acide lactique. Puis cette créme va dans une autre salle 
ou elle est barattée mécaniquement. Le beurre est alors mis 4 refroidir 
une demi heure avec de l’eau, dans des bassins en ciment. Hnsuite, il est 
lavé, salé et moulé en cubes, 4 la machine. Enfin, dans une autre salle, le 
beurre ainsi préparé est mis en barriques ou en tiergons et il est pret a 
étre exporté en Angleterre. Le papier parcheminé employé pour l’em- 
ballage subit un traitement spécial a Vacide sulfurique et au sucre pour le 
rendre dur etimperméable. Dans la salle des machines, il y a un tableau de 
controle par lequel la température des différentes salles est réglée: 
rafraichie en été, réchauffée en hiver. Le beurre est transporté jusqu’aux 
ports @embarquement dans des wagons spécialement aménagés pour 
avoir une température d’une fraicheur constante. 

Il nya pas Wintermédiaires. Les Sociétés coopératives Danoises 
traitent directement avec les Sociétés anglaises pour la vente en gros. 
La premiére laiterie coopérative Vanoise ne fut établie qu’en 1882, et 
1886 fut la derniére année pendant laquelle la France envoya en Angle- 
terre plus de beurre que le Denmark. La production moyenne annuelle 
de beurre d’une vache danoise doubla entre 1898 et 1908, tandis que sa 
production moyenne de lait passait, pendant la méme époque, de 4,052 
livres & 5,322 par an. 

Des sociétés de contré’e des vaches veillent 4 ce que les mauvaises 

_ Jaitiéres soient éliminées. Une fois la semaine un expert examine chaque 
vache de la société, contréle son rendement et sa nourriture et indique la 
| quantité de tourteaux qu’il faut lui douner pour maintenir ce rendement 
aussi élevé que possible. Tous les quinze jours, l’expert éprouve le lait 
de Ja vache pour déterminer sa teneur en beurre. La ration est basée sur 
cette teneur. Une vache a passé d’un rendement annuel de 8000 livres de 
lait ou 334 livres de beurre A 12,911 livres de lait ou 521 livres de beurre. 
Une autre vache a donné jusqu’a 13,230 livres de lait par an soit, 717 livres 
de beurre. Une triple traite améne une augmentation de 60) a 800 livres 
de lait annuellement, par vache. 

Les étables sont éclairées A l’électricité ; de ’eau pure court dans 
des gouttiéres le long des stalles ; le fourrage est transporté par trolley, 
La vache est installée aussi confortablement que possible de fagon a 
donner son lait facilement et abondamment. 

La compagnie coopérative de lait pur vend du lait pour les petits 
enfants dans des bouteilles cachetées. Ce lait provenant de fermes choisies, 
est trait dans des seaux spéciaux qui portent, dans un double fond, wm 
morceau de glace, pour muintenir le lait 4 une température constante, 


Ces seaux sont donnés par la compagnie aux fermes choisies, 
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Une telle entreprise pourrait donner 15 o/o du capital investi, si elle 
était menée sur des lignes purement commerciales mais elle ne donne 
que 5 o/o car, dans un but philantropique, le lait est distribué gratis, 
comme aliment de premiére nécessité, aux petits enfants pauvres. — 

Quand il est embarassé par quelque difficulté, le fermier Danois peut 
se fier aux conseils de sa société coopérative ou de sa société de contréle. 
Toute la science de son pays est 4 sa disposition. Avec un sol bien 
inférieur celui de Angleterre, il exporte tous les ans en Angleterre pour 
390 millions de roupies de beurve, de bacon et d’ceufs (beurre 190 millions, 
bacon 150 et ceufs 245.) bata 

Chaque membre d’une société coopérative a un vote dans la société, 
quelle que soit sa production de lait. Celui qui a 10 vaches est égal a celui 
qui a 100 vaches dans cette démocratie de braves gens, tolérants et 
intelligents. Quand les membres de la ‘ London County Council ”, en 
visite 4 Copenhague en 1912, arrivérent 4 Vasile des vieillards, devant les 
chalets ensoleillés et fleuris protégeant la vieillesse du pauvre, une char- 
mante jeune fille s’écria: “ Comme je voudrais étre vieille pour vivre 
ici.” Cette histoire est exacte car je servais d’interpréte entre les Danois 
et leurs hotes et j'ai entendu Ja jeune fille faire ce magnifique compliment 
au pays qu’elle visitait. 

La plus grande laiterie du Denmark est la laiterie de Tripolian qui 
posscde 12,000 vaches et produit, par semaine, 14,000 livres de beurre. 
L’industrie Jaitiére en Sibérie et en Irlande a été organisée par des 
Danois. Chaque été, des visiteurs de tous les pays du monde viennent au 
Deumark apprendre pratiquement la science de ja laiterie. 

La fabrique coopérative de bacon paye taut la livre pour l’animal 
sur la balance. Naturellement, le propriétaire de M. Pore le bourre autant 
qu'il peut, le jour de son premier et dernier voyage. Comme les humains 
condamnés & mort, le pore avant de mourir, mange, comme il veut, de ce 
qwil préfére et son appétit ne le trahit pas. ; 

Vous traversez une salle en pierre, longue et fraiche, ov pendent 
silencieusement, blanes et glacés, des centaines de pores décédés. Des 
experts en robe blanche, vétérinaires, constatent si la santé des défunts 
était comme il fallait. ‘Tels des augures romains cherchant des présages 
dans les entrailles des victimes, ils prononcent leurs jugements. Ges 
experts sont tous bien payés ear les pores qui sortent du Denmark, a 
Vinstar de la femme de César, ne doivent pas étre soupgonnés. Les pores 
sims peché passent 24 heures: dans la chambre frigorifique ; puis, 4 
jours dans la saumure et 3 jours.d egoutter. Le procédé est mis en pra- 
fique aussi soigneusement que Pembaumement d’un vieil égyptien du 
temps de Ramsés, ig 

_ ‘Toute viande mise en vente au Denmark, porte le timbre d’un vété- 
rinaire etest garantie comme de premier, de second ou de troisiéme choix. 

Les wuts sont rangés sur des tablettes a clairevoie. Une puissante 
lampe électrique, placée au-dessous, fait voir la translucidité du bon wut. 
On les classe et on les marque @une date en encre indélébile. Une fausse 
date sur un cout est punie dune lourde amende. TI sont ensuite mis dans 
ine solution de chaux dans laquelle ils ne peuvent eouler ni se briser, 
Ainsi prepares ils se conservent de Mars & la Noél. Pour l’exportation 
ils sont mis en boites de 1590 4 2000, 

Le secret de la prospérité du Denmark git dans le désir d’apprendre que 
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Pon rencontre chez les paysans. Tes hommes et les femmes, de 17 A 25 
ang, passent leurs congés dans les Hautes Heoles pour le Peuple & apprendre 
] histoire, la physique, la chimie, etc. Il n’y ni examens ni brevets mais 
celui gul &@ suivi une session dune de ces écoles, pendant un été ou un 
hiver, acquiért une nouvelle maniére de voir, devient plus éveilld, plus 
vif et comprend la valeur de la science. 
Les écoles cotitent de 7 & 11 schellings par semaine, pour la nourvi- 
ture, le logement et Vinstruction. Elles sont subventionnées par I’Htat. 
Un fait qui en dit long est que létude de la littérature et de la 
poésie est particuliérement suivie par les éléves de ces écoles. Hvidem- 
ment, cela ne les rend pas inaptes aux besognes pratiques de la vie dont 
ils dépendent. Au contraire, cela leur élargit Vesprit, les éléve au-dessus 
de l’orniére des traditions et des mesquinneries et leur enseigne & panser. 
Ils fgnt mieux que les autres fermiers, car le Denmark donne des legons 
au uionde entier dans la partie spéciale qwila choisic, [nya pas de 
meilleur témoignace de Vinfluence qu'une grande littérature peut exercer 
sur ’esprit des hommes. J’ai assisté une fois a une conférence sur le 
Dante a une de ces Hautes Ecoles pour le Peuple. Beaucoup, venus a 
bicyclette, se tenaient a entrée de la salle bondée, s’efforcant de saisir 
les paroles du conférencier. Le but du fondateur de ces écoles, Grundtvig, 
était d’enflammer les esprits en proclamant les hauts faits et les hautes 
pensées. Car la parole vivante a plus de puissance que la lettre morte Vun 
-livre. Son désir était de faire germer ce qwil y a de bon dans Phomme 
et dans la femme, non pas de distribuer des connaissances, par doses, 
pour en chercher aprés les eifets, comme ces portes que l’on ouvre en 
mettant une piéce de monnaie dans une fente. [1 voulait rendre ses com- 
patriotes fiers de leurs grands hommes, et exciter une généreuse émulation 
mais sans toutefois restreindre Vadmiration et le respect & ce qui appar- 
tient seulement a la patrie. 
Jon STEFANSSON, 


Sylviculture 


Le Bois de Natte i lle Maurice 


L’essence dominante de nos toréts 4 Maurice est le Natte 4 grandes 
feuilles (Imbricari@ maxima, Poir., a.p.c.), appartenant a Ja famille des 
Sapotacées. C’est un arbre de haute futaie, atteignant plus de 25 metres 
de hauteur et dépassant quelquefois 1 métre de diametre a hauteur 
Vhomme, La ramure est puissante, la feuille est large et épaisse comme 
du cuir et persiste 4 ans sur l’arbre. Le fruit est une drupe sécrétant une 
matiére gommeuse. Lavées dans de l’essence de pétrole, qui dissout cette 
matiére agelutinante, les graines au nombre d’une ou deux dans un fruit, 
laissent voir une échancrure dentelée, comme si elles avaient été rongces 
par un singe ou une chauve-souris. Ces deux ennemis, en mordiant les 
graines vertes, les font tomber inutiles et en grand nombre aux pieds des 
arbres, ce qui est un sérieux obstacle a la régénération naturelle de 
Vespéce, sn 
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Le Natte A grandes feuilles se rencontre surtout prds des berges de 
cours d’eau, et dans les foréts humides, ot il attemt son plus grand 
développement. I] se reconnait facilement dans les massifs forestiers 
la forme un peu étagée de sa ramure, dont les grosses feuilles larges se 
distinguent de loin sur les pentes de montagnes. La tige est bien cylin- 
drique, et la cime occupe le tiers oule quart dela hauteur totale de 
Parbre. L’acroissement du Natte est lent : sur des arbres en observation 
dans la forét de Bel-Ombre (Savane), l’accroissement moyen de la tige est 
de 0.38 i 0.40 pouce de circontérence par an. 


UTILITE 


Le Bois du Natte a grandes feuilles est de tout premier ordre dans 
ses usages multiples : il sert pour la charpente, la charronnerie, la menui- 
serie ; c’est la seule essence que nous ayons pour la fabrication des rais, 
pour les roues de charrette, et 4 cet effet l’arbre est objet d’une vraie 
convoitise de la part des rouliers. C’est surtout pour le protéger que le 
Législateur a, en vertu de l’Ordonnance 43 de 1914, exigé un certificat 
-dorigine pour la circulation de cette essence dans le commerce ; et un 
“ permis ” d’abattage avant l’exploitation dans les foréts privées. C’est 
un bois de fente, et il donne de bons bardeaux ; on en fait aussi des 
traverses de chemin de fer, et il dure plus que les autres essences 
dans le sol. La valeur du Natte en Madriers a passé, dans les chantiers 
du Gouvernement, de Rs. 4 par pied cube en 1904 Rs. 6 en 1918, A 
Rs. 7 en 1921, taux qu’il a conservé jusqu’ici. Le bois ecarré 4”x 4" a 
passé par des prix successivement plus élevés de R 0.40 le pied courant 
(frangais) en 1904, 4 R 1.25 en 1921, taux quila gardé depuis. Le bon 
rai a fil droit, sans nceud, de 24 pieds de long et de 3 pouces carrés, a 
également passé de R 0.40 pidce en 1904.4 R 1.25 depuis 1921. Les bardeaux 
de Natte 4” x 15” se vendaient Rs. 33 le millier jusqu’en 1918, puis Rs 50, 
et depuis juillet 1919 sont 4 Rs. 60. On en faisait, jusqu’a la fermeture de 
la Scierie du Gouvernement au Pare-aux-Cerfs, de 4” x 12” qui se ven- 
daient Rs 55, et de 34” x 12” & Rs. 50 le millier. Le second choix, pour le 
soufflage des maisons, est A Rs. 45,40 et 35 le millier, selon dimensions. 


ACCROISSEMENT 


L’étude des souches coupées transversalement est trds difficile pour 
Je Natte, comme pour beaucoup de nos essences indigénes, & cause de la 
vegetation plus ou moins constante de nos arbres, Pour les essences 
européennes et celles tropicales ou la végétation est intermitente et s’ar- 
réte en hiver, il est facile d’en connaitre Page, par examen des couches 
concentriques annuelles, vues sur la tige sectionnée transversalement 
au pied de larbre : le bois de printemps, ou portion interne de la couche 
annuelle, est suivi par le bois @automne ou portion externe de la couche 
annuelle, et la superposition de ces couches permet de connaitre Age des 
arbres. I] en est ainsi pour le Teck qui, lui, a heureusement, surtout 
dans le Nord de VInde, une différenciation réculidére des couches annuelles, 
co qui @ permis & Sir Dietrich Brandis, & lorigine, @avoir pour les plans 
Vaménagement des foréts une base certaine Vestimation de Page des 
arbres, pour en fixer Vexploitation ; Vige d’exploitabilité du Teck en 
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Birmanie est de 180 ans, époque 4 laquelle V’arbre atteint 7 pieds de 

_circonférence a hauteur de poitrine. Le Chéne, le Sapin, lEpicea en 
Hurope s’exploitent souvent 4 100 ans, avec des circonférences de 4 pieds 

et demi. Mr. Gleadow, Conservateur des foréts de ’Inde venu 4 Maurice 
en 1904, étudiant les coupes transversales de nos arbres, a trouvé, pour le 
Natte des couches annuelles trop peu distinctes pour lui permettre 
@arriver & une conclusion: il a compté 129 & 180 couches pour des 
diamétres de 12 & 20 pouces, et a trouvé 16 4.18 couches par pouce de rayon. 
Poursuivant |’étude, nous avons trouvé 7 4 10 couches par centimetre de 
rayon, pour les 5 ou 6 premiers centimétres, et 5a 7 pour les 12 ou 138 
autres. 

PROPRIETES MECANIQUES 


Leboisde Natte& grandes feuillesest d’une couleur rougedtre uniforme 
et d’une dureté moyenne, son grain est droit, fin et solide ; il se scie et 
se polit bien. 

Les chiffres suivants ont été donnés 4 l’Imperial Institute de Londres 
en 1910, par l’ingénieur consultant au Collége Central de City & Guilds, 
pour des échantillons de bois que nous avions envoyés de Maurice. Pour 
comparaison, les chiffres correspondants de quelques essences européennes 
sont mentionnés : 

Natte Chéne Orme Fréne Pin 
: sylvestre 
Densité (livres par pied cube): = 52.9 52 34 AY 37 
Force tranversale : 
(a) Coéfficient de rupture (livres 16,400 12,000 8,000 18,00 8,300 
par pouce carré) 


(b) Coéfficient d’élasticité : 8,000 
Résistance a lécrasement : 
(tonne par pouce carré) 415 4,4644 4,598 4,018 2,589 


Comme on le voit, le Natte est plus lourd, mais plus dur que le Chene, 
_ tout en possédant une plus grande force transversale que Inui. 
Le Natte Le Gentil est moins dur que le Natte 4 grandes fc uilles, 11 
est aussi plus apte aux travaux de menuiserie et ne convient pas pour le 
rai. I] est jaundtre et non pas rouge comme le Natte 4 grandes feuilles. 


CLASSIFICATION BOTANIQUE 


Pour la nomenclature botanigque de Varbre important qui nous 
eccupe, nous adopterons, jusqu a plus ample informé, la classification de 
Baker, dans Ja i lore de Maurice et des Seychelles, basée sur la présence 
ou absence des Staminodes, ou ¢tamines stériles, en outre des vraies 
étamines dans Ja fleur, comme suit: 


. Genres 
Pas de Staminodes Labourdonnaisia 
Autant de Staminodes que de sépales. 
(a) 5.48 sépales et 5 a 8 pétales Sideroxylon 
(b) 18 a 24 pétales ; 
pétales extérieures entiéres Mimusops 


pétales extérieures profondé- 
ment lasciniées Imbricaria 
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(a) Le Natte 4 grandes feuilles est, comme nous l’avons dit l’Imbricaria 


maxima, Poir., A.v.c. Prod VIII 200. A la Réunion, on le nomme le grand 


Natte. Les feuilles ont 449 pouces de jong, 3a 4 pouces de large, 
coriaces : jeunes elles ont un tomentum épais recouvrant la face inférieure, 
mais ce tomentum disparait aprés un an environ, pour faire place 4 une 
coloration brune qui palit avec le temps et finalement devient verte. 

Tous les autres Nattes ont de plus petites feuilles ; ce sont: 


(b)Imbricaria media, Bojer, que Jules Herman, présidentde l’ Academie 
de la Réunion, nous a dit correspondre au Malgache Nattokelyravo. 


(ce) Labourdonnaisia calophylloides, Bojer, est le Natte LeGentil, 
répandu 4 Bel-Ombre, dans la forét de Combo, et sur la chaine de Mon- 
tagne de la Savane, et dans les climats secs. Crest peut-ctre la méme 
espéce que donne Jacob de Cordemoy poar le Natte & petites feuilles de 
la Réunion, avec le Synonyme de Mimusops callophylloides H. Benth. 

(d) Labourdonnaisia giauca, Bojer. 

(e) le Mimusops Erythrozylon, Bojer, dit Natte rouge. 

Cette classification de Baker n’est pas compléte et n’embrasse pas 
toutes nos espéces de Nattes: la question est Pobjet d’études plus atten- 
"tives, encore inachevées, que nous définirons plus tard. 

Nous réservons pour une autre fois la description de l’Imbricaria 
petiolaris qui est notre Makak, et les Siderorylon qui sont nos Tambala- 
coques et nos Mangeliers. 

Dans sa remarquable Monographie des Bois de Madagasear, 
M. Louvel, Inspecteur des Haux et Foréts, et chef du service forestier, 
décrit, dans le Bulletin Economique des 3e et 4e trimestres de 1923, les 
Nattes sous le nom générique de Faucherea, H, Lee., et dit qu’ils sont 
répandus dans toutes les foréts montagneuses ou cotiéres, atteignant 50 et 
60 centimétres de diamétre, et 14:15 matres de fit, fournissant un joli bois 
@ébénisterie imputrescible, jaune acajou, avec une densité de 0.900 a 1.050, 
bien veiné, 4 grain fin et a fil droit, et sont recherchés pour la fabrication 
des traverses de chemin de fer, des parquets, des wagons, &c. Ll donne 
ensuite une description du Natotendrokazo des foréts montagneuses de 
PRst, qu’il classe comme bois Wébénisterie, et dit fleurir en janvier et 
février, et fructifier en juillet-aoit. Le dessin qwil a ajouté des rameaux 
de l’arbre et caractérisé par des feuilles oblongues, alternes, groupées a 
Pextrémité des rameaux, aves des fleurs aux pédicelles retombantes, des 
drupes globuleuses avee les restes persistants des calices aux bouts de longs 
pédoncules, ne nous permet malheureusement pas de conclure a l’identifi- 
cation précise de l’espéce en relation avee celles de Maurice. Nous nous 
proposons de poursuivre avee lui cette étude intéressante. 


Dans sa Notice sur les Bois de Madagascar, préparés A loccasion de 
la Foire Commerciale de Tananarive (aodt-sept 1923), Mr Louvel cite un 
Natte 4 petites feuilles sous le nom de Faucherea heeandra*et donne un 
Natte & grandes feuilles comme F. Thouvenotii, et un Natte blanc 
FF, Laciniata, les deux derniers ayant, dit-il, beaucoup moins de valeur. 


* Baker écrit que le Mimusops hewandra, Bojer, synonyme de 2’ Imbricaria coriacea, A.D. 
C. Prod. VIII. 209, et qne les eréoles cultivent & Mancice sous le nom de Pomme jacot, est 
réellement du genre Labramia, qui diffre de l’Imbricaria par V'absence de staminodes, 


7 


— 219 = 
PLANTATIONS 


Le Natte a grands feuilles est une essence d’ombre, qui ne vient qu’a 
Vabri d’autres arbres, le protégeant contre la lumiére, le vent et les obs- 
tacles nuisibles 4 sa nature délicate, pendant les premiéres années. Voici 
le résultat de Pexpérience acquise dans nos pépiniéres et nos plantations a 
Maurice. 
; Les graines mires récoltées aux pieds des arbres, dans les premiers 
jours de janvier (a raison de 1,000 pour une roupie), sont empaquetées en 
sacs de gonis, et expédiées toutes les semaines 4 destination, pour ne pas 
retarder la faculté germinative. Agglutinées en paquets, 4 cause de la 
substance poisseuse et collante que sécrétent les graines de Natte, celles- 
ci sont détachées une 4 une et enrobées dans de la terre fine et tamisée, 
ce qui permet de les mettre en planches de semis les unes a coté des 
autres. Arrosées deux fois par jour, les graines germent aprés 2 ou 3 mois, 
les cotylédons sont le plus souvent recourbés, et resteraient longtemps 
enfermés dans leurs enveloppes si l’on ne venait, avee un petit bois d’allu- 
mette ou quelque chose d’analogue, les débarrasser soigneusement de cette 
entrave a leur développement. Les cotylédons charnus se redressent 
naturellement ensuite, et il semble résulter d’expériences, pas encore tout 
3 fait définitives, qu’en abritaut de feuilles de palmiers et de fougéres a 
une hauteur de 5 pieds du sol les planches de semis, la premiére croissance 
a plus de succés qu’en laissant le soleil darder ses rayons toute la journée 
sur les pousses tendres. Les soins aux jeunes plants doivent étre trés 
attentifs pour éviter les influences d’excés d’eau, les coups de soleil, les 
attaques d’insectes, de champignons Xc. 

Aprés un an, les brins de semences sont transplantés en pépiniéres et 
espacés de 3 ou 4 pouces les uns des autres, toujours bien arroses et suivis 
de prés. A deux ans d’ige, les plants sont fourchetés en pépiniere pour 
développer le systéme radiculaire, et aprés 3 ou 4 mois, ayant environ 
un pied de tige, ils sont enlevés en mottes de terre et enveloppés dans des 
feuilles de longouze ou de bananier, pour faciliter le transport en forét. 
Quelquefois par un temps pluvieux et pour de courtes distances, on a pu 
éviter de mettre les plants en mottes, et on les a transplantés racines 
nues, ou mieux avec un peu de terre attachée aux racines, a Pendroit 
définitif ow ils doivent pousser. Il est bon gue les plants partent avec un 
peu de la terre dans laquelle ils ont vécu jusque-la en pépiniére : nous 
croyous & Vinfluence utile des micro-organismes bienfaisants qui les ont 
accompagnés dés le début de leur croissance. 

L’expérience nous a amenés & n’introduire le Natte qu’a Vabri dune 
forét de Pins de 18 4 20 ans d’age, éclaircie légérement au préalable, et 
débarrassée de sous-bois et de plantes nuisibles, afin d’assurer aux jeunes 

lants une faible lumiére et un sol propice, enrichi d’humus par les 
aiguilles tombées des Pins. Il entre 6v0 a 800 plants de Natte au maxi- 
mum a Varpent. Un nettoyage par an s’impose, et apres 3295 ans 
environ, une légére éclaircie supplémentaire de la forét de pins, pour 
donner plus de lumiére et d’espace aux jeunes Nattes, qwil faudra ainsi 
doucement admettre & un développement graduel, jusqu’a ce qu ils 
atteignent la dimension d’un chevron, puis d’une palissade, et finalement 
pourront se passer de labri latéral de leurs tuteurs de Pins. sheet 

Si ’éclaircie de la pineraie se fait trop vile, comme résultat d’enloves 
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inent trop abondant d’arbres dominés ou bien déracinés ou brisés par les 
cyclones, le Yatis (Litsoea monopetala) envahit la forét, et la lutte entre le 
jeune Natte et ’abondante reproduction naturelle du Yatis devient trés 
difficile et cotiteuse, mais l’intérét de sauver le Natte prime, et le forestier 
mhésite pas a dépenser Ks, 15 418 par arpent et par an, pour aider le 
Natte, au moyen des sabrages répétés du Yatis. Nous n’avons pu réussir 
a introduire le Natte sous la Pineraie, quand celle-ci est déji envahie de 
Troéne (Ligustrum japonicum, ou Privet en Anglais), car celui-ci étouffera 
bien vite les jeunes Nattes. De méme, le Natte échoue sous Eucalyptus, 
a cause de la puissance radiculaire de celui-ci, qui forme, a une faible 
distance au-dessous du sol, un épais réseau de racines enchevétrées qui 
tuent les plants de Natte. 
P. KENIG. 


Horticulture 


Le Rosier, sa Culture et sa multiplication (fz) 


A Maurice, toutes les localités et tous les sols conviennent en général 
au rosier mais cependant pas au méme degré 4 toutes les variétés ; c’est 
ainsi, par exemple, que Lzonie Viennoi qui fleurit d’une facon profuse & 
Curepipe donne trés rarement des fleurs A Rose Hill et que la France ou 
Blonde Albion, Maréchal Niel et Chromatella et autres, fleurissent mal ou 
pas dans les localités froides et donnent des fleurs en abondance dans les 
localités chaudes. 

Quels que soient les localités et les sols, il convient de se rappeler 
que le rosier est une plante exigeante qui réclame pour bien croitre et 
fleurir, beaucoup d’eau, un sol léger, perméable et riche en humus. 

Les pluies d’été tassent fortement la terre et la durcissent rapide- 
ment: il faut done avoir soin de biner fréquemment le sol autour des 
rosiers et les fumer copieusement au moins une fois ’an et préférable- 
ment immédiatement avant la taille qui se pratique d’ordinaire entre 
juillet et septembre selon les variétés ou selon que Von désire des fleurs 
trés t6t ou plus tard dans la saison. 

Le fumier d’étable est de beaucoup préférable aux engrais chimiques 
malgré que ces derniers aient une action plus immédiate: ponr cette 
raison, leur emploi est 4 recommander au moment de la formation des 
boutons floraux quand on désire obtenir de trds grandes fleurs. Ils ne 
sauraient cependant remplacer le fumier de ferme ov se retrouvent 
ailleurs les mémes éléments fertilisants avec, de plus, de la matiare 
organique qui joue comme on le sait un role si important dans le main- 
tien de la fertilité des sols. 

i Aussitdt aprés la taille on doit enlever, autour des rosiers, sur un 
eee te de deux pieds et & une profondeur dun pied, toute la terre et la 
rempiacer par un compost formé de deux parties de ter i 
et @une de terreau ; i ne faut » pas paicaa at , ane a Pome 

a d pas | | e opération de 
mettre 4 nu une partie des racines : il es} méme bon de sectionner quel- 
ques unes des plus vieilles afin de pousser & ’émission @un plus grand 
nombre de plus jeunes, mieyx aptes a remplir leurs fonctions, 


_ Dans les localités séches, les arosages doivent tre copiewx et 
réguliers si l’on désire une peusse vigoureuse et, comme conséquence, une 
floraison abondante. 


LA TALLLE 


La taille est une opération qui a pour but de rajeunir le rosier. La 
suppression des vieux bois, des branches gréles et le raccourcissement des 
tiges, déterminent l’émission de rameaux floriféres quand elle est prati- 
quée en saison propice, c’est a dire, de juillet 4 septembre. 


Tl] est impossible de prescrire une régle de taille uniforme en raison 
des différences considérables qui existent entre les innombrables variétés, 
tant au point de vue de leur port, de leur rusticité, qu’a celui de leur 
mode de floraison. 

On reconnait cependant que si une taille courte donne d’ordinaire des 
fleurs plus grandes qu’une taille longue, cette derniére conserve sur la 
premiére Vavantage de fournir non seulement un plus grand nombre 
de fleurs mais se préte 4 des effets décoratifs que ’on ne peut obtenir en 
pratiquant une taille sévére. 

La taille reléye davantage du gott et de ?expérience que de régles 
fixes : Pamateur devra trouver en ses observations les directions a suivre. 
La pratique lui fera connaitre que certaines variétés delicates telles que 
“Lyon Rose, Willomere et la plupart des Pernetiana se taillent, hélas, trop 
elles-mémes, et qu’il ne faut pas non plus trop raccourcir les longs sar- 
ments de Souvenir de Wootun sur lesquels sortent en nombre les vrais 
rameaux floriféres et, qu’en résumé, la taille, pour nous répéter, est 
surtout question de jugement. 


CHOIX DES VARIETES 


Les variétés parmi lesquelles amateur peut faire son choix sont 
innombrables. Quand il n’a pour guide que les descriptions des catalogues 
il arrive souvent qu’il est dégu pour s’étre laissé tenter par des coloris 
rares ou des dimensions monstrueuses. [1 ne tarde pas a s’apercevoir que 
les variétés sur lesquelles il espérait le plus sont justement celles qui lui 
donnent le moins satisfaction, soit que ces variétés ne peuvent s’adapter 
4 ses conditions de culture, soit qu’elles fleurissent mal ou pas du tout. 
A ceux qui voudraient s’adonner a cette culture nous conseillerons de se 
faire renseigner par des amateurs expérimentés * qui sunraient Jeur 
recommander et leur fournir au besoin, les variétés convenant le mieux a 
leur localité et répondant de méme 4 leurs gotits. 

A titre de renseignements nous mentionnerons, en les classant un 

eu arbitrairement, les variétés qui nous semblent les plus propres a > 
satisfaire les exigerces du débutant. ; 

Rosiers Thé, Hybrides de Thé, Pernetvana fleurissant toute année. 


* Mr Le Méme, photogaphe & Carepipe Road, posséde une fort bolle Roserale que nous 
engageons les amateurs 4 visiter. Ils profiteraiont des conseils de cet amateur et 8 procures 


haient cuez lui a pluparb dys variétes que nous duumerons plus loin, 


BuaNe Ov TEINTH : 


Florence Pemberton, Mme J. Combet, Mlle Louise Criner, Comtesse de 
Saxe, Marie Moicateam Miss Herbert Hauwksworth, Mrs. Foley Hobbs, 
Miss Andrew Carnegie, British Queen, Madame Hoste, Maman-Cochet (blanc), 
Molly Sharman Crawford, Mrs. Herbert Stevens, W. R, Smith, Sc. 


CREME ET TEINTE: 


Marie Van Houtte, Devoniensis, Martha Drew, Enchantress, Kaiserine, 
Augusta Victoria, Mrs. Dudley-Cross, Amy Hammond, Grace Molyneut, 
Miss Willmott, Mrs. George Marriott, Mrs. Harold Brocklelank, &c. 


RoskE ET NUANCE 


Anna Olivier, Madame Constant Soupert, Mme Vermont, Mrs. E. Mawly, 
Koenigin Corolla, Farben Koenigin, Mme Léon Paire, Prince de Bulgarie, 
Lady Stan'ey, Caroline Testont, Dian, Cornelia, Mrs. G. Shewjer, Mrs. A. 
Cohead, .Mr. Joseph Hill, Lady Pirrie, La France, Blonde Albion, Mme 
Muluard, Dean Hole, Ophelia, William Shean, Souvenir de George Perret, 
Willomere, Svc. 


RovuGE ET NUANCE (CRAMOISI, ECARLATE ETC.) 


Chaleau de Clos Vougeot, Capitaine George Dessirier, Lieutenant Chause, 
Laurent Carle, Macbeth, Com. Jules Gravereaux, Charles K. Douglas, Hadly, 
Muie C. Hillard, Etoile de France, Eugene Boullet, Edward Maley, Christine 
de Noué, Général Mc. Arthur, Mrs. Reynolds Hole Sc. : 


JAUNE NUANCE (ORANGE, CUIVRE ETC.) 


Marie Adélaide de Luxembourg, Mrs. Mona Hunting, Mme Ch. Lutaud, 
Claudius Pernet, Sowv. de 8. Guiliard, Duchess of Wellington, Harry Kirk, 
Sunburst, Mrs. A. Ward, Instituteur Sirday, Antonro Pelujjo, Le Progrés, 
Lady Dunleath, Mrs. Sam Ross, Blumen Smichdt, Mrs. Charles Lamplough, 
Mrs, H. di. Darlington, Mme Mélanie Soupert, Lady Hillington, Souv. de 
Pierre Motting, Lady Alice Stanley, &c. 


Rosters FILANTS FLEURISSANT TOUTE L’ANNER 
Blane: Celine Forestier, Mme Abel Caritre. Daniel. 
Kose : Mme Driout, Mme Berard, Mme Cotte. 


Jaune : Duchesse d'Awerstadt, Péve @’Or, Chromatella, Bello Lyonnaise. 
Rouge : Souvenir de Wooton. 


D. p’Emuurrz pr Cuarnoy. 
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Cultures Maraichéres. 
L’Asperge. 
LE CLIMAT. 


L’asperge aime un climat modérément chaud, humide sans excés, tel 
que celui de Maurice. On ne s’en douterait guare en constatant la rareté 
de ce précieux légume dans nos jardins. Plusicurs jardiniers amateurs ou 
professiounels soutiendront méme que la culture de Paspergé est impossi- 
ble & Maurice et la preuve en est quiils l’ont essayée et qu’ils n’ont 
recueilli que des asperges grosses comme des tuyeaux de plumes. Nous 
connaissons quelques uns de ces essais malheureux, mais nous en connais~ 
sons aussi qui ont donné des résultats magnifiques. Tous les insuceés que 
nous connaissons viennent de la méme cause : l’impatience des jardiniers 
trop pressés de récolter des asperges, ces pousses tendres, charnues, d’une 
blane laiteux ou rosé, de saveur exquise, que nous ne connaissons euére 
qua l’état de conserves. L’asperge doit étre cultivée non comme un légume 
annuel, mais presque comme un arbre fruitier. 

L’asperge doit rester un an en semis et trois ans en place avant d’étre 
exploitée, mais cette longue attente est payée par une récolte de douze A 
quinze ans, sans autres frais d’entretien que quelques binages et une 
fumure en couverture une fois chaque année ou méme tous les deux ans. 

Le jardinier qui aurait assez de persévérance pour consacrer une partie 
de son terrain et de son travail & la création d’une aspergiére peut étre sir 
d’en retirer, si Dieu lui préte vie, une jouissance appréciable, et méme, 
s'il veut vendre les produits de son jardin, un débouché toujours ouvert et 
un beau bénéfice. On verra par la suite de cet articlp que l’espéce d’impro- 
ductivité du terrain pendant la période de développement des asperges 
peut étre atténuée dans une certaine mesure par des cultures intercalaires. 


II. CHOIX DE L’ESPECE. 


Nous avons semé des graines de plusieurs espéces : toutes ont réussi ; 
mais celle qui nousa donné les meilleurs produits est Vasperge d’ Argen- 
teuil. I] ya deux variétés de ce nom: V’asperge d’Argenteuil hative et 
Vasperge d’Argenteuil tardive. Nous n’avons pas vu de différence de pré- 
cocité entre la variété dite hitive et la variété tardive. D’ailleurs, Mr. 
Vilmorin Andrieux dit dans son excellent traité, ‘Le bon jardinier ”’, que 
cette derniére n’est appelée tardive que parce qu'elle continue a produire 
lorsque les autres sont déja épuisées. Nous n’avons pas pousse nos 
expériences assez longtemps pour nous en assurer. Nous conseillons done 


Vasperge d’Argenteuil sans exclure aucune autre. 
HI. SEMIS D’ASPERGES. 


L’asperge se reproduit de graines. Hn Hurope, les jardiniers se procu- 
rent chez des spécialistes des plants d’asperges tout préparés qu’on appelle 
eriffes. La maison Vilmorin Andrieux en vend de grandes quantites. I] ne 
taut pas songer a faire venir de si loin des griffes d’asperges pour nos 
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jardins de Maurice ; il vaut mieux faire ici-méme son ne land acta 
transplanter les griffes lorsqu’elles auront atteint un développement s 
sant. Ce double travail, semis et transplantation, ne présente aucune 
difficulté ; mais comme le procédé est presque inconnu ici nous allons le 
décrire assez miputieusement pour guider un jardinier de bonne volonté, 
mais sans expérience. Ce procédé est celui que nous avons appris des pra- 
ticiens, lu dans plusieurs manuels de jardinage et appliqué avec succes. 

On peut semer et transplanter depuis le mois de Janvier jusqu’au 
mois de Juillet. L:s graines doivent étre semées dans une terre aussi 
fertile que possible, composée méme de terreau et de fumier bien 
consommé, bien meuble a la surface mais 4 fond solide, c est a dire une 
couche de terre meuble de huit 4 dix pouces (vingt a vingt-cing centimétres) 
sur un fond dur. Nous réclamons ces deux conditions, surface meuble 
et sous-sol dur, d’une part pour empécher les racines de pousser en pro- 
fondeur, ce qui rendrait Varrachage difficile et occasionnerait la rupture 
ou lexcoriation des racines, accidents qui compromettraient le succés de 
la transplantation ; d’autre part surface meuble et riche en éléments 
nutritifs atin de développer pour chaque plant un bon bouquet de 
racines courtes, mais nombreuses et abondamment garnies de radicelles. 

La terre du semis étant bien préparée, humide, mais non boueuse 
comme nous l’avons dit dans un article précédent (Mai 1923, page 103), 
on trace des sillons distauts de vingt-cing 4 irente centimétres et on place 
une 4 une les graines au fond des sillons A cing centimétres les unes des 
autres. Si lon est str que toutes les graines sont bonnes, on donne un 
plus grand écartement, moindre dans le cas contraire. On donne aux 
sillons deux ou trois centimétres de profondeur, mais il faut couvrir les 
graines d'un centimetre de terre seulement. Si la terre est trés légdre on la 
tasse un peu en la frappant avec le plat de la main ou avec le dos d’une 
béche, et on arrose comme ila été dit 4 V’article précité, page 104. Si la 
terre n’est pas trés légre, il n’est pas utile de Ja tasser ; dans tous les eas, 
eest avant darroser qu'il faut faire ce tassement, aprés on ferait du 
mortier, 

Norr.—[Dire qu’une terre est légére ne signifie pas qu'elle est spéci- 
fiquement moins lourde qu’une autre, mais qu’elle demande moins d’effort 
pour étre labourée. Une terre sablonneuse se retourne et se divise sans 
effort ; elle est légere ; une terre argileuse résiste aux outils, colle, et se 
divise malaisément ; le laboureur la trouve lourde.] 

Lorsque toutes les graines ont levé et qu’on peut distinguer les plants 
les mieux venus, on éclaircit en laissant les plus beaux plants et en arra- 
chant les autres. [1 y a avantage & laisser beaucoup despace entre les 
plants, dix 4 quinze centimétres, afin qu’ils se développent vite et bien. 
Une planche de trente pieds de long sur trois et demi de large contiendrait 
quatre cents plants, nombre suffisant pour planter un earré de vingt 
meétres, (soixante pieds sur soixante,) soit presque deux perches. 

Tout l’entretien du semis consiste en arrosages, plus fréquents d’abord 
moins ensuite, et en binages pour tenir la terre constamment meuble et 
propre de toutes mauvaises herbes. Ce nettoyage est encore plus néces- 
saire pour les semis d’asperges quo pour les autres légumes parce que les 
racines d’asperges deviennent bient6t si serrées qwil serait impossible de 
les débarrasser de certaines mauyaises herbes, comme VPherbe a oignons et 
Voxalide si communes dans les jardins mal entretenus, 
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hes griffes Vasperges doivent rester dans le semis pendant un an, 
avons nous dit ; dans notre climat & végétation continue, le développement 
des asperges est assez rapide pour qu’on les transplante aprés dix mois. 
Les laisser dans le semis plus d’un an serait nuisible, parce que les racines, 
devenues trop longues, seraient difficiles & transplanter ; la reprise serait 
lente et plusieurs plants ne reprendraient pas. On est revenu aujourd’hui de 
Vhabitude de planter les arbres et arbustes grands sous prétexte d’obtenir 
plus tot une premiére récolte ; on préfére transplanter des sujets jeunes, 
et si la mise en rapport se fait un peu attendre, elle est plus certaine, 
plus abondante et dure plus longtemps. Or il faut traiter l’asperge 
comme un arbuste et non comme une plante herbacée 

Nous ne mentionnons que pour le réprouver Pusage de créer des 
aspergieres au moyen de vieux plants déji épuisés. Cette pratique, que 
nous avons vue, ne peut s’expliquer que par ’ienorance ou la malhonnéteté 
de certains spéculateurs. 


IV. TRANSPLANTATION. 


Nous voici arrivés & la partie délicate de la création de nos asrper- 
giéres — la mise en place des griffes. Nous parlerons lo, de la préparation 
du terrain, zo, de l’arrachage et de Vhabillage des griffes, 30, de leur mise 
en place. 

lo. Préparation du terrain.—Le terrain destiné 4 recevoir les griffes 
d’asperges doit avoir les mémes qualités que celui du semis, mais il doit 
étre beaucoup plus profond, e’est-i-dire composé d’une couche d’humus 
d’au moins un pied et demi, riche naturellement ou enrichi par une abon- 
dante fumure. Cette fumure doit avoir été enfouie 4 une profondeur de 
trente ou quarante centimétres et assimilée au sol assez longtemps 
@ayance pour qu’au moment de planter les griffes il ne reste plus dans la 
terre aucune parcelle Ge fumier récent, nous voulons dire de fumier in- 
complétement décomposé. Toute matiére putrescible doit étre éloignée 
des racines d’asperges car elle les ferait pourrir. Quant au sous-sol, il 
doit étre ferme, et exempt dhumidité stagnante, done suffisamment 
perméable ou drainé artificiellement jusqu’a une profondeur d’au moins 
deux pieds. ©’est pour cela que les terrains rocailleux sont favorables aux 
asperges, comme ils le sont aux arbres et arbustes. Si le terrain dont 
on veut faire une aspergiére est argileux, on l’amende en y mélant des 
platras ou quelques charretées de sable, Le sable de nos cétes est 
excellent pour cet usage; il est composé en grande partie de caleaire, 
élément qui active le développement des asperges et influe heureusement, 
dit-ou, sur leur couleur et leur saveur. 

En disant qu’il faut commencer & préparer le terrain de Vaspergiére 
un an d’avance, c’est-i-dire dds qu’on fait le semis, nous ne voulons pas 
dire qw’il faille le laisser improductif pendant tout ce temps. Au contraire, 
il sera Vobjet d’une culture intense, mais appropriée au but qu’on a en vue. 

On répand d’abord sur le terrain une €paisse couche de fumier 
ordinaire, s’il n’est pas encore consommé il se consommera dans la terre, 
on y ajoute tous les menus débris organiques qu’on peut, pourvu qu’ils ne 
contiennent point de mauvaises graines ; cette fumure composite sera 
enfouie dans la terre par un labour profond de quarante centimetres, et 
elle se décomposera lentement en aérant et en fertilisant la terre. On 
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eultivera dans ce terrain des légumes qui ne craignent pas les fumures 


récentes, choux, poirées, pommes de terre, giraumons, mais pas de mais. 
Lorsque Ja derniére récolte de légumes est enlevée on donne encore a la 
terre un bon labour, puis on la nivellera en ayant soin de retirer avec un 
rateau fin tous les débris de bois, paille, fumier, capables @infecter les 
racines d’asperges. Sinous insistons autant sur la préparation du sol de 
Vaspergicre, c’est qu’elle est Vun intérét capital, et que si le sol a 
manqué de préparation, il est impossible d’y suppléer dans la suite. , 

Le terrain étant fertilis¢é, nettoyé et nivelé comme nous l’avons dit, 
on creuse des tranchées paralléles distantes d’un métre ( trois pieds) de la 
largeur d’une pelle et profondes de vingt centimétres (huit A dix pouces) 
la terre est jetée également des deux cétés de la tranchée. On peut garnir 
le fond des tranchées d’une couche de cing centimétres de bon terreau, 
puis on éléve au milieu de la tranchée, de trois pieds en trois pieds, des 
petits monticules de bonne terre hauts de cing & six centimétres, c’est sur 
ces monticules qu’on posera les griffes d’asperges. 

20 Arrachage et habillage des asperges.— Tout étant prét pour trans- 
planter les griffes, on coupe au ras de terre tous les plants (@asperges 
qu’on veut transplanter, on arrose la terre du semis de fagon A l’ameublir 
jusqu’au fond afin que les racines viennent facilement sans @tre endom- 
magées ; il ne faut done pas tirer dessus, mais les soulever avec toute leur 
terre un moyen d’une fourche A bécher. Comme la transplantation 
demande assez de temps on ne coupe et on n’arrache que peu de plants a 
la fois. La griffe étant arrachée, il s‘agit de l’habiller : cela consiste a 
raccourcir les racines qui seraient trop longues pour étre mises en terre 
sans étre repliées plus ou moins, i] vaut toujours mieux raccourcir une 
racine que de la replier. Toutes les extrdmités de racines qui ont été 
cassées, écrasées, excoriées doivent dtre supprimées, car elles pourriraient 
dans la terre et communiqueraient la maladie aux racines saines, e’est 
pourquoi on les coupe au dessus de la partie biessée. La section doit étre 
nette, et faite un peu en biseaun de facon que la partie coupée repose bien 
sur la terre et ait avec elle un contact intime, car c’est d’elle que sortiront 
les nouvelles racines. Le séeateur n’est pas propre a faire cette section 
il faut la faire avec une Serpette ou un couteau bien tranchant. L’habillage 
doit étre fait avec modération : Jes racines qui ne sont pas trop longues 
et qui n’ont pas souffert de Varrachage ne doivent pas étre touchées. 

380 Mise en place des grifes.— L’habillage terminé, on pose les griffes 
Wasperges sur les petits monticules 6 eyés au milieu de la tranchée, une 
griffe sur chaque monticule. Qn débrouille délicatement les racines avec 
Ja main, on les étend tout an tour du monticule, le centre du plant 
reposant sur le sommet du montiecule et lextrémité des racines descendant 
et s’6tendant un peu au fond de la tranchée ; les racines ont ainsi la méme 
disposition qu’elles avaient prise naturellement dans le semis ; on les 
presse un peu avec la main, pour les faire adhérer au sol et on les couvre 
(une couche de terre fine ou de terreau suffisante pour les faire tenir en 
place. Quand tous les monticules @une tranchée ont été munis de leurs 
griffes Wasperge on raméne dans la tranchée une partie de la terre qu’on 
en avait retirée, juste assez pour couvrir les racines Vune épaisseur de 
terre de huit & dix centimétres et pas plus. L’asperge a besoin pour 
Prosperer que ses racines ne soient pas soustraites a influence de Vair et 
de la chaleur par une couche de terre trop épaisse. Dds qu'une rangée 
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3 8 a été ‘Parr | 
Wasperges a été plantée on Varrose, sans attendre, de peur que les racines 
ne commencent & se flétrir. 

‘ an Seats de jardinage recommandent de marquer avec un petit 
piquet la place de chaque griffe afin de retrouver facilement la place de 
celles qui auraient manqué et de les remplacer. Si Ja plantation a été 
faite avec les soins que nous avons dits et si le temps n’a pas 6té trop 


 défavorable, aucun plant ne manquera. 


J. M. PIVAULT, S. Sp. 


(A swivre) 


Nors.— Le prote nous a fait dire dans un article précédent (Juillet 
Rees Page 157) qu’une houe longue et étroite fait un meilleur travail 
qu’une houe large et ouverte, c’est courte qu’il faut lire. 


Knseignement Agricole 


L’Entrainement des Administrateurs * 
PAR 


Le Professeur W. R. DUNLOP 

Cette importante question est l’objet de nombreuses controverses. 
Pour la traiter, il faut d’abord s’entendre sur le terme ‘“ administrateur .” 
L’étudiant en Agriculture tropicale en possession de moyens pécuniaires 
immédiats ou ayant de bonnes perspectives d’avoir un jour un capital et 
qui désire vraiment s’adonner 4 Pagriculture, de méme que le fils dun 
Planteur qui héritera un jour d’un établissement a l’exploitation duquel 
il veut consacrer son existence, tireront toujours profit, financiérement ou 


-autrement parlant, d’un entrainement en l’art @administrer, basé sur 


Pétude de la comptabilité, de Vagriculture, de la botanique agricole, de 
la chimie ete., en fait, en suivant des cours tels que ceux de l'Institut 
Impérial d’Agriculture Tropicale. Ces deux catégories d’étudiants devront 
toutefois acquérir de ’expérience avant de pouvoir assumer les responsa- 
bilités d’une administration mais, avec l’entrainement et les connaissances 
donnés par le Collége, le temps nécessaire 4 acquisition de cette ex- 
périence sera beaucoup moins long qu’on ne le croit oénéralement. 

Le petit propristaire, le propriétaire paysan, que Von rencontre si 
fréquemment dans les industries agricoles tropicales, gaonerait aussi a 
recevoir une certaine instruction agricole. (ela doit étre Pcuvre des 
Départements d’Agriculture régionaux, et doit consister en propagande 
pour les propriétaires déji établis et en jardins scolaires pour les enfants. 
L’instruction donnée devra avoir un caractére sociologique et bio-écono- 
mique, basé sur les mémes principes que celle qui dirigera Pentrainement 
du futur proprictaire ou administrateur des erands domaines. 
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* D’aprds Tropical Agriculture, March 1924, 
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Quand nous arrivons a considérer les désiderata chez un administra- 
teur, et par la nous voulons parler de l’administrateur salarié, employé 
par une compagnie, nous éprouvons quelque difficulté a donner une 
opinion pratique. Ces administrateurs s’élévent a leur position par leur 
expérience, généralement une expérienee locale et, dans la plupart des 
as, ont été précédemment employés en chef soit sur le méme établisse- 
ment soit sur un autre établissement appartenant 4 la méme Compagnie. 

Serait-il possible, en supposant qu’on nous le demande, d’entrainer 
un étudiant 4 devenir administrateur en quittant le collége et sans avoir 
été, au préalable, employé ? On dit généralement que non. Y aurait-il 
avantage 4 donner l’instruction aux jeunes gens pour qu’ils soient d’abord 
employés avec la perspective de devenir plus tard administrateurs, 
L’employeur prétend que méme l’employé en chef aa apprendre son 
métier sur ]’établissement et, d’autre part, peu de jeunes gens vraiment 
capables consentiraient 4 étudier pendant trois ot quatre ans dans un 
collége pour devenir ensuite des employés ordinaires, avec des perspectives 
ordinaires lesquelles sont, il faut bien l’avouer, assez peu attrayantes. 

Ce qu’il ne faut pas perdre de vue e’est que Vemployeur en général, 
tout en reconnaissant la valeur de l’éducation et de Ventrainement 
technique exige d’abord chez son personnel de Vénergie, de exactitude, 
de la bonne volonté et une certaine initiative. Les connaissances, la 
théorie, la vigueur intellectuelle, sont considérées comme des qualités 
secondaires. O’est & cause de cela que les~ établissements tropicaux ont 
pu, jusqu’a présent, se passer de coliéges @agriculture. On se contente 
de s’adresser aux spécialistes officiels en cas de maladies ou de pestes, 
tandis que les grands établissements ont leurs propres spécialistes. Le 
travail d’administration consiste alors A exécuter fiddlement les instrue- 
tions recues et 4 mener ]’établissement sur des lignes purement commer- 
ciales. Dans certains cas, les résultats ont été trés bons, dans d’autres 
moins bons: mais toujours on se base sur l’expérience pratique et les 
connaissances acquises pratiquement. L’énergie, lexpérience, prouvées 
par les résultats, sont les qualités pour lesquelles on offre les meilleurs 
salaires, 

Les grands établissements n’emploieront comme administrateurs que 
des hommes qui possédent ces qualités caractéristiques ; un horhme 
possédant ces mémes qualités et ayant regu, de plus, un entrainement 
scientifique ne voudra pas, au contraire, accepter les offres actuelles. 

’ Y-a-t-il lieu alors de donner un _entrainement agricole scientifique ? 
C’est aux employeurs 4 décider. Personnellement je pense que oui, 
pourvu que cet entrainement conduise aussi A énergie, 4 Vacceptation 
Wun travail physique souvent dur et a Pidée (administration commer- 
ciale, 

; La position crée quelque chose comme un dilemme, car ni Pemployeur 
ni ’employé, ni méme |’éducateur, ne savent exactement comment faire 
pour le mieux. T] est possible que les compagnies commencent par envoyer 
les hommes qu’elles auront choisis acquérir quelqu’entrainement au Collége 
Impérial, ne serait-ce que pendant une session (9 mois), Les employeurs 
pourraient méme indiquer les lignes selon lesquelles ils voudraient que 
cet entrainement soit dopné. Leurs idées seraient peut-étre trés impor- 
tantes et trés intéressantes. Ou bien, les compagnies pourraient envoyer 
au college ces employds en chef qwelles considévent mériter d’étre promus, 


ne 
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fly aa celadeux difficultés : la difficulté géographique et la difficulté 
académique d’élaborer des cours satisfaisants. La difficulté eéographique 
comporte non seulement la dépense de temps et Vargent pour venir 4 
Trinidad, mais encore Vidée arrétée chez certains employeurs que l’en- 
trainement recu & Trinidad est de peu d’utilité ailleurs. Cette dernidre 
opimion est, selon moi, erronée. Tout dépend de l’entrainement donné. 
Malgré les controverses et les objections cela vaudra réellement la peine 
de faire l’expérience selon les lignes que nous avons indiquées ; elle aurait 
possiblement pour effet de mettre en évidence la valeur de l’entrainement 
scientifique. Ce qu’il nous faut ce sont des expériences, non pas en 
chimie ni en botanique ou en agriculture, mais en éducation agricole. 

Mes remarques ne se sont appliquées jusqwici qu’A administration 
en général et non a la direction technique d’une usine, comme dans le cas 
@un établissement sucrier. Méme dans ce dernier cas, on attache le plus 
de poids aux capacités industrielles quoiqu’on exige aussi des connaissances 
en mécanique et en chimie. 

Regardant les choses du point de vue “ carriére,” le fait est évident 
que les meilleurs salaires vont aux administrateurs expérimentés, doués 
de qualités personnelles. Cette expérience ne s’acquiert, sur les propriétés, 
que lentement et avec peine. Le systéme de gratifications est, en soi- 
méme, excellent : mais Jes gratifications ne récompensent pas toujours la 
bonne administration. Dans mon opinion, la gratification devrait étre 
donnée, non pas en cas de profits remarquables, causés par des prix 
favorables ou des saisons exceptionnelles, mais plutdt comme récompense, 
en cas de réduction apportée au cotit de production, par exemple, ou payée 
de la réserve pour travail spécial ou suggestions intelligentes aux époques 
de crise ou de dépression. 

Il est urgent que les jeunes gens de valeur considérent le cété 
industriel de l’agriculture tropicale comme la voie vers une carriére pleine 
de promesses ; cela aura les meilleurs effets pour le développement des 
régions tropicales: Pour stimuler ce sentiment, i] y aurait lieu de faire 
le possible pour laisser, sur les établissements, le champ libre & une 
certaine ambition, ambition de faire mieux, basée sur un réel mérite. 
L’expérience est essentielle sur les propriétés, mais Vesprit d’observation, 
Vimagination et le sens critique chez les employés, sont aussi de 
grande valeur. Ces tourrures d’esprit, développées par un entrainement 
scientifique bien compris conduiront, selon toutes probabilités, a des 
progrés dans les méthodes d’organisation 4 une plus grande independance 
d’action dans la lutte contre les pestes et les maladies et dans la tech- 
nique de l’usine. Il n’y a pas d’hommes de science ou de spécialistes en 
agriculture qui aient autant d’occasions d’observer que l’employé sur un 
établissement et il n’est pas douteux qu’un entrainement adéquat aug- 
menterait Vintérét que V’employé porte 4 son travail et profiterait a lui- 
méme et a ses employeurs, surtout dans les périodes de crises, de 
réorganisation ou de changement de mains. 

Pour ce qui est du genre d’entrainement 4 donner, on ne s’étonnera 
pas si je considére la partie, pour ainsi dire psychologique, comme tres 
importante. Il faut conserver V’équilibre et ue pas enseigner trop de 
choses. Des cours pour les jeunes employés ou pour les employés 
supérieurs en passe de devenir administrateurs devraient comprendre les 
principes de la comptabilité, la technique agricole et la botanique, la 
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statistique, le génie rural, la pathologie et méme certaines notions 
(histoire économique et de géographie de facon a apprecier ce qui Ss est 
passé ou se passe au dela des limites de l’établissement. II serait essentiel 
d’inculquer des principes plutét que des faits, et de les inculquer par le 
moyen d’exercices pratiques, de démonstrations et d’exemples. Le grand 
danger qwil faut éviter <’est de rendre l’étudiant incapable de bien faire 
ce pour quoi il sera, plus tard, spécialement payé: exécuter les ordres et 
les idées, manier de l’argent et des hommes, le sol, les plantes, le bétail 
et les machines. Incidemment, une éducation générale satisfaisante 
mettra Vétudiant A méme de bien mieux profiter de son entrainement 
spécial. Mais le désir de bien faire est essentiel et il est 4 présumer que 
c’est Ja la condition du succés. Y ; 

Il y a un dernier aspect de cette question compliquée auguel il faut 
faire allusion. Nous voulons parler des administrations supérieures : 
Vadministration des Compagnies, des Syndicats, la direction d’un Départe- 
ment d’Agriculture dans un pays et enfin, ’administration méme du pays 
par le Gouvernement. Dans ces différents domaines, une appréciation 
plus exacte des principes de l’économie politique, des méthodes de la 
statistique; de la comptabilité, de la biologie, de la psychologie et de 
Vanthropologie, une connaissance plus grande de l’histoire et de la géo- 
graphie des pays tropicaux du monde entier, améneraient une sympathie 
plus grande pour l’éducation et une compréhension plus exacte de ses 
besoins ; des méthodes agricoles et économiques plus appropriées seraien 


mises en vigueur pour le plus grand bien des régions tropicales. ; 


College d’ Agriculture 


Les examens annuels pour les étudiants de toutes les classes ont eu 
lheu du 24 juin au 2 juillet. 

Les résultats en ont été hautement satisfaisants. Voici les noms de 
ceux qui se sont particuli¢rement distingués. 

Premiere année : M. D. Baptiste regoit la Meédaille d@’argent du collage, 
décernée & Pétudiant qui atteint Je plus haut pourcentage total de points 
4 l’examen. Il obtient aussi le prix d’ Agriculture et de Biologie. 

M. L. Micouin, obtient le prix de Physique et Chimie. MM. Baptiste, 
Micouin et J. Vinson passent leurs examens de | dre année avee “honneurs.” 
Les autres étudiants de la méme année qui ont passé examen sont: 
MM. G. Bauristhéne, H. Roussel et M. Lincoin (2nde division). 

Seconde année: Ont passé, MM. O. Pastor (lre Division’, Ph. Du 
Pavillon (2nde Division), M. R. Avice, tombé malade au 4me jour de 
Pexamen est considéré comme ayant passé, en égard a son excellent 
travail pendant toute année ; il reeoit un prix spécial pour son travail en 
général, pendant cette seconde année, | 
__ M. Pastor recoit la mention “ Distinction ” en Comptabilité et 
M. Avice, en Agriculture. 

Troisieme année: MM. KH. Bedsy, 8. Sénéque et A. T. Philpot obtien- 
nent le Dirtome du College, M. Bedsy avec la mention “ honneurs ” et 
M. Sénéque avee “ distinction ” en Chimie Agricole. M, Bedsy obtient 
en outre, le prix de Supériorité de la 3me année, ; 


Yoici les principaux questionnaires posés ; 


Tne 


Se 


CHEMISTRY.—ist Year 
a 3 Hours 
1. Describe one method you know for the determination of Vaponr Density. 

2. Give the structural formulae of Acetone, Glycerine, Oxalic Acid, Phenol, Gluco:e, Urea, 
Di Ethy! Malonate, Alloxon. 

3. Write a short essay on the Tonic Theory. 

4. Describe fully how is Sniphuric Acid manufactured, 

5 How would you determine the equivalent weight of a metal. 

6. What is an Hydrocarbon. Give the preparation and properties of Hthylene. 

7. Describe the Leblane process for the prepavation of Sodium Carbonate. Do you know 
any other methods. 

8, Write short notes on the following :—Basic Oxide, Periodic Classification, Avogadro’s 
Hypothesis, Catalytic action, Nascent reactions, Abnormal Vapour Density, Osmotic pressure, 
Halogens. 

Answer all the questions. 


PRACTICAL CHEMISTRY 


1. Identify two bases and two acids, in the given Mixture A. 
2. Determine the amount of Oxalic Acid in the sample B. 
3. Prepare a sample of Nitric Acid from the sample of Sodiam Nitrate provided C, 


ZOOLOGY.—1st Year (Time 3- Hours) 


1. What are the characteristics of Protozoa, and describe with a sketch an Infusoriun. 
2. Give with a sketch a full account of the animal cell. 
3. Give with a sketch the anatomy of Achatina Ponderosa, deprived of its shell, naming 


the internal and external organs. 


4, What are the characteristics of ; Arthropoda. Tllustrate the Phyllum by a sketch of 


-an Hexapoda shewing its external parts. 


5. What are the characteristics of Vertebrata. Ilustrate the Phyllum bya sketch of the 
skeleton of s bird, naming all the bones. 

6. What are various modes of reproduction in animals. 

7. Whatis meant by the following terms :—Notochord, Cartilage, Lymph, Leucocytes, 
Vitellus, Gastrula, Air-sacs, Apophyses, Coelum and Karyokinesis. 

8. Describe the mammary system of the cow. 


PRACTICAL ZOOLOGY,— Ist year 
Time : 3 hours. 


1. Dissect a cockroach and name by means of flag labels all the dissected internal and 
external organs. 

2. Identify the microscopic preparations A to D. 

3, Name the specimens provided (bones) 


BOTANY (Theoretical).—1st Year 
Time : 3 Hours 


N.B.—Answer Six (6) questions only. F 


1. Define growth. Nameand differentiate between the two distinet regions of tha growing 
point of a plant. 

Differentiate between terminal and intercalary growth. 

2. Contrast wind pollinated and insect pollinate:l flowers. , , 

8. Compare the distribution in nature of brown and red algae. What esonomic use is made 
of some of the red algae ? 

4. Describe the life-history of a fern. ; 

Compare it, by means of a furmula, with the life history of a green algae (9.8. Spirogyra). 

5. Compare the gametophyte of a liverwort (e.g. Marchantia) with that of a common 
moss. [Low are the reproductive organs borne in each case ? ; =i 

6. Describe the position, shape and manner of formation of the so called “ frait 
moss plant. What is it botanically ? 

7. What are yeasts ? How do they multiply ? what property of yeasts makes them of 
economic value ? : 

8. Name and differentiate between the four classes of the true fungi, 


of the 


BOTANY (Practical) 3 hours 


1, Name each of the two types of root systems A & B provided. 

Which is the monocotyledonous and which is the dicotyledonons root system- 

2. Differentiate between the specimens C ©€D. y 

Are they, or are they not, included in the same division of the Plant Kingdom ? Name 
the division or divisions of the Plant Kingdom to which you would assign them. 

In each ense draw the vege.ative and reproductive organs, labelling correctly. 

3. Draw and name the shape of each of the leaves (Ff, G, H, J, K) 

4. Name the types of inflorescence provided and draw a diagram of each. 


AGRICULTURE.— Ist §* 2nd Years 


I (A) 


1, What are the principal soil forming minerals, indicaie their approaimate chemical 
constitution. 

2. Explain with the aid of diagrams the nature of a strike fanlt and show how the 
occurrence of a strike fault may influence soil character. . 

3. Indicate the manner in which underlying geological condition may influence the 
drainage of overlying soils. b 

4, Describe the succession of beds in the Stassfurt Potash deposits. Give any explanation 
which may occur to you as to how these deposits may have been formed. 


Time: 3 Hours, 


(B) 


5. What do you understand by the term transpiration ratio. What is the agricultural 
importance of the factor. , 

6. What are the functions of (a) Potash (b) Phosphoric Acid in plant nutrition and in 
what circumstances and in relation to what crops are application of these manures specially 
indicated. " 

, 7. What are the principal factors influencing the movements of water in soils. 

8. What are the circumstances which decide the distances at which crops are planted. 
Indicate by examples how planting distances may vary (a) among different crops and (b) in 
the case of the same crop on different soils. 
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Answer 6 questions of which two at least must be included under A, and two under B. 


AGRICULTURE.— Ist § 2nd Years. 
if Time: 3 Hours, 


1. Discuss the advantages for and against the emp'oyment of Caterpillar truck tractors 
and wheel tractor for ploughing. 

2. Describe the construction of a disc plough and compare and contrast the action of a 
disc plough with that of a mould board plough. : 

8. Wht are the principal points to be observed in th» conservation of farmyard manure. 
What is the magnitude of the losses which take place respectively when farmyard manure is 
well stored and badly stored, 

4, Explain by moans ofa diagram and deseciption how you would lay oat for drainage in 
tile a field 10 acces in extent with an irregular slope of 1 in 200 from North to South, 

5, Enumerate the principal systems of irrigation and briefly discuss the advantages and 
disadvantages of each, 

6. What do you understand by the term green manuring, give a brief description of the 
process and indicate the results likely to be obtained. ; 

7. Describe the preparation of Ensilage. 

8- Write notes on :— 

(a) The Law of Diminishing Return. 
(b) Rotation of Crops. 
(c) Incompatible mixtures of manures, 
(d) Windbreaks, 


Answer 6 questions, 
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AGRICULTURE (Special Crops).— 1st & 2nd Years 


Time : 3 Hours. 
N.B. Only five of the following questions are to be attempted. 


1. Give a brief description of the Orange Tree : its propagation, planting, cultivation, . 
crops, method of picking and packing the fruit. Mention also the uses of the flower. 

2. What is the natural order of the genus “ Citrus”? ? Give the Botanical and Common 
names of Ten species of Citrus fruits, 

3. State what you know of the Ca wphor Tree. How isthe camphor obtained ? What are 
the principal countries where it is grown ? 

4, Name fonr fixed oil plants. Give a short account of their culture and uses, 

5. What do you understand by the following terms: Catch Crops ; Thinning ; Recruiting ; 
Pruning ; Stock ; Budding; Grafting . Pollination ; Bud Variation and Hybrid ? 
; 6. Write a short account of the Tea plant, its culture, the picking and preparation of tea 
eaves. 

PHYSICS— Ist & 2nd Years. 


(A) 


Time : 8 Hours, 


1, Sketch a single string system of pulleys having five pulleys. 

What is the mechanical advantage and how is the principal of work maintained, in 
such a system. 

2, Weights of 3 lbs, 5 lbs, 2 lbs are placed at the corners A, B,C, D, respectively of a 
square the length of whose side is 8 inches. Find the position of the centre of gravity of the 
weights. 

8. What is the Kinetic Energy of a body. Calculate the Kinetic Energy, on reaching the 
ground, of a mass of 3 lbs falling from rest from a height of 100 feet. 

4, State the Principle of Archimedes. Calculate the specific gravity and yolume of a piece 

-of gold which weighs 598.3 grams in air and 567.3 grams in water. 


(B) 


5. 10 grams of water at 98°C are poured into a copper vessel weighing 25 grams and con- 
taining 10U grams of water at 6°C. Find the final temperature of the mixture, (Specific Heat 
of Copper =.092). 

6. Compare the quantity of Heat necessary to heat 1 kilo of water from O°C to 1°C with 
the quantity necessary to convert 1 kilo of ice at O°C into steam at 100°C. (Latent Heat of 
water = 79, of steam = 536). 

7. Enuntiate the first Law of Thermo-dynamics. Trace as far back as you can, through 
its various transformations, the energy obtained from the water on a water wheel. 


(C) 
8. Show by a drawing how you could employ a right angled isosceles glass prism to bend 
a beam of light at right angles. Will any light be lost at the hypotenuse ? State fully the 
reasons for your answer. 
9. Describe a simple form of mieruscope with two lenses and trace pencils from different 
points of an object through it. If the rays emerge parallel to one another, what change may 
be made in the position of the lenses in order that the object may be clearly seen. 


(D) 
10. Given a battery of 6 cells. Make sketches showing ‘hem grouped (a) in series (b) in 
parallel. What would be the difference in the action of the battery In these two cases. 


Which grouping would you adopt given (i) a large' external resistance (ii) a small exter- 
nal resistance. Why. 

11, Given 3 external resistances of 5 ohms, 8 ohms, and 10 ohms respectively and a 
battery giving 8 volts. What current will flow in the circuit when the external resistances 
are placed (a) in series (b) in parallel. he internal resistance of the battery being neglected, 

12. Draw a plan showing the wiring for an electric light installation in a heuse of 4 rooms 
A, B, C, D, there being 2 fixed Jamps in A, 2 in B, and 1 in OC, alternating with 1 in D. 

Where are fuses generally put and why ? 


Answer 8 questions of which 1 question in each section must be attempted, 
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AGRICULTURAL CHEMISTRY.— 2nd Year 


(A) Time Allowed 3 Hours 


1, What is the value of a mechanical Spare 29 of Soil and what conclusions can be drawn 
‘efrom he agricultural properties of a soil. F nm! 
pn a Albuminoid reo, Geleide value, Obscuration, Starch Equivalent, Digestibility 
Coefficient, Saponification. 
3. How would you determine the o/o of Sulphur in a sample of Coal. 
4. Describe the preparation of Calcium Cyanamide. 
State how you would determine its o/o of Nitrogen. 
Comment on its value as a Manure. 


(B) 


1. Discuss the theory of formation of Molasses. What is the essential difference between 
Cane and Beet Molasses. 

2. Why is the apparent purity of a sugar house prodact diflerent from its true purity ? 

Does the difference increase from the juice to the Molasses’ ? State why. 

3. What is the importance of chemical control in a sugar factory ? What are the principal 
operations which require to be controlled ? 

. 4, Define : (a) [Specific Rotation. (by Relative refractive index. (c) Pyknometer. (a) Re 

ducimg Sugar. (e) a Ketose. (f) Inversion. 


Answer A & B separately 


PRACTICAL CHEMISTRY.—(9 h.—3 h. 30 m.) 


1. Determine the apparent purity (Clerget) and Glucose ratio of the given sample of 
Molasses D. 


2. Determine the total N in the same sample, 


ECONOMIC ENTOMOLOGY.—2nd Year. 
3 Hours. 


1, Give an account of the life History and habits (larval and adult stages) of the following 
diptera :— Cuiex fatigans, Musca domestica, Stomosys nigra, Oestrus ovis, Hippobosca rufipes, 
Syrphus annulipes. 

2. Name eight Coleoptera injurious to cultivated plants stating the nature of the damage 
done by each. 

3. Give a list of the principal insects which ; ttack domestic animals in Mauritius. 

4. Give alist of the principal imsects attacking the Sugar cane in Mauritius describing 
briefly the nature of the damage done by them and the paris of the plant attacked. 

5. Say what you know about the following :—Hymenoptera, Apenteles Simplicis, Tele- 
nomus sp., Tiphia paralella, Scolia Oryetophaga, Ophion Manritii. : 

6. What kinds of insecticides would you use against the following insects ;— Adoretus 


versutus, Cratepus punctum, Prodenia Littoralis (cutworm) Pulex irritans Aphis maidis and 
other species. : 


7. Name the insects which are 


considered in Mauritius as vectors of animal ] 
diseases, and human 


PRACTICAL, 
Identify the insects shown to you stating whether they are noxious or not, 


BOTANY & MY COLOGY (Theoretieal),— 2nd Year 
3 Hours. 


1. (a) Describe carefully why the sugar cane is adopted for propagation by cuttings ? 
) Describe the formation o a sagar cane stool from a single bnd on a cutting. 
2, Name six diseases of the sugar cane with the causal organism ineach case where such 


is known, Name those existing at present in Mauvitius, Gi 5 i 
two of the six mentioned, ' ; : Sins Sivy contpel “jenittes ay ees bss 


: 


8. Describe the symptoms of the Filao disease in Mauritius. What are the measures 
recommended for controlling the disease ? 


4, Describe the symptoms, cause. and control of the downy mildew of Onions. 

What secondary affection generally follows an advanced stage of the mildew in Mauritius ? 
Name the organism responsible. 

5. Describe the symptoms on the pods of anthracnose of beans. What control measures 
can be adopted against this desease ? Name the causal organism, . 

6. Discuss the external factors predisposing Coffee trees to attack of rast, and the control 
measures employed against the disease. 

7- Discuss the nature of Sooty mould of Coffee leaves. 

8. Name a disease of Manioc (Manihot utillissima), of Pistacho (Arachis Hypogaea) and 
of tobacco (Nicotiana tabacum) existing in Mauritius and state the sym ptoms of and control 
measures adopted against any two. 


5 
Answer 6 questions. 


MYCOLOGY (Practical).—- 2nd Year. 
3 Hours, 


1. Identify the disease exhibited on the specimens (4, B,C, D, EH, F.) provided. In each 
case name the causal organism where such is known, 

2. State briefly predisposing factors and control measures against A. 

3. Draw specimens B & F. shewing the disease symptoms. ; 

4. Draw under the microscope spores of the fungi on F and © respectively. What is the 


special name given to the spores on C ? 


SUGAR CANE CULTIVATION—2nd Year. 
‘ 2 Hours. 


1. Discuss the importance of selecting cuttings for planting. 

2. Discuss the imperative necessity of keeping young cane fields free from weeds. 

3. What are the different methods of weeding virgin canes in Maruitius? Compare their 
relative Costs, 

4. Is there any advantage in employing pen manure instead of chemical manures in Cane 
cultivation ; give the reasons for your answer. 

5. Contrast the methods of Cane Cultivation as practised in Mauritius with those prac- 
tised in Hawaii 


Answer 4 Questions of which No. 5 is oblsgatory. 
ANIMAL HUSBANDRY.—2nd Year 
(A) 


1. What are the characteristics of the teeth of a horse of 3 years, and of a bull of 2 years ? 
How many incisors are there in the jaw of acow 5 years old ? 

2, Describe with a sketch the digestive track of a bullock. 

3. What is tuberculosis ? How would you detect it on a cow? What are the symptoms of 
this disease ? What is its treatment ? 

4. Whatis Surra ? What is the method of treatment used for the disease on horses and 
cattle ? 

5. On what hygienic lines will you attend to a cow before and after parturition ? 


(B) 


1, What are the points of a good laying hen ? ‘ ~ ; : 

2. How would you proceed for improving or keeping the Jaying qualities of a given strain 
of poultry ? 

3. What are the points of a good milchcow ? ae 

4, Enumerate the principal breeds of milchcattles and indicate the country of origin 12 

5. What is meant by Hygievic Milk production and state the principles which it involves ? 


3 Hours. 


N.B.—Answer 4 Questions in A and 4 in B, 
Answer A & B separately. 
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CHEMISTRY.—3rd Year 
(1) 


3 Hours. 


1. What is meant by the “ flocculation ” and “ de-flocculation ” of Clay ? Describe 
experimental methods of demonstrating these phenomena, and indicate how they may be 
practically influenced by the judicious or injudicious use of various substances that may be 
applied to the land for fertilizing purposes. ‘ 4 3 

2, Enumerate the principal syuthetic nitrogenous manures and briefly describe their 
manufacture. ‘ Al 

3. Describe briefly the relative advantages of various forms of phosphatic fertilizers under 
varying circumstances. What is supposed to be the chemical composition of the phosphate in 
basic slag. What is its mode of production ? ‘ ’ 4 

4, Describe in detail a method for determining the amount of Ammoniacal Nitrogen in a 
soil. 

5, Write a short essay on “ SOIL SICKNESS.” ; phot 

6. How would you determine the acidity of soils ? Write notes of the principle of the 
method, 

. 7. What is the importance of Humus in Agriculture. Describe two methods for estimating 
the amount present in a soil. ’ 

8. Write short notes on the following :—Cyanogenesis, Organic phosphorus, Catalytic 
manures, photo-synthesis, Enzyme action, Yeolites. 


Answer six questions only. 
CHEMISTRY.—3rd Year 


di 
Time allowed 3 Hours 


1. What are Tannins, how are they classed and give their properties. 

2. How is Cacao prepared, State the approximate chemical composition of a sample of 
Cacao 

8. Give as fully as you can the properties of Oils and fats. What is the object of 
hydrogeneting fats ? 

4, What are the chemical differences existing between rum, whisky, brandy and gin. 
What is the special characteristic of high flavoured rums and how is this brought about in 
manufacture, 

5. What is a volatile essential Oil. Describe briefly the methods employed for the 
extraction of (1) Essential Oils of Cloves 

(2) < » Roses 


6. Give the principal properties and chemical composition of Strychnine, Tow can it be 
extracted from Nux Vomica in a pure state. 


7. What is the usual composition of Cow’s Milk? How would yon detect added water 
and the removal of fat in a milk. 


8. Write notes on the following :—lodine absorption index, vulcanisation, Auximones 
Idioblasts, Insulin, Vitamin A, 


Answer six questions only, } 
PRACTICAL CHEMISTRY.—8rd Year. 


Ist Day—9 h.—3 bh. 30m, 


1, Determine the percentage of Potash in the sample of Molasses D. 


: 2. fipses Total Solids Chlorine and temporary and permanent Hardness in the sample 
of water H. 


PRAOTICAL CHEMISTRY.—38rd Year 
2nd Day—9 h.—3 h, 30 m, 


“T, Continue the analysis of the sample of Molasses, 
#, Identify and determine tho total N in the sample of fertilizer provided F, 
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SUGAR HOUSE CHEMICAL CONTROL—8rd Ver. 


The following figures represent the data for calculating the mean results of a whole crod 
in a modern and well balanced Sugar Factory. 

The Factory has been working on its normal load, 

Fillin the blanks in the given forms and comment on the results exhibited, for each 
section of and for the whole factory. 


SUGAR TECHNOLOGY.—S8rd Year. 
Time allowed : 3 hours, 


1, Say what you know of the different colouring matters contained in the Sugar Cane, | 
Discuss their behaviour in the presence of (a) Lime; (b) Sulphurous Acid, 

2. If you divide a mature cane stalk in three parts of equal Jength, what will be the 
principal differences in the composition of each ; discuss briefly the industrial qualities of each 
' segment. 

3. Write a short essay on the advantages of tandem of mills driven by electric power. 

4. If from some unayoidable cause, the three rollers of a mill have different diameters, 
say 32, 31, and 30 inches respectively, which is the one you would use as (1) top roller; (2) 
front roller; (3) bagasse roller. Give briefly your reasons, 

5. What is the optimum pH of the juice in the Sulphitation-defecation methods of clarifi- 
cation. What are the different methods of finding out the correct pH for a particular juice? 

6. What advantages would be obtained by converting a triple effet of 600 eq, metres into 
a quadruple effet by the addition of a 4th body of 200 sq, metres. When is it advisable to so 
modify an evaporator in a sugar factory ? 

7. Describe briefly (1) the Batelle process; (2) the Steffen process. 

8. Describe with the aid of sketches : (a) A coil vacuum pan (b) A calandria vacuum pan. 

Which would you prefer in a plantation white sugar factory ? 

Give your reasons. 

6 Questions to be attempted. 


ENGINEERING.—8rd Year 
3 Hours 


1. Give a complete account of all the factors that must be takeninto consideration while 


designing foundations. : 
2. State exactly the functions of the Governor and of the fly-wheel in a steam engine. 


Describe the action of these same parts in a motor car engine, 

3. The accompanying sketch shows aroof truss; give in detail the function of each 
member of the frame work, and give a sketch of the joint at point A. 

4, Describe all the parts of an ordinary multitubular megass fired steam hoiler and of its 
setting and accessories with regard to combustion. How are these parts proporti ned P 

5. What is superheated steam ¢ What advantages are derived f1om the use of superheated 
steam in a simple non condensing steam engine, 

6. What is the use of sand in the composition of Lima mortare, Compare Lime mortar to 
Cement mortar, giving the compositions of the mortars compared, 


Variétés Scientifiques 


avec le plus grand soin 


Le salage des beurres n’est pas une opération seulement pratiquée 
pour l’obtention des beurres dits salés, mais bien une pratique normale 
étendue 3 toutes les sortes. Les différences, dans les doses employées, 
distiaguent seulement les beurres normaux des beurres salés, ceux-cl ne 
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pouvant, et aucun cas, dtre vendus pour ceux-la. En faveur du salage, on 
fait valoir qu’il affine le goft du beurre et lui vaut plus de fermeté comme 
plus bel aspect, qu’il lui assure une durée de conservation plus grande et 
qu’enfin il favorise le délaitage en ce que, d’une part, il mobilise kes 
certaine quantité d’eau pour sa fusion parce que, d’autre part, grace @ 
son hygroscopicité il facilite Vagglomération du babeurre en gouttelettes 
plus aisément expulsées. : ; . 

Ce sont 1A des mérites appréciables. Mais il est aussi non moins exact 
qu’on recourt, parfois, au salage dans un but frauduleux, soit pour retenir 
une plus grande quantité d’eau dans la maticre grasse, soit pour masquer 
nombre daltérations commengantes auxquelles le beurre est fort sensible. 
Mais le sel est une arme a deux tranchants qui peut conduire 4 de sérieux 
déboires suivant qu’il est plus ou moins habilement employé et aussi 
suivant sa composition chimique et sa pureté bactérienne. I] ne masque 
pas toujours les défauts de fabrication et les altérations. Il lui arrive 
méme — et ceci dans des conditions mal élucidées encore —de les exalter 
et de les rendre plus sensibles au gout. Et la dose n’est pas le facteur 
déterminant de cette anomalie. Nous n’en voulons pour preuve que 
accident des “ marbures ”’, une des malfacons les plus connues aux- 
quelles conduit ’emploi défectueux du sel. Les stries correspondent, en 
effet, & des zones ow Je sel se trouve en excés alors qu’il peut parfaite- 
ment étre en défaut ailleurs, le total présent dans Ja masse restant normal. 
Bien mieux, il n’est pas possible de se fier aux seules sensations gustatives 
pour apprécier le degré de salaison d’un beurre car, le fait a été constaté 
nombre de fois, celui-ci peut précisément donner A la langue l’impression 
d’étre plus fade qu’un autre qui renfermerait des quantités nettement 
moins fortes de sel. La mauvaise répartition de ce dernier détermine 
Papparition de taches et entraine la formation de ce ** goit de sable ” due 
i la sensation purement physique provoquée par de minuscules grains 
non dissous ou reformés apréds coup. Du reste, la teneur en eau et la 
répartition de cette eau daus la masse interviennent également pour 
fausser Je gotit. au méme titre que les autres composants du beurre et 
surtout la caséine. 

Mais, plus encore par suite de sa pénétration intime dans les corpus- 
cules butyreux, le sel agit par sa composition chimique et par ses impuretés 
minérales ou bactériennes. [1 ne faut pas perdre de vue, en effet, que le 
sel n’est pas du chlorure de sodium pur, mais qu’il contient, suivant sa 
provenance et la technique de son extraction, des quantités variables 
Wautres chlorures et de sulfates. Le calcium, Je potassium, la magnésie, 
le plomb, le fer, le cuivre, ete... peuvent ainsi y étre représentés. Ht il 
nest pas douteux qu’en présence des acides gras, des dédoublements se 
produisent dont la résultante est la formation de ces gouts suiffeux ou 
amers qu’on rencontre dans des beurres pourtant fabriqués dans des 


' conditions identiques a celles qui ont donné jusque la des beurres normaux. 


Dans la relation qu’ila donnée de ses recherches sur Vinfluence de la 
qualité du sel (Molkerei Zeitung), M. Berberich arrive & cette conclusion 
logiquement déduite que les mauvais golits se rencontreront surtout sur 
les beurres fortement salés, alors que ces mémes beurres non salés ou salés 
wodérément, eussent été francs (le gout. 

les chlorures de magnésie ou de chaux sont d’autant plus a redouter 
que, par leurs propriétés hygroscopiques, ils provoquent, avec la précipi- 
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tation de ’humidité atmosphérique, celle de poussidres véhiculant des 
micro-organismes dont Vactivité peut contrarier les phénoménes normaux 
de la maturation des fromages ou entrainer l’altération des beurres. Leur 
présence peut, en outre, n’étre pas sans danger pour le consommateur, 
encore quwil s’agisse, pour.la grande majorité d’espéces banales. Les 


’ travaux modernes sur la flore microbienne du sel ne laissent aucun doute 


ice sujet ; en sorte que ce condiment, qu’on se plaisait jusquw ici & con- 
sidérer presque comme un antiseptique, ce quien faisait un précieux 
conservateur, se trouve en réalité n’étre qu’un support oti les microbes se 
rencontrent aussi nombreux que s’il était pour eux un milieu nutritit. 
On en a compté jusqu’a prés de 100,000 par gramme de sel et ’on imagine 
aisément combien une telle substance peut étre nuisible lorsqu’on introduit 
avec elle tous ces infiniment petits dans un milieu qui, comme le beurre 
ou le fromage, leur offre des ressources alimentaires illimitévs. Le résultat 
de cette activité prodigieuse se traduit malheureusement par une dépré- 
ciation proportionnelle dela qualité, tandis que la prolifération des 
espéces pathogénes augmente d’autant les risques déja courus par le 
consommateur du fait de la présence de semblables micro-organismes dans 
le lait ou la créme mis en wuvre, dans l’eau de lavage et sur les mains des 
ouvriers chargés des manipulations. 

A ce point de vue, le sel employé en beurrerie ou en fromagerie ne 
saurait donc étre surveillé de trop prés, car si les impuretés minérales 
n’entrainent que des diminutions de qualité aussitot trahies par quelque 
gout défectueux, les impuretés organiques, et parmi elles les corps 
organisés, constituent un véritable danger social qu’aucun signe extérieur 
ne dénonce au consommateur. L’analyse devrait done €tre la régle, au 
moins pour les industriels et dans les coopératives suffisamment outillées. 
Et puisque nous parlons d’analyse, il n’est pas sans intérét de noter ici 
que les travaux de M. Berberich ont fait ressortir que les sels de calcium : 
chlorures et sulfates, sont des impuretés plus utiles que nuisibies a la 
bonne tenue des beurres. Par contre, les sulfates de soude et de magnésie 
seraient franchement préjudiciables. Il sera bon de ne pas perdre de vue 
ces constatations dans le choix de son sel sur analyse. 

Bien que le'réle de ces impuretés du sel dans Vindustrie laitiére ne 
soit certainement pas compldtement élucidé, il est déja tres notable que 
la lumidre faite sur certains de ses points ait démontré la néce:sité de la 
faire tout entiére, ca qui ne saurait plus euére tarder. 


(Savoir. ) 
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Notes  diverses 


PID 


Mangues 

Dans la maturation de la mangue, si le fruit n’est pas consommé au 
moment voulu, il se produit des fermentations qui détruisent @abord le 
saccharose pour le transformer en dextrose et lévulose, ce dernier sucre 
se changeant en alcool ou autres produits similaires. : cies 

Des mangues Maison rouge mires ont été sélectionnés et divisées en 
deux parts. 

La premiére, analysée le jour méme donnait une proposition de 


Peaux vee a ae be pea 18 o/o 
Pulpe = Ace =a oe —e 64 o/o 
Novaux _.., = ee A ome 18 o/o 
Saccharose one ae Sa 
Dextrose et Lévulose ... 2.81 soit 13.52 o/o de pulpe 
Autres sucres... =, ee 


Les fruits de la seconde série ont été analysés six jours aprés. Ils 
étaient ramollis et une légére fermentation s’était déclarée. 

Les changements étaient les suivants 

Saccharose : Seat 

Dextrose et Lévulose ... 3 

Autres sucres 6 


5 
7 soit 10.61 o/o de pulpe. 


P. ve S. 


Caramboles 
Ce fruit est acide. Cette acidité, tras prononcée au gout lorsque le 
fruit est vert, s’atténue aprés maturation chez certaines variétés, 
La séparation des acides nous a permis de constater la présence d’une 
notable quantité acide oxalique et des traces dacides citrique et malique. 
C’est au détriment de l’acide que les sueres se forment au fir et & 
mesure que le fruit mirit. 


Des caramboles pressées ont donné un jus qui a été analysé, 


Vertes Mires 
Acidité caleulée en SO? o/o OC... 0.694 0.422 
Lévulose Saas ore 3.045 3.820 
Saccharose oe AS <e 0.565 0.675 


Dans un autre essai, la diminution d@’acidité a été bien mar 


esi ae ig uée, 
(acidité exprimée en SO") : 
Caramboles vertes, petites, ot we 0/0 0.0, 1.10 
a » bien développées ... 93 0.98 
38 miures bee bes oew 33 0.59 
Cas ar P. pr S, 


mot 24] me 


Badames 
Les amandes du fruit du Badamier (Terminalia Catalpa) contiennent 
une assez forte proportion de substances oléagineuses, comme l’a montré 
Bondme dans un de ses rapports. 
Nous donnons aujourd’hui sa composition au point de vue alimentaire 
et nous constatons que c’est un aliment riche, sa relation nutritive étant 
de 1 4 6 environ. | 


Kau Sea ao it ae ns o/o 4,12 
Cendres ... ae oe 58 ae a 4.44 
Graisse ... aie oe nae os, » 09.05 
Matiéres azotées ee. 8 ary 9 «22.52 
Matiéres non azotées ... on cae poe ed Rl 

P. vES. 


Cambare Betty 


Dans le No. 10 de la Revue Agricole, le Directeur de l’Agriculture a 
eu Pexcellente idée de parler de l’avantage que l’on peut retirer de la 
‘culture des ignames ou cambares. Ila cité entre autres, la cambare Betty, 
trés connue et trés appréciée 4 Maurice, mais malheureusement devenant 
de plus en plus rare du fait de Pabandon de sa culture. 

Cette cambare porte le nom de la reine de Ste. Marie de Madagascar 
qui Vaurait introduite 4 Maurice. 


o/o Matiére Séche —o/o Matiére naturelle 


= 


Hau ey one rat, ae 79.20 
Cendres ... et aoe 5.26 1.09 
Cellulose... ae 1 3.14 0.65 
Matiéres grasses a 0.43 0.09 
Matiéres sucrées an 8.00 1.66 
Matiéres non azotées ... 75.95 15.62 
Matiéres azotées Ae 8.12 1.69 

100.00 100.00 

P. pz 8. 
Tapioca 


. . ‘ eee > . © 
On pourrait supposer que le tapioca, si apprecie dans Palimentation, 
ne se compose que Vamidon, Si cette élément est prédominant, il est 
accompagné d’autres substances que l’on ne peut éliminer au cours de la 


fabrication. 


Rau Wee | ees,  . scl gies oes. 9 nee 
Cendres ... ape iti Ae. Sy. 0.20 


Cellulose... 2: ES fe ea _ 0.72 
Matiéres grasses +e =p rr ye 0.10 a 
Amidon ... {% ue wud to menthiss 79.20 . 
Matiéres hydrocarbonées Ae me 4,98 
Matiéres azotées Ae be tgs 2.70 

100.00 
Azote ... $38 46 + es 0.48 


Les cendres que contient le tapioca, ont la composition suivante : 
o/o Cendres 0/o Tapioca 


.. Silice ... waa ae ae adi » 20.61 »  O0BE 
Acide phosphorique ... pat ed ~» ae » 0.014 
Acide sulphurique ... se Be ae s 0.005 
Chaux... at m fie — » 16.73 » 0.033 
Magnésie wi af Opie seira( 0.019 
Potasse Pry ted ih ah 33 17:83 >» 0.036 
Oxyde de Fer “a B+ ee 3. Ole 
Acide carbonique et indéterminés ... » 16.48 so», _ 0.088 

100,00 0.200 
P. pr S. 


Ananas 


L’ananas est un fruit dont le jus est sucré et d’une certaine causticité 
due probablement & une proportion assez grande d’acidité, 
Cette acidité est masquée par le sucre quand le fruit est suffisam- 
ment mir et contient un taux élevé de sucre. 
Le jus d’ananas mis, analysé, a donné les chiffres suivants : 
Saccharose ah che a o/o 9.02 


Glucose as aE 2.84 


33 


Acidité caleulée ou OE ee a »» == 0,497 


Le vin préparé avec le jus et les peaux se fait rapidement, grace aux 
levures apportées par les fruits mémes, 
Ce vin contient généralement 10.5 0/0 d’aleool. 


P. oz. S, 


Canna edulis 


Cette plante donne des tubercules dont on extrait lamidon connit 
dans le commerce sous le nom de “ Corn Flour” ou arrow root de 
Tolomane. Cette plante est de la méme famille que Varrow root (maranta 


arundinacea). La composition des 


o/o Matiere séche 


tubereules est la suivante : 


o/o Tubercules 


81.60 


Kau... ae 
Cendres 6.03 LAL 
Cellulose 4.71 0.87 
Matiéres grasses 0.53 0.10 
Matiéres sucrées EIc10 1.04 
Matiéres non azotées 73.45 13.53 
Matiéres azotées 4.18 0.75 
100.00 100.00 
P. vES. 
Tacca pinatifida 


Le Tacca fournit par ses tubercules une fécule connue sous le nom 


d’arrow root de Tahiti. 


1 


Nous en avons cultivé au Réduit avec succés. Les tubercules parais- 
sent plus riches en amidon, le pourcentage d’eau étant moins élevé. 


o/o Matiére séche 


o/o Tubercules 


— 


68.60 


HUE, od 439 
Cendres 3.40 1.07 
Cellulose DeoT 0.74 
Matiéres grasses 0.41 0.13 
Matiéres sucrées 10.00 3.14 
Matiéres non azotées 76.07 23.89 
Matiéres azotées 7.40 2.43 
100.00 | 100.00 

P.vzS. 
Colocasia 


Les colocases, appelé 
de plusieurs variétés. Les 
dautres sont toutes blanches et ce 


plus communes son 


— 


4 > 
3 4 Maurice “ songes ” ou “ arouilles ? sont 


t celles de couleur violette ; 


rtaines, blanches marbrées de violet, 


— 3442. 


, * ‘ . ‘ é 
Ces plantes possédent une tige souterraine qui constitue une nourri- 
ture saine et recherchée. En voici la composition. 


o/o Matiére séche o/o Matiére naturelle 


Eau oe, Ms . fy 81.80 
Cendres... Ps oz 5.04 0.92 
Cellulose we ue 2.70 0.49 
Matiéres grasses Dae 0.49 0.09 
Matiéres sucrées byl 16.67 3.03 
Matiéres non azotées ... 66.98 12.19 
Matiéres azotées ete 8.12 1.48 

; 100.00 100.00 
P. vES. 


Bibliographie 


Memento Agricole de Larousse 


Nous recommandons d’une facon toute particulidre ce volume que 
lon trouvera au General Printing dirigé par M. Th. Esclapon. 

Cet ouvrage est un résumé de toutes les données pratiques sur 
PAgrologie, ’ Agronomie, (semailles, engrais, grande culture etc.,) le jardi- 
nage, (légumes, plantes condimentaires, culture maraichére ete.) L’arbori- 
culture (greffe, taille etc.,) les essences Sorestiéres, la viticulture, 1’ Amélio- 
ration du bétail, (principes @alimentation, exploitation de la vache, le 
bétail, pore, mouton), la basse Cour, P Apiculture, les industries du lait, les 
industries agricoles ete. 

Tous ces sujets sont exposés d’une facon tras simple et trés concise. 

La partie théorique est seulement esquissée afinde donner des 
notions générales 4 ceux que ces questions peuvent intéresser. Les 
données pratiques sont suftisamment développées pour permettre Pappli- 
cation des principes énoneés. 

Les agriculteurs auraient tout avantage a posséder ce petit volume 


qui leur rendra de réels services A chaque fois quwils voudront bien le 
consulter, 


——— 


Statistiques 


Marché des Sucres 


Le Syndicat a vendu les quantités suivantes : 


6 Juin 1924.) ee 9000 tonnes Rs. 14.50 les 100 livres 
3 Juillet 1924, ... 460 ,, 9 14.75 3 
A 6, 53 we 2500. ,, ee 2.0) cA 
18 S Oy DONE s sa 18.65 e 
19 2 ie 342, 18.65 :. 
22 o se; 2000 ,, ial ays a 
23 a oO - 3, 18.25 . 
99 + st 40 5, 5» 13.65 

24 A ely eae Aes ees 
29 53 rs 2000 ,, pele oy a 
31 _ x 420 ,, lok ¥ 
ler Aott #8 420 ,, LLoeo - 


Marché des Grains 


Juin Juillet 
1923 1924 1923 1924 
Rs. Rs. Rs. Rs. 
Riz 75 kilos <& 15.70 16.25 15.50 17.50 
Son 100 kilos ... 20.00 17.00 20.00 17.00 
Gram 75 kilos ... 15.00 13.50 15.00 14.00 
Avoine 100 kilos... 26.00 20.00 26.00 20.00 
Dholl 75 kilos ... 13.50 13.50 13.50 14.00 


Revue Météorologique 


eee 


Le Temes et tA CovurE 


Juin—Juillet 1924. 

Ces deux mois (hiver ont été anormaux sous tous les rapports. En 
Juin, la température a été généralement au dessus dela normale et la 
pluie, trés au dessous. Au Réduit, la moyenne des minima a été de 
15.8 °C, contre 14.6, année derniére et la plus basse température, relevée 
le 16, 13.3 contre 10.6 en juin 1923. La moyenne des maxima a été de 
92.7 contre 23.2 en 1923. C'est surtout la température nocturne qui est 
restée élevée : 1a moyenne, de 7 heures du soir 2 6 heures du matin, a été 
de 17.0 contre 16.2 en juin de ]’année dernicre. La moyenne générale du 
mois a été de 18.6 contre 18.1 en 192s, 
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La pluviosité a été faible & pen prés partout 5 pait exemple, au Reéduit, 
Pécart négatif davec la normale a été de 57 o/o; a Pamplemousses (Jardin 
Botanique), 35 0/0; 4 Curepipe, 9 0/o ; a Médine, 74 o/o. 

Le mois de juillet s’est écarté encore plus de la normale. La moyenne 
des minima a été de 15.7°C contre 14.7 Vannée derniere et le minimum 
absolu, 12.8, le 19. La moyenne des maxima, 22.5 contre 23.2, en 1923 ; 
le maximum absolu, 26.2, le 31. C’est encore la température de la nuit 
qui‘est restée au dessus de la normale. La moyenne du mois a ete de 18.4 
contre 18.0 en juillet 1925. 

_ La pluie fut généralement au dessus de la normale. Par contre, la 
brise, normalement assez forte pendant ce mois, a fait trés souvent défaut. 
Deux dépressions extra-tropicales, passant a notre sud, nous ont donné, 
au commencement et a la fin du mois, des périodes de calme et de chaleur 
caractéristiques. 

Si ce genre de temps calme continue, il est 4 craindre que la mousson 
dans l’Inde ne soit aussi déficitaire, d’ou déficit dans la réeolte de riz et 
augmentation inevitable de prix. 

Les conditions climatériques ne sont guére favorables 4 la matura- 
tiov de la canne jusqu’a présent. Dans beaucoup de localités la végétation 
est encore active et, si le tonnage aux champs accuse, de ce chef, une 
augmentation importante, il est 4 craindre que la richesse des cannes 
n’en soit défavorablement affectée. 

La coupe a commencé dans le Nord pendant la premiére quinzaine 
de juillet. C’est Saint Antoine qui a ouvert le feu. A la fin du mois, 5 ou 
6 usines étaient parties. Les résultats sont, jusqu’a présent, bien meilleurs 
que Pannée derniére sans étre pourtant particulitrement bons. I faudra 
attendre encore quelque temps avant de se former une opinion bien nette 
en vue, surtout, des conditions météorologiques anormales qui semblent 
vouloir s’établir. 


4.5.24, M. KGNIG, 


I SAN, 


Société des Chimistes 
DE MAURICE 


Procks Virsa pe uA Réunion pu Comrré pu I4 Mar 1924 

Sous la présidence de M. Léopold Giraud, président, se sont réunis & 
institut : MM. L. Baissac, G. Clarence et J. Doger de Spéville, membres 
du Comité. 

Assistaient aussi A la sGance : hon, Dr. H. A. Tempauy, MM. L. 
Bulau, M. Bouic, J. Chasteau, O. d’Hotman, R. Dumée, L. de F roberville, 
A. Hugnin et L. Régnaud. Invité : M. H. Pitot, 

Le procés verbal de la réunion précédente est lu et adopte. 

M. Philippe Olivier, étudiant en chimie sucritre, Tongaat, Natal, 
presenté par MM. A. Hallot et L. Baissae est admis membre de la Société. 

Le Secretaive lit le rapport suivant ; 


—_ 


OOO 


aa GAY eas 
RAPPORT DU COMITA DB LA SOCTETR DRS CHIMISTRS 


NOMME POUR ETUDIER LA QUESTION DES CHARRUBS BT TRACTRURS. 


1. Ce Comité a été constitué 4 la réunion du Comité de Direction de 
la Société des Chimistes, tenue le 9 Avril dernier, et se compose des 
membres suivants :— L’Honorable Dr. H. A. Tempany, MM. L. Baissac, 
L. Bulau, J. Chasteau, G. Clarenc et J. Doger de Spéville. 

2. Le but de ce Comité est : lo. d’étudier la possibilité de constituer 
un Comité Consultatif auquel serait adjoint un expert en tracteurs, 
charrues et autres instruments aratoires ; 20. ’opportunité de créer un 
Comité permanent qui recueillerait et classerait les renseignements sur le 
travail fait 4 Maurice et ailleurs avee ces instruments, aux fins de tenir 
tous les agriculteurs du pays au courant des résultats acquis. 

3. Ce Comité s’est réuni le 23 Avril a l’Institut, et rapporte que M. 
Julien Doger de Spéville a pris l’initiative de grouper un certain nombre 
de propriétaires dans le but de eréer un fonds qui servira a payer les 
honoraires de M. Henri Pitot, Vexpert bien connu en tracteurs et les 
frais qu’il aura A encourir. M. Pitot agira comme conseiller technique 
des propriétaires sus-mentionnés pour toutes les questions se rapportant 
aux tracteurs, charrues, etc. 

4. Le Comité souhaite que les parties intéressées constituent en 
temps opportun un Comité Consultatif pour traiter des questions se rap- 
portant aux tracteurs et charrues ; ce Comité pourrait avoir en méme 
temps pour attributions de recueillir et de répandre les données et de 
temps 4 autre de publier un rapport, conformément au vou exprimé dans 
la 2e partie du 2e paragraphe du présent document. 


(S.) H. A. THMPANY, 
Président, 


Ce rapport, sur la proposition du Président est adopté a& Pananimite. 

Le Président remercie le Comité de s’étre oecupé de cette question et 
dit que ce Comité ayant terminé sa mission est de facto’ dissous, Tl dit 
qwil faut surtout remercier M, J. Doger de Spéville de Pinitiative prise, 
@autant plus que le choix de M. Henri Pitot est des plus henreux, — 

M. de Spéville dit qu’il a le plaisir d’annoncer que M. Pitot Wa pas 
attendu sa nomination pour se rendre utile. Avee ce qu il a pu avoir 
sur place, M. Pitot a construit une chiarrue se rapprochant beaucoup de 
celle dont M. Baissac a parlé et dont les plans ont été regus par son 
intermédiaire. Cet appareil essayé sur un petit champ disponible a Mon 
Désert, a dans une seule opération, coupé la paille, désouché, enfoui paille 
et souches et creusé le sillon pour la plantation. 

Le Secrétaire dit qu’il est temps que l’on s’occupe de Vordonnance 
pour que les statuts de la Société puissent étre modifiés (voir proces 
verbal réunion du '!2 Mars). I] dit qu'il faudrait référer la question au 
Conseil légal de la Société pour que ie projet Vordonnance puisse tre 
présenté au Conseil par Vhon. M. Martin. Ila eu une conversation ayee 
Vhon, Procureur Général qui est disposé 4 appuyer le projet, 
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Le Comité décide de confier la question 4 ’hon. Martin et 4 Vhon. 
Duclos, conseil légal de la Société. ade j s. 

M. Baissac parle du rapport annuel de l’association des Technologistes 
de sucrerie des iles Hawaii, quiest un document des plus intéressants, 
résumant le travail fait par les technologistes et les différents Comités, 
pendant une année. [ta plupart des conclusions de chaque Comité sont 
publiées dans |’International Sugar Journal, Le Louisiana Planter, Facts 
About Sugar etc., mais il est intéressant de lire le document d’origine, 
pour suivre les discussions, etc. ; me 

M. de Spéville parle d’un nouveau tamiseur de jus mentionné dans ce 
rapport, de méme que d’une pompe a jus non tamisé donnant d’excelients 
résultats. L’enlévement d’une trés grande proportion de la folle bagasse 
nécessite ’emploi de Kiesulguhr aux filtres presses. 

Au sujet du contréle technique dans les sucreries d’Hawaii, le Pré- 
sident parle d’un article de M. Baissac paru dans le No. 14 de la Revue 
Agricole, au sujet de la nécessité de peser ou de mesurer |’eau mise sur la 
bagasse pour la détermination plus précise de la richesse. 11 dit que cette 
donnée n’est pas trés importante puisque d’aprés les caleuls faits par 
Pauteur l’on arrive & une erreur qui ne dépasse pas 1 o/o de la richesse, 

M. Baissac dit qu’en etfet c’est la donnée la moins importante de 
toutes celles nécessaires au contrdle de la sucrerie, ¢c’est du reste la eon- 
clusion de son article. La détermination exacte du poids du jus est plus 
importante. Dans le prochain numéro de la Revue Agricole, il en parle 
assez longuement. 

Le Président dit que le chimiste de sucrerie se rend parfaitement 
compte de importance de données précises, mais qu’il est obligé de se 
contenter de ce qu’on lui donne. 

M. Clarence dit que la raison pour laquelle il est difficile de comparer 
les résultats d’usines différentes, vient justement du manque de précision 
dans les pesées et mesures. Dans certaines sucreries le volume de jus 
accusé est plus grand que le chitfre réel, tandis que duns d’autres e’est le 
contraire ; il s’ensuit que l’extraction o/o du sucre du jus est plus faible 
que la réalité dans le ler cas et plus forte dans le second, ce qui rend les 
pertes ridiculement faibles ou exagérées. 

M. Baissac dit que la série d’articles qu’il a commencés a pour but 
Wattirer Pattention des propriéstaires et des directeurs qui les liraient, sur 
Pimportance @avoir des données précises pour que Von puisse obtenir du 
controle chimique tout lavantage qu’on est en droit den exiger. 1] 
est indispensable, que toute assistance matérielle possible soit donnée 
au chimiste, et qwil puisse disposer du personnel nécessaire aussi bien 
pour Péchantillonnage que pour le travail analyses, ete. Le contréle des 
sucreries ici a fait faire de réels progrés dans la fabrication et avec des 
moyens plus complets il n’y a pas de raison pour qu’on n’arrive pas aux 
résultats d Hawaii. 

_ Le Président présente un Bulletin @analyses comparatives de cannes, 
faites aux mémes époques l’année dernidre et eatte année. TI dit qu’il 
serait intéressant de pouvoir comparer une série de ces analyses faites 
dans diftérentes loca ités et invite les chimistes de sucrerie A faire quel- 
ques analyses et 4 les présenter a la prochaine réunion. 

M. Bulau dit que la grosse ditficulté pour ces analyses comparatives 
est l’échantillonnage des cannes. 
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Le Président répond qu’il faut les prendre au méme endroit du 
champ 4 chaque fois. Les richesses de cette année sont 4 peu prés les 
mémes que celles de 1923, mais le poids spécifique de la canne est plus 
élevé. 

Le Dr. Tempany annonce que les examens de |’Université de Londres, 
City and Guilds, en Technologie sucriére, ont eu lieu le 7 Mai et que les 
candidats inscrits pour Maurice ontcomposéau Département d’Agriculture. 
Sur 14 inscrits, 9 se sont présentés. Les questionnaires qui seront publiés 
4 la Revue Agricole, étaient faciles. I] est intéressant de noter que ces 
examens deviennent en vogue ici. 


L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée. 


Le Secrétaire : Le Président : 
Louis BAISSAC. L. GIRAUD. 


Procis VERBAL DE LA ReéuNION pu Comité pu 11 Join 1924 

Se sont réunis sous la présidence de M. L. Giraud, président : hon. 

M. Martin et MM. L. Baissac, D. d’Hmmerez de Charmoy et J. Doger de 
Spéville, membres du Comité. 
_- Tvhon. Dr H. A Tempany et MM. M. Bouic, M. de Chazal, G. Dueray, 
R Desvaux de Marigny, R. Dumée, V. Goupille, G. Guérandel, O. d’Hot- 
man, A. Hardy, A, Hugnin, J. Manés, P. Orian, F, Rivalland, A. de 
Spéville, A. Wiehé et A. Wiehé jeune assistaient a la séance, de méme 
que MM. F. d’Avray et Alfred de Senneville, invités. 

Le procés verbal de la réunion précédente est lu et adopté. 

Le Président dit que sur la demande de hon. M. Martin, la réunion 

du jour a été fixée & midi au lieu de 13.30 heures ; la plupart des membres 
du Comité ont choisi midi plutét que 14.15 heures. 

Tl est décidé que jusqu’é nouvel ordre, les réunions mensuelles auront 
lieu & midi, le deuxiéme mercredi du mois. 

Le Secrétaire lit une lettre de Vhon. Dr. Tempany, Directeur de 
VAgriculture et Président du Comité de direction des exazmens pour 
Venrégistrement des chimistes agronomes, demandant i la Société de la 
part du dit Comité, son avis sur Popportunuité de modifier le paragraphe 
suivant des réglements faits selon Ord. No, 17 de 1917, se rapportant a 
VEnrégistrement des chimistes : “ no candidate shall be admitted to the 
6s preliminary examination unless they shall have passed the Senior 
« Cambridge Local Examination or the Matriculation of London Univer- 
“ sity or other examination which shall be deemed of equivalent standing ”’, 
en ajoutant aprés : “ or shall produce ev:deuce which shall be deemed 
« satisfactory by the Committee that they have attained a sufficient 
“‘ standard of general education as to warrant their admission as can- 
‘¢ didates ”’. 

Si la Société est d’accord avec le Comité ci-dessus mentionné, sur 
Vopportunité (une telle modification, la demande sera faite au Gouver- 
ne ment de la sanctionner J, 

; Le Secrétaire, ainsi que plusieurs membres parlent en fayeur de 
Padoption de la modification proposée, 


om 250 oe 


Sur la proposition de Président cette modification est recommandée 
Punanimité. . : 

Le Président annonce, de la part du Directeur de l’Agriculture, que 
les examens pour |’Enrégistrement des chimistes, ont été fixés au 7 Juillet 
prochain et jours suivants et auront lieu au Département de l’Agriculture, 
Réduit. : . P 

Le Président dit qu’a une derniére réunion M. V. Goupille a suggeré 
une discussion sur l’emploi de l’acide phosphorique en sucrerie de cannes. 
Tl lui demande s’il a quelques observations 4 présenter sur ce sujet. 

M. Goupille répond négativement et dit quil aimerait voir cette 
question étudiée, Y’emploi de l’acide phosphorique se généralisant dans 
nos sucreries depuis un ou deux ans. 

M. Baissac dit qu’il a commencé une étude préliminaire au Départe- 
ment d’Agriculture la coupe derniére et qu’A premiére yue les risques 
@inversion par Vemploi de phosphates solubles acides dans la clairce 
semblent minimes. I] reprendra cette étude plus complétement la coupe 
prochaine, le Directeur de l’Agriculture ayant autorisé la commande de 
quelques appareils spéciaux pour le laboratoire de technologie sucriére. 
La décoloration obtenue par l’acide phosphorique semble plus stable que 
celle par lacide sulfw eux. 

M. de Spéville dit qu’A propos de la question de l’acide phosphorique 
en sucrerie, Je dernier rapport de l’Association des Planteurs Hawaiiens 
contient une étude des plus intéressantes, reproduite par |’International 
Sugar Journal. On sait que les Planteurs Hawaiiens ont une rattinerie 
en Californie; on s’y est toujours plaint de la mauvaise filtration des 
sirops de sucres refondus provenant d’Hawaii. Cette question a fait 
Pobjet d’études au laboratoire de cette Association et on a fini par 
trouver que la difficulté de filtration était due A de la cire de canne se 
trouvant dans ces sucres et non pas a de la fine bagasse comme on l’avait 
ecru jusque li. Ces études ont montré que pour obtenir des sirops de 
sucre exempts de cette matiére il fallait que les jus travaillés 4 la sucrerie 
fussent d’une limpidité parfaite. L’on a remarqué que l’on n’obtenait ce 
résultat qu’avee les jus contenant une certaine quantité minimum d’acide 
phosphorique primitivement présente dans la cane. Lorsque les jus 
contiennent moins que ce minimum on arrive 4 obtenir le jus limpide par 
Paddition d’acide phosphorique sous une forme ou une autre. Poussant 
plus loin cette étude, on a trouvé que les cannes dont les jus sont pauvres 
en acide phosphorique proviennent des terres rouges des hauts plateaux, 
Ces sols en dehors de leur faible teneur en acide phosphorique, econ- 
tiendraient ce que ces techniciens appellent “ active alumina *, alumine 
soluble dans l’acide acétique & 1 o/o, dont les sels seraient toxiques pour 
les racines, toxicité que l’on cherche i combattre par un apport con- 
sidérable d’acide phosphorique. Le fait est que dans ces gols rouges on 
observe une disparition assez considérable de souches au fur et a mesure 
quv’on s éloigne de la canne vierge. 

Ces études, dit M. de Spéville, présentent un intérét puissant et il 
serait trés utile de les corroborer ici. 

Le Président dit que la cire de la canne n’est malheureusement pas 
la seule im pureté a enlever par l’emploi des phosphates, en sucrerie de 
canne. la fait voir que des sucres altérés avaient des cristaux bAtis sur 
de la petite bagasse ou des Moisissures comme noyaux, 
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_ _LTnternational Sugai Journal, dais son No. d’Avril 1924, pense quid 
la théorie de cristaux batis sur des noyaux d’impuretés, en suspension 
dans un sirop sale, doit étre acceptée. D’owt la nécessité d’avoir des jus 
déféqués limpides, par l'emploi de phosphate et de la filtration. 

Au sujet de ’emploi de superphosphate acide dans les bacs de clairce 
concentrée, le Président dit que les acides phosphorique et sulfurique 
libres du Packard déplacent Vacide sulfureux du sulfite de chaux déposé 
dans la derniére colonne de l'appareil & évaporer et entrainé dans la elairce. 
Tl y a done sulfitation partielle de la clairce de ce fait, et acide sulfureux 
libre est moins a craindre que les acides phosphorique et sulfurique libres, 
au point de vue inversion. Ces acides étant plus forts que lacide sul- 
fureux les déplacent des sulfites. 

Tl est décidé que Von adressera un questionnaire a tous les chimistes 
de sucrerie pour qwils préparent de quoi faire un travail d’ensemble 4 la 
fin de la campagne sucriere, sur ’emploi de l’acide phosphorique. 

L’ordre du jour étant épuisé la séance est levée 4 12.45 heures. 


Le Secrétatre : Le Président : 


L. BAISSAC. L. GIRAUD. 
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La Revue Agricole 
DE LILE MAURICE 


WECRO LOGIE 


LEON FAUQUE 


Le 20 Juillet dernier, la Société des Chimistes a éprouvé une grande 
perte, en la personne d’un de ses membres fondateurs, ancien président 
de cette société. 

Léon Fauque, mort i Page de 61 ans, était le doyen des chimistes de 
Maurice. 

Hn 1882, aprés avoir terminé ses études au Collége des péres du St.” 
Esprit, a Port-Louis, il débuta, comme assistant chimiste, au laboratoire 
du Colonial Engrais Chimiques, sous la direction de Monsieur Jules Muller. 

_ Fauque a assisté 4 cette poussée scientifique, dont les chimistes 
européens Muller, Hermann, Bertainchamp, Maricot, Biard, Dr Icery, 
Bonaime ont été initiateurs, entre 1880 et 1895. 

En 1893, Fauque allait prendre le poste de chimiste de Beau Séjour 
sous l’administration de Monsieur George Aubin. 

Avec M. Aubin, Fauque se livra a l’étude des sols de Beau Séjour et 
de la carbonatation des jus de canne. 

Vers 1900, Fauque continuait ses travaux, sous la direction de Mon- 
sieur Ebbels. 

MM. Aubin et Ebbels avaient la plus grande confiance en Fauque, 
et en disaient le plus grand bien, ayant une trés hate idée de ses con- 
_ naissances et de ses aptitudes techniques. 

. Du reste, le fait que la Compagnie de l’Anglo-Ceylon a employé 
Fauque, 4 son service, pendant 31 ans, et lui a accordé une pension de 
retraite, lorsque l’Age et la maladie l’ont terrassé, parle de lui-méme. 

Jamais chimiste n’est resté aussi longtemps au service du méme 
propriétaire. 

Tous les collégues et amis de Fauque se rappelleront les bons rapports, 
qwils ont eus avec lui. Toujours courtois et bienveillant, c’était un plaisir 
de discuter de questions techniques avec lui, méme lorsqu’on ne parta- 
geait pas son avis. 

Animé de l’amour de sa profession, il ya dirigé deux de ses fils, dont 
un, actuellement chimiste de Britannia, marchera certainement sur les 
traces de son pére. 

Fauque formait partie du comité de rédaction de la Revue Agricoie, 
qui perd en Jui un précieux collaborateur. 

La Société des Chimistes a fait déposer une couronne sur sa tombe, 
le jour des funérailles. 

La famille Fauque peut dtre assurée de la vive sympathie de ses 
collscues et amis, que cette mort a particulicrement affligés. 

L, GIRAUD, 
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Les expositions agricoles 


A cété des grandes industries qui font vivre un pays, il y a toujours 
nombre (industries secondaires, quelques unes fort intéressantes et pou- 
vant étre trés lucratives, dont les produits ne sont que peu ou pas connus. 
Cela est surtout vrai pour Maurice. Ona Vhabitude de dire et méme de 
penser, qwen dehors du sucre, nous ne produisons rien de bon; et ce 
sentiment, souvent injuste, conduit a des conséquences plus injustes 
encore : on s’adresse A l’étranger pour des produits qui pourraient fort 
bien étre trouvés ici-méme. Mais voila: généralement on ignore méme si 
tel ou tel produit est fabriqué ou peut étre fabriqué a Maurice. 

Le réle de Vexposition est justement de mettre en lumiére, non 
seulement V’excellence d’un produit, mais souvent son existence méme. 
L’observateur qui parcourt une exposition est toujours frappé de 
voir certains produits locaux dont auparavant il ne soupconnait méme 
pas Pexistence. C’est que le producteur, dans certains cas, n’est quelque- 
fois qu’un amateur. Il expose des articles que souvent il ne produit que 
pour exposition. Ce n’est pas un industriel : il n’a pas de clients. Mais 


le fait qwil peut produire article qu’il expose est en soi-méme significa-. 


tif. Si ce producteur était encouragé, il produirait plus, il aurait des 
émules et une industrie locale serait lancée. Or le seul moyen pour un 
tel producteur de faire connaitre son existence, c’est l’exposition. De 
méme, le consommateur ne pourra connaitre cette production qui peut 
devenir industrielle et n’en pourra apprécier la valeur que par le seul 
moyen encore de l’exposition. 

L’exposition crée aussi une saine émulation. Tel producteur qui pour 
faire connaitre, par exemple, une méthode de culture, expose les produits 
qwil a obtenus par son proeédé se suscite des imitateurs si ses résultats 
sont vraiment bons. D’autre part, l’idée de faire mieux suit de trés prés 
Vidée de faire aussi bien. De IA ]'élaboration de méthodes nouvelles 
auxquelles on n’aurait pas songé peut-dtre sans l’émulation créée par 
Vexposition. 

Mais, pour remplir pleinement son role éducateur et stimulateur 
Vexposition ne doit pas étre un évenement isolé: elle doit étre répétée 
périodiquement. IL] faut, en quelque sorte, creer des clients a exposition, 
c’est-d-dire des producteurs qui compreunent toute Putilité du mouvement 
et qui savent profiter intelligemment de la grande publicité qu'elle donne. 

A. Maurice, on a eu dans le passé de fort belles expositions. La plus 
célébre est certainement celle de 1894, tenue sous les auspices de la 
Société Royale des Arts et des Sciences. Le gouvernement accorda un 
subside libéral et la Société Royale tint a faire bien les choses. Cette ex- 
position dura plusieurs jours: elle fut a la fois industrielle, agricole et 
artistique. Mais ce fut la derniére de ce genre. e 

La Société Horticole, qui va bientot féter son 25me anniversaire, a 
tenu & avoir une exposition florale annuelle. C’était Vun des meilleurs 
moyens qwelle put employer pour diffuser les connaissances en horticulture 
et faire connaitre les resultats souvent admirables auxquels pouvaient 
arriver Jes amateurs eclairés, . 
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Depuis quelques années, le Département d’Agriculture s’est engagé 
dans la méme voie. Périodiquement des expositions agricoles sont tenues 
Sous ses auspices dans les différents districts de la Colonie. Hlles ont 
toujours obtenu beaucoup de suceés. La dernidve, tenue d Flacq & la fin 
de Juillet dernier, a été remarquable tant par la variété des produits 
exposés que par l’immense foule qui l’a visitée. 

4e Succes quia couronné jusqu’ici ces expositions agricoles régionales 
devrait inciter le Département d’Agriculture a élargir son cadre, Ce 
qu'il serait intéressant d’avoir maintenant, @’est une grande exposition 
générale, durant plusieurs jours et tenue A Port-Louis. Hn fait, une 
répétition, sous les auspices de ce Département, de V’exposition générale 
de 1894. 

Une telle exposition serait heureusement complétée par des comices 
agricoles, s’occupant plus particulisrement de notre Industrie sucriére, et 
analogues & celles qui sont tenues & époques fixes & Durban. Rien n’em- 
pécherait que ces comices ne svient réunies périodiquement. Tes agricul- 
teurs, avisés des questions qui s’y traiteraient, auraient li des occasions 
exceptionnelles d’exposer leurs idées et de discuter celles des autres. Ce 
serait peut-étre de cette maniére que l’on arriverait 4 eréer cet esprit 
Ventente réputé impossible & Maurice. 


Composition de terres & Canne asuere 
des Antilles francaises* 
PAR 
Marcen RIGOTARD, Ingénieur Agronome, Licencié-és-sciences 


Nous avons rapporté des Antilles Frangaises de nombreux échantillons 
de terres de plantations de eanne. Nous en avons effectué Vanalyse phy- 
sique parla méthode Schloesing et analyse chimique par la méthode 
ordinaire des Stations Agronomiques complétée par les dosages de la 
magnésie et de la soude ainsi que par les dosages de l’acide_phosphorique 
et de la potasse dits assimilables (solubles dans les acides dilués). 

ANALYSE PHYSIQUE 

Les résultats de nos analyses physiques peuvent se condenser dans le 

tableau suivant, relatif 4 64 échantillons : 


Nombre d’échantillons dosant : 


réro 0 450°/,, 50%100%,, 1003 200%., 
Cailloux et graviers (Sols) 45 rf 8 4 , 
ae — (8/Sols) 17 o) 1 2 (20 dosages) 


moins de 100% 200% 3008 4004 500% 600% 7004 800A 
100 p 1000 200°/,, 300°/,, 400°/,, 500°/,, 600°/,, 700°/,, 800°/,, 900°), 


Gros sable total, 35 23 4 1 L 0 0 (0) 8) 
Sable fin total .., 0 22 21 4 7 0 0 (0) 0 
Argile ~ ... ses 0 0 0 5 10 17 11 10 i 


Caleaire .. ... 55 dosages sur 64 ont donné moins de 1 pour cent. 


a ne ee en 


* Agronomie OColoniale, Février 1921, 
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En résumé, terres argilo-siliceuses, trés pauvres en calcaire, sauf 
quelques échantillons. ; } - 

Presque tous ces terrains, colorés en rouge ouen jaune, par le 
Poxyde de fer, reposent sur un substratum calcaire dont ils sont le produit 
de la décalcification totale. : 

Composition Chimique.— Les analyses que nous avons effectuées (1) 
se trouvent résumées dans le tableau suivant qui permet de se rendre 
compte, immédiatement, des carts extrémes que présentent les teneurs en 
principes nutritifs et de la proportion des terres qui dosent 1, 2,3 °/,, ete., 
des principaux éléments utiles : 


| - cee scaly 
Min. | Max. | Moins de 1°/,, | de 14 2°/,, |de245° 


j 
ico 


; 
_— oe = 
Azote 57 dosages... | 1.32 | 345 ” odels2a2| 44 
| —___——_ —\—— 
P2 05 Total H ; 

63 dosages ...§ 0.27 | 2.91 25 30 8 
K2 0-55 dosages... | 0.42 | 1.78 35 20 5 
Magnésie 

50 dosages .., 0.40 | 9.45 10 18 15 
Tete ( dont 18 
Sonde GO dosages... | traces | 1.60 (55 - do 0,50 . 5 0 
( L’/.. et 37 
inf, a 0.50 


P2 05 assim. (18 de 0.097 & 0.10 ; 2 de 0.10 et 0.11; 


eee 


17 dosages... § 0.007] 0.52 | 140.29; 14 0.52) 
K2 0 assim. ) 
17 dosages ... 0.10 | 0.24 (15 ce 0.108 0.17 ; 18 0.20; 180.24) 


Com 
we 
=) 
9 
is?) 
na 


S 168,01 p.°/,, (55 moins de 1Lp.°/,;5de LAS py), ; 
2ALL35 et 16.8p.°/,) 


. H 


Caleaire 64 dosages 


Ces chiffres demandent a étre int erprétés. 

Nous ferons tout d’abord une remarque d’importance pratique con- 
sidérable. Les plantations que nous avons étudiées ne sont pas établies 
depuis un temps tout récent sur des terres vierges. Depuis un siécle, deux 
peut-étre, la canne y est unique récolte ; c’est la monoculture dans toute 
son intensité avec absence totale d’assolement. Tout au plus, laisse-t-on en 
friche, pendant quelques années, les piéces de terre que le manque de 
main-d’ceuvre ou d’autres causes diverses empéchent de eultiver. mais la 
régle générale est la monoculture avec toutes ses conséquences. Contre les 
seules maladies de la canne (parasites animaux ou végéetaux) lalternance 
Get poruree semble une méthode de lutte évidente ; elle nest pas pra- 
iquée. Pour réag @ ? 2 Re eld 2 
Ia" fatigue du sol», tne roterion contans ble Gas oufedieg set nba 
cela n’est pas fait Pour exploiter, | 1 intéeraleta nahn oe eee a 

st pas fait. | xploiter, aussi intégralement que possible, les 


(1) Pa 05 et K? 0 assimilables ont été dosés par MM. Garola, Directeur, et Braun, Chef du 
Laboratoire-de la Station A gronomique de Chartres, 


| 
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diverses solutions nutritives du sol, il sembleratt logique de leg faire 


absorber par les racines de plantes douées Vexigences différentes qui 
utiliseraient, a la production de leurs tissus, des substances qui seraient 
entrainées en pure perte par les pluies abondantes des regions tropicales ; 
cela n’est guére envisagé. 

A ces causes de faiblesse, qui relévent surtout de la chimie du sol, 
nous devons en ajouter d’autres, celles qui tiennent A la facon dont ces 
sols argileux sont cultivés : pas de labours profonds ou de sous-solages ; 
trop faible espacement des plants de cannes (la question serait d’ailleurs 
a reprendre sur les terres riches tout au moins) ; insuffisance manifeste, 
par suite un manque de bétail, du fumier enfoui dans ces terres tortes 
et ce point nous raméne a l’interprétation des chiffres de notre tableau 
précédent. 

L’ Azote.— En France, des terrains qui renfermeraient de 2 4 3 a 
plus d’azote seraient considérés comme trés riches : la forme sous laquelle 
se trouve cet élément y est telle, en général, que sa transformation en 
produits assimilables par les plantes est plus ou moins facile. Mais en 
est-il de méme dans les pays tropicaux ? Sous l’influence d’une activité 
bactérienne ou de phénoménes d’oxydation plus intenses et continus, 
Pazote qui subsiste dans le sol ne se trouve-t-il pas engagé en majeure 
partie peut-étre dans un noyau organique réfractaire 4 toute désagréga- 
tion ? (Ne serait-il pas en quelque sorte 4 un état résiduaire ?) (1). 

Tl est, en tous cas, d’observation sur certaines plantations que les 


‘fumures au moyens d’engrais organiques, dont le fumier est le type (soit 


le fumier de bovidés, soit de mouton) provoquent, lorsqu’elles sont 
suffisamment abondantes, des récoltes de cannes relativement trés élevées. 
Ce qui semblerait indiquer que l’azote fourni aux plantes, par le sol lui- 
méine, est insuffisant pour donner une forte production de cannes. 

Nous pensons que dans les terres que nous avons étudiées (Guadeloupe 
en particulier), terres soumises depuis trés longtemps a une monoculture 
exagérée, l’azote est un élément que la canne ne trouvera pas en quantité 
suffisante et qu’il faut le lui fournir, sous forme d’avance fi faire tout 


~ @Vabord au moment de la plantation, en fumier de pare en quantité aussi 


grande que le bétail entretenu sur les doinaines le permet, puis au cours 
de la végétation au moyen d’engrais chimiques. 

Déja, en 1879, Grandeau signalait Vimportance du rédle du fumier 
dans la culture de la canne a sucre et les dangers de la culture aux seuls 
engrais minéraux sans matiéres organiques (2). Quels engrais chimiques ? 
Cela dépend de la nature du terrain, ce sont des cas d’espéces que nous 
ne pouvons examiner ici. sabe 

TP? Acide phosphorique.— L’acide phosphorique donne lieu 2 des 
remarques fort intéressantes. Sur 65 dosages, 38 indiquent 1 & 3°/,, 
acide phosphorique total, on pourrait supposer que ces terres n’ont 
guére besoin de phosphates : une déception nous attend au résultat du 
dosage de l’acide phosphorique soluble dans les acides dilués. 5i, en effet, 
on laisse de cété le champ qui dose 0,52 °/.. d’acide phosphorique assimi- 
lable (et qui portait une magnifique plantation de cannes), nous trouvons 
treize échantillons sur dix-sept qui ne cédent que des traces ou des quan- 


(1) Voir 4 ce sujet Muntz et Lainé, Hpuration des eaux des égouts sur la Towrbe, 
(2) Colson, Culture et ind. de la canne a sucre aux tiles Hawaii et a la Réunion, p, 229, 
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tités extr4mement faibles d’acide phosphorique ; les plantes peuvent 
manquer. det 

M. Dash, Directeur dela Station agronomique du Syndicat d | 
fabricants de sucre de Ja Guadeloupe, a, de son cété, trouvé dans son 
terrain d’expériences pour l’acide phosphorique total, 1,34 °/,, dans le sol 
et 0,09 °/,, dans le sous-sol dont seulement 0,08 et 0,07 °/,, solubles dans 
Vacide citrique 4 1°/,, (terre argilo-siliceuse renfermant 1,36 et 0,79 °/,, 
de carbonate de chanx). 

A la Station expérimentale d’Hawai (1), pour prendre un exemple 
dans une autre région tropicale, ila été constaté, également, que beaucoup 
de terres cédaient seulement de trés petites quantités d’éléments fertili- 
sants aux acides faibles (acide aspartique), malgré leur teneur élevée en 
éléments dosés en totalité. Il en est peut-étre ainsi dans un trés grand 
nombre de régions ot la culture poursuivie pendant de longues années, 
sans apport suffisant d’engrais organiques, a épuisé Ja majeure partie du 
stock d’éléments facilement assimilables. 


Potasse.— La potasse assimilable n’est pas trés abondante dans nos 
échantillons ; les teneurs de 0.10 & 0.17 °/.. n’ont rien d’exagéré. 

Sur dix-sept dosages, un seul a donné 0.20 °/,, et un autre 0.24°/... 
Tl est possible que les engrais potassiques aient peu d’efficacité sur ces 
deux derniéres terres et que l’on puisse se dispenser d’en faire les frais ; 
quant aux autres terrains, on doit conseiller d’y incorporer, tous les ans, 
une petite quantité d’engrais potassiqne, de préférenee du sulfate de 
potasse qui offre l’avantage de former dans le sol, par double déeomposi- 
tion, du sulfate de chaux peu soluble ; on doit retarder ainsi la dissolution 
intense du caicaire sous l’influence des abondantes précipitations atmos- 
phériques tropicales. 

Les chiffres exprimant ]ateneur en potasse soluble dans l’acide 
azotique concentré bouillant ont surtout un intérét théorique ; ils 
n’indiquent ni le stock total de potasse que l’on ne peut connaitre que par 
Yemploi de acide fluorhydrique ui ce quiest assimilable ; au point de 
yue pratique, ce dosage seul est insuffisant ; i] est préférable de lui subs- 
tituer le dosage de K? O sol. dans les acides dilués. Tl n’y a d’ailleurs 
aucune relation entre les chiffres qui expriment les teneurs en potasse 
assimilable et en potasse solubilisée par NO® H bouillant. Parmi les terres 

ue nous avons etudiées, le maximum de potasse est de 1.78 °/. ce qui 
est relativement peu, 85 échantillons renferment seulement de 0.42 a1 a pe 


Magnésie.— Si nons exceptons un dosage ayant donné 9.45 et deux 
dosages un peu plus de 3 °/,. nous ne constatons rien de caractéristique & 
sigvaler. D*ailleurs, Vimportance de la magnésie, dans le sol, n’est pas 
encore établie nettement et encore moins au point de vue de la nutrition 
minérale de la canne. 

Soude.— Le soude solubilisé par NO* H bouillant nous a donné 48 

: r 50. inférienys 33°/ .- 3 5 
dosages sur 50, inférieurs &3°/,, ; nous n’avons, par conséquent, rencontré 
aucune terre salée. 

Chaue.— La chaux soluble dans lacide azotique bouillant a Pétat de 
traces dans certains échantillons peut atteindre 81 °/,,; en général, elle 
est tres peu abondante, le plus souvent comprise entre 10 et 30 °/,, ; mais 


SL TEaeees So ne 
(1) Colson Culture et industrie de la canned sucre, 


a 


4 4 4 A ' ‘ 
est principalement la chaux a état de carbonate, facilement soluble, 
qni est intéressante pour l’alimentation des plantes. Nous avons dosé le 
caleaire au calcimétre, dont les indications sont tras suffisantes. 


Nous avons ainsi trouvé, sur 64 dosages : 

55 & moins de 1 °/, (le plus souvent 2-3 milliémes), 
5dela 5°. 

2de 5a 10°. 

2 & 11,35 et 16,80°/.. 


Si Pon songe que presque tous ces terrains reposent sur des formations 
caleaires, on se rend bien compte de Vimportance énorme que prend le 
phénoméne de décalcification dans les contrées tropicales et de la nécessité 
de fournir au sol la chaux nécessaire 4 l’alimentation des plantes et A Ja 
coagulation de largile qui aménera ces sols au degré de perméabilité 
suffisant pour la circulation de l’eau et des gaz. 


Manganese.— Nous avons recherché, qualitativement, la présence du 
manganese sur quelques échantillons ; nos essais ont été positifs. Le 
manganése n’étant probablement pas d’une utilité incontestable sur la 
végétation de la canne a.sucre, nous n’avons pas poursuivi davantage nos 
recherches dans cette voie. 

_ Titane.— Le titane se présentant en abondance fréquemment dans 
les roches, sables de torrents et terres, nous avons voulu nous rendre 
compte de la teneur en Ti 0, que pourraient contenir les terres cultivées. 
En collaboration avec M. Guérillot, Ingénieur agronome, assistant de 
chimie a |’ Institut National Agronomique, nous avons trouvé pour deux 
échantillons : 


lo Ti 02 = 9,0°,,. 
20 Ti 02 = 20,0 °/,.. 


D’autres échantillons en renferment probablement beaucoup plus. 
Ce titane a-t-il un réle dans la végétation de la canne a sucre, du cacaoyer, 
du caféier, etc. ? Cela semble assez douteux, car il se présente a état de 
fer titané (ilménite), dont les cristaux sont particuliérement reétractaires 
A l’action solubilisante, méme des acides concentrés. ‘ Le pyresulfate de 
potassium 4 trés haute température est un des rares réactits qui agissent 
sur ce métal (1). eas 
En résumé, les plantations que nous avons eu Poceasion d étudier se 
trouvent sur des terrains qui renferment un stock important d’éléments 
fertilisants dont une trés faible partie est utilisable immédiatement par 
les plantes. L’acide phosphorique assimilable, en particulier, s y trouve en 
général en quantité infime et notoirement insuffisante : cela n’a rien de 
surprenant ; il en est de méme de presque toutes les terres rouges tropi- 


Se ee —— wn 


(1) On trouvera un certain nombre d’analyses des terres de plantations auxquelles le lecteur 
pourra se reporter, par exemple dans louvrage du regretté Ph. Bonadme, Culture ae canne a 
‘suere a la Guadeloupe, et dans celui de L, Colson, Culture et industrie de la canne & suere aug 


tiles Hawat et & la Rénnion, 
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cales riches en fer et dépourvues de chaux. Prenons par exemple, comme 

terme de comparaison, une terre rouge de l’est de la Cochinchine (2) : il 

a été trouvé : 2 
soluble acide soluble citrate d’ammoniaque 


P208 total acétique ammoniacal 
Tenet. Soule. 0.089 Néant 
29, er. 87 °/,. 0.080 _ 

Bo, 2.0L f, 0.085 ae 
42, gr. 16 °/,, faibles traces os 
56, gr. 45 °/,, 0.042 ne 
Le limon du Nil a donné dans les mémes conditions : 
2.30 - 0.649 0.638 


Par conséquent, il est trés probable que V’acide phosphorique doit 
étre un des principaux éléments de fertilité 4 ajouter aux terres rouges, 
mais le point délicat 4 notre avis dans l’application de cet engrais, con- 
siste 4 déterminer dans chaque cas particulier ]a forme sous laquelle on 
doit utiliser et les conditions de son emploi. En l’absence de chaux dans 
le sol, V’acide phosphorique soluble de l’engrais ne sera-t-il pas rapide- 
ment insolubilisé 4 /’état de phosphate de fer ou de phosphate d’alumine, 
sans profit pour les cultures ? Ne serait-il pas préférable de chauler 
énergiquement, quelques mois avant l’emploi des engrais phosphatés ? 
Et, sil était pratiquement possible, ne serait-ce pas avantageux de 
répandre les engrais, d’une facon générale, a petites doses trés souvent, 
par exemple tous les mois, afin d’éviter les pertes qui proviennent de 
Pentrainement par les pluies abondantes et de l’insolubilisation, proba- 
blement rapide, de certains engrais ? Ce sont lA des questions qui 
demandent, pour que l’on puisse y répondre, des essais culturaux dans 
des stations expérimentales : nous ne pouvons que les signaler. 


(2) Bussy, in Bull. Econ. Indo-Chinots (1905, p, 100). Faisons remarquer, & ce propos 
combien il est regrettable qu’il n’y ait pas ane entente entre les Laboratoires Coloniaux pour 
fixer, une fois pour toutes, une méthode de dosage des éléments dits assimilables, qui per- 
oe de comparer, entre eux, les résultats des analyses des terres provenant de régions 

iverses. 
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La Canne et sa Culture 


Résultats d’expériences sur les variétés de cannes 
pendant Vannée 1923. 


Préparés par le personnel du Dept. d’ Agriculture 
Les résultats des essais habituels, faits en 1923 par le Département 
d’Agriculture, sont donnés dans les tableaux suivants. Ces résultats 
comprennent des variétés anciennes ainsi que des cannes de graine, nou- 
vellement venues 4 Maurice. 


Le Tableau I contient les moyennes des résultats fournis par les 
expériences & Highlands, Montagne Longue, Labourdonnais, Pamplemousses 
et Réduit. Comme ces résultats proviennent d’une seule année d’ex- 
périences on n’a pas cru opportun de séparer les vierges des repousses 
dans les moyennes. 


Dans le tableau II sont donnés les résultats, obtenus aux mémes 
stations, en vierges et en premidres repousses, des variétés nouvelles de 
cannes de graine. Ces variétés forment le groupe des “ M ” qui n’ont 
pas été, jusqa’a présent, essayées simultanément @ toutes les stations. 


Le Tableau ITT donne les résultats obtenus avec d’autres variétés de M, 
en vierges, aux Pamplemousses. Le Tableau LV donne les résultats, pour 
@autres variétés du meme groupe, obtenus de premieres repousses seule- 
ment, aux Pamplemousses. 


Enfin, dans le tableau V, on trouvera les résultats, obtenus anu 
Réduit, avec encore d’autres variétés de M, en secondes repousses. 
Aucune variété n’est commune a deux ou plusieurs tableaux, 


Comme on le verra par ces différents tableaux, un certain nombre de 
variétés méritent spécialement de retenir l’attention. 


En particulier, les chiffres donnés dans le tableau I confirment ceux, 
plus complets, donnés dans le Bulletin No 30 (Série Générale) du Dé- 
-partement d’Agriculture. Les résultats d’expériences de 1923 viennent 
ainsi corroborer ceux des expériences poursuivies de 1917 4 1922. 
Pour ce qui est des variétés nouvelles, composant le groupe “ M ”, 
les résultats donnés dans le tableau II méritent une confiance particuliére 
ear ce sont les moyennes de 6 stations diiférentes. 


Les autres tableaux donnent des indications sérieuses et les variétés 
qui sortent 4 un bon rang méritent d’étre expérimentées sur une plus 
grande échelle par les planteurs. 
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Tableau I. 
Moyennes des Vierges, léres et 2mes repousses. 


Moyennes de 6 Stations 1925. 


ae ; ° 


Rendement a l’Arpent 


- Noms des Variétés ——— pare 
Kilos Sucre . Geliemey Canne de Parcelles 
EO. Jeate 4380 27.7 a sn ct eka late a a 
BAN 3800 25.0 7 
55/74 3781 24.5 6 
Uba Seedling No Ae, 3721 30.9 10 
Lad 225. 3714 24.8 9 
do/] 182 36035 25.5 6 
a we 3598 23.8 6 
231 3566 24.6 8 
1038 06 3467 24.1 8 
_ 55/357 3465 24.0 5 
10895 3417 27.2 8 
, 95298 3082 26.8 10 
D109 3824 Ped 10 
55/11 3301 21.9 5 
RR. b.28 3073 20.1 9 
D. K. 74 3047 20.4 8 
55/453 3044 20.5 10 
iin ee rgb’ 2999 19.8 ’§ 
D. K. 74/70 2919 20.8 10 
B, 6308 2879 20.1 10 
33/33 2846 20.2 8 
87/322 2811 21.3 6 
33/95 2795 18.3 5 
B 8390 2772 19.6 i) 
White Tanna 2571 =| 17.4 10 
Striped Tanna 2556 18.7 9 
RP. 1 ioe’ yo 18.0 9 
B 6450 | = S46L | 16.6 8 
ao. a. 24.25 16.9 6 
26708 ee 23835 Oot ) 6 
86°4 ae 2377 14.9 5 
33/388 veel B84 15.9 5 
00/452 a 2165 17.6 5 
714 2005 11.7 5 
B 3922 : 1780 RR 8 


E 
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Tableau IT. 


Moyennes deg nouvelles variétés de canney de graine 
(léres et 2mes repousses), 
Moyennes de 6 Stations 
meer. Sc ER ey ee 
Rendement 4 l’Arpent 


Variétés Pere eS e Nombre 
Kilos Sucre | Tonnes Canne oe aes 
M 2316 4166 27.6 7 
M 2417 5687 23.7 6 
M 3517 36351 24,2 6 
M 2716 3631 24.6 7 
M 1917 3521 24.2 6 
M 1716 B45 | 22.1 6 
M 1617 3046 22.1 6 
M 817 3027 20,1 6 
M 2217 2721 20.0 6 
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Tableau III.—Pamplemousses : Vierges. 


a a a er re ES sa ee 


Rendement a l’arpent|— Rendement a l’arpent 

Variétés Variétés 

Kegs. Tonnes Kgs. Tonnes 

Sucre Canne Sucre Canne 

Ai, i ROR So! oe 
M 117 7314 44.4 M 416 3376 21.7 
M 1517 5614 34.2 M 619 3269 19.5 
M 1516 5542 33.9 M 3619 3263 19.2 
M 219 4896 29,4. M 5718 3262 18.2 
M 1217 4891 32.0 M 1818 3224 19.8 
M 3219 4851 29.7 M 319 3222 182 
M 2019 4725 27.5 M 1718 3200 19.2 
M 719 4645 32.3 M 7118 3190 23.3 
M 2419 4577 26.8 | M sis | 187 19.5 
M 2917 4456 27.5 M 2418 3164 20.4 
M 4618 4215 20.5 M 418 3014. 18.8 
M 1616 4145 29.4 M 3119 3012 21.7 
M 1416 4069 25.2 M 2117 3009 19.8 
M 1916 4055 24.9 M 4518 3004 18.8 
M 1316 3987 25.9 M 8217 2978 17.6 
M 3019 3977 23.3 M 119 2940 18.8 
M 1019 3970 24.0 M 2617 2920 17.9 
M 819 3899 22.4 M 2118 2897 17.3 
M 2718 3871 22.0 M 6018 1892 185 
M 6318 3865 21.1 M 4118 2877 17.6 
M 4918 3841 22.7 M 718 2850 16.3 
M 38519 3820 92.0 M 1618 2755 18.2 
M 1819 3807 25.9 M 2416 2536 15.0 
M 4718 8706 | — 2u.8 M 3319 ; 2512 16.6 
M 2518 3686 | 220 | M2016 | 2467 19.2 
M 3818 3660 | 51.1 M 1017 2192 140 
M 1619 8638 | 21.4 M 3317 | 2047 15.3 
M 181 3599 | 23.3 M 2318 | 1822 9.6 
M 1119 3595 24.0 M 2919 1735 11.5 
M 2817 3588 23.6 M 2818 | 1680 9.5 
M 1318 3484, 21.4 M 2819 | ‘1619 10.2 
M 519 3382 185 | M2218 | 41100 6.4 
ee aeaatennen te eee ern a ne 
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Tableau IV.—Pamplemousses : lares Repousses. 


Sh emanate mcmememmmmeaenees eeeaee ree Can CL ae S Cea See 


Rendement a l’arpent Rendement a larpent 
Variétés ' _| Variétés. 
Kgs. Tonnes . Kgs. Tonnes 
Sucre Canne Suere Canne 
M 2916 4187 24.3 M 218 2435 15.3 
M 118 4057 24.3 M 21:6 2349 13.7 
M 1116 3828 23.0 M 1418 2278 14.4 
M 3717 3716 20.4 M 1216 2273 13.7 
M 2517 3706 26.2 M 1818 2190 13.7 
M 2516 3639 21.1 M 2018 2004. 14.4 
M 1317 3561 22.4 M 1118 1996 1234 
M 916 3482 22.0 M 516 1990 11.8 
M 2616 3387 19.5 M 1816 1937 11.8 
M 1018 3321 20.8 M 918 1811 10.9 
M 1918 2637 166 | M 1v16 1808 19.5 
M 1218 2543 14.7 M 218 1697 10.5 
M 316 2515 16.6 M 318 1453 9.2 
M 116 2459 16.0 M 618 1249 8.3 
M 518 2450 16.0 M 818 1196 7.7 
) 
Tableau V.—Réduit : 2mes Repousses 
Rendement a l’Arpent 
Variétés 
| Kilos Sucre Tonnes Canne 
| 
M 3017 4490 28.1 
M 2717 4310 28.8 
M 3617 3465 22.4 
M 3417 3250 | 
M 2817 $245 49.2 
M 517 3166 24.0 
M 1817 24.50 | 16.6 
M 2816 1614 12.4 
M 2216 1466 10.9 
M 1717 1400 8.9 
M 917 1070 ve 


3 
M 217 936 8.0 
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Technologie Sucriére 


La valeur du controle chimique en sucrerie de cannes 
. (Suite) 


En général, dans le contrdle courant de lusine, on accorde pie 
d’attention au travail des moulins qu’’ celui du reste de la sree a 
plus exactement, l’on suit de plus prés et surtout plus — A a pe na 
dans la bagasse que la perte pendant la fabrication. Cela vient de be bs 
le contrdle des moulins est plus simple, plus apparent. Kn effet, 3 

remier cas, rien que |’examen de la teneur de la bagasse en aie? e = 
humidité donne une indication suffisamment précieuse de la marche es 
moulins; une série d’analyses de bagasse est vite faite et apres une 
semaine de travail tout au plus, V’on sait exactement qu’elle est l’extrac- 
tion aux moulins. 


L’extraction du sucre contenu dans le jus entrant en fabrication, étant 
plus compliquée que celle du jus par les moulins, le eontréle de cette 
extraction est de ce fait méme, plus difficile. Ce n’est qu’au bout d’un 
certain temps que !’on peut se rendre compte de l’exactitude des estima- 
tions du rendement probable des masses cuites, en suecre, que Von fait 
toutes les semaines. S’il ne faut que quelques minutes pour extraire de 
Ja canne le plus de jus possible par les moulins, il faut de nombreux jours 
pour obtenir de ce jus une mélasse épuisée et un maximum de suere cris- 
tallisé. Au début de la campagne I’on se sert d'un facteur pour le calcul 
de Vextraction probable pour cent du sucre contenu dans le jus et l’on 
modifie ce facteur selon les données des “ inventaires ”. Avee un peu de 
soins et d’attention, l’on arrive généralement A la fin de la campagne, a 
une réalisation corroborant l’extraction caleulée, mais e’est tout; Pon ne 
se rend pas compte si le travail a été bon ou mauvais. 


La différence entre le sucre contenu dans le jus et celui réalisé 
(ou emballé) donne la perte totale en fabrication. Ce chiffre qui indique 
toutes les pertes survenues depuis les bacs jaugeurs jusqu’d lemballage 
du sucre dans les sacs, n’a qu’une valeur tout aA fait relative si e’est le 
seul renseignement que ]’on ait des pertes en fabrication—nous voulons 
dire ; si l’on n’a pas le détail de ces pertes. Comment les diminuer si Pon 
ne sait importance ou le “ montant ” des pertes que l’on peut connaitre, 
particuliérement celle dans la mélasse—la plus conséquente—et celle 
dans les tourteaux de filtres presses? Ce n’est que par la pesée des 
mélasses et celle des tourteaux que l’on peut déterminer le poids de suere 
perdu dans ces deux déchets de la fabrication. La différence entre le 
chiffre de ces pertes connues et celui indiquant la perte totale, donnera la 
perte indéterminée, ¢.i.d, celle qui survient 3 l’évaporation, & la euisson, 
ete., etc. Comment savoir si cette perte indéterminée est élevée ou mo- 
dérée, sion ne la connait pas ? Comment chercher 4 diminuer la perte 
dans la mélasse, celle dans les écumes, si on ne les connait pas? Enfin 
comment savoir si le travail de lusinea été satisfaisant et si Von a 
emballé le maximum possible de suere de celui entré dans le jus, si l’on 
n’a pas le détail des pertes survenues entre les bacs jaugeurs et l’em- 


. 
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ballage? Cela est évidemment impossible. Méme la comparaison du 
travail dans une usine pour deux campagnes successives, devient impos- 
sible. Il arrive souvent que l’extraction o/o du suere du jus. soit plus 
faible Pannée ou la pureté de la mélasse est plus basse. A premidre vue 
Von est tenté de croire qu’il y a 14 une absurdité. Si Pon connaissait le 
poids de mélasse, l’on serait peut-Ctre tout étonné de voir que la propor- 
tion de celle-ci a été considérablement plas grande et Pon aurait ainsi 
Pexplication du fait. La raison de vette proportion de mélasse plus forte 
pourrait étre cherchée et souvent l’on serait surpris de voir qu’on aurait 
pu la réduire et de ce fait, diminuer ia perte. 


; Inversement, une proportion de mélasse trop faible peut.aussi attirer 
Pattention et faire découvrir une perte que l’on ne saurait s’expliquer. 
A. Java, le conseiller technique @’une importante compagnie sucridre nous 
faisant visiter une des usines sous son contrdéle, nous disait que pendant 
plusieurs années de suite les pertes en fabrication dans cette usine 
avaient été trés élevées, avee une proportion de mélasse au-dessous de 
celle des autres sucreries qu’il contrélait, sans explication possible. Il a 
pensé qu’il devait y avoir destruction de sucre quelque part et en procé- 
dant par élimination, il est arrivé aprés cing campagnes successives, a la 
conclusion que cela ne pouvait provenir que de l’appareil 4 évaporer, 
Paugmentation de la perte et la diminution de la proportion de mélasse 
coincidant avec une transformation faite a cet appareil. Uve simple 
modification a celui-ci a fait baisser la perte et monter le taux de mélasse 
@ la normale. “ Sans la balance 4 mélasse, me disait-il, je serais encore 
* Ja recherche de la cause de Ja perte anormale et inexplicable ; c’est un 
** appareil de contréle de premiére nécessité dans une sucrerie ; je dirai 
“aussi important 4 ce point de vue, que la balance a jus et que celle a 
“ peser la canne 7”. Cette opinion est unanimement partagée a Java ou il 
n’y a pas une seule sucrerie ou l’on ne peése intégralement la mélasse 
produite. 

Pour conclure nous dirons que le poids de cannes exact, celui de 
Veau mise sur la bagasse, le poids du jus extrait par les moulins, le poids 
des tourteaux, celui de la mélasse et enfin, celui du sucre emballé ayant 
été déterminé, le chimiste-comptable a toutes les données voulues pour 
établir avec précision “ état de situation ” @ la fin de la coupe. L’exa- 
men du Bulletin permet de sayoir vti les pertes sont élevées et ou il faut 
arriver & les diminuer. L’on est certain que la vichesse annoncée est 
exacte dans les limites industrielles les plus 6troites et que l’extraction 
o/o du sucre entré en usine l’est aussi. Une diftérence de 20/0 dans 
Vextraction aux moulins saute aux yeux tout de suite et Pon cherche par 
exemple, 4 faire passer cette extraction de 92 4 94, On sait ce qu’il faut 
faire pour y arriver. Avec toutes les données citées plus haut, une difté- 
rence semblable dans l’extraction du sucre entré dans le jus devient aussi 
apparente et l’on sait qu’il faudra chercher a gagner ces 2 o/o et ou le 


“faire pour y arriver. 


Le contréle chimique, avec les données réduites a leur minimum et 
dune exactitude trés relative, a permis de réaliser de sérieuses améliora- 
tions dans le travail des sucreries. Avec toutes les données nécessaires et 
précises l’on fait encore mieux et aussi bien que dans les pays les plug 
avances, 
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Hn méme temps que ces précisions dans les poids et mesures, il faut 

ue le chimiste dispose d’un laboratoire bien aménagé et d’un personnel 
suffisant. Ceci est trés important. Le sucre dans le jus en cours de traite- 
ment étant trés périssable, le contréle doit s’exercer chaque minute et 
sans relache et ce n’est qu’avec l’assistance d’un personnel suffisant et 


intelligent que l’on arrive a exercer ce contréle. 
L. BAISSAC. 


Chimie Agricole 


Le Suere de Consommation Direete ct ’ Epuration 
da Jus de Canne. 


Toute industrie alimentaire, pour étre viable, doit répondre aux 
besoins et au gout du consommateur, que le produeteur doit chercher & 
connaitre. 

«Le malheur,” disait Francisque Sarcey, “ est que le consommateur 
ne sait ou ni comment s’aboucher avee le producteur.” 

Les faits suivants donneront une idée du gout variable du consom- 
mateur, quand i! s’agit de sucre. 

Au départ de Sir Cavendish Boyle, un de nos fonctionnaires, chargé 
de faire Pinventaire du Chateau du Réduit, trouva, dans un sucrier, du 
sucre jaune. Mrs. Nash, sur sa demande, lui apprit que ce sucre était du 
sucre de Demerara, que le gouverneur faisait venir de Demerara ; “ ear,” 
ajoutait-elle, “ on n’en peut faire de sembliable & Maurice.” 

Pendant la guerre, un de nos administrateurs anglais les plus 
capables recevait d’Angleterre de sa sur un échantillon de sucre de 
Java. la lettre, qui accompagnait cet envoi; disait: “Look at what 
awful stuff we are eating just now.” Le sucre était un sucre extra blanc 
et brillant de Java ; on aurait dit des diamants, tant les cristaux étaient 
brillants. 

Au moment ou beaucoup d’usines, vers 1908, faisaient du suere de 
cargaison, un tres joli échantillon de ce sucre figurait 4 exposition hor- 
ticole. Mr. Louis Souchon, me montrant ce sucre grainé jaune, me dit 
alors: ‘ voila la couleur de sucre, que le consommateur anglais recherche; __ 
on a tort de ne pas s’en occuper 4 Maurice ” . : 

Quel ne fut pas mon étonnement, quelques jours aprés, d’apprendre 
que Padministrateur de Pusine, qui avait exposé le sucre jaune, avait 
recu une lettre Wune Anglaise, le suppliant de lui vendre un sac de ce 
sucre, qui était du “ natural sugar,” disait-elle. 

Pendant bien des années avant la guerre, des négociants de la place 
achetaient des sucres blancs, qu’ils faisaient jaunir par le “ procédé 
Mamarot ”’, avant de les expédier en Angleterre. 

; Mr, Souchon lui-méme fit fabriquer des sucres jaunes & Labourdon- 
nais, qu'il vendit trés bien en Angleterre, comme Demerara Sugars. Cela 
a vane pene un procés, qu’il gagna et que lui avait intenté des plan. 
yin ie catia qui voyaient d’un mauvais cil cette concurrence 
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On a employé aussi a Maurice le Golden Bloom pour jaunir les sucres, 

Pour que le sucre donne un joli jaune, il faut qu’il soit neutre et bien 
blanc. 

Le fabricant de biére et le fabricant de champagne demandent un 
sucre de canne blane, a gros grains, appelé : “ Brewer’s crystals.” 

Tl ne leur viendrait pas & l’idée d’employer du sucre raffiné de 
betterave pour ces usages. 

Le consommateur ordinaire demande un sucre qui fonde vite et donne 
une eau sucrée limpide. Beaucoup de sucres de canne, mal fabriqués, 
donnent une eau sucrée d’apparence laiteuse. 

Le ratlineur, qui, vers 1890, faisait de gros profits, ne s’inquiétait que 
de la polarisation, dont il déduisait tant pour le glucose et tant pour les 
cendres. A ce moment, les raffineurs gagnaient 10 francs par sae de sucre, 
et étaient tous millionnaires. Pour les bas produits, ils se contentaient 
@un sucre ayant moins de 3.5 o/o de cendres. 

Depuis la guerre, la cherté du sucre a fait entrer nos sucres blancs 
dans la consommation directe en Angleterre, 4 défaut de sucre raffiné, 
qu’on lui préfére habituellement. 

La concurrence, que le “ plantation white” a fait aux raffinés, a 
amené les raffineurs a étudier nos sucres et ceux de Cuba de pres, pour 
en signaler au consommateur les moindres impuretés. , 

Aprés la gale du sucre, l’arsenic, les sulfites, le bagacillo, les moisis- 
sures, on est arrivé a trouver que la cire de canne dans les sucres rend la 
filtration difficile, au moment de la refonte en raffinerie. 

__ Lest certain que les impuretés en suspension dans des sirops mal 
épurés, se retrouvent dans les sucres et sont un obstacle a leur bonne 
conservation. 

Certains sirops, traités avec un excés de superphosphate, riche en 
platre, encrassent tellement les serpentins des vides, qu’il faut trainer des 
chaines en fer sur ces serpentins, pour les désincruster. Les sucres, pro- 
venant de telles cuites, donnent des solutions laiteuses, contenant des sels 
de chaux en suspension. 

Les grains de sucre, batis sur un noyau de moisissure ou de petite 

bagasse, ont une tendance a fermenter et 4 devenir humides. Les erains, 
de brillants, deviennent d’un blane mat, et ont une apparence chagrinée 
au microscope. 

I] nest pas douteux que la meilleure épuration chimique n’a pas de 
valeur, si elle n’est pas complétée par une épuration physique, séparant 
des jus les impuretés en suspension, précipitées a la défécation., 

Ces impuretés sont de deux genres : les unes légéres, telle la cire de 
canne, flottent a la surface des jus, les autres lourdes ont une tendance a 
couler au fond des baes (bagasse, sels de chaux, matiéres coagulées etc.) 

Autrefois, on s’en rapportait ala décantation dans le bac Portal, pour 
enlever ces impuretés. Une couche de bourre de coco arrétait la cire da 
canne, qui flottait a la surface ; les impuretés lourdes se déposaient au 
fond. ; “i 
- _ Néanmoins, le jus clair de ces bacs n’était pas toujours trés limpide. 
J’ai passé du jus clair de bac Portal, dans une écrémeuse centrifuge, et, 
ai retiré sur la paroi de l’écrémeuse une boue brune impa Ipable. Le jus 
centrifugé était beaucoup plus clair que le jus témoin, considéré comme 
glair, 
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Aprés Hignette, les Américains ont reconnu que la force centrifuge 
était encore le meilleur agent physique de séparation des impuretés, sus- 
pendues dans les jus, I] semble qu’on soit arrété par la dépense de force 
nécessaire pour centrifuger les jus. 7 kta aa : 

Maintenant que les fours de nos usines ont été ameliorés, on pourrait 
mieux qu’autrefois trouver la force voulue pour la centrifugation. N’avons- 
nous pas d’ailleurs des cascades, comme Diamamoor, dont la force inutili- 
sée. pourrait amener 4 nos usines un supplément d’énergie motrice et 
electrique ? . ith 

Pour la méme raison, on pourrait étudier l’emploi des batteries a 
vapeur et des “ Eliminators ”, remisées, pour cause de dépense de calo- 
rique. . A: pauhe 
A Rich Fund, jusqu’en 1905, on faisait bouillir les jus déféqués clairs 

ala batterie & vapeur, et on en retirait, par sabrage, une écume composée 
d’impuretés microscopiques, impalpables. Les jus rentraient bouillants 
au triple effet, tandis que les procédés, ou on utilise la filtration, le 
tamisage et la décantation donnent des jus refroidis a environ 70°C. La 
clairce concentrée rappelait Vhuile @olive. 

Henri Pellet a étudié le mode d’épuration physique, proyoquée par 
Vébullition des jus et sirops. 

Tl a fait voir que les particules d’air ou de vapeur d’eau, qui se 

_dégagent a travers une solution, portée 4 P’ébullition, ont la curieuse pro- 
priété d’entrainer a la surface les matiéres insolubles en suspension. 

Dans la défécation ordinaire, c’est la raison d’étre de la formation 
du “ chapeau d’écumes ”’. 

Une ménagére, qui veut fabriquer un joli sirop ou des confitures 
propres, les écume 4 |’ébullition. 

L’air, acide carbonique, le gaz sulfureuxs, la vapeur d’eau produisent 
le méme effet. 

La filtration des jus déféqués, dans des filtres Philippe ou Danek, 
peut enlever beaucoup d’impuretés organiques en suspension; mais a 
peine concentrés, ces jus précipitent de nouveau ; les sulfites, sulfates, 
phosphates, silicates de chaux étant moins solubles dans la clairce 
concentrée de la derniére colonne du tripie effet, que dans le jus dilué. 

La clairce concentrée centrifugée, ou bouillie avee écumage, arrive- 
rait plus chaude aux vides, qu’aprés des journées de décantation dans des 
baes refroidisseurs. 

Les fonds de bac de clairce et de sirops sont trés encombrants et 
doivent étre redilués, au risque de redissoudre des impuretés, insolubles 
dans la clairce concentrée, mais solubles dans leau. 

L’ébullition et Vécumage de la clairce concentrée et des sirops, 
semblent btre, aprés la centrifugation, la meilleure épuration physique. 
Je _pense méme que ce procédé permettrait de se passer des filtres & jus 
clairs, 

; Mais, me dira-t-on, a quoi bon avoir.des sueres purs, le Syndicat des 
Sucres ne vend qu’a la raftinerie ? 

I] y a lieu de se demander, si le Syndicat de devrait pas étre organisé 
pour examiner soigneusement tous les sucres qui lui sont consignés. 
Peut-Stre pourrait-il avoir, dans les pays consommateurs, des agents, qui 
soecuperaient de placer les plus beaux sucres ; au lieu de les vendre & la 
raflinerie, en méme temps que des sucres inférieurs, Les planteurs de 
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Jaya ont pris notre place sur le marché de l’Inde, en y entretenant des 
agents, qui ne manquaient pas une occasion de vanter les sucres de Java 
et de dénigrer les sucres de Maurice, qui y arrivaient plus ou moins 
humides. 

On pourrait alors répondre a la question de Mons. Sareey en disant : 
« Adressez-vous au Syndicat des Planteurs.” Le Syndicat élargirait ainsi 
son champ d’action et offrirait, par ses agents, i chaque pays consomma- 
teur le genre de sucre qui lui convient le mieux. 

Le raffineur, qui achetait jusqwici des sucres bruts de cargaison a 
96 ou 97 de polarisation, ne demande pas mieux que de trouver un vendeur, 
qui lui vend du sucre blanc 498.5 et méme 99 de polarisation ; cela facilite 
de beaucoup sa fabrication. 

Mais Vintérét du producteur n’est-il, par une Jégére amélioration a 
sa fabrication, d’arriver 4 vendre directement au consommateur du sucre 
blanc et pur ? C’est aussi Pintérét du consommateur. 


L. GIRAUD. 


Economie Rurale 


Quelques notes sur Vart d’acheter dans une industrie. 

Dans le choix et l’achat de toute marchandise, il faut tenir compte 
de plusieurs facteurs importants. L’acheteur en général—l’industriel 
sucrier en pariticulier—n’accorde pas a ces facteurs Vattention quwil fau- 
drait, par ignorance parfois mais le plus souvent par insouciance. 

Lorsque l’on considére combien il faut, pour posséder Part d’acheter, 
de sagacité, de pénétration, de jugement en méme temps que de con- 
naissances techniques spéciales, on concoit importance dune étude 
attentive et fouillée de cet art, qui comme tout autre, hélas, a ses pro- 
fanes. ae 

S’il est vrai que l’incapacité du vendeur peut causer la faillite @une 
maison, il est certain que l’incompétence chez Vacheteur causera aussi 
une faillite. 

Un bon acheteur doit avoir une connaissance approfondie du matériel 

wil doit commander, afin d’étre 4 méme de se rendre compte, avec une 

siireté absolue, que la qualité de ce matériel répond & ses besoins (ou @ 
ceux de sa clientéle) et que l’article adopté donnera le maximum de rende- 
ment pour les sommes par lui investies. Le vendeur, pour peu qu il 
s’apercoive qwil a affaire i un client incompétent, saisit Voecasion pour 
majorer ses prix ou encore pour se débarasser un choix d’articles qui, 
autrement, eussent été de débit difficile. 
Le prix ou cout de la marchandise semble la question primordiale dans 
bien des cas. 

N’oublions pas que le bon marché souvent cotite cher, comme on dit, 
et qu’en voulant faire des économies sans discernement, les gens economes 
se préparent pour l’avenir double dépense. 
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Nous avons souvent entendu des gens dire, sur un ton satisfait : 
* Cette machine nous sert depuis 25 ans.” C’est fort joli, mais en s’in- 
quiérant des parties qui auraient été échangées, il devient évident que 
peu de chose est démeurée en réalité de cette machine de 25 ans, presque 
toutes les piéces ayant été échangées, parfois méme a deux ou trois 
reprises. De sorte que, sous prétexte d’économie, on aura dépensé, en 
frais de réparations, la somme qu’aurait coité une machine neuve, pour 
n’en pas dire deux. Notez que nous ne prenons pas en considération les 
pannes, le mauvais fonctionnement, diis aux réparations toujours plus ou 
moins mal faites. 

Le facteur de durée doit donc étre impartialement étudié. L’école 
américaine enseigne que c est un tort de dépenser une somme excessive 
pour un article, en prenant pour unique objectif la plus grande durée 
possible de cet article. [En effet il arrive souvent de mettre au rebut des 
machines de grand prix, non pas parcequ’elles sont usées ou hors d’usage, 
mais par simple conséquence Je ]’apparition des machines modernes et de 
leur meilleur rendement. Nous en avons des exemples tous les jours. 

Cependant dans un sens ou dans l’autre méfions-nous de lexagération. 

Passons maintenant a la question du bon fonctionnement, facteur des 
plus importants. 

Pour les moteurs la consommation de vapeur sera la premiére consi- 
dération. 

Une sucrerie, par exemple, n’étant essentiellement qu'un mécanisme 
plus ou moins complexe pour le transfert de la chaleur, nous devons 
veiller & nos calories. ’est une erreur de croire comme on le fait souvent, 
quw’un moteur qui consommerait beaucoup de vapeur ne serait pas contraire 
& Péconomie. La quantité de la vapeur @’échappement allant aux 
appareils & évaporer et sa valeur calorifique sont en effet trés difficiles & 
évaluer & cause des pertes par condensation, radiation ete. 

La question est done de réduire an minimum la consommation de 
vapeur et 4 cet effet l’emploi des turbines A vapeur, des pompes centri- 
fuges, des moteurs électriques, des moteurs a vapeur a mouvement Corliss 
ou méme a clapets, ne saurait étre trop recommandé, 

D’autre part, & certains moteurs, économiques par eux-mémes, on 
demande un travail qui n’a aucun rendement utile. Choisissons un 
exemple entre tous et considérons la force motrice nécessaire i un moulin. 
Quelle est la force consommée par ce moulin par rapport a celle qu’il 
devrait prendre réellement? [ Jes pertes excessives se produisent peut-étre 
par leffet de la friction. Les calories de la vapeur étant par la réellement 
consommées, ne vont plus aux évaporateurs. 

L’estimation précise de la force nécessitée par un moulin est assez 
difficile. Dans les résultats obtenus aux iles Hawaii en 1918 on trouve 
des fluctuations surprenantes. 

La construction du moulin y est pour quelque chose, ¢’est évident. 
Souvent il s’agit aussi de fautes de montage, qui d’ailleurs ge discernen- 
aisément. Dans les pays réellement désirenx d'un fonctionnement 
economique, l’indicateur dynamométrique tient les opérateurs parfaitet 
ment au courant de la marche de leurs machines. 

En se rendant acquéreur d’une machine il faudrait ouvrir Toei] 4 
certains détails de construction ayant souvent une importance tras grande, 
Par exemple les organes qui plus fréquemment que les autres, nécessitent 
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des inspections ou des réparations, devraient étre placés de facon 4 tre 
facilement accessibles. 

L’économie de main-d’cuvre réalisée par les installations modernes 
est assez importante pour donner lieu 4 de serieuses considérations. TI] 


faut se garder néanmoins d’accorder une confiance trop aveugle aux 


systémes automatiques qni peuvent arriver 4 ne pas bien fonctionner, ils 
ne peuvent donc se défaire de toute surveillance. 

Le graissage automatique, par exemple, offre de nombreux avantages. 
Avez-vous jamais observé un “ meunier ” se mettant en devoir d’huiler 
sa machine ? Pour emplir sa burette il commence par laisser tomber 
Phuile ; puis sous prétexte d’huiler quelque organe il répand sur toute la 


machine le lubrifiant dont seulement une trés faible partie parvient a 


attein(re V’organe auquel on le destinait. Versée avec tant de profusion 
Vhuile découle de toutes parts et en dépit de cette prodigalité que 
d’ampoises qui s’usent et qui brilent ! Et cela s’explique : 

Pour assurer une bonne lubrification il ne s’agit pas de distribuer une 
grande quantité de Jubrifiant a de trés longs intervalles et sans discerne- 
ment ; une goutte suffit pourvu qu’elle soit mise de facon réguliére et 
continue, ce qu’accomplit Je graissage automatique qui & la fois supprime 
done le gaspillage de lubrifiant,.les facteurs oubli et insouciance et réduit 


la main d’ceuvre. 


La bonne réputation d’une machine est aussi un guide précieux lors- 
quwil s’agit de l’acquérir ; on ne saurait trop s’entourer des opinions et 
des conseils des personnes en ayant fait usage, bénéficiant ainsi de leur 
expérience. 

Les différents cas demandent tellement de considérations spéciales 
qu’ serait impossible de les traiter d’une fagon empirique. Nous pouvons 
conclure qu’en général le bons sens est 4 la base de tout; sans lui le 
savoir technique le plus complet a la plus grande chance de rester stérile. 


B.A. V. 
Entomologie Agricole 


La Fourmi Rouge 


(Solenopsis Geminata) 


Ila déja paru dans le Numéro 14 de cotte Revue, sous la rubrique 
«‘ Petites Correspondances ”’, une note relative a la destruction des four- 
mis rouges. . 

Les recherches entreprises 4 ce moment 4 l’effet de trouver un moyen 
pratique et peu dispendieux pour lutter contre cette peste n’étaient pas 
encore au point ; nous avons depuis, au cours d’autres essais, obtenu des 
résultats bien meilleurs en employant la Créoline en mélange avec une 
émulsion de pétrole selon la formule donnée plus loin. 

Les résultats que l’on en obtiendra dépendront de la fagon que le 
reméde sera appliqué, car les moyens de lutte quelque excellents qu’ils 
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. . * 
soient, ne sont véritablement efficaces qu’entre les mains de scene que 
savent les employer judicieusement. C’est surtout en matiére d enon” 
logie appliquée que cette vérité est le mieux démontrée et le cas de 
fourmi rouge nous en fournira un exemple. ‘ 

Cette fourmi et toutes les autres d’ailleurs dont nous avons a dé- 
plorer les déprédations, cessent-elles leurs dégats quelque soin que Yon 
prenne ales detruire? Ne reviennent-elles pas aussl nombreuses aux 
mémes endroits, souiller nos denrées et ronger nos plantes? D’ou vient 
done que nos remédes restent sans effets? Tout simplement du fait que 
nous traitons l’effet et non la cause. 

Pour atteindre la cause dans le cas qui nous oceupe, il faut étre quel- 
que peu initié aux murs de ces insectes et savoir que ce n’est pas la 
fourmi qu’il faut détruire mais la fourmiliére. : 

Pourquoi dira-t-on? Parceque les fourmis sont des insectes qui ne 
vivent pas isolément ou par couple mais en société laquelle constitue une 
communauté composée de différentes sortes d’individus et qu’a chaque 
catégorie d’individus est dévolu un réle particulier. 

- Le nombre de catégories est rarement moins de quatre et de plus de 
six, Ces catégories comprennent des males, des femelles, des soldats, 
souvent de formes différentes, et des ouvriéres parfois de deux formes. 

Les males et les femelles ne quittent jamais la fourmiliére qu’en été 
a Pépoque de lessaimage pour fonder de nouvelles Colonies. Is ne seraient 
par conséquent guére nuisibles s’ils n’étaient doués d’une fécondité 
extraordinaire et ne produisaient un nombre si grand d’ouvriéres. Les 
soldats sont aussi sédentaires et ne sortent de la fourmiliére que pour la 
défendre contre les ennemis qui la menacent. 

Les ouvriéres qui constituent Ja grande majorité de la fourmiliére 
sont des insectes sans sexe qui ne se reproduisent pas mais auxquels 
incombent tous les soins 4 donner a Ja communauté. 

Les males, femelles et soldats étant strictement cantonnés dans leur 
role respectif de défenseurs et de reproducteurs dépendent par conséquent 
des ouvriéres pour leur nourriture. Ces dernidres ont de plus & prendre 
soin des ceufs et des larves qu’elles doivent ranger par ordre d’Age, lécher, 
brosser et nourrir. 

Pour répondre & toutes ces exigences, elles doivent, comme on le 
pense, déployer une trés grande activité, aussi les voyons-nous partout 
soit isolées, agiles et affairses 4 la recherche de provisions, ou groupées 
en nombre sur les arbrisseaux sucant le miellat exerété par les pucerons, 
soit encore en colonnes serrées longues de plusieurs métres quand elles 
ont découvert une riche mine & exploiter. Tout ce qui est trouvé utilisable 
est transporté a la fourmilidre : de 1A un va-et-vient ininterrompu tant 
que dure le jour pour les espdces diurnes. 

Toutes les fourmis n’ont pas les mémes gouts et c’est pour cette 
raison qu elles ne sont pas toutes nuisibles et incommodes au méme degré. 
Celle qui nous occupe, c’est-d-dire la fourmi rouge, consomme de tout ~ 
elle est carnivore autant q ue phytophage, débride un cadavre Winsecte ou 
de mollusque avee la méme avidité qu’elle met & ronger une tige ou & 
transporter dans sa fourmilidre les graines qu’elle trouve 4 son gout. 

_ Vest ce défaut d’éclectisme pour sa nourriture qui Ja rend si 
nuisible au point de vue de la culture maraichdre plus particuliérement, 
car partout ou elle s’est établie, les semis yont pillés, les jeunes plants 
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coupés au ras de terre et nombre d’excellents légumes écoreés a leur base. 

On congoit par ce qui préc&de le peu defficacité qu’aurait un traite- 
ment dirigé contre des ouvriéres seulement, puisqu’il ne pourrait atteindre 
qu’un trés petit nombre et laisserait subsister la source d’ot elles pro- 
viennent. 

_, Cette espéce nidifie dans le sol ot elle creuse de nombreuses galeries 
qui decendent parfois & plus de deux pieds de profondeur. Ces galeries, 
tres sinueuses, correspondent aux chambres ot se trouvent le couvain et 
les autres formes et débouchent dla surface au voisinage de petits tertres 
coniques qui ne sont autre que les déblais provenant de Pintérieur de la 
fourmiliére. ‘ 

Ces nids de dimensions trés variables se rencontrent disséminés dans 
tout le pays, souvent A quelques métres de distance les uns des autres 
dans les terrains fortement infestés. 

Etant donné que cette fourmi est polyphage dans le sens le plus 
large du mot et que son rayon @action est relativement peu étendu il 
’ensuit que l’on peut aisément se mettre a Vabri de ses dégats sur une 
superficie déterminée. Est-il indifférent de procéder a la destruction des 
fourmiliéres 4 n’importe quelle heure? Non, car cette espéce ayant des 
mceurs diurnes peut étre détruite en nombre considérablement plus grand 
en opérant trés tot le matin et tard dans Vaprés-imidi, c’est-a-dire avant 
que les ouvriéres n’aient quitté la fourmiliére et aprés qu’elles y soient 
toutes revenues. 
~~ Ya mixture préconisée doit étre versce trés lentement sur les nids 
afin qu’elle pénétre profondément dans le sol et ie sature convenable- 
ment. I] n’est pas nécessaire de défoncer la fourmiliére pour atteindre 
les formes adultes, elles montent 4 la surface dés qu’elles sont atteintes 
par l’insecticide, dont voici la formule .— 


EMULSION DE PETROLE ET DE CREOLINE. 


Savon Ordinaire ... as ea .. 7d grammes 
Pétrole + a aa ais | Litre 
Kau ... bee que ts Hh »0)) ehibitre 


Faire dissoudre le savon dans l’eau bouillante et verser le: pétrole 
lentement en agitant le mélange au moyen Vune pompe ou tout autre 
instrument jusqu’A Vobtention d’une sorte de créme. Ajouter 500 c.c¢. 
de Créoline & un litre de cette émulsion et diluer un litre de la mixture 
obtenue dans 50 litres d’eau. Verser dans les nids des fourmis rouges 


lentement afin d’en permettre l’absorption sans ruissellement. 
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Zootechnie et Médecine Vétérinaire 


Utilisation des couveuses artificielles. 

L’emploi de la couveuse artificielle nécessite celui d’une éleveuse et 
réclame de plus une installation qui n’est pas a la portée de tout le 
monde. [lle ne présente d’ailleurs aucun avantage sur la couveuse na- 
turelle dans les élevages restreiuts, tels qu’ils se pratiquent 4 Maurice. 
Cependant comme méme dans ees cas son emploi peut étre préféré a celui 
des couveuses naturelles et devient indispensable a ceux qui élévent les 
races qui ne couvent jamais et que, de plus, il est toujours mieux d’étre 
indépendant quand on veut faire naitre tét dans la saison, nous rappelle- 
rons les principes sur lesquels sont construites les couveuses artificielles 
et les régles qu’il faut suivre pour les utiliser avee succds. 

La température normale de la poule est comme on le sait de 40° C.s 
les ceufs qu’elle couve sont done maintenus au voisinage de 40° durant 
Pincubation avec des périodes de refroidissement et selon une courbe 
journaliére commengant 4 la température ambiante et atteignant son 
maximum quelques heures aprés, pour redescendre an méme degré le 
lendemain matin quand la poule quitte son nid pour manger. Etant 
donné que tous les ceufs ne sont pas au contact immédiat du corps de la 
poule, et qu’ils sont changés de place souvent, il s’ensuit qwils ne sont 
pas maintenus 4 une température absolument uniforme durant les 21 
jours que dure l’incubation. 


Toutes les couveuses modernes permettent de réaliser ees conditions 


et sont pourvues de dispositifs spéciaux pour générer la chaleur et la 
maintenir, d’une facon plus ou moins unitorme, au degré voulu. Quelque 
bonnes qu’elles soient, cependant, Pingéniosité des constructeurs n’est 
pas parvenue a les rendre véritablement automatiques car on n’a pas 
encore trouvé un régulateur qui agisse assez complétement soit sur le 
tiroir 4 ceufs, soit sur la Jampe pour empécher la température d’atteindre 
la limite dangereuse, c’est-A-dire 41° et audessus. Le régulateur, en effet, 
ne peut corriger que dans les limites tras étroites le régime de la lampe, 
qui peut débiter plus de chaleur que la soupape du régulateur n’en peut 
laisser échapper, il s’ensuit dans ce cas un exeés de chaleur qui s’accumule, 

Le régulateur en effet qui n’est, en somme, qu’une soupape de sireté, 
en se relevant, ne laisse échapper qu’une partie de la chaleur émise par Ja 
Tar eae aan ae PA i ce edad Pane, de la couveuse 

excés produit, i Tait que si la flamme est mal réolée c’est.d_Aj 

au-dessus de ce que een ic arid aura démontré tre in pe hae ae er 
régulateur sera incapable de maintenir la température au degré désirés 
D’autre part, si ces régulateurs peuvent dans des conditions eonstantes 
empécher la température de s’aceroitre, ils ne peuvent l’empécher de 
décroitre au-dessous du degré auquel ils sont reglés. Or, comme la source 
de chaleur (lampe ou eau chaude renouvelée) n’est pas le seul facteur ul 
influe sur la marche de la couveuse et que les conditions de milieu = 
constituent d’autres non moins importants, il importe de les déterminer 


exactement et de savoir dans quelle mesure elles peuvent influencer le 
fonctionnement de l’incubateur, 


Dans les exploitations ayicoles d’une certaine importance les incubas 


ie 
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teurs sont placés dans une salle spéciale ot les températures nocturne et 
diurne oscillent dans des limites trés étroites et ne peuvent par conséquent 
exercer aucune action défavorable sur la marche de ces appareils. On 
devra done apporter dans le choix de emplacement de la couveuse encore 
plus d’attention que dans celui de la couveuse méme et situer cette der- 
niére dans une chambre ow la température est constante et ne présente 
que de trés faibles écarts entre la nuit et le jour; écarts susceptibles 
d’étre corrigés par le régulateur sans qu’il soit besoin de modifier la 
hauteur de la flamme. D’ordinaire les incubateurs fonctionnent mieux 
la nuit que le jour, parceque l’abaissement de température qui se produit 
des le coucher du soleil est compensé par l’accroissement qui se produit 
dans la piéce ot est située le couveuse par le rayonnement de la couveuse 
méme. Le jour c’est inverse qui a lieu, car la température qui s’éléve 
trés sensiblement du matin a l’aprés-midi diminue le rayonnement de 
la couveuse qui retient de ce fait une plus grande partie de la chaleur 
émise par la lampe. 

Les conditions idéales de fonctionnement de l’appareil seraient que, 
la température critique de 40° étant atteinte, la chaleur recue par 
VPappareil fut exactement égale a celle quwil rayonne. 

Dans la pratique, il est impossible d’obtenir un pareil état de choses : 
tandis que la chaleur recue peut étre rendue pratiquement constante, il 
n’en est pas de méme du rayonnement dont les variations échappent au 
contréle. Ht c’est 14 la source de toutes les difficultés. 

En effet, supposons que l’on ait réglé l'appareil pour une température 
limite de 40°, de grand matin, alors que le rayonnement est maximum 
par suite de la fraicheur de lair. La flamme de la lampe est réglée & une 
hauteur appropriée. A mesure que la température de Pair s’éléve, la 
quantité de chaleur rayonnée par l’appareil diminue ; par suite, la tempé- 
rature 4 lintérieur de la couveuse aura tendance 4 s’élever de plus en 
plus au-dessus de 40°. Contre cette tendance, la soupape de stireté, réalisée 
par le régulateur, réagira d’abord effectivement ; mais il arrivera un 
moment ou cette régularisation de la température interne par la soupape, 

urra n’étre que tout-a-fait illusoire 

Pour le démontrer, supposons que le flux de chaleur soit donné par 


la lampe, telle que nous lavons réglée le matin. Désignons, pour fixer 


les idées, ce flux de chaleur par H. Supposons de plus, que le jeu de la 
soupape ait pour effet de dériver au dehors les 7/10, disons, du flux H 
de chaleur émise par la lampe. ‘ous avons vu que la température, a l’in- 
térieur dela couveuse, se maintiendra i 40° tant que H sera égal au 
rayonnement. Si le rayonnement demeurait toute la journée tel qu’il est 
de grand matin notre appareil serait ainsi réglé une fois pour toutes. 
Mais, & mesure que Ja température de V’air ambiant s’élevera, le rayonne- 
ment diminuera, devenant, par le fait, inférieur a H, La température 
s’élévera alors a l’intérieur de la couveuse. Aussitdt que cette température 
approchera de 41°, la soupape s’ouvrira, dérivant au dehors 7/10 H et 
conservant pour la couyeuse seulement 5/10. 

Tant que le rayonnement sera plus grand que 3/10 H, la température 
baissera & l’intérieur de la couveuse jusqu’environ 40° et, & ce moment, la 


: : ates : Bld a. luis 
-soupape se refermera, La température de lair continuant 4 s’élever, il 


arrivera, vers le milieu du jour, que la chaleur rayonnée par Vappareil 
pourra devenir infériewre a 3/10 H, Ace moment le jeu de la soupape 
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natira plus Veffet. En effet, la soupape s’étant ouverte, les 3/10 de H 
recus & V’intérieur de la couveuse seront supériewrs au rayonnement. La 


soupape ne se refermera pas et, malgré ceia, la température continuera & 
s’élever i Vintérieur et pourra devenir mortelle. Ainsi done, il sera 
absolument nécessaire de baisser la flamme de la lampe, de facon A reduire 
H lui-méme. Les conditions deviendront maintenant satisfaisantes pour 
quelques heures. Mais l’arrivée de la nuit créera un état de choses inverse, 
aussi dangereux pour la sécurité des wufs. Car, la température de l’air 
s’abaissant, il pourra arriver un moment ou le rayonnement deviendra 
supérieur & notre H rédiit. A ce moment la soupape ne s’ouvrira plus, et 
maleré qu’elle reste fermée, la température a l’intérieur de la couveuse 
pourra descendre jusqu’a un degré mortel pour les embryons. I) faudra 


done hausser la flamme de la lampe. Ainsi, en évitant un écueil on court. 


le risque de se jeter sur l’autre. 

Il est difficile de surmonter cette difficulté, & moins d’imaginer un 
appareil pour lequel la compensation est établie par une action directe 
sur la Hamme elle-méme. Autrement, le plus sage est de placer la cou- 
veuse dans un endroit aussi peu influencé que possible par la variation 
diurne dans Ja température de l’air, par exemple dans une eave spéciale- 
ment construite, a une dizaine de pieds au-dessous du niveau du sol. A 
défaut de ces précautions, il faudra s’astreindre & une surveillance métho- 
dique de la température, nécessitée @’ailleurs par d’autres considérations. 
On arrivera par tatonnements 4 donner a la flamme une hauteur intermé- 
diaire entre le maximum et le minimum mais, tant que la couveuse sera 
exposée la variation diurne de température de Vair, ce ne sera quun 
pis aller qu’il faudra modifier selon le temps. On parvient cependant 
apres quelques tatonnements a réduire la variation diurne & son minimum 
pour un lieu donné en établissant un courant d’air plus ou moins intense, 
selon les heures, dans la piéce ot se trouve l’appareil. 

Une autre cause d’insuecés qui fait souvent condamner d’excellents 
appareils est Pignorance dans laquelle on se trouve sur le fait que la 
température du tiroir & ceufs n’est pas partout la méme et qu’elle varie 
avec la hauteur. Hn effet, comme presque dans tous les appareils, le 
recipient & eau chaude ou le tube a air chaud, est placé audessus du tiroir ; 
la température est par conséquent plus élevée au Voisinage immédiat de 
la source d’émission de chaleur qu’aux points situés plus bas. Done il est 
important de lees le bulbe du thermomeétre directement sur la partie 
supérieure des cuts aprés s’étre assuré que tous les wuts rouy : 
meme plan ear il te to que la sak centrale du es aa pera 
le poids des couts: et soit d’un centimetre et plus au dessous du niveau des 
bords. Cette différence i. peine perceptible & Pooil se traduit par un dégré 
thermométrique au moins par centimétre. I] s’ensuit done que si Pappareil 
est réglé a 40 quand le thermométre est placé au centre du tiroir les 
ceufs situés sur les bords seront 41°, limite funeste pour les embryons 
quand ils sont maintenus plusieurs heures A cette température. 

ql arrive de plus que du fait du retournement quotidien des ceufs, ces 
derniers n’oceupent pas toujours la méme place dans le tiroir : ceux du 
centre sont au hasard replacés sur les bords ov ils recoivent a tour de rdle 
un exces de chaleur ayant pour résultat la mort des embr 


) * resu. ort yons et comme 
consequence un pourcentage @éclosion considérablement bas et parfois 


meme nul, Dans ces cas on a vite fait Wincriminer Vappareil malgré que | 


s 
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ce méme appareil aura donné précédemment des résultats extrémement 
satisfaisants. 

Pour les raisons citées plus haut on ne doit pas placer dans le méme 
ineubateur des coufs de grosseur trop inégale ceux pesant de 40 a 45 
grammes des poules communes avee ceux de 75 & 80 grammes des Mi- 
norques ou encore des @ufs de Dinde dont le diamétre transversal est 
beaucoup plus grand que pour les ceufs de poules. On ne devra de méme, 
au cours d’une incubation, mettre dans la couveuse une seconde série 
Veufs. 

Quand on s’est assuré que Vappareil répond bien exactement aux con- 
ditions analysées plus haut, on y place les cufs aprés les avoir marqués 
au crayon de deux traits, l’un longitudinal et Vautre transversal, afin 
d’étre certain en retournant tous les matins de les placer bien exactement 
dans la position inverse de celle qu’ils occupaient Ja veille. On recom- 
mande de discontinuer de les retourner 4 partir du 1Se jour, en ayant 
soin cependant de veiller 4 ce que, lu partie béchée se trouve en haut, au 
moment que U’éclosion se produit et auquel on doit eviter @ouvrir cons- 
tamment le tiroir et ne le faire que quand il devient nécessaire (enlever 
les poussins pour les placer dans la sécheuse ott ils devront demeurer 4 a 
6 heures avant d’étre transferés dans l’éleveuse. 

Nous aurons plus tard l’oceasion de traiter de éleveuse et des pré- 
cautions qu’entraine son usage. 

D. »’ Euuurez pp CHARMOY. 


La Campagne contre le Surra 

Le Surra nous a été importé de l’Inde en 1901 par des boufs qui 
furent admis sans purger, comme ils lauraient di, une quarantaine 
Wobservation, attendu que des mortalités s’étaient produites durant la 
traversée. Chacun a encore présent 4 Vesprit ce qui se produisit en 1902 
et la perte éprouvée par le Corps Agricole du chef de cette maladie, perte 
que Von a évaluée A Rs 6,000,000 de 1902 41907. Cette somme nous 
donne une idée exacte des ravages qu’elle a occasionnés. 

Le combat cessa, dit-on, faute de combattants ; désarmés contre ce 
fiéau nous assistmes impuissants d Ja ruine de nos plus belies écuries et, 
jusqu’a tout récemment encore, il fallait faire la part du feu c’est-i-dire 
avoir toujours 4 compter avec le Surra. 

Le Soamin.— Mais plus tard les choses changérent quelque peu 
d’aspect : de nombreux chercheurs se mirent 4 ’couvre et découvrirent 
enfin le Soamin, qui est un sel d’arsenic nous permettant aujourd’hui de 
nous rendre maitre de cette maladie quand elle affecte les bovidés. Ce- 
pendant, malgré ce moyen de défense d’application si facile, Je Surra, 
toujours fortement implanté chez nous, ne cessait de nous faire éprouver 
de sérieuses pertes. 

Comme chacun le sait, cette maladie est transmise par les mouches 
suceuses de sang qui colportent le germe partout ow elle se trouvent. Or 
les mouches étant plus actives et plus nombreuses en été, cest pendant 
cette saison que l’on constatait les poussées les plus aigties, quoique de 
nombreux cas pouvaient se montrer en hiver. 
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Comme il ne semblait pas que cet état de choses pourrait jamais — 


cesser et, qu’a certaines années, des recrudescences trés sévéres se pro- 
duisaient, comme par exemple en 1922, Association des Eleveurs s’en 
émut et formula le vou que le gouvernement prit des mesures plus 
effectives pour protéger l’élevage et I’ Industrie du charroi. 

C’est au département d’Agriculture comme il fallait s y attendre que 
fut confié le soin d’améliorer cet état de choses qui avait prévalu pendant 
10 ans. Jusque la, le service de contréle du Surra était fait par les 
Inspecteurs Sanitaires. Ce Contréle consistait simplement a notifier au 
département de /’Agriculture les cas de Surra qui etaient portés a Jeur 
connaissance. On doit cependant reconnaitre, & la décharge de ces officiers, 
que leurs multiples occupations ne lenr laissaient guere de temps pour 
s’occuper d’une facon plus sérieuse de cette tache. La plupart des cas de 
Surra restaient ainsi ignorés et constituaient des foyers d’infection d ou 
la maladie rayonnait vers d’autres points ; c’est ainsi que des cas isolés, 
chroniques, préparaient pendant Vhiver les poussées algues qui se pro- 
duisaient pendant |’été 4 la saison des mouches. 

Les chiffres suivants démontrent nettement V’insuffisance de ce 
systéme et font voir en méme temps les fluctuations dans le nombre des 
cas déclarés, lesquels prouvent que la maladie ne montrait aucune tendance 
a décroitre d’intensité. 

Les multiples exigence du Service vétérinaire ne lui permettaient pas 
de consacrer A cette question le temps qu’elle nécessitait en raison d’un 
personnel insuftisant. 

En 1922 le département obtint enfin les services @un “ Stock 
Inspector ” pour assister le vétérinaire et le département de l'Agriculture 
put enfin élaborer et mettre en pratique un plan d’action qui devait 
bientot aprés, donner des résultats auxquels on n’aurait pas osé espérer, 

On savait bien que les cas déclarés ne représentaient qu’un nombre 
considérablement au-dessous des cas réels et quwun plus grand nombre 
avait été tenus cachés et que parmi ceux-la se trouvaient des cas chroniques 
qui constituaient de véritables réservoirs A virus. 

La était le vrai danger qu’il importait de faire disparaitre. Aussi Ja 
campagne etit-elle principalement pour but de découvrir ces cas, les isoler, 


les traiter, et les supprimer par Pabattage des animaux quand les eir- 
constances le commandaient. 

A. cet effet, l’ile fut divisée en sections et toutes les bétes s 
qwelles fussent malades ou saines, étaient 
c'est & dire qu’avec l’assistance de la Police, les bétes appartenant aux 
rouliers étaient réunies A un jour donné et en un lieu od Je vétérinaire ou 
ses assistants prélevaient un échantillon du sang de chaque animal en 
vue d’un examen pour déceler le trypanosome et s’assurer si la béte était 
ou non atteinte de Surra. 

Les bétes qui avaient été trouvées atteintes du 
mises en quarantaine dans leurs étables respectives 
faite & leurs propriétaires de les faire traiter par 
quarantaine n’était levée que sur un certificat 
Panimal était onéri et uprés vérification d 
vétérinaire du gouvernement. 

Indépendamment de cette surveillance exercée sur 
nant aux rouliers, les troupeaux de souche des propr 


’y trouvant, 
periodiquement examinées, 


mal, étaient alors 
et obligation était 
un vétérinaire. Cette 
du vétérinaire traitant, que 
© cette déclaration par le 


les bétes apparte- 
iétés sucridres, de 


Le 
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méme que les troupeaux de tous les éleveurs, étaient inspectés périodique- 
ment dans le méme but et étaient soumis aux mémes obligations. 

} Le Soamin et les autres médicaments qui sont curatifs pour les 

bovidés étant sans effets durables sur les équidés, il fait résolu aprés mures 

considérations, que ces derniers seraient abattus aussitét reconnus atteints 

du mal, parcequ’ils continuaient d’étre une source permanente d’infection, 

sans profit pour personne. 

A cet effet, la loi réglementant la police sanitaire des animaux fut, 
en 1923, modifiée en conséquence et est aujourd’hui appliquée dans toute 
Sa rigueur. 

Des facilités pour un traitement 4 prix modique furent en méme 
temps offertes 4 ceux qui ne pouvaient s’assurer les services d’un vétéri- 
naire professionnel. 

Les résultats obtenus par cette nouvelle méthode de contrdle démon- 
trérent Vexcellence du plan adopté. Les chiffres pour les années 1922, 
1923 font voir qwila été de cette facon possible de déceler 223 cas de 
Surra qui autrement seraient restés ignorés. 
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Nombre 
Année de cas REMARQUES 
décelés 
1914 Saat. 
1915 e Cas rapportés par les Inspecteurs Sani- 
1916 16 
1917 9 : ; st Aone sive 
1918 15 r taires et reconnus par le Vétérinaire 
1919 7 “: 
1920 4 | du gouvernement. 
1921 27 J 
1922 | 51 
1923 150 
1924 (Jan. a Juin) 22 


Les effets de cette campagne sont @ailleurs aujourd’hui nettement 
perceptibles ; il suffit de constater le nombre déja trés grand, et qui va 
s’augmentant tous les jours, des é6quidés que Von rencontre sur les places 
et les routes publiques alors qu’ils avaient pour ainsl dire pratiquement 
disparu il y a quatre ou cing ans. En présence de tels résultats obtenus en 
si peu de temps ce n’est pas se montrer optimiste que d’esperer que dici 
quelques années, le Surra sura éte pratiquement jugulé a Maurice. 

Les faits que nous venons de relater, n'ont pas seulement pour but de 
faire connaitre une des nombreuses activités, et la plus heureuse peut tre 
du Département d’Agriculture mais aussi de démontrer combien, pous 
Paccomplissement d’une ceuvre de ce genre, la co-opération de tous le- 
intéressés est nécessaire, nous dirons méme indispensable, et nous entrer 
tenons le ferme espoir de rencontrer dans lavenir la bonne volonté et 


"agsi dont tous ont fait preuve jusqu’ici. 
Vassistance dont to p jusq eon ne: 


we 989 cme 
Une méthode nouvelle de “ bertillonage ” des animaux 
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Tout récemment un distingué ingénieur agronome, inspecteur du 
livre des Origines de la race normande (Herd Book normand), M. J. 
Brajeux, s’inqui¢tait de la difficulté qu’ont les éleveurs & pouvoir iden- 
tifier @une facon certaine les bovidés de grande valeur. Le marquage 
employé jusqu’ici — qui dépare d’ailleurs, peut facilement étre truqué. 
On sait, d’autre part, que les signalements établis comme en Hollande par 
exemple, d’aprés la photographie des taches ou Lringures d’une béte, n’ont 
rien @absolu, car 1a aussi le truquage est facile, comme il lest — la 
démonstration en a été faite bien des fois, — pour les chevaux de courses 
dont le signalement est cependant établi avec un soin méticuleux. 


Or, il existe une méthode d’identification des animaux absolument 
infaillible, qui n’est autre que celle que Bertillon a instituée pour Phomme 
en découvrant que les dessins formés sur une partie de la peau dépourvue 
de poils, comme par exemple l’intérieur du pouce, ne se modifient pas 
chez un étre donné quel que soit son Age. Et c’est ainsi qu’en Amérique 
et en France, on a depuis six mois environ simultanément expérimente le 
« bertillonnage ” des animaux, en prenant les empreintes du mufle chez 
les bovidés, des naseaux chez le cheval, de la truffe du chien, du groin du 
pore, du nez du chat, ete. 


C’est 4 Office agricole de Seine-et-Oise, au comité départemental 
d’élevage qui fonctionne sous les auspices de cet établissement, qu’on a 
expérimenté, principalement sur les vaches, le systéme d’identification 
dont il s’agit. Et la preuve que la disposition relative des dessins de la 

eau du mufle d’un bovidé ne change pas au cours de [existence du sujet 
a été démontrée d’une fagon absolue en comparant |’empreinte prise sur 
une génisse de quelques mois avec celle qu’on peut établir plus tard sur 
la méme béte devenue une vache laitiére : en agrandissant par la photo- 
graphie la premiére empreinte, on constatait, en effet, qu’elle était 
exactement superposable a l’empreinte prise sur animal adulte. 


La fagon d’opérer est des plus simples : c’est celle qu’utilise d’ailleurs 
le service @identité judiciaire ;: le mufle du bovidé a identifier est soi- 
gneusement essuyé d’abord avec un linge sec, ne faisant pas de peluches 
(chiffon de toile), puis est enduit avec de Venere grasse @imprimerie ; 
il suffit ensuite d’appliquer successivement un certain nombre de feuilles 
de papier sur la partie noircie pour avoir, & raison d’autant d’exemplaires 
la marque (identification désirée, On devine les nombreuses applications 
pratiques de ce procédé. 

Les animaux inscrits & leur Herd Book, ou A un Livre zootechnique 
seront désormais accompagnés de leur feuille (identification. Ll en sera 
de méme des animaux reproducteurs destinés & V’exportation ou des 
animaux faisant Vobjet dune assurance contre la mortalité du bétail : 
désorinais leur subtitution sera impossible. Ce systdme empéchera radi- 
calement le truquage des chevaux de courses et les vols de chiens de luxe 
qui ont été si fréquents il y a quelques années. 

On voit les immenses services que le Comité départemental d’élevage 
—auquel nous devons également le contrdle laitier des vaches — peut 


rendre atx producteurs ot aux possesseurs d’animaux de race, Pour plus 
amples renseignements, conseillons aux intéressés de s’adresser a M. 
André Leroy, le distingué secrétaire technique du Comité, qui est aussi 
chef des travaux a |’Institut national agronomique et qui,a longuement 
et soigneusement étudié la question de Videntification des animaux. 


Ropoteut DARZENS., 


Cultures Maraichéres. 


L’Asperge.— (2%) 
V.—ENTRETIEN DE L’ASPERGIERE 


DEPUIS LA PLANTATION JUSQU’A LA MISE EN RAPPORT 
CULTURES INTERCALAIRES 


En méme temps qu’on plante les asperges on peut semer ou_planter 
@autres légumes dans les interlignes, il n’en cotitera pas plus d’arroser 
ces l6gumes que d’arroser les asperges seulement. D’autre part les soins 
donnés a ces légumes contribueront \ entretenir la terre propre; mais,il 
faut exclure les légumes 4 longues racines, surtout la seconde année, 
lorsque les racines d’asperges commenceront a s’étendre. La troisiéme 
année les racines d’asperges occuperont tout espace et il,faudra cesser 
les cultures intercalaires. Voici quelques légumes que nous conseillons. 
On pourra en choisir dautres par analogie en se rapportant a notre 
opuscule, ‘ Pratique de la culture des légumes... ”? ou d’autres mapuels 
plus complets. On peut toujours mettre des radis, raves, navets, betteraves 
carottes courtes, choux-raves, petsais, oignons de toutes sortes, ail, poi- 
reaux, laitues, chicorées, haricots nains, pois nains. La premiere année il 
n’y aurait pas Vinconvénient & planter deux rangées de poirées ou une 
rangée soit de choux pommés, soit de rutabugus, entre deux lignes d’as- 
perges. Pendant la saison chaude on pourrait semer des gombos (lalos), 
aubergines, (bringelles), des concombres, des melons, en guidant la pousse 
des lianes de facon quwelles ne couvrent pas les asperges. Qu’on évite 
toujours de planter d’autres légumes trop prés des racines d’asperges. 

Comme les cultures intercalaires enlévent une partie des éléments 
fertilisants de Vaspergiére, on noubliera pas de compenser cette perte 
par des apports (engrais : ces engrais doivent toujours etre bien menus 
et ne rien contenir qui puisse communiquer aux racines d'asperges cette 
pourriture qu’on appelle le blane de fumier. Notons cependant que les 
racines d’asperges deviennent avec le temps moins délicates qu au moment 


de leur plantation. . 

Que les interlignes de Vaspergicre 
cultures intercalaires, ils doivent étre 
fréquents. ‘Toutes ces facons seront faites, non avec la pioche qui coupe- 
yait les racines, mais avec la binette a croe décrite et hguree dans notre 
article de Juillet de 1928, page 158. Le milieu des interlignes, tant que les 
racines n’y arrivent pas encore subira un binage plus profond et plus, 


soient ou non occupés par des 
tenus propres par des binages 


a 


énergique ; mais & mesure qu’on s’approchera des plants on mettra @ son 
travail plus d’attention pour ne pas déranger les racines. On évitera aussi 

d’amener la terre autour des plants et de les butter ; on ne doit butter 
les asperges qu’au moment de la production, et juste autant qu’il est 
nécessaire comme nous le dirons dans la suite. 

La troisiéme année les racines d’asperges occuperont a peu prés tout 
le sol, et la partie aérienne, en le couvrant, arrétera la poussée des mau- 
vaises herbes; quelques binages trés superficiels suffiront pour entretenir 
le sol dans un bon état de propreté. Il arrivera a ce moment ot méme 
plus tot que les asperges fleurissent et portent des graines. Si on laisse 
ces graines se répandre et pousser, elles produiront le méme effet que les 
mauvaises herbes, il faudra les Jétruire. Le moyen le plus simple de s’en 
débarrasser est de couper les branches d’asperges avant la chute des 
graines et de les briler. 

Nous serions curieux de voir quelqu’un faire une expérience que nous 
n’avons pas pu faire nous-méme, semer des graines d’asperges récoltées & 
Maurice et les cultiver ainsi que nous lavons dit. Le résultat pourrait 
étre heureux, dans tous les cas il serait instrutif. 


VI.—MISE EN RAPPORT ET RECOLTE 
DES ASPERGES. 


Au cours de la troisiéme année les asperges sont assez for- 
tes pour permettre une petite cueillette si on leur a donné les 
soins voulus. Voici la maniére de procéder. En Europe, la production 
des asperges de pleine terre est réglée par les saisons. Au mois d’Octobre 
les tiges d’asperges jaunissent et meurent. On les coupe au ras du sol et 
on les bréile pour éviter la germination des graines. Pendant tout ’hiver 
la plante repose sous la neige ou emmagasine la séve qui jaillira au prin- 
temps. Dans notre climat sans hiver le jardinier pourra choisir le moment 
de sa prodaction @’asperges suivant sa convenance; de Janvier A Mai 
parce que les légumes fins manquent durant ce temps et que les pluies 
@été favorisent la pousse des asperges ; de Juin a Octobre, il est tras 
facile aussi de produire des asperges, les pluies étant fréquentes et Par- 
rosage facile, en Novembre et en Décembre, si les pluies commencent de 
bonne heure ou si l’on peut y suppléer par un copieux arrosage. 

_ On peut done produire et récolter des asperges pendant toute ’année 
mais il est bien entendu que cette récolte ne doit pas étre faite tout le 
temps sur les mémes plants. Les maraichers de France font produire leurs 
aspergicres une fois par an, pendant deux mois, du quinze Avril au quinze 
Juin & peu prés ;en dehors de cette saison c’est la culture forcée. A 
Maurice nous pouvons faire mieux, deux périodes par an, mais d’un mois 
chacune, pour ne pas épuiser les plants WVasperges. On établira done une 
rotation dans son carré d’asperges suivant I'stendue du jardin, les besoi 
de la famille ou les avantages du commerce. On commencera Beate 
ploiter une rangée ou plusieurs; quand cette partie de lasper sae Sein 
ad la fin de 8a période de production, nous ne disons pas et: épuise- 
ment, on prepare une autre partie; pendant que celle-la donnera “eh en 
préparera une autre, et ainsi de suite. : 

‘ ao : Tr 
an Te Li hs dasperges,. il faut butter le plant. Voici 
; Je plant jusqu’a V’insertion des tiges sur la souche 
et on coupe toutes les tiges avec un instrument bien tranchant au rhe des 
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racines sans toucher -& ces derniéres, et on éléve un monticule de. terre 
haut @un pied (trente & quarante centimétres) et couvrant toute la griffe 
d’asperge. Sile temps est tres pluvieux et le terrain de l’aspergiére 
argilenx il est bon de faire cette butte en deux fois pour ne pas ¢touffer 
le plant d’asperge, la premiére fois on éléve le monticule de quinze cen- 
timétres, quelques jours aprés, lorsque les turions, (c’est ainsi qu’on 
appelle les bourgeons souterrains de Vasperge.) ont un peu poussé, avant 
cependant quwils aient percé la terre, on achéve d’élever le monticule. 
Aprés quelques jours les pousses d’asperges commencent a percer la terre 
les unes aprés les autres, elles sont bonnes & cueillir. C’est le moment 
de ne pas compromettre lavenir de son aspergicre par un empressement 
exagéré. I] faut déchausser l’asperge qu’on veut cueillir jusqu’a la racine 
en écartant la terre avec un instrumsnt non tranchant pour ne pas offen- 
ser les turions plus ou moins avancés qui l’entourent, on /’éclate en la 
décollant pour ainsi dire avec les doigts; elle se détache d’ailleurs facile- 
ment. On cueille ainsi toutes les asperges qui sont a point sur le méme 
pied et on recouvre soigneusement toutes les autres asperges en formation 
en refaisant la butte comme elle était; on les cueillera deux. ou trois 
jours aprés de la méme facon; puis on passera a une autre butte. Il 
‘west pas nécessaire de défaire beaucoup de buttes pour avoir une jolie 
botte @asperges. Cette récolte se renouvellera tous les deux ou trois 
jours ou méme tous les jours pendant un mois pour Ja méme partie de 
-VPaspergiére. La récolte finie dans cette partie de laspergicre, on défait 
soigneusement toutes les buttes, pour remettre l’aspergictre dans le méme 
état qu’auparavant, c’est-d-dire, les griffes couvertes d’une faible épaisseur 
de terre. C’est le moment de donner une fumure en couverture, on répand 
une couche de fumier bien consommé et on l’enfouit un tant soit peu par 
un léger binage, toujours fait avec la binette & croc, et jamais avec un 
outil tranchant. 

Nous avons dit qu’on peut faire une premiére cueillette au cours de 
la troisitme année de la plantation: cette premiére recolte ne devra 
durer que quelques jours; on buttera comme nous avons dit et ne prélevera 

pas plus de quatre ou cing asperges sur chaque pied. On débuttera et on 
laissera le reste des turions pousser en tiges jusqu’au commencement de 
la quatriéme année. Alors seulement l’aspergicre sera en plein rapport et 
pourra durer longtemps. , 

Une derniére remarque avant de finir ; il ne faut pas abattre les tiges 
pendant qu’elles sont terdres, il faut qu’elles commencent a sécher ou du 
moins qu’elles soient déja dures. Si donc, dans la rangee qu'on se propose 
WVexploiter, il y ena de trop tendres, il vaut mieux laisser ce plant, 
on Vabattra a la récolte suivante. Cet inconvénient ne se présentera guéere 
si on ne cultive qu’une seule espdce d’asperges dans la méme rangée. Cette 
remarqueé n’a pas d’objet en Kurope parce que | Vhiver yient mettre toute 
la végétation au méme point, mais ici c’est au jardinicr de la diriger selon 
ses convenances ; c’est une commodité que nous devons a notre heureux 
climat. ety 

Et maintenant nous exprimons le souhait de voir creer de nombreuses — 
aspergidres, et de voir, dans quelques annces, leurs heureux propriétaires 
vommuniquer les résultats de leur expérieuce a la Revue Agricole pou 


leur mutuelle instruction, 
J, M, PIYAVLT, &. Re, 
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College d’Agriculture 
BXAMENS D’ENREGISTREMENT DES CHIMISTES AGRICOLES 


Les examens d’Enrégistrement des Chimistes Agricoles eurent leu 
au College (Agriculture le 7 Juillet dernier et les jours suivants. 

Ces examens comportent deux séries distinctes: le Préliminaire et le 
Final, Sont exemptés du préliminaire ceux qui produisent un certificat y 
équivalent. é be 

Les programmes de ces examens ont été récemment remanies et le 
Préliminaire sera 4 Vavenir, bien plus difficile que dans le passé. Les 
etudiants qui voudraient s’y préparer feraient bien de consulter le nou- 
veal programme et surtout de s’astreindre & recevoir un enseignement 
méthodique avant d’affronter examen. 

Aux recentes épreuves aucun candidat n’a passé le préliminaire mal- 
gré la facilité des questionnaires posés. Il aparu bien évident que cet 
échec est dit 4 la mauvaise préparation. Les candidats a venir devraient, 
dans leur propre intérét, venir suivre, pendant au moins une session, les 
cours de premiére année du Collége d’Agriculture. 


Pour ce qui est du Final, les candidats suivants ont satisfait leg 
exannateurs. 


Messieurs Guy Ducrar 
E. Bepsy 
O. p’Hormay br Vittiers 
M. Guy Ducray a été reeu avec Ja mention « honorable **. 
Voici les principaux questionnaires posés dans les deux épreuves. 


Registration of Agricultural Chemists Examination 1924 


a 


PRELIMINARY 
CHEMISTRY 


F My ; Time Allowed 3 Hours, 
N.B. Six qttestions only to be attempied, 


All definite chemival changes should be répresented by equations, 

1, Deseribe tow you would prepare a sample of pure dry hydrogen sulphide gas. What 
chemical changes take place when this gas is passed into (a) Chlorine water (b) Sulpburous 
Acid (c) Potassium permanganate solution, 

2. What do you understand by tho term E ribe giving full experi- 
mental details how you world determine the equivalent weight of Caleium 

3. Describe one group of elements in the Periodi i ' 

. ) ‘ ibe Periodic Syste ‘i 
MeCiGininaed tieewt hone veri System shewing how the properties of 
‘ mose of their chief compounds vary with their atomic weis hts 
ghts. 


4, What physical and chemical e t i 
% nthe f 
slowly heated to dull re +e, CASI, ube sep 


quivalent Weight 2 Dese 


hanges take place whe 
dness in the presence of air, 


(a) Potassium Chlorate 
(b) Lead Nitrate 
(c) Potessiam Pormanganate 


(d) Ammonium Chloride 
(e) Arsenious Oxide 
(f) Ammonium Nitrite 


wnt 28.7 ew 


5, A mixture of Methane and Ethylone gases gava the followin” results on analysis: 12. 
ccs of the mixture were burnt in a current of Oxygen. When the resulting gases were shaken 
up with Canstic Potash solution 17 ecs were absorbed, Calcnlate the proportions of Methane 
and Ethylene in the Mixture. 

6. You are provided with four gas jars containing the following gasos (I) Oxygen (2) 
Nitrogen (3) Nitrous Oxide (4) Nitric Oxide. ; 

What experiments would you make in order to identify the four gases ? 

7. Write a brief essay on the manufacture of either (a) Coal Gas or (b) Sulphuric Acid. 

8. Explain what is meant by the term “ Catalyst ’’. Illustrate your answer by 1eference 
to any operations in indystrial Chemistry in which Catalysts are employed. 


= RLEMENTARY BIOLOGY 


na Time Allowed 3 Honrs, 


1. What do you understand by the term ‘ Foodstore ouses ” ? 
Illustrate by means of diagrams the main differences in structure between a bulb anda 
corm. 
2. Discuss the nature and distribution of the mechanical tissues in 
(a) The stem and root of a young dicotyledonous plant 
(b) The stem of an aquatic plant. 
3. Give a detailed account of the methods by which fruits and seeds are distributed. 
4. What is meant by the following terms :—~ Stipules, Lenticel, Guard eellrs Medullary 
Ray, Separation Layer. 
5. What is respiration 2? Describe in detail any experiments you would perform in crder 
to demonstrate the nature of the chemical changes taking place during respiration. 


B. 


6. Describe the digestive iract of a bovine, illustrating your answer in a sketch. 

7, Describe the structure of the heart of a Mammal. 

8. What is the difference between complete and incomplete metamorphosis among insects 
Tilustrate your answer by means of examples 


Only six questions to be attemped of which TWO must come from B, 


PRACTICAL CHEMISTRY 
Time Allowed 3 Ilours, 


1, Identify the constituents of the Mixture A which constains four yadicals. 
2. Estimate the percentage purity of the sample of Iron Wire B. Yon are provided with 
crystals of pure Ferrous Ammonium Sulphate and a solution of Potassium Permanganate 
vi 


approximately 75 


ELEMEMTARY PHYSICS 
Time Allowed 8 Tours, 


1. Describe the action of the Tydraulic Press. 
2, An object of 80 lbs. mass, moving with a veiocity of 20 feet per second, impinges 
another object, at rest, of mass 160 Ibs. Supposing there is no rebound, what will be the 


-common velocity of the two masses. 


3. 500 grams of water at 100° C are poured into a brass vessel weighing 50 grams and 
containing 100 grams of ice at O° C. Find the temperature of equilibrium of the mixture 
Specific Heat of Brass =.09; Latent Heat of fusion of ice =79, 

‘4. State the laws of refraction of light. Whatis meant by total reflection ata transparent 
surface. Give an example. 

5. Describe the Leclanché cell. What are its advantages and disadvantages ? 


6. Make a schematic drawing to show the working of an electric bell, 


ELEMENTARY MATHEMATICS 
Time allowed 3 Hours. 


1. Prove that the angle at the centre of a circle is double of an angle at the cireumference 


standing on the same are. 
2. The internal and external bisectors of an angle are at right angles to one another. 


3, ‘The sum of two numbers is 8 and the sum of their squares ig 34, What are the numbers 


4, Simplify = 


xt + 3 ated 
x“ + y" x? y 


5. An object subtends an angie of 1”, How many times isits height contained in its 
: ; ‘ 
Se a certain point A, the summit of a mountain is at an pase: rpg of Ae. be a 
point Bx fect from A, the angular elevation is B. The line AB pro luce g perpe ; ale 
on the suriical from the mountain tep, find the height of the mountain. 


ee eee Time Allowed 3 Hours 
; A. 

1. To what class of substances do the Proteins give rise on complete hydrolysis. Explain 
ain th ci et Sa Aah ec wh ala ot a eS 
“t. Bl vile um cessy. on scconpocy foul tachiee (Pibarnina) aig acca 
ae wate cee the current.views on Enzyme action illustrating your answer by 
reference to the changes which take place in the digestive tract. 


B. 


5. Describe the various biolozical changes involved in the mannfacture of Vinegar from 
solution of sugar. 


6. Give an account of the probable effects of the application of Molasses to soil on the soil 
Flora and Fauna, 


7. How would you preceed to enumerate the bacteria present in a sample of water. 
Answer six (jnestions, 
N.B.—Answer A & B separately. 


Registration of Agricultural Chemists 
Examination (1924) 


FINAL 
AGRICULTURAL CHEMISTRY. 


Time allowed 3 Hours, 
A, 
1, Give an account of two processes for the manufacture of Synthetic Nitrogenous pro- 
dnets used in agricaltural practice, Give in each cage the chemical formula, percentage of 
Nifroven and veneral Properties of the products described, ae 
’, Deseribe the chemical changes which take place during the fermentation of farm-yard 
manure, Indicate how these changes are affected by methods of storing. 
3. Write an essay on fny recent research work in Agricultural Chemistry of which you may 
have read in an original paper, 
4, Describe clearly the me 


thod Kjeldahl Goldbauer for determin 
explain the reactions inyolyod 


ing Nitroven. Clearly 
; how is Sodium Polysalphide 


prepared in the laboratory, 
B. 
5, Enumerate the principal phosphatic manares, 
What is the special importance of Phosphoric 
6. Give the average composition of Cows Mili. 
What is the legal standard for Cows Milk in the country, 
satisfactory, if not why uot ? 
7. Describe in detail haw weuld you determine the 
Wattle Bark, What would be a satisfactory conte 


Acid in the growth of plants. 
Do you consider the provision 


percentage of Tanning in a sample of 
ut of tanning for such materi, } 


My 


a'98H a 


_ 8. Write a full account of the Nitrogen Cycle in the soil indicating AZZ the various bio- 
pee nore and changes which may occur to Nitrogen in the soil and affect the Nitrogen 
content, 


Answer six questions. 


N.B.—Answer A & B separately. 


PRACTICAL CHEMISTRY 
Two days : 


- Thursday 10th 
Friday 11th 


T. Determine the complete composition of the sample of Cane Jnice including total Dry , 
Matter, Nitrogen, Cane Sugar, Glucose, Mineral Matter and Acidity. 

2. Determine the Acid Value, Saponification Value and Volatile fatty Acids on the 
sample of Butter provided, 


Comment on the results. 


SUGAR HOUSE CHEMISTRY & PHYSICS 
Time Allowed 3 Hours, 


1, Expliqnez clairement qnelle est l’action de la chaux & différentes concentrations sur le 


glucose dans le jus de cannes & différentes températures. 
Comparez 3 ce point de vue la théorie des méthodes de défécation de carbonatation et du 
procédé Battelle pour la fabrication du sucre blanc. 
"2. Définissez les termes (a) chaleur latente de Ja vapeur. 
(b) chaleur spécifique d'un liquide, 
Expliquez le principe d’un appareil & multiple effet. 
3. Discutez qaels sont les avantages d’une bonne filtration des jus afin d’améliorer la 


qualité de sucre de cannes an point de vue des raffineurs, 

4, Dans une installation de 4 mouling, si vous disposez de deux forts mouling et de deux 
moulins faibles, dans quel ordre placeriez-vous les moulins ? 

Donnez les raisons qui vous guideront. 

5. Parlez-nous de la défécation sous pression, de ses avantages et de ses inconvénients ? 

6. Parlez-nous de la cristallisation du sncre, des conditions de formation de gros et de 
petits grains, de l’infiuence des impuretés solubles et en suspension dans le sirop, de ce qwil 
faut faire pour éviter la formation de poussiére de suere dans le grain, 


SUGAR HOUSE CONTROL 
Time Allowed 3 Honrs, 


1, Décrivez denx methodes pour déceler et estimer Ia perte de faibles quantités de sucre 


dans un liquide. I ; 
Ayant déterminé le sucre perdu par litre dans l’ean a la sortie du condenseur d’un qua- 


druple effet, comment calculerez-vous approximativersent le volume d’ean afin de déterminer 
la perte totale de sucre ? 
2. Les chiffres moyens de coupe sont les suivants : 


Richesse de Cannes. ind se ie Ana 13,50 
Extraction de sucre parles moulins ... Achy BA 86 ie Moe 93.2 
Sucrose dans sucre ccmmercial % sucre du jus. te te vee 84.2 
Pureté du jus melangé (Apparente, Clerget)... md ve ee 85.4 
45 Clairce rf a ne nt itd ay 86.9 
% Mélasse épuisée _,, af Me at ea Gi 4.0.0 
:f Sucre commercial ,, Pr ac “en aN Are 98.5 
Brix de la Mélasses. ids ane moe be vee net “ot 85.0 
Ecumes % Cannes. 4 ou * = “tf by ph 1.6 


Sucrose % Ecumes at ste mage oe a ake 8.0 


wae 200) sen 


Gomment oalenlerez-vons de ces données : 
(a) los pertes indeterminées 
(b) Ja perte en Mélasse 
(c) la proportion de Mélasso (Brix = 85.0) 
3. Quelles sont les difficultés que Pon rencontre pour faire une analyse correcte da mé- 


e de cannes ? : i - 
Be Dans PES cobayna de Mélasse quelle est l’erreur qui se produit en faisani usage de chacun 
des décolorants suivants: Noir Animal, (b) Hypochlorite de Chaux, (c) Blankit P _ 

4, A quel degré d’approximation pensez-vons quon pulsse déterminer la richesse de la 
eanne 3 Vasine? Donnez-nous une idée des erreurs qu’on pent commettre dans cette détermi- 
a ve , * 
ve %. Parlez-nous des précautions 4 prendre pour Vanalyse de la bagasse et Péchantillonage, 
6. Donnez-nous une idée des pertes _mécaniques en sucrerie de cannes, de la chaine 4 


cannes 41a livraison da sucre en ville. 


Variétés Scientifiques 


Notes de Biologie 


Parmi les divers problémes qui aiguisent encore lintelligence et la 
curiosité humaines, se trouve le complexe sujet d’étude de la vie on la 
Biologie. 

De nombreuses théories ont été formulées par des maitres de la 
science pour essayer d’expliquer le phénoméne de la vie. La question 
primordiale a toujours hanté la pensée humaine: Qu’est-ce que la Vie? 

Sur ce point certains se taisent; d’autres énoncent des aphorismes 
ou fulminent des diatribes, tandis que beaucoup soutiennent des théses 
qui s’empétrent dans un réseau inextricable d’idées. Le metaphysicien 
reste quelque peu endoctriné, le théosophe en parle avec onction, les 
scientistes ne parlent que du “ chimisme de la vie * ou “ de la vie et la 
physico-chimie.”’ Que certains biologistes trouvent de nos jours une re- 
lation entre la vie et la chimie-physique, il n’en demeure pas moins vrai 
que beaucoup de points restent encore obscurs et ne seront peut-dtre 
jamais élucidés. Ht puis que peut nous servir de savoir ce qu’est la vie 
si on ne peut la synthétiser? L’énigme est encore troublante malgré les 
considérables progrés de la Biologie. 

Si lon ne peut résoudre la vie comme une equation algébrique, il 
demeure pour le Biologista une autre source de satisfaction, e’est de 
savoir ott la vie se manifeste et sous quelle forme. De homme, animal 
supérieur, i l’Amibe l’étre inférieur et du sapin géant A la petite algue 
qui frétille dans Peau, et aux bactéries qui pullulent dans le sol, il existe 
pour tous un caractére commun e’est d’ctre composés soit d’un seul com- 
partiment ou d’une agglomération de compartiments miscroscopiques 
appelés cellules. 

Aussi comme le disait Huxley, “ la cellule est la base de la vie ”, 
c’est le sidge de la vie, c’est Punité de vie. 

Cest & Schleiden etd Schwann en 1838-39, que la Biologie doit la 
premicre théorie cellulaire, et depuis elle n’a fait que progresser entre 
les mains de divers chercheurs, Niigeli, Hoffmeister et Remark ont vu la 
pierre angulaire pour édifier le développement embryogénique. 


rd 
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Goodsir, Virchow et Max Schultze on fait faire d’'immenses progres 
ala physiologie et 4 la pathologie, tandis que Hertwig, Van Seden et 
Strasburger trouvaient la solution du difficile probléme de la fécondation 
et de ’Hérédité, 

De nombreux et volumineux ouvrages traitent de la cellule ; espace 
ne nous permet pas de passer ici en revue toute cette littérature. 

Sommairement détinie, la cellule est une masse protoplasmique en- 
tourée d’une membrane et contenant & Vintérieur un noyau. Mais com- 
bien plus compliquée est-elle en ses infinis détails! 

Le proloplasme est ainsi le nom donné ala matiére vivante de la 
cellule. Cette matiére protoplasmique fut longtemps considérée comme 
un produit d’excrétion de la cellule. Les recherches de Bergmann, Cohn 
et Bischoff ont montré depuis que le principe actif du protoplasme est le 
siége de la vitalité. 

De composition chimique variable selon les différentes sortes de 
céllules—qui varient selon leurs fonctions—chez Panimal ou le végétal, 
le protoplasme est constitué d’une maticre albuminoide voisine de celle 
de V’albumine ou blanc d’ceuf, 

On y trouve aussi, a l’état de combinaison plus ou moins complexe, 
le chlore, le potassium, le fer ete. Le phosphore s’y trouve d’ordinaire en 
combinaison avec la matiére albuminoide du groupe des nucléo-albumines. 

Parmi les propriétés physiques du protoplasme la principale est sa 


_ sensibilité & la chaleur, qui le coagule, a lélectricité a la lumiére et a 


divers agents chimiques, sans négliger ses propriétés colloides qui sont 
encore objet de nouvelles recherches. 

Au point de vue biologique le protoplasme est le siége de la vie. II se 
nourrit, se détruit, et se régénére sans cesse. C’est le milieu dans lequel 
s’opéerent les échanges nutritifs. Des réactions chimiques continues se 
produisent entre sa propre substance et celles qu’il puise au dehors sous 
forme d’aliments. C’est en parlant du protoplasme que Claude Bernard 
disait “Les phénomeénes fonctionels ou de dépense vitale auraient donc leur 
sidge dans le protoplasme cellulaire. Ht de nos jours la chimie-physique 
de concert avec la Biologie pose comme une équation chimique le phéno- 
mene {de l’accroissement du protoplasme. Le Dantec nous donne 
equation suivante de la croissance de la cellule. 

a+Q=Na+Rk 


ou a représente le protaplasme 
(), le milieu nutritif r. 
N, ui nombre plus grand que lunité 
Rk, les déchets et résidus. 

La simplicité et Vexactitude de cette équation donne une idée du 
rdle actif du protoplasme, et certains auteurs modernes supposent que 
toute son activité, toute sa vitalité ne sont que le jeu de certains ions 
présents et de leurs concentrations. oe 

Nous avons dit que le protoplasme contient en son intérieur un noyau, 
Le role de ce dernier est si intimement lié au protoplasme lui-méme qu’on 
ne peut le traiter isolément, Le noyau est au protoplasine ce que les 
deux réunis sont au principe de la vie. D’une maniére générale le noyau 
est considéré comme la partie intégrante de la cellule—cette expression, 
peut étre osée=-commng J’organe végétatif de cette cellule ou Pinstrument 
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indispensable & la division cellulaire. 11 0st | 
Vagent de la transmission des caractéres héréditaires. 
’ Claude Bernard, dans ses legons sur les Phénom 
du noyau en ces termes : ; pion gs 
« Tl semble donc que la cellule qui a perdu son noyau soit stérilisée 
au point de vue de la génération, c’est-a-dire de la synthése morpho- 
logique, et qu’elle le soit au point de vue de la synthése chimique, car elle 
cesse de produire des principes immédiats, et ne peut guére qu’oxyder et 
détruire ceux qui s’y étaient accumulés par une élaboration antérieure du 
noyau. Il semble done que le noyau soit le germe de nutrition de la 
cellule, il attire autour de lui et élabore les matériaux nutritifs ”. 
Cette opinion considérée comme une hypothése du temps de Claude 
Bernard, a été confirmée par les nombreux travaux de Kossel, Lob, ete. 
Tt est intéressant de noter que chez certains animaux inférieurs tels 
que les Monéres, découvertes dans Peau de mer par Haeckel et chez 
certains végétaux — les Bactéries, les cellules n’ont point de noyau ; ou 
plutét on n’a pu jusqwici en trouver peut étre a cause de l’insuffisance 
des réactifs ou des microscopes. Généralement l’absence du noyau marque 
une certaine sénilité de la cellule, comme pour les globules rouges des 


Mammiféres par exemple. 
| A, MOUTIA. 
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Notes Diverses 


La Section Mauricienne 4 Wembley 
Nous reproduisons d’un article de “ \’International Sugar Journal ”, 
Juillet 1924, la note suivante qui nous intéresse tout particulierement, 


L’ Exposition DE WEMBLEY 
Les Sucres Coloniaux 


Nous avons traité dans un précédent numéro des machineries su- 
eriéres et de leurs accessoires que l’on pouvait voir 4 Exposition de 
VEmpire Britannique 4 Wembley. Nous parlerons aujourd’hui des sucres 
et autres produits collatéraux exposés par les Dominions et les Colonies 
de ’ Empire qui sont adonnés & cette Industrie. En somme, c’est une tres 
bonne démonstration pour cette branche de PAgriculture tropicale et elle 
aura pour effet d’attirer attention du consommateur Anglais sur les 
possibilités de produire dans l’Kmpire méme, Pun de nos principaux, 
articles alimentaires. On doit peut-Gtre une mesure spéciale d’éloges a 
Ve Maurice pour Pintérét scientifique de sa section quelque peu touffue 
cette section méritait plus de place. Par contre, les sucres de Afrique 
du Sud étaient fort bien installés et de manidre a ce que le critique puisse 
juger des différentes variétés : 

_ Maurice. La section de V’Tle Maurice est rendue particuli¢rement 
intéressante par lexhibition de 12 panneaux en bois, ceuvre de Madame 
P, de Sornay, montrant, en couleurs naturelles, environ 48 des variétés 
He cannes connues des planteurs mauriciens, Ces varictes sont nommées 


Ti est aussi considéré comme 
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et les peintures sont du type des images en couleur popularisées par Pou- 
vrage de Noél Deer, “ Cane Sugar ”. Les sucres exposés consistent en 
échantillons de vesous provenant des principales usines de Maurice: ces 
sucres, en vases de verre, sont en cristaux fins et blancs ; quelques spéci- 
mens offrent une apparence excellente, par exemple les sucres de Saint 
Aubin, de Bel Air, de Highlands et de Plaisance. Une série de vases con- 
-tiennent, corservés dans l’alcool, des morceaux des principales variétés 
de cannes et des spécimens anormaux. Parmi ces derniers, on remarque 
un noeud de canne de 5 pouces de diamdatre. 

La Division de Technologie Sucriére du Département d’Agriculture 
expose une série de 18 tubes de verre montrant les différentes étapes 
dans la fabrication du vesou, depuis la canne venant d’étre coupée jus- 
quwau sucre blanc et au rhum. On voit naturellement les jus aux 
différents stades de leur traitement, y compris la clairce aprés addition 
@acide phosphorique, laquelle est particuliérement claire. Puis il y a des 
échantillons de rhum de la distillerie Namking. En dehors du cdté 
“fabrication ”, il y a une collection Vinsectes petite mais instructive. On 
nous fait voir, entre autres choses, une larve de Scolie fixée a l’abdomen 

dune larve d’Oryctes et le Phytalus est montré a ses différents stades. 

En somme, la section de Maurice est excellemment composée et 
indique une judicieuse préparation. 


L’Exposition agricole de Flacq. 


Dimanche, 27 Juillet dernier, eut lieu 4 Flacq Ja quatriéme exposition 
agricole donnée sous les auspices du Département d’Agriculture et du 
Board d’Agriculture. L’exposition fut tenue dans le local de la magis- 
trature, dans le marché et sur des terrains avoisinants bienveillamment 
prétés au Comité par les autorités. 

On avait formé un excellent vomité local, sous la présidence de hon. 
Duclos C.M.G., député du district, et dont le secrétaire était M.C.A. 
O’Connor, instructeur agricole du Département d’Agriculture. 

Les fonds provenaient de souscriptions volontaires des principaux 
établissements du district, des Banques agricoles coopératives, de corps 
publics, d’industriels, de particuliers et d’un subside de Rs 400 du 
gouvernement ajouté au reliquat des fonds de Vexposition du Grand Port 
en 1922. 

Les planteurs et les habitants du district portérent un intérét consi- 
dérable 4 Ventreprise qui eut plus de succés que toutes les précédentes de 
ce genre. ve ; 

La liste officielle des récompenses recut un précieux supplément 
composé des prix offerts par les établissements ou les particuliers. Que 
tous ces généreux donateurs trouvent ici l’expression des meilleurs 
remerciments du comité. ' 

L’assistance fut considérable : plus de 2,000 personnes ayaut paye 

our étre admises. Il y eut en tout 700 objets exposés. Le plus grand 
succes fut obtenu par la section des bestiaux ot Pon pouvait remarquer 
d@’excellents demi-sangs Hissar envoyés par plusieurs ¢tablissements. Il 
faut encore mentionner les oiseaux de basse cour eb aussl un * Water 
Buffalo? envoyé par Mr, Gujadhur, 


feet D0)4, see 
Comme on pouvait ey attendre, le district de Tlacq fut prodigue en 


superbes spécimens de cannes tandis que les fruits et les légumes étaient 
trés bons. La section des fleurs fut plutot pauvre mais les produits 
divers présenterent beaucoup Vintérét: Ja fibre d’alces particulierement 
et aussi le tabac et l’essence de canelle provenant de Beau Champ. 

La section des arts manuels contenait plusieurs objets particuliére- 
ment intéressants fabriqués & Ecole Industrielle et aux Prisons et aussi 
une collection Woutils agricoles provenant de l’atelier de Sans Souci. 

La section des écoles a été particuliérement fournie et contenait plu- 
sieurs trds bonnes collections de égumes provenant des jardins scolaires, 
témoignant ainsi de importance accrue de ce mouvement a Maurice. 

Le Département de Agriculture a exposé une série d’objets pour mon- 
trer les résultats des recherches poursuivies. Une section spéciale de 
réclame a 6té réservée aux industriels: MM. Scott & Co. et Boullé 
Laganne y expusdrent des nouveautés. D’autre part, la fabrique de tabac 
du Gouvernement a aussi montré ses produits. I] est & souhaiter que 
Vexemple donné soit suivi. L’exposition est en général une occasion 
exceptionnelle pour faire voir des nouveautés susceptibles d’intéresser le 
monde agricole: il peut en résulter un appréciable progrés pour le com- 
merce et lVindustrie. *; 

L’exposition fut ouverte 4 2h, p.m. par Son Excellence le Gouver- 
neur, accompagné de ’hon. Duclos, C.M.G., président du Comité et du 
Directeur de l Agriculture. 

L’Hon. Duclos, en priant le Gouverneur d’ouvrir l’exposition, rappela 
Vintérét que Son Excellence avait toujours porté aux questions agricoles ; 
il lui souhaita la bienvenue de la part des habitants du District expri- 
mant en méme temps le regret général que ce soit la dernitre visite 
officielle du Gouverneur dans le district. 

Son Excellence, en réponse, remercia l’hon. Duclos de ses souhaits 
de bienvenue ; Hlle félicita le Président, le Comité et le personnel du 
Dept. V Agriculture du succés remporté par l’exposition. 

__ Son Wxcellence parla ensuite du bien que ces expositions pouvaient 
faire aux agriculteurs et autres industriels. Elle exprima son grand 
regret de voir tirer iv sa fin sa période de Gouvernement et assura les 
assistants dle Vinterét qu’Elle ne cesserait de porter au bien étre de la 
Colonie. Puis 8. K. déclara ouverte exposition. 
eo ey aie mith M: ) Sul piamars epnférenaes sur des sujets Agri- 
- Le Dr. Barbeau parla de la grande importance d’une 
production de lait pur; My, d’Emmerez de Charmoy, Assistant Directeur 
de | Agriculture, lit un exposé, avee projections, du’ travail de la laiterie 
gouvernementale de Curepipe. L’hon. Dr. 'Tempany, Directeur de PA 
ericulture, parla du travail du Colldge d’Agriculture de rn Mauri se 
enfin, Mr. Lionnet, Vétérinaire du Gouvernement fit un e . & de ln 
campagne entreprise contre le Surra et des résultats qu’ell “xP ss d “rhe 

Le fanfare de la Police fit entendre ses aE ER eee wuts. 

ae 6 aaa entendre ses plus jolis airs pendant toute 
Vapreés-inidi, ; 
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: as Rane ae sea cier tout particuli¢rement les nombreux gentlemen 

) _precieuse assistance a contribué au suceds de la féte, tant ] 
dons pecuniaires que par les préts de matériel et autres f aw. DAE 8 
tées; les dames et les messieurs qui ont bien voulu servir 5 he dick appor- 
gut ads & Parvangement des objets ; vir de juges et qui 
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Vadministration des Chemins de fer - 
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qui a consenti & la franchise de port de tous les articles pour l’exposition 
et enfin, les officiers des Départements de VAgriculture et dos Foréts 
pour leur assistance dans organisation de Vexposition et la décoration 
des pavillons. A cet égard, il y a lieu de remercier spécialement Mr. I. 
Bijoux, assistant directeur des Bois et Foréts et Mr. CO. A. O’Connor, le 
Seeretaire, sur les épaules duquel est tombée la charge la plus lourde et qni 
ne s’est Epargné aucune peine pour donner du sucess & PExposition. 
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Marché des Sueres 


Le Syndicat a vendu les quantités suivantes depuis le ler Aott: 


i Actt 1924. 7. 420 tonnes Rs. 15.25 les 100 livres 
5 “ i 600 ,, » 18:25 a 
7 99 it 600 ,, pas sere 
8 Fa ei 1000 ,, io 0 a 
9 - bos 1500 -,, eee . 
11 a 135 3400 ,, “ne lSch ” 
12 99 said 1000 __,, Gs eers ) 
* > >a 3100 ,, 51 LO = 
13 r Me 2000 ,, BVO ‘ 
” ” tee 7000s, 95 14.25 i 
14 3 a5 BIO * >, Planes + 
23 i 7 7000 ,, fede REA . 
24, 3 7a00.— 5, Somes ek 
26 - 5 2500 ,, y 14.25 ¥ 
27 i Ve 6000 ,, 14.25 é 
28 i. 9000 ,. ees sf 
29 af we 3000 ,, yy 14.25 
2 Septembre 192 ZOO. 56 pm tao r 
3 i oh 1700 ,, 55 14.25 2 
4 - oe 7 ae os, 14.25 ' 
5 $5 es 6500 ,, sy 460 4 
6 93 see 200%) 55 15.00 es 
8 93 wee ay Oe See vi Wilby si 
10 9 Gas 1000 _,, ee LOG) - 
13 = Fes 3000 _,, 4 15.00 “J 
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Marché des Grains i 


SS 
| j 
| Aott | Septembre 
| 1923 1924 | 1928 1924 
| 
Rs. Rs. | Rs. Rs. 
Riz 75 kilos...) 15.50 19.50 | 1550 20.00 
Son 100 kilos ... 20.00 18.00 | 20.00 18.00 
Gram 75 kilos ... 15.50 14.00 15.50 14.00 
Avoine 100 kilos...) 26.00 20.00 26.00 20.00 
Dholl 75 kilos ...) 15.00 15.25 15.50 15.25 
| ener 
Météorologie 
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La TEMPERATURE ET LES TACHES SOLATRES 


Le probléme de Ja correspondance des taches solaires et des différents 
éléments météorologiques a fait objet de nombreuses recherches. Notre 
Soleil est une étoile variable dont la lumidre subit des fluetuations pério- 
diques d’éclat et l’on a depuis longtemps pensé que les variations dans la 
principale de nos sources d’énergie devraient entrainer des variations 
concomitantes dans l’état de l’atmosphére et, par suite, dans le dévelope- 
ment des ¢tres, animaux ou végétaux qui dépendent directement de 
Vatmosphére. 

Rappelons que les variations de l’activité du Soleil sont dues a 
Papparition périodiqu2 de ¢aches, c’est-\-dire de perturbations de la sur- 
face solaire entrainant une diminution considérable de luminosité dans la 
région affectée. Ces taches, nombreuses durant la période de leur 
maximum, diminuent graduellement de nombre et, au bout de 54 ans 
environ, disparaissent presque complétement pour reparaitve ensuite gra- 
duellement jusqu’au maximum suivant, 54 ans plus tard. La période 
compléte est ainsi d’environ onze ans. 

Ua premiere idée qui se présente est que les taches doivent corres- 
pondre a des changements dans la chaleur émise par le Soleil et, par 
suite, a des variations dans la température de l’atmosphére. terrestre. 

D’aprés les recherches de Gould, Stone, Piazzi-Smith, Képpen, | 
Nordmann ete., il y aurait une diminution de température moyenne, dans 
les régions tropicales, aux années de maximum et une augmentation aux 
années de minimum. Nous reproduisons ci-~contre (Fig. 1) une courbe due 
a M. J. Loisel. (La Nature, No. 1983) montrant cette relation. Pour faire 
eee le parallélisme des deux courbes, celle des taches solaires est 


Le soleil traverse actuellement une période de minimum et c’est peut 
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“FIGURE 1. | ' 


Relation entre les températures et les taches solaires. 
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FIGURE 2. 


Relation entre la température et les taches solaires (ILE MAURICE), 
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FIGURE 3. 


Relations entre les dates de fieuraison et de feuillaison des marronniers 
a Parts et les taches solaires. 
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hiver-ci, Il nous a paru intéressant de rapprocher la courbe des taches 
solaires dressée d’aprés les statistiques de Greenwhich avec celles des 
températures moyennes de nog hivers (Juin & Septembre) et de nos étés 
(Décembre & Mars) d’aprés les relevés publiés par l’Observatoire. Ces 
courbes sont reproduites ci-contre (Fig. 2). Comme on le voit il n’y a 
guére de corrélation entre les deux et leur rapprochement ne corrobore 
pas du tout les conclusions auxquelles sont arrivés les chercheurs men- 
tionués plus haut. 

Tl n'est pas juste pourtant de comparer les résultats d’une seule station 
avec ceux qui sont fournis par la moyenne d’un grand nombre d’autres. 
En réalité, le probléme est beaucoup plus compliqué qu’il n’en a lair au 
premier abord. La température n’est vraisemblablement pas une fonction 
simple de la fréquence des taches Solaires. Elle dépend probablement 
aussi d’autres facteurs, et quand on interroge Jes statistiques d’une seule 
station, il peut arriver qu’une multitude de ces autres facteurs viennent 
masquer une corrélation peut étre trés réelle. 

Camille Flammarion (Bull. de la Soc. Astr. de France, Juillet 1905) a 
fait une série d’observations sur la feuillaison et la floraison des marron- 
niers & Paris et a tracé des courbes montrant la corrélation de ces 
phénoménes avec les taches Solaires : Nous reproduisons ci-contre (Fig. 3) 
les principales de ces courbes. Le parallélisme est frappant. Se trouverait- 
il, 4 Maurice, un planteur qui aurait eu Vidée d’enrégistrer soigneuse- 
ment les dates des premiéres floraisons de cannes? II eut été tras intéres- 

sant de rechercher s’il existe, pour une localité donnée, une relation entre 
ces dates, le rendement pour l’année et les taches Solaires. Ce sont des 
genres d’observations phénologiques qui ne sont pas négligées en Amé- 
rique. On note méme les dates d’arrivée et de départ des oiseaux et des 
poissons migrateurs. 

D’aprés Flammarion, la précocité de la floraison et dela feuillaison 
correspondrait aux années de maximum et les retard aux années de mini- 
mum: ce qui semblerait indiquer une corrélation inverse de celle 4 
laquelle nous étions arrivés plus haut. N’oublions pas qu’ici méme, 
Meldrum avait cru établir que les cyclones sont plus fréquents dans nos 
parages aux époques de maximum des taches solaires. 

Kin somme, les recherches dans ce domaine ne peuvent pas étre con- 
sidérées comme terminées et les conclusions auxquelles on est arrivé, 
comme suffisamment établies. La solution du probléme, en dehors 
de son importance théorique, sera d’une utilité pratique capitale pour 
agriculture et par suite, pour toute la vie économique @’un peuple. _ Mais 
pour arriver 4 une solution satisfaisante, il faudra la collaboration de 
chercheurs dans les différentes branches de la Physique, de l’Astronomie 
et de Agriculture. 


Mik. 
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Aott ET SEPTEMBRE 


Les conditions climatériques pendant le mois d’Aott continuérent a 
étre anormales. Ce mois qui est, avec Juillet, le plus froid de Yannée, 
fat trds doux, avec relativement peu de brise. Au Réduit, la température 
moyenne fut de 18.4 °C ; la moyenne des minima, 15.9 et celle des mfxima, 
29.3. La plus faible température enrégistrée sous abri ne fut que de 12.5, 
le 28, tandis que le maximum, & lombre, atteignit 26.0, le 3. , 

La pression atmosphérique présenta aussi de grandes fluctuations. 
Trois dépressions furent observées ; la seconde atteignit son minimum le 
21 avec une baisse totale de JO millimétres de mercure depuis le 14. 

La pluviosité fut remarquablement élevée pour ce mois, dépassant la 
normale de 150 4 200 pour cent, selon les localités. 

Comme résultat, la maturation des cannes fut trés entravée et les 
richesses données pendant cette période de roulaison, trés audessous de la 
moyenne dans Ja plupart des cas. Par contre, les rendements aux champs 
furent souvent supérieurs aux chiffres prévus. j 

Ces conditions défavorables continuérent jusqu’au i5 Septembre. A 
cette date se produisit une baisse prononeée dans la température et Phiver 
commenca réellement & se faire sentir aprés un retard de plus de deux 
mois. La température moyenne, au Réduit, fut de 18.2°C., avee une 
moyenne de minima de 14.6 et une moyenne de maxima de 23.1. Le 
minimum absolu enrégistré pendant ce mois fut de 11.2, le 15 et le 16. 
Pendant les derniers jours de Septembre, par un temps trés pur et assez 
calme, le thermométre s’éleva, le jour, assez haut: c'est ainsi que le 50, 
par exemple, nous relevames un minimum de 12.0 et un maximum de 
26.3, donnant par le fait un écart de 14.5°C pour une méme journée. 

La pression atmosphérique fut, en moyenne, A peu prés normale ; la 
pluviosité, au contraire, fut généralement inférieure 4 la normale, l’écart 
atteionant dans certains cas, 50 4 60%. 

L’arrivée de Phiver rétablit les conditions favorables 4 la manipula- 
tion. Néanmoins pour beaucoup d(usines la richesse demeure faible 
quoique bien améliorée comparativement aux chiffres du début tandis que 
le beau temps persistant facilite le travail aux champs. 

Une estimation revisée dela coupe probable, faite vers le milieu 
d’Aott, nous donna un total de 258,000 Tonnes. 
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Procks VrErbaL DB LA Reunion pu Comité pu 18 Aour 1924 


Cette réunion a eu leu a PInstitut, & 12 heures, sous la présid 
de M. Léopold Giraud, président. , 7 es a a 
: > po : Phon. M. Martin et MM. L. Baissac, F. Coombes, 
et D. d’Eminerez de Charmoy, du comité; Hon, Dr, H. A.-Tem 
MM, G. Guérandel et O. Davidsen. ape y 
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Le Président lit ute notice nécrologique & Voccasion de la perte que 
la Société a éprouvée en la personne de M. Léon Fauque, membre fonda 
teur, ancien Président et délégué de la Société au conseil de Rédaction de 
la Revue Agricole (voir au Bulletin agricole, No, 17). 

En signe de deuil le Comité décide de suspendre la séance pendant 
dix minutes, la difficulté de se réunir ne permettant pas un renvoi a une 
date ultérieure, certaines questions urgentes étant & Vordre du jour. 

Dix minutes aprés, le Président déclare la séance ouverte. 

Le Proceés verbal de la réunion précédente est lu et adopté. 

Le Seerétaire lit une lettre de Madame Fauque, remerciant la société 
de sa marque de sympathie & Poccasion du malheur qu’elle a éprouvé, 

Le Comité ratifie la dépense de Rs. 96.75 faite par la société pour une 
couronne avec inscription, déposée sur le cercueil de son ancien Président. 

L’hon. M. Martin est nommé membre du conseil de Rédaction de la 
Revue Agricole pour remplacer M, L. Fauque, décédé. 

Le Comité décide de faire un nouvel appel aux membres devant des 
cotisations arriérées. La Société ne peut faire face a ses engagements, le 
montant des cotisations dues s’élevant 4 un chiffre assez considérable. 

Le Secrétaire lit une lettre de Vhon. Dr. Tempany accompagnant le 


projet définitif de réglements faits selon Vord. 17 de 1917 pour l’enrégis- 


trement des chimistes. Ces réglements sont acceptés & ’unanimité. 

Le Président appelle l’attention de la Société sur le fait que le 
Gouvernement emploie des analystes qui ne sont pas enrégistrés, ce qui 
est préjudiciable au corps professionnel. 

Aprés une trés longue discussion a laquelle tous les membres présents 
prenuent part, il est décidé que la Société adressera au Gouvernement un 
mémoire & ce sujet. Depuis dix ans, la Société avec Vassistance du 
Département d’Agriculture, a beaucoup fait pour que l’on reconnaisse le 
titre professionnel du chimiste, comme on reconnait celui du médecin, de 
Vavocat, de ’avoué, du notaire, ete. ete. Tous les membres qui s’en sont 
occupés Vont fait par pur sentiment professionnel et sans rétribution 
aucune. Cela a causé beaucoup de travail et pris beaucoup de temps. 
Il n’est pas juste de voir le Gouvernement qui a fait passer en Conseil 
une ordonnance reconnaissant la profession de Chimiste Agronome, soit 
le premier 4 ne pas employer de chimistes enrégistrés pour ses divers 
services analytiques. . 

Le Comité décide que la Société présentera une adresse & son 
Excellence le Gouverneur, Sir Hesketh Bell, & occasion de son départ. 
Tous les membres de la société sont invités & accompagner le Président 
pour la présentation de Padresse. 

L’ordre du jour étant épuisé, la séance est levée, 


Le Secrétaire : Le Président : 
Louis BAISSAC, L, GIRAUD. 
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No, 18 Novembre-Décembre 1924 


La Revue Agricole 
DE LILE MAURICE 


L’Association de ’ Empire Britannique pour les 
recherches sucrieres. 


par 
R. G. W. Farnecn 
Chimiste de Association. 


Dés le début de la Guerre, il apparut que la lutte économique, apres 
la conclusion des hostilités, serait, pour la Grande Bretagne, aussi intense 
et aussi importante que les batailles dans lesquelles elle était engagée. 
Conséquemment, le Gouvernement forma en 1915 un petit comité consul- 
tatif pour indiquer les méthodes selon lesquelles les recherches dans les 
domaines de la Science et de Industrie pouvaient étre développées. Les 
recommandations de ce Comité incitérent le Parlement a créer un 
Département de recherches scientifiques et industrielles et a voter de 
grosses sommes pour encourager ces recherches. Le nouveau Départe- 
ment avait pour but d’aider et, dans une certaine mesure, WVorganiser les 
recherches selon certaines lignes parmi lesquelles, les recherches dans 
PIndustrie. 

Un plan fut élaboré par lequel les industries elles mémes constitu- 
aient des Compagnies non finauciéres, enrégistrées selou la loi sur les 
Compagnies, et ayant le pouvoir de s’adonner aux recherches et d’aider 
Pinstruction. Ces compagnies s’appellent “ Associations pour les 
Recherches.” Le Département affecta spécialement un million de livres 
sterling aux Associations pour les recherches muis insista pour que les 
membres de ces Associations se constituassent un certain revenu que le 
Département doublerait par une subvention dle valeur égale. Tout résul- 
tat obtenu par une Association est immédiatement communiqué a ses 
membres. Apros un certain intervalle de temps, ce résultat peut étre 
publié dans les revues techniques. Néanmoins, s'il s’agit d’une 
découverte importante, qui peut avoir une application pratique immédiate, 
elle est exclusivement confinée aux membres de VAssociation et nest 
divulguée au public qwapres un certain temps de fagon & sauvegarder 
les intéréts des membres. 

Ayant briévement indiquc Por 
recherches (qui sout aujourd’hui au lou : }, 
maintenant considérer l’Association pour les recherches sucriéres laquelle 
fut autorisée en 1919. Le but de cette association est d’établir, en 
coopération avec le Département des Recherches Scientifiques & Tndus- 
trielles, une organisation impériale pour Vinvestigation scientifique, soit 
par ses propres membres soit par les Universités ete., des problemes 


igine des Associations pour les 
ibve de vingt-quatre) nous allons 
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surgissant dans -Vindustrie sucriére et d’encourager et d’améliorer 
Vinstruction technique de ceux qui sont engagés dans cette industrie. 

La composition originelle de l’Association pour les recherches 
sucriéres comprenait Sir Edward Rosling comme l’un des viee- présidents 
ainsi qwun grand nombre des principaux hommes d’affaires de Industrie 
Sucritre et aussi des hommes de science éminents comme, par exemple, 
le Prof. Farmer (Professeur de Botanique au Collége Impériale de Science 
et de Technologie, South Kensington), le Prof. Baker (Professeur de 
Chimie au méme Collége) et Sir John Russel (Directeur de la station 
WVexpériences de Rothamsted). 

Mualheureusement, ’appel de fonds coincida avec la dégringolade des 
sucres et il apparut bientét clairement que le plan élaboré 4 Vorigine 
devrait subir des modifications considérables. Quoigqu’il en soit, a Ja fin 
de année 1921, on commenca les opérations sur une échelle trés modeste ; 
un petit comité de direction fut formé, composé de Sir Edward Davson 
(Président de la chambre de Commerce des Indes Occidentales), Président, 
de Sir Robert Rutherford (Président du Comité des Indes Occidentales), Mr. 
Scott Herriot (Directeur de Ja firme Mirrless Watson & Co Ltd), Mr. W. 
Martineau (Directeur de la firme William Martineau & Sons Ltdj, Mr. A. 
P. Jackson (Directeur de Ja firme Parry Murray & Co) et de Mr Harold 
T. Pooley (Secrétaire de Association des Producteurs de Empire Britan- 
nique), Secrétaire honoraire, 4 qui l’on doit s’adresser pour toute 
information. Les bureaux de l’Association pour les Recherches Sucriéres 
sont les mémes que ceux de l’Association des Producteurs et se trouvent A 
do, 7, Old Queen Street, Westminster, London, S. W. I. Les membres 


actuels de Association comprennent des producteurs, des rattineurs, des’ 


fabricants de machineries, des négociants et des consommateurs. [ls sont 
au nombre de .0, dont 3 pour Maurice. 

Je fus nommé chimiste au commencement de 1922; mes attributions 
consistent 4 visiter certaines des colonies anglaises produisant du sucre 
de canne, a faire des recherches sur les causes de quelques unes des diffi- 
eultés que ’on rencontre dans la fabrication et aussi Av essayer d’exciter 
Pintérét sur ? Association pour les recherches sucriéres. 

Voila la position actuelle de l’Association. Pai été & la Guyanne 
Anglaise, 4 Trinidad, aux Barbades, Ala J amaigue, au Natal et, en quittant 
Maurice, je retourneen Angleterre. A Trinidad, j’ai travaillé plus @’un an au 
College Impérial d’Agriculture Tropicale en collaboration avec Sir Francis 
Watts, alors Principal de ce Collége Mon travail a principalement con- 
sisté a isoler et 4 identifier les différents constituants appelés colloides 
du jus de canne, auxquels sont dues la viscosité des différents produits de 
fabrication et, en partie, la perte de sucre dans. les mélasses. Maleré que 
les chimistes de sucrerie aient toujours détesté ces substances colloidales 
on a fait peu de recherches systématiques sur la question. Nous avons 
commencé des recherches préliminaires et uous avons obtenu quelques 
résultats intéressants qui ont été publiés dans’ Laternational Sugar lcareat 
Nous avons identifié les colloides de la canne, lesquels nous énongous 
tre composes de cire, de pentocane, de pectine, de tannin, de protéi 
de silice et autres matidres minérales, Nous ne savons pas encore nia iro 
ces colloides varient avec la nature de la canne, son age et les eoneiaion 
dans lesquelles elle se trouve. I} n’y ® pas de’ doute que les différents 
procédes de défécation, de sulfitation, de carbonatation ainsi que Posies 
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du charbon décolorant doivent étre tous considérés dn point de vue de la 
chimie des colloides. Les recherches dans cette direction ne peuvent 
manquer de donner des résultats d’importance durable pour l’indastrie. 

Z Une autre question d’un grand intérét, car elle est intimement liée 
ai la précipitation des colloides, c’est la détiermination de l’acidité et de 
Palealinité ‘actives’? parla méthode nouvelle consistant a évalue la 
_concentration des ions d’hydrogéne. Cela se fait trés facilement par Vusage 
de certains indicateurs que nous devons au génie de deux chimistes A mé- 
ricains. La méthode s’applique sans difficultés dans les usines et nous 
_ avons Vespoir qu’elle sera généralement adoptée. 

Mes recherches 4 Maurice portent sur deux sujets: (1) Pétude de la 
fabrication du sucre blanc et la détermination de la concentration des 

ions @hydrogéne dans les jus ete. (2) étude de la nature et de | impor- 
tance des colloides de la canne 4 Maurice. 

Il y aencore beaucoup 4 apprendre sur la clarification. C’est un 
sujet sur lequel nous sommes ét nnamment ignorants Hn un mot, nous 
manquons de faits. Avec des connaissances nouvelles nous pourrons 
élaborer des méthodes pour vaincre les difficultés. 

Avec seulement soixante-dix membres souscripteurs, nos moyens 
d’existence sont nécessairement précaires. On fera bient6t une tentative 
‘pour étendre l’Association et il est 4 souhaiter que tous ceux qui s’in- 
téressent 4 Vindustrie sucritre se joignent 4 nous. Toute contribution 
apportée par l’Industrie est doublée par la subvention du Gouvernement 

- Anglais. Quand l’Association pour les recherches sur l’Industrie du Coton 
fut constituée, la contribution apportée pag les fabricants s’élevait a wn 
diziéme de leur prime @assurance contre Vincendie,. A ce taux la, 
Vassurance contre ignorance n’est pas cotiteuse. 

Une forte organisation pour les recherches peut beaucoup faire. 
L’Industrie Sucriére a-t-elle cela de particulier qu’elle peut ignorer le 
progrés scientifique ? C’est seulement par Ja coopération que lon peut 
faire des progrés substantiels. Tout comme le botaniste, le physiologiste, 
le spécialiste en sols, le biochimiste, le microbiologiste et Pentomologiste 
forment partie du personnel des nombreuses stations Vexpériences 
agricoles de par le monde, de méme la coopération entre le hiochimiste, 
le physicien, le chimiste des colloides et le technologiste est nécessaire 

our l’élucidation des problémes posés dans Pindustrie sucriere, 

On a dit avec raison que les recherches dans les sciences appliquées 
conduisent 2 des améliorations mais que les recherches dans le domaine 
dela science pure conduisent 4 des re volutions. Le but des recherches 
dans Vindustrie sucriére n’est pas principalement l’obtention dle plus eros 

profits—cela vient par surcroit—mais plutdt d’édifier une industrie forte et 
progressive et de permettre au commerce du suere de faire face suns 
crainte i la concurrence, parce qu’il aura une base scientifique solide, 
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Les Tracteurs Agricoles 4 L’Ile Maurice 
LA CRISE DE MAIN-D’EUVRE 


La culture de la canne-a-sucre est trés exigeante au point de vue 
main-d’ceuvre. Nos ancétres s’en tiraient en faisant venir de l’Inde les 
bras qui leur manquaient. A partir de 1911, Yimmig ration indienne a 
cessé ; nous avions done en perspective une crise de main-d’ceuvre plus 
ou moins imminente, Les événements se sont chargés d’en précipiter la 
venue, et voici comment :— 

Hin 1919 le nombre déja insuffisant de travailleurs agricoles fut con- 
sidérablement réduit par l’épidemie de grippe qui décima la classe pauvre. 
Immédiatement aprés, ef 1920, les “ 90 schellings * ont permis a bean- 
coup de laboureurs d’acquérir des biens qu’ils exploitent aujourd*hui en 
propriétaires au lieu de s’employer chez autrui. 

Bien avant ces années mémorables, le morcellement avait contribué 
a raréfier la main-d’ceuvre d’une maniére appréciable: quarante-six pour 
cent des terres cultivées en cannes sont aujourd’hui aux mains des Indiens. 

Les progrés de l’automobilisme ont enlevé 4 agriculture un nombre 
considérable de bras: beaucoup de domestiques se sont faits conducteurs 
dautos, tandis que les fils de laboureurs, évoluant 4 leur tour, s’emploient 
comme domestiques, quand ils ne brilent pas l’étape pour se produire 
avec fierté aux volants de leurs propres taxis. (1) 

La suppression des engagements et l’abolition des pénalités préyues 
par le “ Labour Law ” (1922) sont venues compliquer la situation en y 
ajoutant l’indépendance du laboureur. D’autre part, le Gouvernement 
ayant besoin de bras pour l’exécution des nombreux travaux qu'il a en 
vue, la disproportion entre Voffre et la demande ne pouvait que s’accen- 
tuer. Si nous tenons compte maintenant du taux de mortalité élevé chez 
les laboureurs indiens, nous verrons dans quelle impasse la colonie se 
trouvait et...... se trouve encore. 

Pour faire face a cette situation, le Gouvernement et la Chambre 
d’Agriculture ont décidé d’envoyer dans 1’Inde (1923) une délégation 
mauricienne pour ticher d@’obtenir une reprise de immigration. Le ré- 
sultat a été favorable en ce sens que nous avons obtenu une reprise par- 
tielle, mais avec des conditions trés avantageuses pour ceux qui voudraient 
risquer |’6preuve. Le petit, nombre d’immigrants (2) auquel nous avions 
droit comme premidre fournée (1923-24) n’est pas sutfisant pour changer 
Ja face des choses, L’avenir nous dira si la mesure a produit les effets 
attendus. 

prea ne faudrait pas se fieurer cependant, que les planteurs n’aient 
rien tenté avant 1928, pour suppléer & cette main-d’ceuvre déficitaire 3 au 
contraire, tL partir de 1920 la crise de main-d’ceuvre était telle que Pon 
essaya den sortir & tous prix. A Vorigine personne n’aurait jamais songé 
a une reprise possible de immigration ; on se voyait aceulé par la néces- 


sité, et les capitaux aidant, Vagriculture méeanique prit son egsor. 
an eee On 

(1) On compte prés de 2,600 antos dans Ja colonie, 

(2) Quinze cents. 
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Tl y a lieu de reconnaitre ici que des tentatives dans cette direction, 
avaient été faites auparavant: on avait essayé le labourage par cible, ot 
Ja vapeur était utilisée comme force motrice. Tout récemment on employa 
des camions pour faire le méme genre de travail, toujours avec des cAbles. 
_ Les camions ont donné satisfaction, mais leur emploi est onéreux; quant 
a la vapeur, elle ne peut soutenir de comparaison au point de vue écono- 
mique et pratique avec les moteurs i explosion que Von rencontre en 
agriculture. 


L’EFFORT MECANIQUE 


Le Board d’Agriculture donna une impulsion sérieuse a la question 
lorsqu’en 1920, il nomma un comité pour étudier le probleme des trac- 
teurs agricoles, au point de vue des conditions locales. Le rapport du 
comité, ainsi que des notes supplémentaires sur la culture a Maurice, 

_furent soumis au Seerétaire d’Etat, avec priére d’obtenir des experts du 
ministire de Agriculture une consultation au sujet des types de trac- 
teurs et de machines agricoles susceptibles de s’adapter 4 nos besoins. 

Le Gouvernement invita en méine temps la Chambre d’Agriculture a 
contribuer aux débours éventuels ; il fut convenu que les frais de l’expé- 

_ rience seraier.t supportés en partie par les planteurs, et en partie par le 
Gouvernement. 
Le rapport dont il est parlé plus haut, attirait l’attention des experts 
- sur les points suivants :— 

I. La préparation du terrain en vue de la plantation nécessite des 
tracteurs capables d’évoluer entre des murs secs a 6 pieds de distance. 

IL. Le travaue d’entrelignes nécessitent des tracteurs n’ayant pas plus 
de 3 pieds de large. 

(a) Dans les deux cas il faut tenir compte des ondulations du terrain 
(les rampes atteignant parfoisde len 25a 1en 20) I conviendrait de 
comparer aussi les tracteurs 4 roues aux tracteurs a chenilles. 

(b) Comme conbustibles, l’essence de pétrole, Valcool et le pétrole 
lampant devraient pouvoir étre utilisés. 

(c) Le mécanisme doit étre simple et suffisamment protégé contre 
les intempéries. L’accés doit étre facile aux picces exposées 4 Pusure. 

(d). Il fandrait que on puisse se procurer facilement des piéces de 
rechange. 

(ce). L’huilage doit étre simple et automatique. 

(f). Le tracteur devra étre livré avec une poulie permettant son 
emploi comme moteur stationnaire. 

Guidé par ces indications le Ministere a recommandé deux machines 
pour la préparation du terrain :— 

PAUSTIN (a roues). 

le CLETRAC (A chenilles), Modéle W. 

Pour les travaux (’entrelignes le Ministére a suggéré d’envoyer les 
deux machines suivantes :— 

Le “ BEEMAN GARDEN TRACTOR a: (3 roues) 

Le “ WYLES MOTOR PLOUGH ”. 4 

Les experts n’entrevoyaient aucune difficulté pour satisfaire aux 
conditions requises dans le premier cas (préparation du terrain) ; mais 

pour les travaux d’entrelignes, ils ont émis Vopinion que les machines 
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yecommandées auraient pen de chances de nous xendre des erties! a 

leur forme actuelle ; ils prévoyaient cependant que des expériences 

aur place, indiqueraient probablement les modifications a apporter, d 

le but d’adapter ces machines 4 nos conditions. ‘ 
En fait fle tracteurs pouvant travailler dans des entrelignes de 3 


pieds, le Ministére ne connaissait que ces deux seules machines, lesquelles” 
sont destinées aux travaux de jardins et vergers. Le Ministére n’en savait 


pas (’avantage. ‘ 
“Pour ce qui est du combustible, les 4 machines recommandées” 


peuvent fonctionner au pétrole lampant, mais aucune Velles ne peut 
travailler 4 alcool. L’utilisation de ’alecool moteur étant encore a l’étude, 
le Ministére pensa que son emploi dans les cireonstances actuelles, 
 eauserait des déboires. J 

Les renseignements ci-dessus furent communiqués au Board d’Agri- 
enlture en mai 1921. Afin d’en tirer profit, un comité spécial fut aussitot 
nommé pour s’occuper de la question en collaboration avec ie Départe- 
ment de l’Agriculture. : 

Comme il y avait deja dans Ia colonie un Cletrac et un Beeman il fut 
décidé de n’importer qu’un Austin et un Wyles, avec les charrues pré- 
conisées par le Ministére. : ¥ 

En novembre 1922 l’on put voir 4 l’ceuvre les 4 instruments; la dé- 
monstration eut lieu 4 Mon Désert (Moka) en présence d’une assistance 
des plus représentatives. Les résultats peuvent tre resumés en quelques 
mots : 
J. Le Cletrac a tiré dans des condition’ difficiles une charrue Oliver 
i. trois disques, effectuant d’une mani?re satisfaisante du “ déchicotage” 
et du labourage—I] lui arriva rarement de patiner. 

IT. L’Austin quoique pouvant tirer une charrue & double versoir, n’a 
pas réussi 4 travailler avec la charrue & disques: la nature du sol, et le 
manque de grippage des roues, faisant patiner le tracteur. 

IIT. Le Beeman a fait d’excellente besogne en entrelignes. 

IV. Le Wyles parut trop long et trop lourd pour les travaux d’en- 
treliynes: il s’agirait d’étudier les modifications 4 y apporter pour tirer 
avantage des qualités de la machine. 

Malheureusement le petit Cletrac (Modéle F), qui venait d’étre in- 
troduit dans la colonie (mars 1922), n’a pu étre essayé concurremment 
avec les autres machines. 

Il convient de faire ressortir que lexpérience de Mon Désert était 
plitét une entrée en matiére, un genre (exhibition, qu’autre chose—les 
essais (ordre pratique devant faire objet d’une nouvelle séance. Puisque 
cette séance n’a pas en lien, nous pensons faire muvre utile en donnant ici 
quelques renseignements essentiels. 

Nous envisagerons au préalable les questions d’ordre général, et par 
la suite alors, nous essayerons de donner une torme plus attrayante au 
probléme, en y apportant la lumidre des chiffres. 


CONSIDERATIONS GENERALES 
Kn premier lieu, il faut bien que l’on se dise que le tracteur n’est 


pas un instrument universel, Sil peut rendre certains services, il ne peut 
pas tout facre, 
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Tl faut done user de discernement si l’on veut rester dans les limites 
de économie. C’est ainsi que chez les Américains, ot se pratique la 
rotation des cultures, il est recommandé d’agencer les opérations de 
facon telle, que le tracteur trouve un maximum d’emploi dans les meil- 
Jeures conditions. 


Nous devons tenir compte du fait quil y a towjowrs sur une propriéte 
certains travaux indispensables que le tracteur ne peut pas farre. et que ces 
mémes travaux absorbent & certains mois de ’année une somme de travail. 
énorme ; il nous faudra pourvoir a lexécution de ces travaux, par le 
maintien (autant que possible) dune traction animale et d’un personnel 
permanents. 


Il n’y a pas de doute qu’a certaines Gpoques de V’année le tracteur 
pourrait faire plus quwil ne fait normalement et méme déplacer les bouts 
(ou les chevaux) dans une forte proportion. Si ces animaux peuvent Etre 
employés ailleurs, tout va bien ; mais s’il faut qwils choment pour céder 
la place aux tracteurs, le jeu ne vaut pas la chandelle. 

A Maurice, 4 part le “ sillonnage ” pour lenfouissement (qui est 
fait au tracteur) les autres travaux sont faits 4 la charrue a boufs, méme 
si le tracteur est disponible. I] y a bien quelques exceptions pour confir- 
mer la régle, (Voir les Nos. H. I. J. au tableau p. 18, 19). 


Tl est bon de rappeler & ce propos, qu’au point de vue rendement, un 
moteur ne travaille dans de bonnes conditions, qu’a charge normale—ce 
qui ne serait pas le cas pour les travaux d’entrelignes—travaux légers 
s’entend. 


Notons une dernidre objection, que lon peut du reste faire dis- 
paraitre: ce sont les entrelignes trop etroites dans certains cas, qui 
deviennent impraticables lorsque la souche s’élargit dans les vieilles 
repousses. 

En régle générale, nous pouvons admettre qu’a, Maurice, le tracteur 
n’a remplacé le boeuf que pour les travaux durs nécessitant un attelage 
de huit & dix bétes. Pour les travaux légers ou Von emploie de deux a 
quatre bétes le planteur est resté fidéle a la traction animale. Ce qui 
revient 3, dire quen moyenne les tracteurs ne travaillent que de quatre a 
six mois par an. Ceci est nettement indique par la figure I, qui est une 
représentation authentique du Jabeur absorbe par les travaux de culture 
sur une des propriétés de Vile, pour Vamnece 1923-24. On verra dans 
quelle proportion le tracteur est appele a intervenir et Pon se rendra 
compte qu’il y a lieu de songer a en tirer partie davantage. 

Il est regrettable que pour l’instant nous ne puissions pas utiliser 
@une facon constante, la puissance « la poulie, car elle est bien supérieure | 
a la puissance disponible aw crochet d'attelage. Le eros Cletrae développe 
vingt C.V., & la poulie contre dix au crochet Vattelage. 


Si nos tracteurs pouvaient étre montés sur des chassis spéciaux, leur 
permettant de remplacer les locomotives en entre-coupe, ils nous feraient 
réaliser une grosse économie. 


1) 


NATURE DU TERRAIN 


Lorsqu’on a en vue Vacquisition d’un tracteur, le premier point qui 
doit arréter notre attention est la nature du terrain. Ceci influe beaucoup 
sur le prix de revient des travaux: les chiffres pour le labourage d’un sol 
rocheux et argileux ne peuvent étre comparés & ceux que | on obtient 
en terres franches — d’ailleurs l’épierrage qui s’impose lorsqu’on veut 
employer le tracteur, cotite de Rs. 150 & Rs. 300 VParpent suivant le cas. 


DIMENSIONS DES “ CARREAUX ”; CONFIGURATION 
DU TERRAIN. 


Les dimensions des “ carreaux” et la configu ration du terrain mo- 
difient considérablement le rendement du tracteur. 

Habileté du conductewr. Un autre facteur important est Vhabileté du 
conducteur. Un conducteur expérimenté peut non seulement économiser 
Je pétrole et Phuile, mais, ce qui est plus important , prévenir les accidents 
graves en signalant & Pavance les irrégularités de fonctionnement. Les 
items “ dépréciation” et “ réparations ” se trouvent ainsi allégés, sans 
compter que la machine fournit alors un maximum de travail effectif en 
saison favorable—ce qui est exactement le but visé en © agriculture mé- 
canique *’. 

Notons qu’avee les tracteurs les réparations aux charrues sont beau- 
coup plus fréquentes; mais le planteur admet qu’il y & compensation 
puisque le travail obtenu est bien supérieur, et quwen faisant intervenir 
la rapidité @exécution en saison favorable on est justifié a escompter une 
meilleure récolte. 
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COUT—~AMORTISSEMENT—INTERATS—REPARATIONS. 


Cout. Nous devons déclarer en toute franchise, que le prix @acquisi- 
tion des tracteurs en général nous semble plus élevé qu’il ne devrait étre. 
Ainsi le petit Cletrac qui est considéré comme un tracteur bon marché 
coute encore Rs. 5,000.—, tandis quupe automobile Ford ne cote que 
Rs. 3,000.—Méme en tenant compte de Pénorme débouché des Ford, la 
marge de Ks. 2,000 nous semble exorbitante puisque le finide Vauto 
jure avec lu rusticité du tracteur. 

Amortissement En Amérique, ot les tracteurs travaillent en toutes 
saisons, la dépréciation est estimée a 200/o. Nous avons adopté le méme 
chiffre pour les rares cas ott nous nous rapprochons de ces conditions. 

Las ot les tracteurs ne travaillent que de 4 & 6 mois par an nous avons 
pris le chiffre de LO 0/o, mais lorsque la valeur des répavations, piéces de 
rechange &c, nous a fait défaut, nous avous adopté le chiffre de 20 o/o. 
if} nous parait utile de rappeler que la dépréciation dépend forcément de 
Ventretien et des réparations, lesquels peuvent augmenter ou diminuer 
la durée du tracteur. 

Intéréts, Pour les intéréts noust avons adopteé le chiffra uniforme de 
10 o/o trappant sur la période de travail effecti£ dans l’année, 


Réparations. Dans la plupart des cas, il ne nous a pas été possible 
Wavoir des chiffres pour cet item ; les propriétés avec usine faisant sur 
place leurs réparations sans tenir compte de la valeur que cela représente. 
Nous avons alors majoré Pitem dépréciation pour nous rapprocher de la 
vérité. 

a) 
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LE TRACTEUR ET LE BQUF, 
, LE TRACTEUR ET LA MAIN-D’GUVRE 


Ainsi que nous l’avons deja laissé entrevoir, le tracteur n’a pas pour - 
mission de déplacer le boeuf. Il le remplace tout simplement pour certains 
travaux pénibles et permet d’obtenir a l’aide de la charrue a disques un 
bouleversement de la couche arable, impraticable avec les meilleurs 
attelages. 

Si lon donne la préférence aux tracteurs pour le “ sillonnage ” des 
entrelignes, c’est surtout pour alléger les boufs d’une besogne dépri- 
mante et pour obtenir A peu de frais un meilleur sillon dans un temps 
plus court. Souvenons nous toutefois que ce n’est pas tout de creuser le 
sillon ; ce qui présente le plus de difficulté c’est de trouver la main- 
d’ceuvre pour “ relever ” la paille et ’enfouir dans le sillon. 

La question vitesse ne doit pas ¢tre exagérée, car on pourrait a la 
rigueur faire avancer les travaux en ayant un plus grand nombre de 
beeufs, dont une partie chémerait tout comme le tracteur chome en entre- 
coupe. 

Nous ne reparlerons pas de la traction animale pour les travaux 
légers en entreligne, ayant déja fait voir quelle ¢tait 4 sa place “pour 
cette besogne. 

Pour nous résumer, le tracteur et le boeuf doivent se compléter. Le 
boeuf nous fournit le fumier, chose indispensable en agriculture ; il traine 
les charrettes, tire la sous-soleuse, les grattes, dvc., et lorsque nous voulons 
lui prouver notre reconnaissance ultime, nous Penvoyons au terme de sa 
carriére présenter ses hommages au boucher ! ) 

Il nest que juste que, comme compensation, on lui accorde un peu 
de bien-étre en faisant faire par le tracteur le gros du labour. 


O 
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L’ennemi, le véritable ennemi, c’est la main-d’couvre exigeante et 
capricieuse : c’est elle que le tracteur combat, c’est elle qu’il convient de 
maitriser. 

Sans en avoir lair, le tracteur lui a porté un coup mortel en permet- 
tant ’emploi de la charrue sur des terres cultivées jusqu’ici ila “ pioche”. 

Le “ fosséyage ”, le “ déchicotage ”, sont des travaux durs qui deman- 
dent & étre faits & temps ; ils nous mettent & Ja merci des journaliers. Kin 
faisant faire au tracteur ces travaux essentiels, on déplace une main- 
d’ouvre exigeante qui se trouve alors disponible pour des travaux légers 
pour lesquels la concurrence est plus grande, et les gages inférieurs. 
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TRACTEURS A ROUES, TRACTEUR A CHENILLES. 


Nous avons 4 Maurice 98 tracteurs : 

Tracteurs i chenilles: 86 Cletrac (71 petits; 15 grands) ; 2 Aras 

Tracteure a roues: 3 Renault; 2 Beeman; 3 Bauche. 1 Austin 1 
Wyles. 

Le chiffre imposant de 86 Cletrac constitue une réclame pour cette 
marque, et semble préconiser Je tracteur 4 chenilles pour les conditions 
locales. II faut cependant rendre cette justice au tracteur a roues, qu’il 
n’a pas été lancé dans les mémes conditions que son rival & chenilles. Mr. 
Henri Pitot, de la Maison Stafford Mayer & Co. (1) posséde des connais- 
sances spéciales en mécanique agricole, et c’est Ini qui s’est oceupé en 
personne du lancement des Cletrac. Le tracteur 4 roues n’a pas bénéfieié 
de ce puissant auxiliaire. On se rendra compte de importance de ce fait, 
lorsqu’on satira que le Cletrac ne se vendait guére a Durban avant la 
visite de Mr. Pitot, qui s’y rendit tout récemment, et placa en un rien de 
temps, une vingtaine de machines. 

{Il convient de rappeler ici, les avantages et les inconvénients des 
deux systémes : 

Dans le cas du tracteur a chenilles, le poids de la machine est réparti 
sur une plus grande surface, d’ou diminution de la compression du sol. 
La puissance nécessaire au déplacement du tracteur est moindre aussi. 

Par contre la “ chenille ” est un organe délicat, soumis 4 un effort 
considérable, ce qui lui réserve les pires vicissitudes dans un terrain 
rocheux et argileux. Ceci est tellement vrai que attention des construc- 


-teurs fut attirée sur la fragilité de cet organe, 4 peine Vintroduction des 


premiéres machines. II én est resulté une amélioration sensible, mais nous 
sommes encore loin de Vidéal. 

Le Beeman est le seul tracteur & roues qui travaille d’une facon 
satisfaisante—encore lui reproche-t-on de s’enfoncer et de patiner sur des 
terres labourées lors de la plantation. (2). I] présente aussi l’inconyénient 
de ne briler que essence de pétrole. 


Le tracteur Renault patine et s’enfonce bien plus que le Beeman; 
jl n’a du reste jamais donné satisfaction. 


LE TRIOMPHE DU CLETRAC 


Puisque le Cletrac a aftirmé sa supériorité sur les autres machines 
introduites jusquw ici, il est intéressant de retracer son “ évolution ” en 
fixant quelques dates désormais historiques. Le premier Cletrac introduit 
dans la colonie était un “ gros modéle” (W) ; ila été reeu en Juillet 1921 
et vendu a la propriété RICH FUND. A la fin du méme mois, on recut 
Je second, qui servit & la démonstration de SANS SOUCT, le 4 aotit de la 
méme année. La démonstration eit pour effet dattirer des commandes 


- pour cing autres instruments. Hu mars 1922 on recut le petit modéle (F) 


il fut vendu & la propriéte HAUTE RIVE. Une nouvelle démonstration 


-eut lieu & BRITANNIA en mars méme ; et en dernier lieu le gros Cletrac 


prit part a la démonstration officielle de MON DESERT (Moka) en 
novembre 1922, Nous nous trouvons actuellement en présence de 86 
machines (71 modéle (F) ; 15 modéle (W) ). 


(1) Agents exclusifs du Cletrac } Maurice. 
(2) 11 suffirait, & ce qu’on nous dit, d’échanger les fers-i-angle et de Jes remplacer par 
@autres plus larges, alin de remédier 4 cet inconvénient, P 


Ze St) =. 
L& PETIT MODELE OU LE GRAND ? 


_ Les chiffres que nous venons de citer, indiquent clairement que le 
petit modeéle est le plus prise. Quelle en est la raison? Nous placons au 
premier rang la dépense witiale. Le covit du modele (W) est de Rs. 8,500 ; 
le petit modéle ne cotite que Rs. 5,000. Une autre raison serait peut-ctre 
celle-ci: on se sert du petit modéle aussi bien pour le “ Sillonnage ” pour 
la plantation que pour le “ Silionnage ” en entrelignes. Le grand modeéle 
ne sert qu’a la préparation dw terrain et son champ Vaction est par consé- 
quent limité. (1) 

Cependant, au point de vue de la qualité du travail, nous obtenons 
avec le modéele “ W ” et la charrue 4 disques, tout ce qu’on peut desirer 
de mieux comme prépuration du terrain. Il n’y a pas de doute que Vidéal 
serait d’avoir les deux modéles: mais l’objection est le capital a exposer. 

Il y aurait peut-étre avantage pour deux proprictés voisines i s’asso- 
cier et & acheter en commun un gros modeéle qui pourrait servir a tour de 
role & V’un ou 4 Pautre des acquéreurs. . 

L’idée de co-opération que nous venons de mettre en avant, pourrait 
tre envisagée dans certain cas, par les petits planteurs : ceci permettrait 
31a motoculture de se généraliser davantage. 

) 
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MECANICIENS ET AIDES. 


Quand on a eu le malchance d’éprouver des accidents graves en moto- 
eulture, on s’assure généralement les services d’un technicien afin d’étre 
3, Pabri de nouveaux mécomptes. La mesure peut étre sage, mais elle est 
dispendieuse. La seule fagon de contourner la difficulté serait d’avoiv un 
technicien pour un groupe de propriétés avoisinantes. Nous avons lieu de 
croire que le systéme va étre mis a l’épreuve sous peu. 

0 
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ENTREPRISES. 


En France, ot le morcellement est une entrave \ la motoculture on 
a suggeré le systeme entreprises, C. db. d. Vexécution des travaux par un 
entrepreneur expérimenté. Nous ne pensons pas qwil y ait beaucoup de 
promesse a Maurice pour un tel projet. D’ailleurs PAmérique qui est la 
terre de progrés par excellence, ne semble guére goiter Pideée. 

) 
oO 
LVAVENIR DU TRACTEUR A MAURICK. 


Tl est juste de dire que nous ne sommes qu’aux débuts de la motocul- 
ture, 2 Pile Maurice ; le réle que le tracteur estappelé & jouer est immense, 
Nous avons encore beaucoup de terres épierrer, beaucoup de carreaux a 
modifier avant de pouvoir réclamer du tracteur la pleine mesure de sa 
eollaboration. 


(1) Nous n’englobons pas (ans les travaux de culture proprement dios, le transpoxt des 
pierres, ot autres travaux aléatoires qui sont effectués au tracteur sur qnelqnes rares proprieled. 
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I 1 1s puissions lui trouver 

Il n’est pas impossible qu’avant longtemps nous pulssions e 
de l’emploi ae ee plus longue période. Souhaitons aussi que le cott 
de Vinstrument diminuera a mesure que sa vogue augmentera. 


16) 
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LES CHIFFRES. 


Nous arrivons maintenant aux chiffres. Nous les avons groupés en PP 
tableau, afin de rendre les comparaisons faciles. 1] saute aux yeux que le 
tracteur est économie méme. Nous avons pris soin de le grever de a ca 
les charges possibles, et de faire agir en sa defaveur le chomage raat 
il est astreint pendant une longue, période de année — malgré tout i 
remporte la palme. : 

N ous see que le cotit d’un arpent de * sillonnage *” varie entre 
Rs. 1.57 et Rs. 6.78. Ici une explication est nécessaire : le ‘* sillonnage 
pour la plantation devrait cotiter normalement _prés du double de ce que 
cotite le “ sillonnage ” pour l’enfowissement (voir K et L) ; retenons an 
qwen terres rocheuses les prix augmentent avee la difficulté du travai 
(voir I. J. E. L.) ; 

La qualité du travail est aussi pour beaucoup : plus nous exigerons 
des sillons profonds et larges, plus le travail sera cotiteux. ; 

Dans ces conditions, il n’est pas facile d’établir un chiffre fixe pour 
un travail queleonque ; mais il est toujours possible de viser & Péconomie. 
Le tableau que nous donnons en indique les moyens : 

(1) La consommation d’huile devrait étre rationnelle, et non pas 
varier d’une chopine & un gallon par jour, ‘ert 

(2) Il faudrait arriver & se contenter d’un © driver” et @un aide a 
des salaires raisonnables (1). 

(3) Dans aucun cas on ne devrait avoir un technicien affecté aux ré« 
parations des seuls tracteurs. 

Nous n’avons rien a dire de la consommation de pétrole, laquelle nous 
parait normale. La consommation d’essence est insignifiante, surtout 
lorsqu’elle est rapportée & l’arpent de travail fourni: on devrait pouvoir 
se contenter (un litre par jour. 

Au numero dix (10) du tableau nous avons enrégistré des réponses 
différentes que nous résumerons comme suit. Lorsque le tracteur fait 
tant que d’etre employé en terres rocheuses, il souldve un enthousiasme 
général ; il fait les travaux WVentrelignes qui reviennent, en terres franches, 
# la traction animale. Son réle se trouve grandi par un contraste direct 
avec la main-d’@uvre, 

Hn terres franches on apprécie le tracteur, mais on est moins emballé. 

Les chiffres qui figurent i notre tableau, représentent une trés forte 
proportion des statistiques disponibles. I ne faut pas oublier que la mo- 
toculture est uée Vhier (voir les dates dans le texte), et quwil ya beaucoup 
de propriétés qui n’ont tenu aveun compte exacte, non pas par nonchalance, 
mais parce que de lavis de certains administrateurs, ils n’ont pas pratiqué 

suflisamment leurs instruments pour donner des chiffres sortables. 


— apenas eronseeseeensicinsiiteseente 


(1) Les salaires des conducteurs sont appelés & diminuer. La vanité pousse beaucoup de 
coux qui dédaignent le travail de la terre & étudier le maniement deg tracteurs, pour s’élever 2 
la diguite de “drivers, 
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LES INSTRUMENTS ARATOIRES, 
LE GAZ PAUVRE EN MOTOCULTURE. 


Nous ne terminerons pas sans avoir dit un mot des instruments ara- 
toires, qui sont le corollaire du tracteur. La meilleure acquisition que 
nous ayons faite sous ce rapport est la charrue Uliver 4 trois disques 5 il 
y a aussi une charrue a double versoir, dite automatique, qui vient d’étre 
introduite par la maison Stafford Mayer & Cie, et qui semble prendre 
faveur. Avec cet instrument, homme qui dirige la charrue est supprimé, 
et le conducteur se débrouille seul. 

Nous ne parlerons que pour mémoire des charrues recommandées pat 
le Ministére ; elles ne sont guére entrées dans la pratique—elles sont 
toutes du type “ Self-lift ”, munies dun dispositif qui sépare la charrue 
du tracteur lorsque le soc heurte un obstacle sérieux. 

Tl semble que le planteur mauricien serait anxieux de trouver sur le 
marché une charrue donnant des sillons rectangulaires. 1] parait quen 
temps de sécheresse, les plantations faites en sillons périssent rapidement : 
le “ fossé ” offre plus de garanties. On sexplique alors Vidée du planteur. 

Tl ne nous reste plus qu’a signaler simplement Ventrée en seéne des 
tracteurs 4 gazogénes, qui ont été exhibés au Ile Salon de la Machine 
Agricole en mai 1923. Les essais ont été trés encourageants, et les prix 
de revient se comparent favorablement 3. ce que l’on obtient avec Vessence 
de pétrole., Reste maintenant l’épreuve du temps et de Vexperience. 

o 
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NOTE UTILE. 


Nous donnons 4 titre de renseignements, la note suivante, que nous 
avons recueillie sur une propriété ov le tracteur a fait ses preuves: lors- 
que les coussinets en antifriction “ briilent ” facilement, ily a avantage 
A les remplacer par des coussinets en bronze. 


30 Juin 1924. Pu, CANTIN, 


eerie nemme setae 


Les questions suivantes, avec leurs numéros d’ordre se référent au 
tableau suivant. 
LES TRACTEURS 


1. Nombre de tracteurs ; marque ; grand ou petit modeéle ¢ 
9, Consommation pétrole par jour, (sillonnage) (nombre de fers 
blancs ou litres). 
> Mobiloil par jour ? (gallons). 
“ Driver ” et aides : Nombre, paie ? 
. Employé spécial affecté aux travaux de tracteur ; pale ? 


. Mécanicien ,, ae », roparations He paie ? 


7. Nombre d’arpents sillonnés par jour (enfouissement) (1) ? 
pari § i aeemesinaem 


ee ee ee Ne na ep nn, Se ‘ 
(2) Daus le caa du wodele “ W”, le « gillonnage ” eat pour la plantations 
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8. Quels travaux d’entrelignes faites-vous au tracteur ? 
9, Valeur des piéces de rechange achetées par an ? 

10. Considérez-vous le tracteur comme un instrument (a) d’économie 
immédiate ou (b) permettant de faire vite et a temps des travaux 
urgents ? Répondez simplement par (a) ou (b) suivant le cas. 

11. Vos tracteurs travaillent-ils toute l’année ; sinon combien de mois ? 

12. Dépréciation et intéréts rapportés a l’arpent de travail ? 

13. Cout de l’arpent de travail (tout compris) ? 


LES BEUFS 


14. Avez-vous travaillé ala charrue 4 beufs avant d’employer le 
tracteur ? 

15. Combien de beeufs au “ sillonnage ” ? Cout d’entretien ? 

16. Combien d’hommes ? paie ? 

17, Combien d’arpents par jour (enfouissement) ? 

18, Valeur du fumier rapportée 4 l’arpent de travail (voir appendice) ? 

19, Dépréciation et intéréts rapportés 4 l’arpent de travail ? 

20, Cotit de l’arpent de travail (tout compris) ? 


LA MAIN D’(EUVRE 


Quel serait le cout actuel par arpent pour : 
21. “ Désavannage ” & la “ pioche ” ? 
22. “ Déchicottage ” a la“ pioche ” 2 
23, “ Fosséyage ” a la “ pioche ” ? 


0 
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LEGENDE 


Cpm = Cletrac petit modéle ; — Cem = Cletrac grand modéle mm 
Bt = buttage. 
8 = Sillonnage pour enfouissement ;— § = sous-solage. 
Dise= » »» plantation ;—D55 = “un driver ” 4 Rs. 55 
D3 2A8L=un “ driver ” a Rs. 34 p. m. plus de 2 aides aRs. TES 
- B.—Les letttres alphabétiques majuscul orr nt aux 
PP rarest Juscules correspondent aux 
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APPENDICE. 


| Spécifications. 
CLETRAC Modéle (F) (9 4 16 C. V.) 4 cylindres, 
largeur 32 pouces ; poids 1,980 Ibs. 
puissance 16 C. V a Ja poulie. 
»> 2u crochet d’attelage. 


CLETRAC Modéle (W) 10 a 21 C. V.) 4 cylindres. 
poids 3,250 lbs. 
puissance a la poulie 21 C. V. 
puissance au crochet d’attelage 10 C. V. 
Pour plus amples renseignements consultez le prospectus des ven- 


deurs. 
BEUF ET FUMIER. 


Pour nos calculs, nous avons assumé que chaque béte vaut Rs 150, et 
produit environ cing tonnes de fumier annuellement. La valeur de la 
tonne est estimée 4 Rs. 12. Longévité du bwuf = 7 ang environ, 
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Du travail mécanique de la terre dans la eulture 
de la canne. 
On a beaucoup dit et écrit depuis ces quelques dernidres années sur 
Je travail mécanique de la terre dans la culture de la canne, pour rem- 
placer la main (’ceuvre qui devient de jour en jour plus difficile et plus 
angoissante pour les Planteurs. Cependant il est malheureux de constater 
qu'il y a encore un grand nombre de propriétés sucridres dont la nature 
du sol est absolument susceptible au travail de la charrue qui ne- 
semblent pas saisir encore les avantages immenses dont elles bénéficie- 
raient par lemploi systématique de ces instruments agricoles dans la 
plupart de leurs travaux de culture. 
; Pour ces non-convaincus, tichons de faire ici un bref résumé de ee 
qui peut étre accompli & Maurice par l’adoption de ce mode de travail 
Supposons done un champ qui tout en étant situé dans un terrain 
plat ou légdrement accidenté, n’a pu jusqu’ici étre travaillé par la charrue 
vu sont état plus ou moins rocheux, 

a lo. Tout dabord, l’épierrage s’impose, et ceci peut étre facilement 
aidé par un Tracteur i roues, comme Austin ou a chenilles comme Is 
Cletrac. En effet, avec un fil de fer (un bout de wire rope par exemple) 
on fait une sorte de “loop”? & Pun des bouts pour attacher la pierre, et 
Pautre bout est relié au Tracteur qui traine la pierre & Vendroit voulu, 
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On peut méme faire monter cette dernidre sur un mir de 3 ou 4. pieds de 
haut, toujours & Paide d’un Tracteur qui se tiendrait de Vautre cdté du 
mur: la pierre étant dans ce cas “ hissée ” sur deux bouts de rails. Pour 
les trés grosses pierres et les pavés il faudrait dabord les miner, et les 
sections tirées hors du champ comme ci-dessus, On peut tirer plusieurs 
roches moyennes en méme temps, a l’aide d’une gorte de traineau attaché 
au Tracteur. 

Le champ étant done débarrassé de toute pierre, on procdde avec 
facilité aux différents travaux de charrue. Nous prendrons comme exemple 
ici un champ abandonné. 

20. La charrue a disques aprés l’épierrage, est la seule & faire un bon 
travail pour le désavannage et Parrachage simultané des chicdts de cannes 

_ ou autres petits arbustes qui pourraient s’y trouver. Le Tracteur a che- 
nilles est idéal pour ce travail, car il ne ‘connait pas d’obstacles et ne 
s’enlise pas méme si le sol est plus ou moins boueux. 

30. Dans le champ ainsi charrué, il se trouve des mottes de terre 
qwil importe de désagréger et de niveler ainsi le terrain. On se sert alors 
@une herse 4 dents tirée par un Tracteur de petit moddle ou méme par 
des beeufs. Au préalable, une herse 3 disques pourrait étre employée pour 
aider celle & dents ; on obtiendrait ainsi un meilleur travail, mais qui 
n’est pas absolument indispensable. 

4o. Le terrain ainsi charrué et nivelé, et les herbes, par les travaux 
précédents, presque totalement enfouies ou séchées a la surface du sol, on 
procéde au sillonnage pour la plantation. 

; La sillonneuse, devrait autant que possible, étre tirée par un Tracteur 
car le travail se fait beaucoup plus activement qu’avec les bouts et est 
moins cotiteux. 

50. Les sillons sont done tout préts 4 recevoir des tétes de cannes 
pour la plantation ; mais il arrive quelquefois que les ailes de Ja sillon- 
neuse employée rejettent une certaine quantité de terre dans le silion: il 
s’agirait alors de mettre quelques femmes ou chocras a le dévider légere- 
ment avant d’y poser les tétes. ) 

60. Ainsi proprement préparé et planté, il ne reste plus qu’i inainte- 
mir le champ en cet état de propreté, en y passant constamment une 
gratteuse (Daniel ou autre) dans les entrelignes et entretenir aussi les 
sillons dans le méme état avec quelques femmes ou chocras. Le beeut, 
rend dans ce travail de gratteuse, un grand service; car moins vif et 
moins lourd qu’un Tracteur, il n’y a pas de risque & voir s’ébouler jusqwa 
un certain point ce terrain fraichement charrué et qui remplirait de terre 
le sillon. 

“Les travaux subséquents du champ, ne nécessitent pas l'emploi des 
charrues ; 4 moins qu’on ne veuille faire du dévidage pour le fumier, et 
couverture, etc ; mais nous ne sommes pas Wayvis (employer pour ces 
travaux des moyens mécaniques. Apres le fumage, un travail intéressant 
est de faire avec une petite sillonneuse, un sillon dans une des entrelignes 
pour Venfouissement des petites herbes et pailles et de passer ensuite une 
sous-souleuse dans la deuxidme entreligue ; co qui ameublivaib des deux 
edtés le sol qui aurait été préalablement pictine pendant les travaux de 
fumage. 4 ; 

Pour terminer, fuisant une petite comparaison avec des dépenses 
entre les travaux a la main et ceux a la charrue Vun arpent de canneg 
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vierges pour tine ae dune année, dans un champ pareil 4 celui que 
nous décrivons plus haut. 3 

Ne tenons Ly compte de Pépierrage du champ qui est un travail ex- 
traordinaire, qui ne peut donner que plus de valeur au terrain, a une 
fois fait ne doit plus jamais étre recommencé (Ll est assez difficile d’éva- 
luer le cott de ce travail 4 Varpent car il peut varier, en utilisant un 
Tracteur, entre Rs. 15.00 et Rs, 75.00 selon J’état rocheux du champ). 


Travaue a la main Travaux @ la charrve 
Désavannage = Ks 40.00 a Parpent Charruage & Varpent 
(disques) Rs. 8.00 | y compris 
Enlevement deg hommes 
herbes » 16.00 ,, Hersage » 4.00] pétrole. 
Fosseyage ... ,, 3200 »  sillonnage » 6.10) ete. 
10 nettoyages Dévidage 3, 10.00 
pendant une 10 nettoyages 
année a une ala grattteuse 
moyenne de pendant une 
Rs 12.00 ... ,, 120.00 année a 1.60 145.00 3 
een 10 nettoyages 
208.00 de fosses par 
See femmes a 
Rs 6.00 »» 60.00 ra 


103.00 


La différence est donc, en faveur de la charrue, de Rs 105.00, chiffre 
qui semble formidable, mais qui est pourtant exact. Ne prenons méme 
qwune diffcrence de Rs 100.00 ; ce qui représenterait pour une propriété 
plantant et cultivant par moyen mécanique cent arpents de vierges, un 
profit de Rs 10,000. En prenant une moyenne de Rs 2.00 par journée 
homme, cette propriété aurait bénéficié sur ce seul item pendant une 
ance de 5,000 paires de bras, effectif appréciable par ce temps de si 
grande pénurie de main-d’cuure, 

—- Un autre avantage du travail de char 
scrieuse considération, c'est la désagr 
pouvent étre obtenues aussi e 
cowplétement a la main. 

— D’autres travaux de charrue, tels que I’ 
apres la Coupe, le dévidage des soue 
toyuge des entrelignes, ete, 


rue, et qui doit étre pris en 
égation et laération du sol qui ne 
flicacement, aussi économiquement, et aussi 


enfouissement des pailles 
hes, la couverture de guano, le net- 
ne peuvent qu’intéresser le Planteur soucieux 
de produire plus et & meilleur marché ; et ceux qui n’ont pas encore adopté 
ce mode de travail, devraient sans hésiter lessayer. Ils en apprécieront 
bien. vite les nombreux avantages, 

— Nous le répétons done, le salut pour notre petite colonie, est le 
travail mécanique de la terre ; et uous pourrons ainsi lutter avec plus de 
courage, et avec moins d’anxiété, contre les autres pays producteurs de 
sucre, et n’aurons pas lieu d’étre aussi inquiets de l’avenir. 


Rivatz MAYER, 


. 
| 
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La Culture Mécanique 


PAR 


le Professeur J. Sydney DASH B.S. A.* 

Le but de cet article est d’attirer l’attention des Agriculteurs sur les 
progres récents de la culture mécanique pour Je labour du sol dans les 
plantations de cannes. Beaucoup des résultats obtenus dans ce sens pour- 
ront, éventuellement, s’appliquer 4 d’autres genres de cultures tropicales. 

Il est bon de dire d’abord quelques mots sur la signification et objet 
du labour. Le labour comprend tous les différents modes de traitement du 
sol qui ont en vue l’obtention d’une récolte. Les trois principaux objectifs 
que 1’on vise sont (i) modification de la structure du sol (ii) suppression 
des mauvaises herbes a4 la surface du sol et enfouissement du fumier ou 
autre fertilisant (iii) plantation ou semis. De ces trois objectifs, le premier 
est peut-étre le plus important car il affecte 4 la fois la teneur en humi- 
dité du gol et son pouvoir rétensif pour cette humidité, Vaération de ce 
sol, son pouvoir absorbant et rétensif pour la chaleur et, collatérale- 
ment, tous les processus biologiques ou chimiques qui s’y déroulent. Par 
les opérations du labour, on élimine encore la concurrence des mauvaises 
herbes et l’on place la plante dans les meilleures conditions physiques 
pour son développement harmonieux. Les conditions climatériques consti- 

-tuent un facteur important pour la réalisation de cet état de choses et 
elles doivent ainsi étre associées aux conditions favorables de division, de 
fermeté et de profondeur du sol labouré, Ainsi, le labour est considérable- 
ment influencé par les viscissitudes atmosphériques et, pour produire son 
plein effet, il ne doit étre effectué que lorsque le sol n’est ni trop humide 
ni trop sec. 

C’est surtout dans le dernier cas que la culture mécanique est appelée 
& jouer un role trés important en Agriculture tropicale; car, tandis que 
pour les cannes le labour, pour étre fini a temps, se fait immédiatement 
aprés la coupe et pendant la saison pluvieuse, avec la culture mécanique il 
devient possible d’attendre la saison séche, ce que diminue beaucoup le 
risque de faire un mal irréparable aux sols argileux. Les machines ont 
aussi permis d’accomplir de sérieux progrés quant 4 la profondeur du la- 
bour, et le sous-solage, qui auparavant était impossible sur une grande 
échelle & cause des difficultés de traction et de la lenteur de l’opération, peut 
aujourd’hui étre effectué avec profit. En dehors d’un meilleur travail pro- 
duisant de meilleures récoltes, il y a aussi 4 considérer la superficie la- 
bourée, bien plus grande qu’avec des outils trainés par des animaux ou 
qu’avec la main d’ceuvre humaine. I] en résulte aussi, conséquemment, 
une reduction du cofit de production, laquelle est aujourd’hui considérée 
comme une nécessité impérieuse en agriculture 

On raconte que le Président des Etats Unis, parlant de la production 
agricole, disait derniérement : “ la population fermiére n’a pas augmenté 
mais des méthodes plus perfectionnées de culture, associées A usage de 
machines agricoles, ont amené une augmentation individuelle de produc- 
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tion ’. La premidre partie de cette phrase s’applique & beaucoup de ré- 
gions tropicales ot! les conditions de main d’cuvre | empirent continuelle- 
ment, surtout pour ces pays qui dépendaient principalement dune main 
d’cuvre engagée, Mais, méme 1a oi elle est relativement abondante, la 
main d’ceuvre est cotiteuse et, pour beaucoup de travaux agricoles, extréme- 
ment lente, pénible et ineffective. Malheureusement, la moyenne des plan- 
teurs n’a aucune disposition pour la mécanique. Cela se voit par l’ attention 
toute superficielle qu’ils portent i Pusage des instruments aratoires et & 
leur indifférence encore plus grande quant aux soins & donner aux 
appareils. I] est vrai que l’usage plus répandu de ’automobile a beaucoup 
fait pour améliorer cette tournure d’esprit, tandis que les fabricants 
d’instruments aratoires se sont donnés, de leur cété, mille peimes pour 
exciter l’intérét sur les questions de mécanique. Néanmoins, l’éducation 
agricole sous les tropiques est, généralement, bien arriérée sous ce 
rapport et le peu que l’on a fait jusqu’ici l’a été, sous ’emprise de la né- 
cessité, par des compagnies désireuses d’augmenter leurs reyvenus ou de 
diminuer leurs dépenses. 

Tournant nos regards d’un autre coté, il est agréable de constater les 
progrés faits ailleurs dans cette voie. Un rapport récent des les Hawaii 
donne un apercu historique du développement de la question et énumére 
les importations récentes. Le type de machine le plus ancien introduit 
dans ces Iles, est la charrue & vapeur de Fowler, importée en 1881. Depuis, 
Pusage de ces machines est devenu de plus en plus populaire et, 4 Pheure 
actuelle, 90 pour cent du charruage est effectué an moyen de charrues 
automotrices ou de tracteurs, ces derniers principalement du type Holt. On 
emploie, en outre, d’autres modéles plus légers pour-le binage et les tra- 
vaux secondaires. Un appareil remarquable inventé la-bas est la machine 
a planter, que l’on dit étre la plus parfaite pour les cannes. Elle est trainée 
par un tracteur et plante six arpents par jour. 

On admet généralement aujourd’hui que les instruments légers peu- 
vent difficilement effectuer les opérations un peu dures, sur les sols lourds 
tels que l’on en rencontre fréquemment dans les pays & cannes. A ce sujet, 
un appareil est trés populaire aux Hawaii: c’est la sous-soleuse “ Killefer ” 
dont 50 environ sont en activité dans ce pays. On raporte qu’avee ce type 
de charrue il est possible de labourer, 4 une plus grande profondeur, le sol 
qui est rompu de telle maniére qu’il peut subir action fertilisante de Pat- 
mosphére avant d’étre incorporé avec la couche superficielle. Tl y a plu- 
sieurs modéles de cette charrue; la meilleure est peut étre la “ Killefer 
Chisel’. Un tracteur de 60 chevaux est nécessaire pour tirer une seule 
Killefer & une profondeur de 22 pouees. Les fabricants construisent la 
Killefer principalement pour le gros travail paree qwils reconnaissent 
que Vappareil doit son existence justement au fait que pendant des années 
on se servait (appareils trop légers. 

Des Agriculteurs de la Guyanne Anglaise qui s’intéressent a la cul- 
ture mécanique ont récemment inspecté la Killefer en Californie. Is 
furent enchantés du travail. L’appareil semble particulidrement apte a 
rompre les sols argileux et lourds qui ont tendance & durcir comme du 
ciment dans les régious tropicales. Modifié pour s’adapter aux conditions 
de la Guyanne Anglaise, il a été essayé avec beaucoup de suecés. Un 


tracteur A chenilles Holt, muni d’un treuil, entratne la charrue au moyen’ 


d’un cable, Avec cet arrangement et Vadjonction de roues spéciales de 5 
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pieds de diamétre, fixées a la Killefer, la charrue peut facilement franchir 
des fossés sans nuire a la profondeur du travail. Nous espérons en enten- 
dre parler encore, plus tard. 

A Porto Rico, plusieurs des grosses centrales ont adopté la culture 
mécanique depuis des années. On utilise des moteurs fixes, 4 vapeur, ainsi 
que des tracteurs. Pour ce qui est du sous-solage, un agriculteur expéri- 
-menté nous disait, il n’y a pas bien longtemps, que l’adjonction de couteaux 
sous-soleurs aux charrues @ vapeur, avait augmenté les récoltes, de ce chef 
seulement, de 30 pour cent. Il ya maintenant une nouvelle machine 
qu’on appelle la charrue Storey, inventée par M. N. C. Storey, de Porto- 
Rico. On Vappelle charrue maleré qu’elle ne ressemble pas du tout 4 une 
charrue. Au lieu de soc et de versoirs elle est armée de gros couteaux 
tournant sur un tambour. Ces couteaux divisent et pulvérisent la terre 
jusqu’a une profondeur de 8 a 24 pouces. Une sillonneuse est attachée a 
Ja machine pour tracer les sillons qui doivent recevoir les boutures. L’ap- 
pareil est mu par un moteur branché directement sur lui et dont les roues 
servent & véhiculer tout le systéme. On peut travailler 54 10 arpents 
par jour, selon la nature du sol. 

Avec la culture mécanique il a toujours été difficile de se débarasser 
de la paille et des détritus de toutes sortes. Souvent on les brulait ; cette 
pratique est maintenant proscrite 4 cause de la perte de matiéres organi- 
ques qui en résulte. La Howard Sugar Cane trash cutter & plough a 
récemment décrit dans le Louisiana Planters une invention de M.'I. J. 
Howard qui mérite d’attirer l’attention. M. Howard a étudié le probléme 
de la paille et des détritus au Mexique et 4 Cuba. Son procédé comporte 
Vusage de couteaux réglables et de couperets tournants et l’ajustement 
est tel, que la paille et les chicots de canne sont hachés en tout petits 
morceaux. Des charrues attachées & la machine incorporent les détritus 
ainsi traités avec la terre et la plantation s’ensuit sans encombre. 

Ilya lieu de mentionner les observations faites 4 Trinidad ot le 
syst¢éme Fowler a été employé par plusieurs grandes compagnies. Tout 
recemment, on a acquis sur un établissement une herse a disques, dont 
les disques ont 80 pouces de diamétre, et qui mesure un écartement total 
de 164 pieds. On considére cette herse comme plus effective que lap- 
pareils & dents que l’on traine sur le sol. De plus, on a remarqué 
qu’en passant l’appareil sur le sol avant ie charruage, les pailles et 
autres détritus sont coupés en petits morceaux dont les charrues se 
yendent, ensuite, facilement maitresses. Sur cet établissement, avec 
deux jeux de charrues et une de ces herses, entrainées par des machines 
Fowler, on peut travailler 7 4 800 arpents en 4 mois (Février a Mai), quand 
les conditions atmosphériques sont bonnes. Ceci est un immense avantage, 
pour qui connait les conditions de travail des champs pendant Ja saison 
pluvieuse 4 Trinidad. Le cott, par arpent, est d’environ 3 dollars pour le 
charruage et le hersage, y compris la main d’cuvre, le combustible, les 
réparations etc. Les instruments trainés par des bouts font le travail au 
méme prix mais la culture mécanique donne, pour un temps moindre, un 
bien meilleur travail. Des augmentations de récolte s’observent partout, 
dans les champs cultivés mécaniquement. 

Pour conclure, il faut mentionner une objection que l’on fait souvent 
A la culture mécanique. I] s’agit de la perte de temps occasionnée par les 
pannes, les retards au départ, ete, ete. Aux Hawaii on a fait une enquéte 
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% ce sujet et il en ressort que ces pertes peuvent atteindre 20 pour cent de 
la période totale de travail. Par Vadoption d’un rapport quotidien pour 
contréler le travail de chaque conducteur on peut mieux surveiller le 
rendement de chaque machine et on diminue considérablement les pertes 
de temps. Il n’y a pas de doute pourtant que la ou les mécaniciens 
compétents sont rares, ce facteur a beaucoup discrédité ] usage de la cul- 
ture mécanique. Mais, comme nous Payons dit, Pautomobile a bon marché 
a beaucoup fait pour vulgariser les connaissances en mecamique la ot il n’y 
en avait autrefois pratiquement aucunes. Dans tous les cas, pour les 
régions out )’on se sert d’animaux de labour (et sur les petits établissements 
on ne pourra guére s’en passer complétement) peu @agriculteurs portent 
une sérieuse attention méme sur les choses de premiére nécessité, telles 
que le réglage des charrues, le bon fonctionnement de leurs organes, 
Vattelage des animaux etc. Il y a encore beaucoup @ faire dans ce sens 
avant que l’on ne tire des appareils déji en usage, tont le travail qu’ils 
pourraient fournir. 


La Canne et sa Culture 
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Culture de la Canne i Sucre 


La culture de la canne & sucre comporte quatre points vitaux, des- 
quels dépendent les résultats et nous ne saurions trop nous appesantir 
pour l’exécution des énumérations suivantes :— 

Le labourage de terre par la charrue. 

La sélection des tétes ou boutures. 

La destructions des herbes parasites. 

La restitution 4 la terre de ce que la plante aura puisé d’elle. 

L’emploi de la charrue nous donnera des avantages considérables ; 
Vameublissement des terres étant mieux fait, l’assimilation de la plante 
sera facilitée et nos rendements seront supérieurs. 

Les machines aratoires nous feront économiser de 40 & 50 0/o du 
cout de production et nous permettront plus facilement d@’empécher les 
mauviises herbes d’étioler nos plantations. 


LES TERRES ACCIDENTEES :— 


Les terres accidentées sont celles qui nous donneront des rendements 
inférieurs, vu leur inaccessibilité & la charrue. 

La terre végétale et les engrais étant charriés par les pluies, la plante 
ne peut trouver la nourriture nécessaire 4 sa croissance, 


LES TERRES ROCHEUSES :— 


Nous ne devrons hésiter & faire un épierrage sur trente six pieds 
dans les terres rocheuses ; c’est-i-dire, de ramener toutes les pierres du 
champ pour former un mur a chaque intervalle de trente six pieds. Cela 
nous permettra Vemploi de ces merveilleuses machines que sont les ma- 
chines aratoires et en deux années, le surplus des rendements et les pro- 
fits réalisés sur le coit de la main-d’@uvre, auront avantageusement 
compensé les dépenses encouraes pour l’épierrage. 


SILLONAGE :— 


La couche de terre arable dans ce pays ne depassant pas huit a neuf 
pouces, nous devrons surveiller rigoureusement a ce que la. silloneuse 
n’attaque pas le sous sol, vu ’extréme danger de le ramener a la surtace 
voire méme de le mélanger a la terre végétale. 

_ Nous aurons soin de ne pas sillonner & plus de sept a huit pouces, 
c’est-A-dire, que nous laisserons un pouce de terre végétable sur le sous sol. 

Un sillon de cette profondeur sur dix 4.douze pouces de large suffira 
amplement a une fumure de trente tonnes a l’arpent. 

Nos terres quoique voleaniques ne contiennent pas suffiisamment de 
chaux, il est done nécessaire d’y ajouter de 1000 a 1500 Ibs, a Varpent 
(indifféremment avant ou apres la plantation). 

Nous rencontrons assez souvent deux catégories de terre: les terres 
légéres et les terres compactes. Celles-ci contiennent encore moins de 
chaux que celles-la. Pour les diviser et les rendre plus perméables, l’emploi 
du sable est des plus recommandable (trois i quatre tonnes a larpent). 

L’apport de cette substance pouvarit amener un envahissement des 
champs par le chiendent, il faudra le prévenir en l’étuvant ou en l’exposant 
préalablement & Ja pluie pendant deux ans. 

Malgré les modifications apportées a Ja Sillonneuse, nous n’avons pu 
arriver 4 empécher une partie de Ja terre de retomber dans le sillon Jors- 

que nous travaillons dans les terres légéres. 

La culture sur le littoral ou dans les environs (surtout.si nous ne 
faisons pas d’irrigation) nécessitera un dévidage; c’est-d-dire, qu'il 
faudrait enlever des sillons toute la terre démentibulée par la sillonneuse, 
et ce, afin que les tétes soient en contact direct avec lesol dur, autrement 
les radicelles produites par ces boutures auront un plus long trajet & 
parcourir avant de pouvoir jouir de ’humidité du sous sol, et si les pluies 
ne coincident pas ayec la plantation, les rayons solaires déssécheront ces 
radicelles, ce qui occasionnera un fort repiquage. 


LA PLANTATION :— 


La plantation étant Vopération primordiale d’ou dépendra tout le 
succes de l’entreprise, nous ne suurions trop nous appesantir sur les quatre 
points précités. 


. 


Nous aurons soin de faite uii nettoyage complet des champs que nous 
devons planter et remplacerons le fossé par le sillon; celui-ci ayant 
Vavantage de permettre une meilleure acration. 

La distance de centre en centre des sillons ne devra pas avoir moins de 
cing pieds afin que les tracteurs puissent travailler librement sans froisser 
les jeunes plantes, 

11 ne faut pas croire qu’ayant moins de sillons a Varpent, Von aura 
iioins de cannes, au contraire, les murs de cing pieds facilitant V’aceés de 
Vair et de la lumiére, les rendements seront supérieurs. 

Aprés une sélection sévére des boutures ou tétes, celles-ci devout 
étre placées dans le sillon deux par deux en laissant une distance de 
quatres a cinq pouces ; elles seront ensuite recouver'tes d’écumes ou de 
fumier mélangé aux écumes (sept tonnes 4 l’arpent) et finalement, une 
Jégore couche de terre y sora ramence. 
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Les plantations faites sur le littoral ou les environs devront etre 
recouvertes d’une couche de paille, opération appelée “ bouchonnage : 
nécegssaire 4 abriter les boutures des rayons solaires vu l’incertitude des 


luies. : 
id Apres la premiere ondée il faudra enlever ces bouchons afin de 


permettre l’accés de la lumiére. r 

Les boutures de vierges sont celles qui conviennent le mieux a la 
reproduction, laquelle réclame une sélection de cannes saines et robustes. 
Nous aurons bien soin de ne pas prélever les boutures des champs con- 
taminés, car bien que l’on y rencontre des cannes qui semblent saines, 
elles sont impropres a la reproduction. 

Les herbes étant les parasites de la canne et étant plus rustiques que 
cette derniére, nous devrons veiller a leur destruction, car autrement elles 
absorberont une partie de la nourriture mise 4 Ja dispositon de la plante, 
et se développant plus rapidement, envahiraient nos champs. __ 

La plante privée d’air et de lumiére s’étiolera: de la Ja diminution 
des rendements. De plus, ces herbes sont le retuge des borers qui, de 
leur cété, font de la bonne besogne en s’attaquant au ceur méme de la 
plante. 

La encore, les machines aratoires viendront faciliter notre dure tache, 
car une gratteuse a cing branches tirée par un beuf, entretiendra jour- 
nellement trois arpents. 

Nous devrons retourner dans le méme champ une fois par semaine, 
puisque le role de la gratteuse n’est pas de détrnire Pherbe mais de 
Vempécher de pousser. 

C’est lorsque la plante aura atteint un pied du sol que nous complé- 
terons l’ameublissement de nos champs. 

Ici, la Sous-soleuse fera un travail plus conséquent et plus sir que la 
fourchette (Agricultural Fork). 

Le principe du sous-solage est de rendre & la terre toute sa perméa- 
bilité, laquelle par son aération, facilite l’assimilation de la plante. 

La Sous-soleuse labourant la terre en la laissant en place—la erainte 
de toucher au sous-sol n’est plus & redouter, au contraire nous devrons 
Vattaquer légérement atin d’en augmenter la perméabilité. ; 

Nos terres sont si pauvres en matiéres organiques et en humus 
qu une fumure (fumier de pare) de vingt cing tonnes a Parpeut s’impose. 

Nous ne pouvons nous econtenter de faire un apport d’azote, de 
potasse et Wacide phosphorique sous forme de sels chimiques, comme cela 
se fait & l’étranger, ot Pon rencontre parfois dix pieds de terre végétale. 

Nous devons tout faire pour entretenir et méme augmenter chez nous 
la terre végétale, ef nous n’y parviendrons qu’A force de fortes fumures 
et d’enfouissements. 

Le fumier dont nous disposons ne contenant pas la quantité azote, 
de potasse et Vacide phosphorique que réclament nos champs nous la 
compléterons par des sels chimiques (sulfate Vammoniaque, salpétres, 
nitrate de soude, etc.,) le fumier sera divisé en parties égales dans le 
sillon tout autour de la plante et recouvert Qune couche de terre qui ne 
devra pas 6tre trop Spaisse. 

Un second sous-solage, aprés la fumure, permettra au sol de capter 
une plus grande partie des plumes Vhiver pour lalimentation de la plante 
pendant la saison #seche, 
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Nous ne devons jamais employer Ja sous-souleuse pendant la saison 
séche mais une gratteuse qui, remuant la partie supérieure du sol, brisera 
Jes canaux capillaires et empéchera l’évaporation du sous-sol. 

La végétation étant moindre pendant la saison froide, Pentretien des 
champs nous sera facilité. 

Lorsqw’arrivera la saison chaude avec les grandes pluies, nous com- 
mencerons a faire de l’épaillage. * 

Certaines cannes, comme la “ Big Tana” se dépouillent elles-mémes 
de leurs feuilles mortes ; dans d’autres espéces, comme la 55, ces feuilles 
restent adhérentes a la tige, et il est nécessaire de les enlever afin d’ad- 
mettre Paccés de Vair et de la lumieére. 

Avec les pluies, chaque feuille adhérente conserve & son nud une 
certaine réserve d’eau qui donne naissance chez la vierge a des racines_ et 
chez la repousse non seulement & des racines mais aide la germination de 
Voeouilleton qui produit un bourgeon. Ces bourgeons et racines nuisent & 
la végétation de la canne puisau’ils puissent leur nourriture au dépens de 
la canne méme. 

Pendant tout le temps de la végétation de la canne il faudra détruire 
ces bourgeons. Cette destruction devra cesser avec la floraison puisqu’ils 
contribuent 4 ce moment & entretenir la canne jusqu’a la récolte. 

L’épaillage consiste donc a enlever les feuilles mortes, mais il faudra 
bien se garder de toucher aux feuilles vertes puisqu’elles nourrissent en 

parties le nceuds en assimilant l’azote et le carbone de Patmosphere. 

Aussitot que sera terminée la saison culturale, c’est-a-dire, lorsque re- 
viendra la saison froide, nous cesserons tout épaillage pour le recommencer 
trois semaines avant la récolte. 

Si Pété est indispensable pour la végétation de la canne, Phiver ne Pert 
est pas moins; puique c’est en cette saison qu’elle évapore son eau végé- 
tale, fait son sucre et que ses tissus se rafermissent pour le ligneux. 

LA RECOLTE :— 

La récolte commence généralement par la coupe des vierges, excepté 
pour la “ Big Tana ” qui repousse fort mal lorsqu’on la coupe trop tot. Cette 
derniére sera coupée de préférence les premiers jours d’Octobre, 

Nous devrons exiger des coupeurs qu’ils sectionnent la tige a fleur de 
terre afin que la souche jouissant de toute sa séve puisse mettre le plus dé 
jets, ceux-ci devant former les repousses de l’année suivante. 

Si nous coupons la canne en dehors du so!, la séve se portera sur Te 
troncon laissé donnant naissance & des bourgeons au dépens de li soughe 
qui pourrait périr. 

L?-ENFOUISSEMENT :— 

L’enfouissement est en grande prrtie la vestitution a la terre de ce que 
la plante aura puisé delle, done immédiatement Ja coupe dun champ 
terminée, nous viendrons-soit 4 aide de Ja sillonneuse, so t & Vaide de 
Venfouisseuse automatique qui sera bientOt mise en pratique & Maurice- 
enfouir toute la paille verte et séche. : 

Avec les pluies et la chaleur cette paille entrera en décomposition et 
produira de Vazote, de la potasse et des matiéres organiques qui forment 
Ja matiéve noire. ; 

Cet enfouissement wétant profitable i la souche que deux ou trois 
Mois aprés et puis qu’d Jarecolte succéde !a saison culturale, il faut que la 
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souche trouve de suite la nourriture nécessaire 4 son développement, nous 
ne pouvons done la lui donner que sous la forme de sels chimiques. 

Un mélange Je sulfate d’ammoniaque, nitrate de soude, salpétre 
précipité, etc, nous donnant en moyenne a larpent: 

30 kilogs d’ Azote 
25 kilogs de Potasse 
25 kilogs d’Acide Phosphorique 
gkeva une nourriture suffisante au développement de Ja souche. 

Toutefois, une analyse compléte des ierres de chaque section 
de propriété faite réguliérement tous les deux ans, sera le meilleur 
guide pour nous indiquer les éléments qui lui sont necessaires. 

Des expériences faites avec une double dose des sels chimiques 
précités nous ont clairement démontré que nos rendements n’étaient pas 
supérieurs, la plante absorbant ce qui lui est nécessaire pour sa croissance 
et le surplus restant a la terre. 

Puisque de nos jours on continue-bien que n’employant presque plus 
de guano—a surnommer l’épandage des sels chimiques “‘ Guanage, ” nous 
respecterons ce surnom. 

Nous commencerons done notre guanage lorsque la souche aura done 
quelque jets car, les sels employés en mélange nécessitent une couverture 
laquelle les empéche de dégager leur Azote dans l’atmosphére. 

Cette couverture qui s’appelle buttage consiste 4 couvrir la souche 
d’une couche de terre. Ici encore nous trouverons l’emploi d’une machine 
aratoire car une charrue a deux yersoirs passée sur la muraille non enfouie, 
ramenera la terre jusque sur la souche et nous n’aurons qu’a Pégaliser 
légérement pour avoir une couverture parfaite. 

Nous avons eu souvent 4 déplorer une perte de souches par un buttage 
fait trop vite et surtout en temps sec. 

Apres cette opération nous mavons plus qu’ entretenir la propreté 
de nos champs (nettoyages, épaillages) jusqu’a la récolte. 

Avec ce mode de culture nous pourrons faire cing récoltes suecegsives 
avec des rendements avantageux et en diminuant fortement le cout de cette 
derniére. 

L’ASSOLEMEN' :— 
_ _ Chaque année nous abandonnerons une centaine d’arpents de nos plus 
vieilles repousses afiu de faire de Passolement par les légumineuses. 

L assolement permet a la terre de se reposer, et les légumineuses ont 
le pouvoir de capter Azote de l’atmosphére pour le fixer & leurs racines. 

L’enfouissement des légumineuses fait en vert donnera a la terre par 


Ja décomposition de leurs feuilles une forte proportion de potasse en sus 
de l’azote déja tixé sur leurs racines. 


BPANDAGH DE LA MELASSE :— 
_ Cet épandage devra se faire de préférence dans les sillons tr 
maines avant la plantation, 


Pour la repousse, il devra se faire sur i i 

k : aire sur les pailles enfouies i 

apres la récolte, : Too 
La mélasse fertilisera la terre par 

matiéres orgauiques, 


ois se- 


s& contenance en potasse et en 


Francn RIVALLAND, 


“La Canne pése ou ne pese pas ”. 
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‘¢ LE POIDS DU LITRE DE TIGES ”’, 


_ Nous avons souvent entendu parler sur ces questions de récoltes dé- 
ficitaires, chacun y va de son opinion et nombreux sont ceux qui-font 
remonter la cause des déboires aux tiges elles mémes qui ne pesaient pas ; 
qui de nous n’a entendu dire: “ Cette année, nous n’avons pas eu de 
vents forts, la récolte sera belle, la canne pésera. ” 

Kt qui ne sait encore qu’un planteur de la Savane ou des hauts de 
Flacq — localités ot les champs sont d’une parfaite régularité et sans 
vides — se trompe grossiérement dés qu’on lui demande d’estimer, & la 
veille de la coupe, la récoite dun champ 4 la Riviére Noire ? Dans ce 
dernier district, le planteur Savanais nous donnera 4 coup siir une estima- 
tion de 25 pour cent plus forte que le poids donné par la bascule. 

Nous pensions nous méme, a l’épdque, que le degré de maturation des 
tiges devait exercer une influence considérable sur le poids des récoltes. 
Hélas ! nous verrons plus join qu’il n’en est rien, que cette influence 
existe mais dans une trés faible proportion. , 

Dans une canne mire, arrivée au terme de sa véeétation, si le corps 
est séparé de la sommité de facon 4 ce que celle-ci représente dix pour 
cent du poids total, nous obtenons les chiffres ci-dessous pour Vexamen 
-des jus et le poids du litre de tige. 


Tableau : 

Corps. Sommités. 
Baumé jus 15° C. ... 11.80° 8.35° 
Pureté ... or 90.9 76.5 
C. Glucosique = 1.4 19 Big 
Cendres par litre ... 4.20 8.66 
Poids du litre tiges... 1080 1090 


Cette canne représente la moyenne de plusieurs et elle n’était pas 
exagérée comme “ bout blanc ”’. 

Les premiers entrenceuds supérieurs étaient donc terribles au point 
de vue de la production des mélasses. 

Quelque étrange que cela puisse paraitre, le poids du litre des 
sommités avec du jus 4 8.85° était légérement supérieur au poids du litre 
des tiges avec du jus a |!.80°. 

La raison en serait que vers le centre de la tige, que'qaes cellulas se 
seraient vidées alors qu’en examinant une section bien nette l'on « perce 
vait un retrait des cellules centrales yers la périphérie laissant un vide 
assez fort, phénoméne que lon n’observait pas plus haut, au point de 
végétation. 

Les expériences ci-dessous faites depuis 1910 et extraites de plusieurs 
centaines font voir la faible corrélation qu’il y a entre la densité du jus 
et le poids du litre de tige engendrant ce jus. ! ‘ 

Afin d’avoir des investigations assez complates, les essais ont porto 
pur de nombreuses yariétés de cannes et de categories, j 
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Nous avons aussi examiné des cannes de petite saison én pleine 
végétation et alors des tiges fléchées depuis deux mois et demi par une 
sécheresse intense, au point que au moment de V’analyse, elles paraissaient 
séches ayant perdu leur hampe florale. 


Tableau—1910. 
No. 1. Soancwalle fléchées — tétes tombées — 2 feuilles vertes. 
Les cannes sont troncgonnées en deux points laissant 3 parties égales. 
Haut & 1080.50 Poids du litre haut...1030. 
Milieu ~ 1080.00 milieu...1060. 
Bas 4 1080.75 bas,,.1070. 
'@) 


Le haut de ces cannes paraissait vidé, le jus s’était raréfié mais sa 
densité était forte. 


No, 2. No. 55 — Petites Saisons — 5 mois végétation. 
Cannes tronconnées—2 bouts, 
cy 
Haut a 1030.75 Poids du litre, haut,..1045. 
Bas “5 1040.50 bas..,1045, 
Q 
No, 3. D. K. 74 — lres Repousses — 12 mois végétation. 
Haut Jus 4 15° C, Poids du litre haut,..1080. 
Milieu ¢ Moyenne milieu...1080, 
Bas 1080.25 bas,,, 1080. 
No. 4. B. Tanna Rayées. 
Haut ) Jus, moyenne Poids du litre haut...1072. 
Milieu > 1066 415° C. milieu...1050, 
Bas bas... 1080, 
No. 5. B. Tanna blanchesVierges. 
Haut ) Jus, moyenne Poids du litre haut...1090. 
Milieu ¢ 1066 415° ©, milieu...1030. 
Bas bas...1080, 
No, 6. D. K. 74 — 2mes Repousses 


Milieu > 1093 4 15° C, 1100. 


Haut ; Jus, moyenne Poids du litre...1090. 
Bas + 1090, 


No.. 7. D. 130. . 
Milieu — jus 1075.75. Poids dn litre... 1084. 
No. 8. B, Tanna blanches—Vierges—7 mois végétation. 
Milien — jus 1068.00. Poids du litre,,.1038. 
No. 9. B, Tanna blanches- 4mes Repousses. 
Haut $4 1071,00 Poids du titre haut.,..1090. 
Milieu 1069.50 * milien,..1040, 
Bas © 1072.00 bas,..1070. 
3 No. 10. B. Tanna Rayées. | 
Haut 2 Poids du litre haut...1080. 
Milieu 3 1076.00 ralionserlOUp. 
Bas £ bas,., 1080, 
No. 11. No, 33 »= Repousses. 
Haut Poids du litre haut,.,1070. 
Milieu E 1073.00 milieu...1070. 
Bas z bas,.. 1080, 
® 


Pour les essais ci-dessus, le poids du litre fut caleulé par pesée et 
déplacement dans l’eau, toute précaution étant prise pour éviter l’intro- 
duction d’eau dans la tige. A plusieurs reprises, il fut caleulé par double 
pesée—air et eau. 

De tout ce qui précéde il ressort que, a ’époque de la roulaison, & 
condition que les tiges aient eu un temps normal pour végéter, leurs poids 
du litre oscille entre 1065 et 1100. 

Nous avons vu qu’exception était faite pour des cannes Senneville 
fiéchées depuis longtemps et pour des petites saisons en pleine végétation. 

Nous supposerons une récolte de 19000 litres de tiges 4 Varpent et 
nous voyons que a 1065 le tonnage est 20.23 

i 1100 Js yout 2050, 

Ce qui fait voir que les plus grandes différences dans le poids du litre 
ne pourraient jamais expliquer un écart de plus d’une tonne a Varpent. 

A. dire done que la canne pése quand elle est mire, cela est vrai dans 
une certaine mesure—a condition évidemment qu’il n’y ait pas eu vetraitaw 
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mais de 14 & mettre 4 actif du degré de maturation des excédents de 
récolte de 8 4 4 tonneaux par l’arpent, cela non! 3 < 

Nous pouvons done poser : “ gros volume grosse récolte ”. 

Tl est extr6mement difficile 4 l’ceil de saisir des différences dans le 
volume des tiges d’un méme champ d’une année a Vautre. 

Les expériences suivantes faites en 1919 en donnent une idée. ‘ 

Un lot de dix cannes choisies d’une venue uniforme—diamétre 4 peu 
prés égal du haut en bas—fut placé dans notre laboratoire en ordre 
contrarié, au point de vue de leur diamétre et il fut demandé a plusieurs 
personnes de les classer par ordre de grosseur. : 

Toutes furent incapables de rétablir le rang de chacune et de diffé. 
rencier des tiges dont le diamétre variait de 2m. m. ' ; 

Si done placées une contre l’autre, il est impossible de saisir les 
différences, pourrait-on le faire pour le méme champ a un an d’intervalle 2 
De méme pour le nombre de cannes au fossé et pour leur hanteur. 

En 1911, dans le nord, l’usine ob nous étions faisait une coupe dé- 
ficitaire et nous relevions ceci : 


Carreau Boout. Petites Sennevilles 7mes Repousses, 


» Cannes sur 100 fossés_... me S 547 
Diamétre 40 cannes prises au hasard an sa 30m, m. 
Hauteur 40 cannes rae ah var 1.28 M, 


En 1910, par contre, la récolte était belle, et dans le méme carreau, 
sur les mémes fossés aprés le méme temps de végétation nous avions : 


Cannnes 100 fossés ee ak _ as 686 
Diamétre 40 cannes ae ne bs se 3lm. m. 
Hauteur 7 Ae = = nae 1.40 M, 


Les trois facteurs qui assurent le volume sont le nombre de tiges, 
leur hauteur et leur diamétre. 

Avec une canne de 31m. m., au lieu de 30 les deux autres facteurs ne 
bougeant pas le poids de tiges variera de 100A 107 ce qui fait que la 
récolte passera de 20—récolte type—a 21.4. 

Avec le nombre de tiges variant de 547 4 686 comme plus haut, tous 
autres facteurs égaux le poids passera de 100 & 125 soit de 20 a 25. 

D’autre part, si nous changeons dang la proportion ci-dessus la hau- 
teur nous aurons une récolte qui passera de 20 & 21,9. 

Avec un bon départ, une saison soutenue et un hiver pluvieux nous 
aurons tous les éléments pour nous pour assurer un gros volume, inverse- 
ment, avec une saison séche, beaucoup de cannes parties n’arriveront pas 
i la coupe, elles seront peu nombreuses minces et courtes. 

Nous avons souvent pris des cannes dont nous connaissions le poids 
du litre et nous avons demandé i quelques planteurs qui fréquentaient 
notre laboratoire de les soupeser et ticher de les classer eh cannes 
lourdes et légdres. 

Bien entendu que toutes les cannes soupesées n’avaient pas le méme 
volume, beaucoup trouvaient une différence énorme en faveur de telle 
ou telle canne alors que le poids du litre n’indiquait rien. 

pn ih prseaue qui consiste a se tenir debout devant un champ eta 
estimer sa production est, et a souvent été, cause de beaucoup de déboires, 
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nous préférons de beaucoup le systéme dont nous avons parlé plus haut 
et que nous ayons essayé 4 Moka pendant quatre ou cluq ans, 

Tl nous a donné des résultats bien meilleurs se rapprochant beau: 
coup plus de la réalité. 

Pour chaque catégorie, il faudrait prendre trois lots, ot Von se 
livrerait au mesurage tel qu’il a été décrit plus haut, 

Pour une propriété qui va jusqu’A Ja quatriéme repousse cela ferait 
15 lots. Il faudra veiller & ce que les cent fossés que l’on choisira repré- 
sentent la moyenne du champ, et alors, dans le caleul du volume total, 
déduire les espaces vides s’il y en a. 

Une fois le volume total établi, le multiplier par 1.08 pour Moka et 
par 1.009 pour Riviére Noire pour avoir le tonnage. 

Les résultats les plus précis étaient obtenus quand les cent fossés 
étaient pris sur une ligne oblique passant par le centre du carreau pour 
aller aboutir aux angles. 

Le but de ce travail, résultat de longues recherches, est de faire voir, 
Sans aucune prétention, limportance du réle de la maturation des tiges 
sur le poids des récoltes, 

L. Lonacuamp PITOT. 


Technologie Sucriére 


La Fabrication du Sucre de Cannes. 

Théoriquement, nombreux sont les “modus operandi” pour la 
fabrication du sucre blanc; mais jusqu’ici, bien peu ont donné deg 
résultats tangibles permettant de fabriquer du véritable sucre blanc 
livrable directement @ la consommation pour concurrencer les raffinés. 

Les deux meilleures méthodes sont sans contredit : la double carbona- 
tation et le procédé de “Bach”. Mais je crains que ces deux systémes 
soient impraticables 4 Maurice vu l’exiguité de nos usines, lesquelles ne 
comporteraient pas les dépenses qu’il faudrait encourir pour _ une 
installation compléte que nécessite la mise au point de ces deux procédés, 
car les conditions financiéres régissant l’industrie sucriére du pays sont 
complétement défavorables. 

Bien que pendant ces vingt derniéres années nos usines aient subi 
des transformations, elles ne sont pas encore munies des derniers perfec- 
tionnements et de cette modernisation existant dans les autres pays 
sucriers comme Java & autres, lesquels, fabriquant du trés joli sucre, et 
Je produisant 4 meilleur compte, nous concurrencent sur tous les marchés. 

Espérons qu’avec notre collége agriculture, pépinicre Vow sortivont 
nos futurs administrateurs, qui aprés avoir acquis un fort bagage 
scientifique sauront vite apporter la modernisation absolument nécessaire 
a beaucoup de nos usines, et nous permettre de nous maintenir sur ces 
marchés qui menacent de nous échapper. ; finit 

La base essentielle au procédé suivant est un contrdle chimique 
rigoureux, permettant de préciser immédiatement la moindre fuite ou 
nécligence. ; voy 

Les chiffres donnés sont calculés pour une usine manipulant de 38 a 
40 tonnes de cannes a ’heure avec 25 0/o d’imbibition. 
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Les jus au sortir des tioulins subir ont un tamisage sévere (tamis de 
120 trous au centimétre carré) afin d’en enlever toute la folle bagasse. Ces 
jus iront 4 2 bacs de 40 hectolitres chacun, ow ils subiront un petit chau- 
lage (10 4 12 litres d’un lait de chaux 4 15° Baumé”’). Les jus seront 
‘ensuite sulfités au taux minimum de gr. 1.25 SO? par litre. ve 

Au sortir de Vappareil sulfureux “Quarez” les jus iront 4 un bac 
“ Portal ” ayant une circulation de 60 métres environ. ; ; 

(2 bacs seront nécessaires pour permettre un travail alternatif et 
établir un nettoyage régulier toutes les 4 ou 5 heures). 


Dn bac “ Portal” les jus iront aux bacs enivreurs qui doivent étre 
cylindriques, avec fond conique et soupape de décharge au fond afin de 
les dévider entiérement. 

Ces bacs (4 de 40 hectolitres) deyront étre munis d’uu axe rotatif 
garni de spires et surmonté d’un débr ayage. pour permettre un enivrage 
homogéne des jus, élément indispensable a toute bonne fabrication. 

L’enivrage se fera avec du lait de chaux A 15° * Baumé’’, et les jus 
devront donner une réaction légérement bleudtre sur papier ‘* Pellet”. Les 
jus du bac “ Portal ” en usage au moment dela diversion au bac alternatif 
seront envoyés dans 5 ou 4 bacs réservés 4 cet usage, afin d’y étre traités 
séparément. 

Aprés décantation, le clair sera mélangé 4 la masse des jus sortant 
des bacs enivreurs, et le dép6t envoyé aux bacs d’écumes. 

A leur sortie des bacs enivreurs les jus seront tamisés (tamis de 200 
trous au centimetre carré) et refoulés & des réchauffeurs sous pression, pour 
en sortir 4 une température de 110° Centigrade et aller & deux défécateurs 
de 40 hectolitres ot ils subiront une légére ébullition afin den expulser 
Yair. 

Ces deux défécateurs, munis chacun de 10 métres de serpentins de 75 
m/m et d’une soupape de 150 m/m, devront €tre plaeés A charge sur une 
rangée de 24 décanteurs de 36 4 40 hectolitres, munis de trois robinets de 
vidange pour tirer au clair. Ces rebinets seront échelonnés & 40 e/m de 
distance, et dechargeront dans une jumelle placée le long des décanteurs. 

A défaut de trois robinets, on pourrait se contenter dun seul (placé a 
15 c/m du fond) auquel serait ajusté un tuyau plongeur guidé par un fil de 
cnivre. 

La hauteur de ces décanteurs ne devra pas étre plus de L métre 25 ¢/m; 
ils seront & fond concave, convergeant vers la soupape de décharge des 
écumes. 

Cette concavité est nécessaire & l’élimination compléte des Gcumes ot 
au nettoyage régulier des décanteurs aprés chaque dévidage. 

_ Les jus apres décantation seront filtrés avant Waller 4 l’appareil d 
évaporer. 

Ici, une batterie de six tiltres * Philippe * de 40 plateaux d’un métré 
ferait merveilleusement le travail. 

L’utilisation de ces filtres en sucrerie est presque mondiale, ils 
produisent un jus une limpidité remarquable dont bénéficie Vappareil 
@’évaporation. 

_ Et lorsqu’on pense qu’un de ces filtres ne cotite que 6000 franes,. 
(livrable gare mavitime du Havre), ou ne peut s’*empSsher de déplorer que 
toutes les usines n’en soient pourvues. 
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FILTRES-PRESSES. 


Cest un département dont on s’oecupe relativement trés peu a 
Maurice, et pourtant, les chimistes et sucriers sont unanimes & se plaindre 
des ennuis innombrales que leur causent les écumes. 

Afin d’obvier & tous les inconvénients, et pour faire du bon travail 
qui diminuerait de beaucoup les pertes, nous proposons lV installation 
suivante : 

Aménager une série de douze bacs 4 fond concave ayant un métre de 
hauteur et une capacité de 20 hectolitres chacun. 

Munir chaque bac d’un injecteur de vapeur et d’un plongeur ajusté 
& un robinet placé a 28 c/m du fond déchargeant dans une jumelle ; aussi, 
une soupape de vidange fixée au fond déchargeant dans deux barboteurs. 

Les écumes a leur sortie des décanteurs devront étre mises dans 
d@autres décanteurs ot elles seront traités 4 acide phosphorique, (} 
litre a 6° “ Baumé ” par hectolitre), portées a ébullition et décantées. 

Aprés décantation, le clair sera envoyé dans deux bacs de 20 
hectolitres, (que nous appellerons baes rectificateurs), et les écumes iront 
& deux barboteurs ot elles seront traitées au lait de chaux a 15° “Baumé” 
bouillies et pompées aux filtres-presses. 

Les jus venant des presses iront aussi aux bacs rectificateurs ott, 
mélangés au jus préalablement soutiré, ils recevront une addition d’acide 
phosphorique (a 6 “Baume” ) jusqu’é réaction légerement bleudtre au 
papier “‘ Pellet”. 

Aprés rectification, ces jus seront mélangés aux jus déféqués avant 
les filtres “‘ Philippe’. A c6té des 2 barboteurs 4 écumes on devra_ réser- 
ver un petit bac de 10 hectolitres dans lequel on préparera du “ Kieselghur” 
a 6 “ Baumé”, solution qui servira a imprégner les toiles des filtres- 
presses avant la mise en marche. ; 

L’application du “ Kieselghur ” facilite énormément le travail, et 
empéche l’obstruction des pores des toiles; de plus, les giteaux se 
détachent trés facilement au dévidage. 

A noter en passant le systéme de Mr H. Haddon, rendant absolument 
effective toute la surface filtrante dont on dispose. (Un graphique en est 
donné dans le No: 10 de la Revue agricole de Ile Maurice). 


EVAPORATION. 


A leur sortie des filtres Philippe ” les jus seront envoyés Vappareil 
& évaporer dott ils ne devront jamais sortir & plus de 25° a 26 
«“Baumé” pour aller aux défécateurs a clairce Jesquels seront au 
nombre de trois d’une eapacité de 30 a 40 hectolitres chacun, munis de 15 
metres de serpentins de 100 m/m et soupape de vidange de meme diamétre. 
Dans ces défécateurs, la clairce recevra une addition Vacide phospho- 
rique 46 “Baumé”, de 3} litres par hectolitre; sera portée a une 
température de 70° C, écumée et mise en, bacs a clairce pour décanter 
pendant dix-huit heures. ; eS aiid 
Une grande surveillance est ici nécessaire, et sous aucun pretexte il 
ne faudra réchauffer la clairce 4 plus de 70° ©, et ce, afin Véviter |inver- 
sion qui infailliblement se produirait et augmenterait en proportion 
désastreuse avec la température. ee 
Le réchauffage de la clairce est nécessaire pour permettre a | acide 
phosphorique d’activer la précipitation des maticres en suspension 4 at, 
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vest aussi pour faciliter la décantation, que nous recommandons qué la 
densité du liquide ne soit pas plus de 25 a 26° “ Baumé”. 

Ces décanteurs de clairce 4 fond concave et couvercle mobile ne 
devront pas avoir plus de 1m.25 ¢/m de hauteur ni contenir plus de 30a 40 
hectolitres. ; 

Ils seront munis d’un robinet placé a 10 c/m du fond et communiquant 
dun plongeur déchargeant dans une nochére en communication ayee la 
mesure des appareils 4 cuire (Vides). 

Aprés épuisement du clair, les décanteurs devront étre a chaque fois 
dévidés entiérement, lavés et brossés une fois par 24 heures. 

Les fonds des bacs a clairce seront envoyés dans des baes réservés & 
cet usage, dilués 4 8° “ Baumé”’, portés a ébullition, décantés, et le clair 
mnélangé aux jus déféqués avant les filtres “ Philippe”. 

Le résidu aprés avoir regu un lait de chaux a 15° “Baumé” sera 
bouilli et passé aux filtres-presses, lorsque ces derniers seront 4 moitié 
remplis d’écumes de défécation, et ce, afin de ne pas encrasser immédiate- 
ment les toiles et entrayer le travail. 


LA CUITE. 


On devra piemiérement se procurer de bons cuiseurs. 

On s’efforcera de maintenir constant le vide le plus parfait; ne pas 
traiter la clairce ni des égouts 4 plus de 26 4 27 “ Baume” et établir un 
travail régulier. 
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Exiger des cuiseurs un serr age a 96, 96.5 “ Brix” des masses-cuites 
au coulage, et une bonne injection (lavage) avant de commencer une 
autre cuite. 

_ _ Sous aucun prétexte, il ne faudra admettre de Ja clairee sur une cuite 
ou la rentrée des égouts riches ou pauvres aura commencé, 

_ Law soupape de décharge des appareils A cuire devra étre Wun 
diametre permettant un coulage rapide des masses-cuites serrées. 

La tuyauterie communiquant les masses-cuites entre les appareils 
devra avoir 15 ¢/m ; de plus, elle prendra par le bas enfin de permettre de 
tranvaser enticrement les masses-cuites d’un appareil dans un autre 

__ Les usines possédant des appareils en cuivre devront les réserver pour 
tirer les grains. Chaque appareil sera muni de trois clefs @alimentation 
aspirant dans trois mesures différentes (Clairce, Eoouts pauvres, Egouts 

‘iches) surmontées (un tami 7 » nlacé a ‘ile! 
riches) surmontees d'un tamis de “ Ruby cloth ” placé a un angle de 30° 

4 . ye + =] or My 3 = a 

On fera trois masses-cuites que nous appellerons A. B. C. 

__ da masse-cuite A se composera de clairce et de tous les égouts riches 
(des masses-cuites A et B) et de 10% des égouts pauvres de la masse- 
cute A, 

Cette mnasse-Cuite ayant une pureté de 70 i 72° sera serrée & 96.5 

aye ee To 0 A lesen tive Pe a e vw. 

6 Brix » mise en malaxetirs, et alimentée Végouts pauvres 4 52° de 
purete, Apres un malaxage de 18 & 24 heures, cette masse-cuite sera 
maps, donnant oa Soon pauvres de 50 4 52° de pureté. 

a masse-cuite B se yosera a’ i “ui i 
itis : : ute B ge composera (un pied de euite de masse-cuite 
vierge, eb du reste (90% ) des égouts pauvres de la masse-cuite A. Cette 
seconde masse-cuite ayant une pureté de 57 A 58° sera serrée a 90° “ Brix ” 
mise en inalaxeurs et alimentée toutes les 24 heures avec des écouts 

‘pauyres d 36° de pureté, be 
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Apres un malaxage da 6 4 7 jours cette masse-cuita sera. turbinde, 
donnant des mélasses de 86 4 37° de pureté “ Clerget ”’. 

La imasse-cuite C se composera de tous les fonds de baes d’égouts 
riches et pauvres, sera cuite au filet, mise en table, et turbinée 15 ou 20 
jours apres. 

Le sucre provenant de cette 3me masse-cuite servira a faire de la 
refonte. Cette opération devra se faire dans deux bacs ( surmontés de 
tamis) réservés i ce travail sur la plateforme des décanteurs des jus 
déféqués, 


MALAXAGE. 


Les masses-cuites A et B mises en malaxeurs seront alimentées de 
leurs égouts pauvres respectifs; lesquels, seront légérement chauttés et 
totalement écumés. 

La masse-cuite A sera alimentée toutes les 4 heures et la masse-cuite 
B toutes les 24 heures. 

Ces masses-cuites devront conserver pendant le malaxage, le méme 
point de serrage de la coulée, elles seront rendues fluides pour les besoins 
du turbinage une heure auparavant. 


TURBINAGE. 


Il est impérieusement nécessaire de faire du double turbinage afin 
WVavoir un produit final homogéne et d’éliminer des mélagses i 34 ou 35° 
de pureté ; et ce, en ne faisant que deux masses-cuites. 

En faisant du double turbinage, on peut mélanger le sucre de la 
masse-cuite Bi celui de la masse-cuite A, afin de les double turbiner 
ensemble—procédé permettant de n’avoir qu’une seule marque de sucre, 

Le double turbinage demande un rigoureux contréle. L’eau pour 
laver le sucre devra étre irréprochablement propre. 

On pourra se servir ici, avec avantage, (apres refroidissement) d’une 
partie des eaux condensées provenant des serpentins des appareils & cuire, 
en les mélangeant avec des égouts riches (25%) et le tout légeérement 
teinté de bleu d’outremer. 

La mesure servant A asperger l’eau dans la turbine devra étre munie 
i son extrémité d’un petit tamis pulvérisateur. 

La vapeur (injection devra étve absolument seche, 


EGOUTS PAUVRES ET RICHES. 

Les égouts pauvres et riches seront dilués & 25 ou 26° “ Baumé ”’ 
avec de l’eau sulfureuse, (titrant de 5 4 6 grs. de SO* par litre) portés 2 
une température ne dépassant pas 70°C, écumés, et mis en décanteurs 
pendant 24 heures avant Valler aux appareils a curre. Ces décanteurs, 
munis de plongeurs pour le soutirage du clair, déchargeront dans tne 
nochdre allant aux mesures des appareils a cuire. [] serait avantageuse- 
ment rémunérateur de traiter les fonds des décanteurs dégouts riches 
identiquement aux fonds des décanteurs de clairce. Hn ce cas, il ne 
resterait plus que les fonds d’égouts pauyres, lesquels serajent euits au 
filet, comme mentionné plus haut, 
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EMBALLAGE. 


Les sucres au sortir des turbines seront refroidis en passant A travers 
2 tamis rotateurs munis de chicanes, et seront ensuite tassés. : ’ 

L’emballage ne devra se faire que 12 heures aprés le turbinage; il 
est nécessaire avant la mise en balles de passer les sucres 4 travers un 
troisiéme tainis. 

La salle d’emballage devra étre une salle bien close et sdche, avec 
une toiture plafonnée. P % 

Finalement, la plus grande propreté dans toute la sucrerie, un contréle 
et une surveillance de tous les instants, une régularité de travail sont les 
éléments indispensables a toute réussite, 


Rexé RIVALLAND 


L’Emploi de l Acide Phosphorique en Sucrerie 


Daus la livraison de Juillet/Aotit 1924 de la Revue Agricole (No. 16) 
il est question de l'emploi de l’Acide Phosphorique en Suererie de Cannes. 
Ayant eu Poccasion de faire des expériences de Laboratoire sur cette 
question, nous croyons le moment opportun de publier les résultats obtenus 
afin que d’autres essais soient poursuivis sur Jes mémes_ lignes, nons 
réservant le droit de venir confirmer ov infirmer ces chiffres par des 
expériences en Usine das que nous serons pourvus de I’ Installation néces- 
saire. 


Le but en vue était dobtenir une bonne décantation et en méme 


temps une bonne décoloration de la Clairce ; pour arriver A ce résultat 
nous voulions employer du Su rerphosphate Packard et étudier paralélle- 
ment l’effet de températures diverses sur cette décantation. 

En faisant ces expériences nous avons voulu nous rapprocher le plus 
possible des conditions existant en Usine ; nous nous sommes servi d’une 
solution aqueuse de Superphosphate & 10° Baumé (décantée), la dose 
employée représentant | litre de Solution par barrique de Clairce. Les 
essals furent faits sur 7 litres de Clairce, chautffée i la température 
désiréa, mise dans un verre de 12” de haut sur 8 de diamétre, la quen- 
tité de Superphosphate additionnée, le tout bien mélangé et le verre 
déposé dans un recipient contenant de eau portée & la méme température 
que celle de la Clairce, laissé au repos pendant 15 heures se refroidissant 
lentement. 

Les échantillons de Clairce fur 
un témoin conseryé et 
pendant 15 heures, 


_ Les analyses furent toutes faites dans pratiquement les mémes eondi- 

uoREesls Densité prises par le Densimédtre (toujours le méme), le suere 
, aie | . z. ~ ‘“ 

par le Polariscope, et le Glucose par la liqueur de Fehling — atin @’obtenir 

des résultats comparatif's. } 


_ Pour comparer les colorations nous avons employé la méthode de 
dissolution & l’Rau. 


i ; 2 . ¢ . . 
Kxample :—Une décoloration de 1: 3 veut dire que nous avons dilué 


le aaa avee deux fois son volume d’Eau, pour arriver a Ja méme colo- 
ration que celle de la Clairce traitée, 


ent analysés avant chaque expérience, 
analysé en méme temps que la cla‘ree décantée 
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De ce qui précéde nous pouvons tirer les conclusions suivantes ;— 

En partant de 70° C nous voyons un gain de Pureté constant et une 
meilleure décantation jusqu’’ 80-32° C mais rendu i, cette derniére limite 
le précipité devient floconneux et ne décante pas aussi bien. En conti- 
nuant jusqu’a 90° C nous voyons une perte de Pureté et une augmentation 
du Coefficient Glucosique, indiquant un commencement d’inversion, 
quoique le P H de cette Clairce était a 6. 0. 

La température optima en ce qui nous concerne eit donc entre 76-82° 
C. et ce sans aucune crainte d’inversion. 

Les numéros 16, 17, 18, et 19 ont recu un traitement spécial. Nous 
youlions étudier Vefiet de différentes quantités de Superphosphate. La 
décoloration était en relation étroite avec la quantité de Superphosphate 
employée, mais nous h’avons enregistré aucun gain apréciable de pureté ; 
les P if de ces numéros étaient No. 16—6.4. No. 17—6.4. No. 18—6.8. 
No. 19—6.3. La quantité de Superphosphate employée n’a done aucun 
effet invertissant jusqu’a une certaine limite car 4 des P H aussi élevés 
il ne peut y avoir aucune crainte de perte ; d’autre part en pratique il ne 
serait pas nécessaire Waller aussi loin car cela deviendrait onéreux. 

Nous espérons pouvoir dans un prochain article offrir des chiffres 
provenant d’expériences faites & !’Usine. 


A. E. BERENGER, 
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Sur Papplication dé la force hydro-électrique en sucrerie. + 


Etant donné les nombreuses difficultés que doit surmonter en notre 
tle ’industrie sucriére, conditions météorologiques, main-d’ceuvre, marché 
plus ou moins certain etc, il n’est d’amélioration 4 la production, tendant 
i en diminuer le prix de revient, qui puisse et qui doive étre négligée. 

On peut diviser en deux catégories différentes, mais convergentes vers 
le méme but, les diverses et nombreuses améliorations susceptibles d’étre 
apportées & Maurice a l’industrie sucriére, comme suit : 

(a) Diminution de dépenses par unité de production (b) Augmenta- 
tion de production par unité de dépenses. 

I] est évident que les moyens 4 employer pour satisfaire la condition 
(a) sont : aux champs, l’usage d’engrais appropriés et lear emploi judicieux, 
la sélection des cannes etc, enfin toute chose tendant & augmenter le 
tonnage a Varpent, et le sucre pour cent de cannes, sans faire intervenir 
une augmentation de dépenses. 

A Pusine, les méthodes les plus rationnelles d’extraction et de fabri- 
cation, afin de diminuer le plus possible les pertes inhérentes aux diverses 
manipulations que subit le jus sucré avant sa transformation en eristaux, 
et Pemballage de ceux-ci. . 

En examinant le cas (b) nous nous trouverons en présence des 
exigences suivantes : aux champs, diminution dans l’emploi de la main 
d’ceuvre, par application de plus en. plus étendue de la motoculture, 
emploi du chargement mécanique des cannes aux champs, amélioration 
au systéme de transport 4 l’usine, usage de moyens mécaniques pour l’é- 
pandage de la mélasse, la distribution du fumier et des engrais chimiques. 

A Pusine, diminution de la main-d’ceuvre par l’emploi intensif de 
Voutillage moderne et des diverses “Labour saving devices” tels que: 
Derricks, tamiseurs Van Realten, décanteurs Dorr, filtres Kelly, transpor- 
teur de masse-cuite 4 vis ou 4 air comprimé, balance et ensacheur automa- 
tique, machines ® coudre les balles et motorampes pour lempilage ou le 
chargement des m4mes balles; emploi judicieux et rationnel du graissage, 
généralement on emploie dans les usines au moins 30 o/o en exeds sur la 
quantité (huile nécessaire, surtout pour le graissage de eylindres 4 vapeur, 
causant ainsi une perte Vargent et de multiples ennuis ultérieurs, et dans 
Pemploi de produits chimiques tels que soufre, chaux, phosphates ete; 
enfin et pas des moindres, l’électrification des usines, soit pas des turbines 
ou des génératrices quelconques i vapeur, ou ce qui est de beaucoup plus 
intéressant, en faisant un usage plus ou moins étendu de la foree hydro- 
électrique dont on peut disposer. Nous ferons remarquer qwil n’est pas 
absolument nécessaire d’avoir de belles chutes d’eau, mais qu’a partir de 
trois pieds de différence de niveau, la force hydraulique peut tre utilisée 
avec profit dans une turbine appropriée ; nous considérons néeessaire d’ap- 
peler Pattention sur les lignes ci-dessous V’autant plus quenous allons essayer 
de décrire le cas d’une propriété disposant @une force hydraulique plutét 
respectable, et que nous ne youdrions pas eréer de confusion gous ce 
rapport. 

Nous présenterons et essayerons d’analyser quanta son application 
pratique, le cas suivant: un domaine sucrier de Vile posséde dans. un 
rayon dun mille de son uaine, une chute d’eau dont les puissanees ex~ ( 
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trémes sont 750-1500, H. P; la premidre idée que notis avons ext d’éssayer’: 
de Vappliquer au transport des cannes a V’usine, en faisant usage de loco- 
moteurs électriques ; car les 750 H. P. disponibles pendant Pétiage qui 
correspond & la période de roulaison, suftiraient amplement a cet objet i. e. 
le transport de 1204 130 milles tonnes de cannes, sur un parcours moyen 
de 12 kilométres ; malheureusement les locomoteurs électriques 4 accumu- 
jateurs n’étant pas encore entrés couramment dans la pratique, il nous 
faudrait avoir recours aux cables pour le transport de l’énergie et sa 
distribution. Le prix @acquisition de 100 kilométres de cables qui seraient 
nécessaires au développement ferroviaire de la propriété couterait une 
somme si forte, que le projet serait, nous pourrions le dire, mort-né. 
Nous rejetterons done cette solution, pour en étudier une autre et tourner 
si possible la difficulté. Hssayons maintenant d’utiliser pendant les 110 4 
120 jours que dure la campagne sucriére, 4 Pusine, cette force de 750 H.P, 
et calculons quelle sera économie en combustible bagasse réalisable. 
D’aprés les travaux de Kerr sur )’évaporation aux eénérateurs faisant 
usage de la bagasse comme combustible, nous voyons qu’une Ib de bagasse 
& 45 o/o @humidité, évapore 4 100°C, environ 2.26 Ibs d’eau. D’autre 
part le “Sterling Book on Steam ” compte 1 H. P., comme équi- 
valent & 34.5 lb @eau évaporée & 100°C; il nous est par le fait 
relativement facile de caleuler Péconomie que l’on pourrait obtenir sous 
forme de bagasse, pour une manipulation @environ 120.000 tonnes de 
cannes, mais pour nous réserver une marge, nous ne compterons que 
seulement 2 Ibs. d’eau évaporée, par Ib. de bagasse 4 45 o/o d’eau. 
120.000 Tonnes de cannes 4 25 o/o de bagasse. 
=30.000 Tonnes de bagasse. 
1. H. P=245=17.25 Ibs. de bagasse 

#50. H. P a Pheure=750 x 17.25=12.937 Ibs=5.868 kgs. 
aprés réduction des Ibs. anglaises en kgs; théoriquement nous économi- 
sons 5.868 kes de bagasse a Vheure, sur une production @environ 13.750 
kgs, le tonnage moyen de Pusine étant d’environ 55 Tonnes, ce qui a 
25 o/o de bagasse donne le chiffre ci-dessus. Nous accepterons dans nos 
estimations que la perte pendant le transport de l’énergie dans les cables 
électriques sur un parcours d’un mille balance la condensation qui a lien 
dans les tuyauteries des chaudicres ow la vapeur est produite, aux 
moteurs divers ow celle-ci est utilisée. Par conséquent nous ne tiendrons 
pas compte de la différence existant entre les H.P. utilisés aux moteurs, 
ét les H.P. calculés en bagasse aux chaudiéres. 

Nous voilad done en présence d’une quantité de bagasse, se montant a 
plus de 12,000 Tonnes pour une campagne de 120.000 Tonnes de cannes. 
Wstimant Véquivalent de la tonne de houille & 5 tonnes de bagasse, 
nous avons suffisament de combustible pour faire le travail des tramways 
pendant la coupe et aussi pendant Pentre-coupe, méme apres déduction 
du combustible nécessaire a la liquidation (@usine en fin de roulaison. — 

Nous envisagerons actuellement la facon d’employer Je combustible 
économisé 4 usage des tramways sous, deux aspects différents, afin de 
voir quel est le procédé le plus économique pour nous: (a) son. emploi 
dans les fourneaux de locomotives apres sa transformation on briquettes 
trds comprimées, afin de faciliter la combustion dans ce genre de fourneau 
et sa manutention. (b) L’usage de cette bagasse a Pétat naturel, pour le 
chautfage @’une dis tillerie produisaut de Valcool-éther en employant de la 
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mélasse, et utilisation de ce combustible dans des locomotives a moteurs 
a explosions. : vb, 

Aprés avoir réfléchi un peu, nous sommes forcé de donner la préfé- 
rence 4 la premiére alternative pour les nombreuses raisons suivantes : 
Vachat de 3 ot 4 presses a faire des briquettes de bagasse qui coutent 
environ Rs. 6.000 piéce a la capacité d’une tonne a l’heure, reviendrait 
stirement 4 meilleur marché que |’achat et le montage de tous les appareils 
nécessaires 4 une distillerie moderne pour la production de l’aleool-éther ; 
il y a aussi en faveur des briquettes de bagasse une grosse différence dans 
le cout de la main d’ceuvre employée, la propriété ayant a ’heure actuelle 
un outillage de locomotives 4 vapeur en bon état, leur vente afin de les 
remplacer par des locomotives 4 combustion interne ne serait pas un succés 
financier (nous le croyons) ne serait-ce que par la difficulté de trouver a les 
placer dans le pays; l’emmagasinage d’un stock de briquette de bagasse pour 
la eonsomation d’entrecoupe est plus facile et comporte moins de risques 

que Ventretien d’un certain stock d’alcool-éther et enfin surtout dirons- 
nous la mélasse est considerée 4 Maurice—et 4 justes raisons—comme un 
excellent engrais particuliérement pour les terrains compactes et argileux 
ou elle exerce par sa fermentation une action divisante assez prononcée, 
en dehors de son apport de potasse et d’azote; les résidus de distilleries 
eux ont perdu toutes ou a peu prés leurs matiéres organiques et quoique 
conservant leur potasse et leur azote, vu leur grand état de dilution 
representent plutdt un encombrement qu’un résidu utilisable et vu le 
combustible nécessaire on ne peut guére songer a leur concentration d’une 
maniére économique. Hn employant les 750 H. P. de la chute d’eau pendant 
Ja coupe & Pusine nous réalisons done une économie sérieuse par le fait de 
la houille économisée aux transports par tramways; il nous reste a 
passer en revue des économies de moindre importance qui sont celles du 
reste que l’on obtient par ]’électrification d’une usine ; 

(a) une notable diminution de main d’cuvre de par la possibilité de 
grouper les pompes et diiferents petits moteurs maintenant disseminés. 

(b) une appréciable économie a litem graissage vu la grande simplicité 
des commandes electriques. 

(c) une moindre consommation de force motrice et moins de frais de 
réparations et d’entretien du materiel vu les mémes raisons qu’en (b). 

(d) souplesse beaucoup plus grande de l’usine, ce qui malgré la diffi- 
culté estimer en argent cet avantage n’est pas A dédaigner. 

Nous nous permettons de suggérer Pidée suivante quien notre hum- 
ble opinion pourrait étre considérée et utilisée comme un des avantages 
du projet que nous décrivons. On connait certaines variétés de cannes de 
graines beaucoup plus riches que notre Big-'Tanna et d’un plus fort rende- 
ment i | arpent également mais ayant malheureusement un pourcentage 
de ligneux faible ce qui fait reculer devant leur culture, & cause de la ques- 
tion du combustible supplémentaire qu’il faudrait envisager, question des 
plus sérieuses car il n’est un seeret pour personne que nos réserves fores- 
tiéres ne peuvent fournir que des quantités trds restreintes de bois A feu. 
Il se pourrait qwun systéme bien étudié et faisant état de la quantité de 
bagasse économisée sur Pancien ‘*‘modus operandi ” et de la comparaison 
da prix de la quantité supérieure de sucre que l’on pourrait obtenir pour 
une meme surface cultivée en plantant des cannes de graines tras riches 


avec le prix de revient de la houille qui serait remplacée par la bagasse, 


économisée décide en faveur de l’adoption de la culture des cannes plus 
riches comme étant le procédé le plus rémunérateur, car il est évident 
méme que les deux procédés : “économie de houille et production intensive 
de sucre aux champs” ne peuvent pas étre appliqués concurremment avec 
fruit, du moins nous en sommes persuadé, 

Nous croyons avoir, en les lignes ci-dessus, envisagé & peu prés 
toutes les utilisations auxquelles se préterait énergie hydroélectrique 
pendant la période de roulaison ; il nous reste donc & utiliser pendant 
Pentre coupe la grosse force Venviron 1400—1500 H. P. puissance de la 
chiite d’eau pendant la période pluvieuse, telle quelle a été estimée il y a 
environ une quinzaine d’années par des ingénieurs chargés de lévaluer. 
En passant nous ne pourrons que déplorer que les conditions ne soient pas 
interverties, car avec 1400 H. P. de disponibles pendant la coupe les choses 
auraient été royalement faites. Nous nous en servirons done pendant 
Ventre-coupe, deux fins : (a) la frabrication Vengrais nitraté, par Poydation 
de Pazote de Pair au moyen de Varc voltaique et par un des trois procédés 
suivants des plus connus: Berkeland-Hyde, Badische anilin and Soda 
Fabrik et Pauling: (b) la réparation et l’entretien du matériel 4 Paide de 
la soudure électrique, qui comme nous le savons tous fait des progres 
considérables depuis la'guerre surtout en Amérique ou Je Departement 
de la Marine a réussi en employant ce moyen 4 réparer en 1917 en 10 
mois, 19 navires Allemands et Autrichiens détenus qui avaient été sabotes 
par leurs équipages au moment de la déclaration de guerre du Président 
Wilson aux Puissances Centrales. 

Nous décrirons ici la fabrication du nitrate de chaux, par les deux 
procédés Pauling & Berkeland-Eyde et nous tacherons d’en faire voir 
les avantages que pourrait réaliser la propriété, dont nous envisageons le 
cas, en se lancant dans cette voie. 

Procédé Pauling: “ Les fours Pauling ot se fait la combinaison, 
sont formés d’une gaine verticale en briques réfractaires, dans laquelie 
sont plaecées deux électrodes horizontales d’acier creuses, et deux couteaux 
de cuivre excitateurs qui regoivent aussi le courant; au dessous de ces 
électrodes, débouche une tuyére par ott arrive Vair comprimeé et chaufté. Lu 
position et la distance entre elles des électrodes, sont réglées de Vexterieur 
du four par des vis de pression. Sous l’influence du jet d’air ascendant, l’are 
voltaique s’étale en hauteur, et forme une flamme de 1 métre environ de 
hauteur. C’est au contact de cette flamme, que Yoxygéne et azote de 
Yair se combinent pour former des vapeurs nitreuses et du protoxyde 
dazote. On les refroidit dans une chambre ageneée de telle fagon, 
que le refroidissement de ces gaz produit l’échauffement de lair 
aspiré par la tuyére. Enfin les gaz entrent dans une grande tour 
en ciment armé, haute de 20 metres et large de 10, ot s’achéve 
Voxydation, i.e, la formation des vapeurs nitriques. Ces gaz acides 
sont absorbés dans des tours absorption, disposées en batterie, ott 
ils circulent méthodiquement sous une pluie d’eau ou acide faible. On 
opére la concentration dans des cuvettes en poreelaine, quand i] 
s’agit de fabriquer de l’acide nitrique 438 ou 40° “Baume”, (V.Ca mbon), 
ou les vapeurs nitriques sont absorbées par un lait de chaux quand, 
(comme dans le cas qui nous intéresse), on désire fabriquer du nitrate de 
chaux, la fixation d’azote atmosphérique par kilowatt et par an est 
denviron 12 kgs. 


‘ 4 F 4 : 
Procédé Berkeland-Eyde : Dans ce procédé, tel qu’il fonctionne aux 
grandes usines de Nottoden en Norvége, un courant arene de ine 
volts environ, produit un are voltaique entre deux électrodes en —_ en 
forme dU, creuses, et qui sont refroidies par une circulation eau ‘ 
Vintérieur. Les électrodes étant placées entre les poles dun électro-aiman 
tres puissant qui oblige la famme de Pare a s’étaler sur une grande 
largeur, la température de celle-ci est estimée a 2600 C; mais avec une 
luminosité trés faible, car on peut la regarder a 1 métre de distance sans 
faire usage de verres fumés. sf : ; 
A travers le fourneau décrit plus haut, on insuffle 15.000 litres air 
environ a la minute et a faible pression, lair sortant contient environ 
lo/o Voxyde azotique et posstde une température environ | 700°C, cet 
air est refroidi et passe dans deux chambres oxydantes on Voxyde aZzo- 
tique se combine a l’oxygéne de Pair, aprés quoi il passe dans une série 
de cing condenseurs en forme de tours. Dans la quatriéme tour remplie 
de fragments de quartz, Peau tombant en forme de pluie se charge sufisam- 
ment de gaz nitrique pour former de Vacide azotique & 5 o/o, cette 
solution passe dans la troisiéme tour et ainsi de suite jusqu’a que le 
liquide sortant de la Ire tour contienne 5 o/o d’acide azotique. Dans la 
cinquiéme tour Vabsorbant se compose de lait de chaux et le mélange 
Wazotite et d’azotate de chaux en résultant, est traité avee suftisamment 
Wacide azotique & 50 o/o pour transformer le tout en nitrate, les fumées 
nitreuses dégagées étant conduites aux chambres d’oxydation. Le produit 
est concentré a siccité en une matiére contenant environ 10 o/o dazote ou 
75 0/0 de nitrate de chaux pur. On caleule qu’un kilowatt par an fixe 150 
kilos azote; le cot de production d’une tonne de mélange conttait a 
Nottoden avant la guerre £ 4 et était vendu £8—8 sh—fob., aux ports 
@Angleterre. On se rend immédiatement compte des immenses avantages 
que l’on peut obtenir par ’emploi intensif @engrais azotés et surtout des 
nitrates quand le souci du prix de revient élevé ena pu étre écarté ; 
Hous ne croyous pas nous tromper en affirmant que l’on pourrait produire 
en nitrate de chaux, l’équivalent d’une tonne de nitrate de soude a un 
prix ne dépassant jamais Rs. 150 (alors que le nitrate de soude au Goods 
Shed Port-Louis coite sensiblement Rs. 250 la tonne) ; nous n’aurions 
pas a Maurice a envisager Pévaporation A siceité car le produit devant 
étre employé dans nos champs méme, Vapplication & Pétat liquide 
simplifierait de beaucoup les choses ; la distribution pourrait étre 
mécanique a aide d’un genre quelconque de charrette arrosoir faisant un 
épandage latéral, vu que pendant ces dernidres années les plantations en 
sillons s’étant beaucoup répandues, on ne pourra plus ojecter & cause 
du fertilisant perdu sur les “ tables ” séparant les fossés. Nous ne 
pensons pas devoir terminer Ja question de tixation d’azote atmosphérique 
saus faire ressortiv que le choix entre les deux procedés ne peut. sortir 
que Pune étude approfondie de la question en s’adressant en Europe aux 
firmes spevialisées dans ces industries : nous regrettons beaucoup de n’avoir 
pu nous procurer a ce sujet et & temps, suftisament de renseignements que 
nous aurions été heureux de donner ici. 
L’égalité de valeur entre le nitrate de chaux et le nitrate de soude 


pav unité Vazote est une chose bien prouvée et le nitrate de chaux es 
dans les terres lourdes et argileuses supérieur au sel de soude car la ehaux 


ua pas uy largile action agglomérante de Ja soude: au gontraire ; en se 
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référant aux nombreux rappotts sur la culitre Aux Tles Hawai on toit 
parfaitement le réle prépondérant de emploi intensif des nitrates & la 
tertilisation des champs de cannes. 

Finalement nous passerons briévement en revue les divers avantages 
que pourrait obtenir un atelier de réparation et d’entretien du materiel 
sur un établissement sucrier en faisant usage de la soudure par Dare 
électrique pour les nombreuses réparations qui lui incombent. Il est bien 
connu de tous les chefs de ces ateliers que la majeure partie des pieces 
en fonte quwils ont & renouveler sont fracturées et non usées. Kn co qui 
concerne le fer, le bronze ou le laiton c’est plutdt Vusure qui. intervient, 
mais avec la soudure A l’are il importe peu: qu'il s’agisse de fracture ou 
@usure elle peut dans les deux cas éviter le renouvellement de la piece 
en la réparant, dans un cas de fracture en réunissant les morceaux sépares 
et dans un cas d’usure en rapportant du inetal sur les surfaces abimées, 
on se rendra facilement compte de l’économie du procédé. Le renouvelle- 
ment d’une piece comporte la mise en action de la forge oude la fonderie, 
de Pébarbage, du tournage, du rabotage et finalement de Vajustage et du 
finissage ; avec la réparation par lare, seuls les. tournage, ajustage, et 
finissage devraient entrer en jeu: par exemple en rapportant du métal a 
Pintérieur de coussinets usés on ferait une grande économie car la partie 
la plus difficile & usiner dans ce genre de piéces est Vextérieur qui hui ne 
s’use presque pas; beaucoup de petits travaux de rivetage penvent étre 
remplacés avec avantage également par cette soudure. 

Nous terminerons les lignes précédentes en nous appesantissant 
davantage sur la nécessité de faire usage de la force hydranlique méme 
quand on n’a pas de grandes puissances a sa disposition ; nous croyous 
quwil n’y a pas plus de 4 ou 5 propriétés qui ont & leur disposition dans 
cette ile plus de 500 H.P., mais combien par exemple ont de 50 FH.P.. 4 
monter, dans un rayon de 1 a 2 milles de leur usine qu’elles pourraient 
utiliser, car ces 50 H.P. représentent rien moins qu’ane quantité tres 
appréciable de combustible par jour. Nous souhaitons done de voir bien- 
tot notre petit pays suivre Vexemple de tant d’autres dans Putilisation de 
cette force naturelle et partant économique et faisons ce réve cont rien 
wempéche la réalisation. 


Anpri MARTIN. 
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Cultures Secondaires 
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Quelques observations sur les organismes microscopiques 
associés a la fermentation du thé. 


—- 


par A. C. TUNSTALL 


(Quart. Journal Indian Tea Association 1913, IV, pp. 126—131). 
Extrait de The Review of Applied Mycology, July 1294. 


Les recherches portérent sur les micro-organismes que l’on trouve 
sur les feuilles de thé en fermentation. Ces différents organismes, 
principalement des bactéries et des levures, furent d’abord isolés et 
cultivés en milien stérilisé. I] ne fut pas possible de stériliser les feuilles 
elles-mémes, soit par l’action de la chaleur, soit par l’action chimique, 
sans en altérer la ‘composition et les propriétés. I] fut par conséquent 
décidé de faire les expériences d’inoculation avec un nombre assez grand 
Vorganismes, pour masquer la présence de ceux qui existeraient déja sur 
les feuilles. Les expériences préliminaires indiquérent que les bactéries 
produisaient des affections facheuses tandis que les levures, au contraire, 
produisaient un ardme agréable, variable selon les espéces. : 

{Il fut observé qu’ Aspergillus Niger secrétait une diastase lorsqu’il 
était cultivé sur le tannin du thé. Cette diastase fut isolée et on éprouva 
son effet sur des feuilles de thé pour lesquelles les diastases naturelles 
uvaient été désorganisées par DPaction de la chaleur. Les changements 
causés parla diastase d’Asp. Niger ressemblent & ceux de la flétrissure ; 
Ja fadeur fut changée en acreté et la couleur de infusion passa du vert 
au jaune Vor, La couleur brane, caractéristique de la fermentation, ne 
s’observa pas, méme au bout de 2i heures. Des expériences faites avec 
les diastases produites par les feuilles en fiétrissure et avec diverses 
levures indiquérent qu’d ces derniéres était attribuable Pardme du thé 
en fermentation. On n’observa point d’aréme & moins que les feuilles 
weussent été Wabord flétries ou exposées & Vaction des diastases du thé 
ou de la moisissure. 

On fit aussi des expériences pour identifier les organismes micros- 
copiques naturellement présents sur les feuilles de thé, depuis la pousse 
de celles-ci jusqu’au produit fabriqué. Les levures prédominérent, aug- 
mentant réguliérement de nombre anx divers stades de la fabrication et 
atteionant leur maximum a la fin de la période de fermentation. “Les 
rouleaux, tamis, parquets & fermenter ete, ne contenaient que peu de 
levures mais un grand nombre de bactéries, quelques unes desquelles 
produisaient des affections earaeté istiques du thé. 

Des échantillons du jus de thé, exprimé par les moulius, furent 
obtenus (un grand nombre de plantations et on fit des cultures pures 
des levures y contenues. Pour apprécier les effets de ces levures on en fit 
des inoculations aux feuilles dans plusieurs usines. Le thé traité avec 
Jes levures se montra moins vif que les contrdles non traités et fermenta 
souvent plus rapidement avec élévation concomitante de température, En 
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distribuant les feuilles en couche plus mince sur le parquet & fermenter, 
il fut possible de modérer cette ‘élévation de température du thé inoculé, 
aprés quoi la durée de la fermentation devint i peu prés la méme dans 
les deux cas. Quand les feuilles étaient comprimées, pour chasser lair 
occlus dans la couche, V’élévation de température ne se manifestait pas 
et la durée de la fermentation était considérablement allongée. Des 
expériences ultérieures indiquerent que les levures n’avaient aucune 
action directe sur le tannin. 

En se servant de levures provenant @une certaine usine, il fut 

ossible de reproduire, pow des conditions trés différentes, Varéme 
spécial de la feuille dans l’usine en question. 

Tes observations sur les organismes microscopiques présents sur la 
feuille i diverses époques de l’année indiquéerent que les levures sur les 
feuilles fraiches atteignaient leur maximum, pour les meilleures variétés 
de thé, au moment de la fabrication. Des levures, prélevées & ce moment, 
cultivées et inoculées aux feuilles dont la qualité s’était détériorée, pro- 
duisirent une amélioration trés grande. 

L’addition de cultures de levures, malgré qu’elle améliore Vardme et 
la saveur des variétés de thé naturellement insipides, ne peut leur donner 
les qualités supérieures des vari étés du Darjeeling ou Upper Assam. 
Lacreté, la force et la couleur ne sont pas affectées et augmentation du 


- parfum n’approche pas de celui des thés de premiere classe. Néanmoins 
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les levures semblent tre d’une précieuse assistance dans la fabrication 
du thé et l’étude de leurs effets devrait étre poussée plus loin. . 


Entomologie Agricole 


aan 


La flétrissure des haricots. 


La culture des haricots dans certaines localités est rendue si difficile 
que le moment est venu den faire connaitre aux cultivateurs les causes, 
et les moyens qu’ils devraient employer pour lutter contre elles. 

On remarque sur les plantations attaquées dés Pige de 2 ou 3 semaines 
les premiers symptémes du mal c’est-i-dire la flétrissure des feuilles, puis 
le noircissement des tiges et finalement la mort des plants. Ces dégats 
sont occasionnés par les larves d’une mouche de toute petite taille— 
Agromyzea phaseoli—qui vivent dans les tissus de la plante. a 

Les ceufs presque microscopiques sont déposés 4 la base du pétiole. 
Les larves qui en sortent ne mesurent Vabord que quelques fractions de 
millimatre ; elles péndtrent aussitot sous ’épiderme du petiole et gagnent 
de 1a la tige principale en se nourrissant des tigsus internes de la plante. 
‘Au terme de leur développement elles mesurent 0.7—0.6 m. m. et se trans- 
forment alors en pupes dans les calleries mémes quwelles ont creusees. 

L’insecte adulte éclot au bout de quelques jours. Ce dernier est une 
petite mouche noire j, reflets métalliques avec des ailes hyalines et mesu- 
rent 0.1 x 0.2 m. m. Fas 

Etant donné la nature de Vinsecte et son mode de vie, il est facile de 
eoncevoir qu’il échappe @ toute action qui aurait pour base Vemploi d’un 

insecticide, attendu que les larves sont protégées par les tissus de la plante, 
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On peut cependant avoir recours 4 d’autres moyens, par exemple 
vestreindre considérablement le nombre de ces parasites en détruisant 
systematiquement par le feu toutes les plantes atteintes. 

On peut encore, puisque l’on cultive le haricot presque toute Vannée, 
ne pratiquer cette culture que pendant les mois ou cet insecte est le moins 
commun ¢. a. d. les mois d’avril 4 juin. Dans les localités ot eette mouche 
existe pendant toute V’année on doit alors donner a la plantation une 
forte fumure et beaucoup d’eau afin d’obtenir une pousse rapide et de 
permettre aux plants attaqués de réeénérer leurs tissus attaqués au fur et 
& mesure de leur destruction par l’insecte. 

Quand il s’agit des variétés de choix on protége les jeunes plants au 
moyen des cadres mobiles revétus de filet 4 moustiquaire ou de toile 
métallique fine pendant les premiers dix jours aprés le développement des 
deux premiéres feuilles. 

La pulvérisation de certaines substances suceptibles d’éloigner les 
mouches réussissent assez bien. Une émulsion de pétrole et de eréoline 
est communément employée, La formule en est la suivante : 


Savon = es ... 50 grammes. 
Pétrole 5 ae .-. 1/2 litre. 
Kau el sa .-» L litre. 


Dissoudre le savon dans l’eau bouillante et y verser eraduellement 
le pétrole en agitant le liquide continuellement jusqu’A l’obtention dune 
créme épaisse. Ajouter 250 c. c. de créoline par litre de l’émulsion ainsi 
obtenue et diluer 1 partie de la mixture dans 20 parties d’eau avant Is 


pulvérisation. 
A. MOUTTA. 


Phytopathologie 


Maladies des Racines occasionnées par les Anguillules. 
_ Les plantes, de méme que les animaux souffrent des attaques de 

divers organismes qui vivent A leurs dépens et les affectent plus ou moins 

profondément selon les influences climatériques et telluriques. 

Tndépendamment des Insectes et des Acares, dont la nature des dégats 
indique celle du parasite, il existe certaines maladies affectant les végétaux 
qui ont pour causes soit des champignons soit des bactéries ou eneore de 
petits vers qui vivent & l’intérieur des tissus. 

C’est de ce dernier groupe de parasites que nous nous occuperons 
aujourd’hui. Ces vers sont appelés angutllules en raison de leur forme qui 
rappelle celle de ’anguille. De dimensions microscopiques, ils sont cylin- 
driques et filiformes ce qui leura valu en anglais la dénomination de 
“threadworm ” et de “ eelworm ”, : 

: _Les espéces qui nous intéressent au point de vue agricole sont 
Hétérodera radicicola et Tylenchus saccheri. Ces deux vers sont invisibles 
ad Pooil nu et leur présence ne peut stra décelée dans les tissus des plantes 
qu’au moyen d’un microscope, 


—— 
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- Sous les lentilles de instrament, on se rend compte dite, compares 
aux autres étres microscopiques, ces vers sont relativement de forte taille 
car ils peuvent atteindre jusqu’a plus @un millimétre de long. Ls sont 
animés d’un mouvement de torsion et de reptation, le corps est recouvert 
Wun tégument lisse dont la transparence permet d’observer les organes 
internes. 

Les males restent toujours vermiformes tandis que les femelles 
fécondées se déforment et deviennent plus ou moins sphériques ou ovoides, 
du fait du nombre considérable d’ceufs qui distendent leur abdomen. 

La bouche est un petit orifice situé 4 apex du corps et contient un 
organe en forme de lancette qui sert au vers a inciser les tissus des plantes 
pour en faire exuder la séve ou pour permettre au parasite de pénétrer a 
Vintérieur de la plante. 

La plupart des anguillules qui attaquent les plantes vivent dans les 
racines et dans les tiges. Beaucoup de plantes sont sujettes aux attaques 
de ces parasistes ; Hetérodera radicicola qui est Pespéce la plus commune 
qui existe 4 Maurice attaque un grand nombre d’espéces botaniques 
parmi lesquelles méme des arbres ; cette anguillule est trés nuisible aux 
plantes potagéres aux caféiers et a la canne a sucre. 

On rapporte qu’en Egypte elle constitue un facteur important dans 
les bananeries. 

D’ordinaire, les racines attaquées présentent des galles dans lesquelles 
les eufs sont pondus et éclosent ; ces racines ont un aspect caractéristique 
en raison du nombre considérable de renflements qui s’y trouvent et qui 
peuvent atteindre de trés fortes dimensions. 

Quand la racine pourrit, les eufs sont disséminés dans le sol et y 
éclosent, les jeunes larves qui en proviennent pénétrent au moyen de leur 
lance buccale dans les racines tendres ou elles terminent leur évolution 
ce qui a lieu @’ordinaire dans une période de 5 a 6 semaines. 

En raison du nombre considérable des racines qui peuvent étre ainsi 
détruites la plante infestée croit anormalement ; par défaut de nourriture 
ses feuilles jaunissent et elle présente ’apparence caractéristique d’étre 
parasitée. L’infection est souvent assez intense pour faire diminuer 
considérablement la récolte. 

Les pommes d’amour, le tabac et la canne 4 sucre sont, parmi nos 
plantes de culture industrielle, celles qui souffrent le plus des attaques 
des anguillules. ; 

Etant donné que ces vers se reproduisent librement dans les sols 
marécageux on devra, pour les détruire, drainer d’abord les parties des 
champs ot l’eau a une tendance a stagner, et faire subséquemment un 
sérieux épandage de chaux avant de labourer ces terres. ; 

Quand on aura a traiter un champ de cannes i sucre il faudra apres 
avoir asséché le sol, enlever le plus de terre possible tout autour des 
souches ; sur les racines ainsi mises 4 nu on répandra de la chaux et on 
les laissera exposées pendant quelques jours aux rayons solaires. 

Les anguillules se trouvant dans le sol méme il conviendra de ne pas 
utiliser les terrains infestés en y cultivant des espeéces botaniques sucep- 
tibles d’étre attaquées par ces parasites ; en appliquant le traitement 
yecommandé plus haut et en cultivant sur ces terres des plantes resis- 
tantes on parviendra, au bout de quelques années, a faire disparaitre leg 
anguillules qui s’y trouvent, 
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On se convaincra de la nécessité de combattre sérieusement cette 
peste quand on se sera rendu compte que Jes incisions pratiquees aux 
racines par ces vers sont autant de portes d’entrées pour les différents 
champignons et les bactéries qui affectent les plantes au point de les faire 
périr—cela a lieu dans le cas de la Maladie des Racines de la canne 4 


sucre. 
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Zootechnie et Médecine Vétérinaire 
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L’Eleveuse Artificielle 


L’éleveuse est construite sur le méme principe que la couveuse ; tout 
comme cette derniére elle a été imaginée pour remplacer la mére 
naturelle a4 laquelle elle se substitue d’ailleurs avec avantage spécialement 
dans les grands élevages industriels. 

Construites particuliérement pour les pays froids et tempérés ot l’on 
fait naitre surtout en hiver, ces Gleveuses sont pourvues d’un générateur 
de chaleur qui permet de maintenir dans la mére artificielle une tempéra- 
ture 4 peu prés constante le jour aussi bien que la nuit. 

_ Fabriquées pour la plupart sur les continents, elles reviennent dans 
les colonies & un prix tirés élevé en raison de leur volume encombrant qui 
augmente considérablement les frais de transport et d’emballage. Pour 
cette raison, les éleveurs des pays chauds ont essayé non sans succes & 
leur substituer d’autres genres moins luxueux, de construction facile et 
moins dispendieuse. 

Elles peuvent étre fabriquées par I’éleveur lui-méme au moyen d’une 
caisse d’emballage, de quelques planchettes de sapin, d’un bout de toile 
métallique et de deux panneaux vitrés. 

_ Leur dimension varie nécessairement avec le nombre de poussins ; 
cependant il n’est pas avantageux de les faire trop grandes ear il faut 
éviter de placer dans une méme éleveuse plus d’une cinquantaine d’élaves. 

Les plus commodes sont celles mesurant trois ou quatre meétres de 
Jongueur sur vingt centimadtres de hauteur et dont toutes les parties sont 
mobiles ou articulées au moyen de charnidres de facon a occuper peu de 
place quand elles sont démontées et étre déplacées méme au loin par un 
seul homme en quelques minutes. 

L’éleveuse comprend trois parties :—La mére, le réfectoire, et le 
promenoir. 

La mére est une caisse de un métre de edté sur vingt 4 vingt cing 
centimetres de profondeur et dont les cotés avant et arridre se prolongent 
de cinquante centimétres en forme d’angle ou pignon pour constituer un 
toit a double versant. Le plafond est fait de tringles mobiles de dix 
centimetres de largeur sur lesquelles on fixe au moyen de broquettes, & 
trois centimetres de distance, des laniéres de vieux drap ou de vieille 
Hlanelle de deux centimetres plus courtes que la hauteur de la caisse. 

L’espace compris entre ce plafond de tringle et le toit, qui peut étre 
de ferblanc ou de bois méme, est rempli de paille ou de fibre d’alods ou 
de toute autre substance mauyaise conductrice de chaleur, 
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Le cété antérieur doit s*ouvrir sur toute sa longueurs a cet effet, or 
velie au moyen de charniéres le parquet a la planche de ce cété, laquelle peut 
ainsi découvrir complétement V’intérieur de la caisse en s‘abaissait sur le 
sol ou la fermer en se relevant. A cing centimétres de chacune de ces 
extrémités on pratique une ouverture circulaire de dix centimetres de 
diamétre qu’une plaque de tdle ou un morceau de toile métallique placée 
en avant, obture a volonté. 

A trois centimétres au dessus des bords du pignon antérieur, on fixe 
une tringle de deux ou trois centimétres de large pour supporter Pun des 
cétés des panneaux vitrés. Sur chacun des cdtés de cette caisse, on tixe 
au moyen de taquets une planche de deux metres de longueur et de vinet 
centimetres de hauteur ; ces deux planches sont reliées a leur extrémite 
opposée par une troisiéme planche de un métre de Jongueur ou Pon prati- 
que deux ouvertures semblables a celles de Ja porte de la mére. 

Aun metre de la porte de cette dernidre on place en travers du 
paraléllogramme ainsi formé une séparation de méme hauteur et de 
méme forme que l’ayant de la mére au bas de laquelle on prati- 
que deux ouvertures circulaires de dix centimétres de diamétre ; a trois 
centimétres au-dessous des bords supérieurs on fixe comme pour la 
meére une tringle de deux ou trois centimétres de largeur pour supporter 
les panneaux vitrés. On a ainsi un espace d’un metre carré parfaitement 
clos, 4 la base duquel on dispose des planchettes mobiles pour former un par- 
quet ; les deux panneaux vitrés déja mentionnés, sont reliés i leur partie 
supérieure au moyen de charnieres. 

Une feuille de ferblanc ou de téle de dix centimetres de largeur pliée 
i angle droit et placée au dessus de ces panneaux forme la faitiere. 

L’espace qui fait suite et qui doit mesurer au moins deux metres de 
longueur est fermé au dessus au moyen de quatre panneaux mobiles en 
toile métallique. 

Construite d’aprds ces données, ce genre Véleveuse satisfait tous les 
besoins des poussins, simplifie et facilite les soins qu’ils exigent et les met 
3X Vabri des intempéries et de feurs ennemis: rats, mangoustes, chats, et 
présente de plus l’avantage de pouvoir étre transférée en quelques minu- 
tes d’un lieu A un autre et dtre placée dans une chambre ou sous une 
yévandah aussi bien qu’d ciel ouvert, quelque soit le temps ou la tempéra- 
ture. On peut en construire de plus simples et de bien moins cotteuses, 
il est vrai; mais comme elles ne répondent pas & toutes les exigences 
d’un élevage méthodique nous ne saurons recommander Jeur emploi. 

La marche de l’éleveuse est des plus facile. Nous supposons qu’elle 
est montée et placée a ciel ouvert et préte a recevoir les poussins qui 
auront déja passé une douzaine (heures dans la sécheuse de la couveuse 
artificielle. Avant de les transférer dans V’éleveuse on place bien a plat 
sur le parquet de cette derniére uo ghony, neuf de préférence, atin Véviter 
toute contamination possible. On remplit dean bouillante trois bouteilles 
en grés de la contenance d’un litre, on les bouche convenablement et on 
les enveloppe séparement dans un bout de drap ou de flanelle et on les 
place couchées au fond de /’éleveuse comme suit: une au milieu et les 
deux autres 4 droite et A gauche & quelques centimetres de distance de 
celle du milieu ; ainsi placées, elles offrent quatre sortes de petites loges 
distinctes ou les poussins trouvent la somme de chaleur qui leur est 
nécessaire sans s’entasser les uns sur les autres et qu ils réglent d’eux- 


wm J50 meee 


mémés en se rapprochant ou en s’éloignant du fond dela mére_ ou du 
voisinage des bouteilles d’eau chaude. Aprés le troisiéme jour il n’est 
plus nécessaire de chauffer la mére pendant la journée mais on doit 
continuer de Je faire la nuit jusqu’) ce que les éléves aient atteint | age 
de trois semaines ou un mois, Au quinziéme jour les poussins ont déja 
presque doublé de volume et il est bon d’enlever une ou deux des 
tringles du plafond et d’espacer les autres aux fins de permettre une 
meilleure aération et de donner plus d’espace aux éléves. ' 

La porte de la mére doit étre maintenue fermée pendant les quinze 
premiers jours ; par les nuits trés froides, on peut méme obturer les 
ouvertures circulaires. Si l’on redoute une température trés basse, on doit 
détacher la mére de l’éleveuse et la rentrer dans une dépendance. Le 
ghony doit étre enlevé et nettoyé tous les matins et Peau chaude renou- 
velée tous les soirs au moment ou l’on renire les poussins dans la mére. 

On ne doit pas laisser les poussins avoir accés au promenoir ayant le 
cinquiéme jour aprés leur naisance car ils y demeureraient trop de 
temps et se refroidiraient, ou y subiraient les intempéries sans pouvoir 
revenir d’eux mémes dans la mére. u 

L’espace du réfectoire est d’ailleurs bien suffisant pour leurs pre- 
miers ébats d’autant, qu’étant trés frileux jusqu’a cet dge, ils ont besoin 
de plus de chaleur que d’exercice. 

Dans le réfectoire on place les abreuvoirs et les augettes & grains, a 
patée, et 4 verdure ; ces récipients doivent étre construits de facon 
telle que Veau et la nourriture ne puissent étre souillées par les 
poussins. Quand l’éleveuse est exposée au soleil il faut avoir soin de 
peindre Pun des panneaux vitrés ou le recouvrir d’une toile afin qu'un 
des cotés du refectoire soit protégé contre les rayons solaires directs. Il 
faut aussi veiller & ce que laération soit convenable et que Vair ne soit 
pas surchauffé ; on y parvienten relevant lun des panneaux a dix cen- 
timétres de hauteur au moyen d’une tringle fichée en terre on vissée 
contre la paroi interne du cadre. 

Quand, au bout de quatre a six jours, les poussins se sont habitués a 
leur logis on leur donne l’aecds du promenoir. Cette partie de l’éleveuse 
peut étre supprimée quand on ne redoute pas les déprédations des man- 
goustes, des chats et d’autres bétes nuisibles ou quand Véleveuse est 
placée dans une cldture qui les met A Pabri de ces animaux. Quand ces 
accidents sont & craindre, le promenoir demeure indispensable: mais 
étant donné son exieuité, les poussins ne pourraient y prendre Vexercice 
qui leur est indispensable et ils soutiriraient dy étre maintenus pendant 
quatre & six semaines. On obviera a cet inconvenient en y placant une ou 
deux caisses de trois pouces de hauteur que lon remplit de terreau mé- 
langé de fumier d’6curie frais, de nids de carias, de fourmis ou de toute 
autre substance susceptible de contenir des vermisseaux et des insectes ou 
susceptibles de les y attirer, 

Quand Jes conditions s’y prétent il est bon de donner aux éléves, 
toutes les aprés-midis, une heure de compléte liberté ; vers Page de six & 
huit semaines on peut les transférer dans des parquets plus vastes et les 
rentrer la nuit dans des cageots ordinaires. 


D. D’Emurrnz pr Crarmoy. 
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L’Elevage du mouton 


Quoique Vélevage du mouton 4 Maurice soit délicat, je ne vols pas 
pourquoi les éleveurs ne s’y adonnerait pas sur une plus grande échelle. 
Il est évident que dans certaines localités, le mouton ue peut-étre élevé 
en liberté, le sol y étant infesté de parasites; mais dans d’autres, j’at 
constaté des résultats trés encourageants. 

L’élevage du mouton en pare améne un surcroit de dépenses du fait 
de la nécessité d’avoir des hommes spécialement affectés a procurer le 
fourrage ; mais ne serait-on pas dédommagé par l’apport de fumier ? De 
plus, il me semble que le mouton est d’un placement beaucoup plus facile 
que le beeuf: du reste, nos amis de Rodrigues en retirent annuellement 
un trés joli revenu. 

Les quelques éleveurs que j’ai eu Voccasion de rencontrer m/’ont 
toujours spécifié que leurs animaux étaient enfermés et jamais laissés en 
liberté au paturage. Ts étaient nourris deux fois par jour avec du four- 
rage, particuliérement de l’accacia vert. Les bergeries se composaient 
Wune grande salle, contenant un dortoir, e’est-a-dire que le long de Pun 
des grands panneaux de cette salle était placé un banc assez large et 
légérement incliné sur lequel les animaux se tenaient au leu de se 
coucher 4 méme le fumier. A Vextérieur de cette salle, un “run” ou 
pare, permettait aux moutons de circuler. La nourriture était déposée 
sur un ratelier dans le pare et, pendant la coupe, du macadam, déposé 
dans des auges, contribuait 4 la ration, Le fumier n’était enlevé que deux 
ou trois fois Pan et ces Gleveurs m/’assuraient que la mortalité dans leurs 
troupeaux, du fait de maladies, était nulle. Je me souviens plus parti- 
culiérement du troupeau de Palmyre, composé entiérement de moutons de 
la race d’Aden (sans laine, de taille moyenne, 4 grosse queue et de robe 
blane et noire) et que Vadministrateur de cette époque étuit fier de me 
voir admirer. 

Je suis sous impression que le succés de cet élevage a Maurice 
dépend beaucoup de la nourriture que l’on donne aux moutons. Les écheca 
subis, aprés quelques années de succés, sont dus ace que Vanimal est 
nourri exclusivement de fourrage ; il ne recoit du grain que rarement, 
pour ne pas dire jamais. Cependant, une ration de gon et de gram ou de, 
mais ne pourrait que fortifier ces animaux qui seraient ainsi plus aptes a 
résister aux maladies. Plus spécialement, ils seraient alors appréciés des 
eourmets, car une nourriture adéquate améliorerait cousidérablement la 
qualité de leur viande. 

Une exploitation méthodique du mouton, une nourriture substantielle, 
Vélimination des vieilles bétes et la castration des jeunes béliers, le 
rafraichissement du troupeau par des croisements de retrempe qui éyitent 
trop de consanguinité, telles sont les lois cardinales qui, bien observees, 
rendrait ’élevage du mouton 4 Maurice trés remunérateur. 


BE, LIONNET. 
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Finseignement Agricole 


College W Agriculture 


EXAMENS EN TECHNOLOGIE SUCRIERE 
DU CITY & GUILDS DE L’INSTITUT DE LONDRES. 


Des examens en Technologie Sucriére du City and Guilds de PInstitut 
de Londres auront lieu le 28 Avril 1925. Le programme des études sur 
lesquelles ces examens sont basés a déja été publié dans la Revue Agricole. 
‘Des dispositions serout encore prises cette année pour les examens du 
Préliminaire et du Final pourvu qu'il y ait des camdidats. 

Les candidats éventuels sont avertis qu’ils doivent notifier au 
Directeur de ’ Agriculture, avant le ler janvier, leur intention de se pre- 
senter & Pexamen. Ils doivent en méme temps payer un droit d’inscription 
de Rs 4.00 pour le Préliminaire et de Rs 7.00 pour le Final. 

Jl est bon de rappeler que ces examens rendent possible l’obtention 
dun dipléme en Technologie Sucriére dune Institution réputée et il esta 
souhaiter que les intéressés profitent de loccasion, 


Quverture des Cours du College @Agriculture. 

Les cours de premiére année recommenceront en Janvier prochain. 
Le nouveau batiment du Collége est, a la date ot nous écrivons, pratique- 
ment terminé ; ’aménagement a déji commence et il est aujourd’hui 
certain que le travail régulier pourra se faire dans le nouveau local a la 
reprise des études. 

Le programme des cours a été quelque peu remanié et le prospectus 
du Collége passe par une deuxidme edition qui est sous presse. Ce rema- 
niement des programmes a surtout pour but de faire eadrer les cours des 
différentes années avec les besoins des candidats A PEnrégistrement 
comme chimistes agricoles et & Pexamen en Technologie Sueriére du 

vity and Guilds de V’Institut de Londres; il sera aussi possible aux 

6tudiauts désireux de se consacrer d Vart vétérinaire de passer Vexamen 
preliminaire aprds environ une année Vétudes au Colldge d’Agriculture 
taucis que Vexamen final leur sera facilité par les arrangements qwils 
voudraient prendre avec les chargés de cours ad hoe, 


Ce 
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Notes Diverses . 


Exposition Agricole a Rodrigues. 


Depuis que le Département d’Agriculture a établi une station dex- 
périences & Rodrigues, Pélevage et les cultures ont pris dans notre 
dépendance un développement trés perceptible. 

Tl est juste de reconnaitre que ces heureux résultats sont dus en 
grande partie 4 la bonne administration du surintendant de agriculture 
la-bas, M. G. Corbett, qui aime son métier et ne s’épargne aucune peine 
pour faire profiter aux Rodriguais de ses connaissances. 

Une petite exposition agricole y fut ouverte le 30 Aotit dernier et 
provoqua un vif intérét dans toute Pe. M. Corbett nous donne, dans un 
intéressant rapport, des détails sur cet évenement dans Vexistence, 
(ailleurs si monotone, de nos braves Rodriguais. 

La féte, car c’en fut une véritablement, efit lieu dans un local 
aimablement prété par M. Isaie Roussety fils, l’école ayant été trouvée 
trop exigiie. 

Ll y eut, en tout, 307 objets exposés. Ils furent groupés selon Vordre 
suivant. 


Classe 1. Animaux ... oe ie ae eet 
, 2 Légumes et Fruit aa a eles 
» 3. Produits agricoles secondaires By AE 
» 4. Fleurs et plantes dornement ... pci Gy, 
» _ 5. Produits divers ... a a io. oe 
5, 6. Produits des jardins scolaires ... a 9 
» 7 Conserves etc ... sop sf tinge, 

Total ive ohn 307 


La section Ja plus fournie dans la classe 1 comprenait 6 lots de din- 
dons; dans la méme classe, une autre section comprenait 5 lots de chevres. 

La classe 2 fut, comme on pouvait s’y attendre, la plus touffue. Tl y 
eut dans la section de cette classe 12 échantillons différents de mais et, 
dans la section 26, 8 échantillons de Bringelles. 

Daus la classe 3, d’excellents échantillons d’Arrow root, de Farine, 
de feuilles de Tabac. Dans la classe 4, dans la section des bouquets, on 
remarqua 5 splendides bouquets de roses. La Broderie, exposée dans la 
classe 5, fut représentée par 9 lots différents, dans la section 18 de cette 
classe. voll 
La classe 6 fut la moins fournie mais la classe 7 fut au contraire tres 
intéressante. On remarqua particuliérement les échantillons de Piments 
conservés, au nombre de 7. bets om 

En somme, la qualité des objets exposes fut généralement excellente 
et les exposants firent preuve @un grand intérét pour Pentreprise. La 
disposition des objets fyt des plus judicieuses et le comite de exposition 
peut étre fier du succés obtenu. an 

Les animaux d’étable laissérent quelque peu @ désirer. On ne compta 

ue 3 taureaux créoles, 3 taureaux demi-sang et 2 vaches; seulement @ 

gnoutons, 7 cabris et pas un pore, 
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Pas eontte, les oiseaux de basse-cour furent trés bien représentés et 
il y eut plusieurs trés jolis specimens de Plymouth Rock croisés. La salle 
de Vexposition était artistement décorée et pendant Paprés-midi un grand 
nombre de visiteurs y défilérent. 

La section officielle d’Agriculture fit excellente figure. Les objets 
exposés étaient les suivants : 6 variétés de cannes, 4 plants de mais portant 
des épis, 3 variétés de betteraves fourragéres, 3 variétés de navets Suédois, 
16 variétés de patates, du coton, de la farine de patate, de la farine de 
manioc, du café, un taureau Sindhi, une vache Sindhi avee son veau, 2 
pore Middle White agés de 4 mois. 

llapparut clairement, tant par l’intérét que lon prit a Vexposition 
que par la qualité des objets exposés que ce mouvement. systématique- 
ment exploité, est appelé 4 faire ie plus grand bien a l’Agriculture de 
Rodrigues. 


Statistiques 


Marehé des Sucres 
Le Syndicat a vendu les quantités suivantes depuis le 17 Sept. 1924. 


3 Octobre 1924... 1600 tonnes Rs. 14.35 les 100 livres 
7 5 ‘ 2000 ,, »» 14.00 aa 
7 * a 250, 5» 14.00 eR 
10 a x 9000 ,, », 138.50 o 
13 # si. tgs Lae > 18.40 = 
14 . By) 3000 ,, ws) 43.00 . 
16 = is 2000 ,, .» ere e 
18 » 44 40 ,, », 14,00 . 
20 a * 6500 ,,. » 14.00 a 
27 3 te 1000 ,, »> 14.35 s 
28 3 ves 1000 ,, » 14.10 ‘Gs 
7 Novembre 1924. 2500 _—,, » 13.30 + 
14 2» ty 5100 ,, y 18.50 e 
18 ¥ ae 1000 ,, »» 18.65 4 
25 0 wt 900 ,, 5» 18.65 A 
26 +t uh 29-58 »» 14.00 a 
ler Décembre ... 1000 ,, » 18,65 S 
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Marehé des Grains 


—_ 


Octobre Novembre 
1923 1924 1923 1924 
Rs. Rs. Rs. Rs. 
Riz 75 kilos... 15.00 20.50 15.00 20.00 
Son 100 kilos ... 2.0.00 16.00 22.00 15.00 
Gram 75 kilos ... 14.50 14.00 14,50 14.50 
Avoine 100 kilos... 24.00 20.00 2.4.00 19.00 
Dhol] 75 kilos ... 14.50 15.80 14,50 15.00 
Météorologie 
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Le Temes er ta CourE 


— 


Le mois d’Octobre fut caractérisé par un déficit considérable dans la 


_ température. Au Réduit, le minimum de Pannée fut observé le 2 Octobre : 


10.3 C, La température moyenne du mois fut 12, 9 C contre 20. 1 année 
derniére. 

Du 8 au 13 nous nous trouvames sous l’influence d’une dépression 
extra tropicale, passant au Sud, qui fit beaucoup baisser le baroméetre. La 
reprise des alizés, apres le passage de cette perturbation, amena de grosses 
pluies, torrentielles meme, dans certains localités:4 Bel Hiang, par exemple, 
on releva 14 pouces en 24 heures. La pluie totale pour le mois fut, par ce 
fait, relevée partout considérablement au dessus de la normale. 

Par contre, le mois de Novembre fut déficitaire sous le rapport 
pluviométrique ; a Curepipe, par exemple, Vécart fut de 33 0/o, au Réduit, 
65 o/o, eta Médine, 700/o tandis qu’a Pamplemousses, il ne fut quede 11 0/o. 

La température fut quelque peu au dessous dela normale. Notre 
moyenne pour ce mois, au Réduit, fut 21. 4 C. La plus basse température 
fut de 13. 4 C le 2 et la plus élevée, 28. 9, le 9. 

En somme nous etimes l’hiver pendant un mois seulement: du 15 
Septembre au 15 Octobre. Le résultat pour la coupe s’en fait maintenant 
sentir. Les richesses, qui ne furent jamais prillantes, dégringolerent 
rapidement & la fin d’octobre et la campagne sucriére s’achéve avec des 
chiffres d’extraction généralement trés faibles. 

L’estimation finale de la production des usines nous donna un_ total 
de 221 mille tonnes. En voici le détail, avec les chiffres des années 


précédentes. 
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Estimations 1924 


Districts. Prétim| 1923 | 1922 | 1921 
Finale | Revisée nate | 
Pamplemonsses & Riv. } 
dn Rempart.$| 45.3 53 53 | 42.27] 54.93 | 48.43 
Placq aM 2. pee uae ORs 43 43 | 35.51| 39.56 | 33.77 
Moka Tact ‘sas ocpte. Gites sows |e ote 30 30 31.34 29.39 28.04 
Plaines Wilhems ... ... ...[ 19.7 21 20 | 15.01| 20.95 | 14.54 
Rivigce Noire... ws w| 9.0 9 9 7.17| 8.65) G15 
Savanhions ) i<é 0 cot ee. as) eek 38 | 38 33.64 | 35.38 31.71 
Grand Port... + «| 40-4 44 | 44 | 3661] 42.83] 3478 
Total ... ...{ 221.0 | 238 | 237 | 201.55 231.19 | 197.42 | 259.87 
| 


L’estimation finale accuse ainsi une réduction d’environ 7 o/o sur la 
normale. Tandis que les rendements aux champs ont été généralement 
tels qu’on les anticipait, la richesse des cannes s’est beaucoup ressentie 
de l’excédent de température dont nous fiimes affectés jusqu’au milieu de 
Septembre. La pluie qui fut abondante en Octobre n’a naturellement, 
pas amélioré la situation. 

. Ce sont surtout les districts du littoral qui souffrirent le plus de cet 
état de choses. Alors qu’aux Plaines Wilhems l’extraction moyenne est 
d’environ 10. 6, dans le Nord elle n’est que d’environ 10. 2 & dans le Sud, 
10. 1. L’extraction moyenne pour toute l’Ile n’est que @’environ 10. 2. 

Tl n’y a pas de doute que c’est la dégringolade dans les extractions, 
du fait de conditions climatériques défayorables d’Aott & Octobre, qui 
améne l’écart assez grand entre l’estimation finale & l’estimation prélimi- 
naire: dans les localités élevées, la production réelle s’accorde bien avec 
la production prévue. 

Du total de 221 mille tonnes, on peut compter sur environ 217 mille 
tonnes de vesou ; les bas produits atteindront vraisemblablement environ 
4000 tonnes, La production de lers sirops est négligeable. 


Décembre 3, 1924 M. K@NIG 
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